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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt,
um hdchste Anspriiche an Qualitét,
Funktionalitat und Design zu erfil-
len. Wir wiinschen Ihnen mit Ihrem
neuen Braun Gerét viel Freude.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchs-
anweisung sorgféltig und voll-
standig, bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen.

Vorsicht
° A Die Messer sind sehr
=B} scharf. Behandeln
Sie die Messer mit groBter
Vorsicht, um Verletzungen
Zu vermeiden.

e \/orsicht beim Entleeren
der Schiissel und wahrend
der Reinigung mit scharfen
Messern.

¢ Dieses Gerat kann von
Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezuglich des
sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wur-
den und die daraus resul-
tierenden Gefahren ver-
standen haben.

¢ Kinder diirfen nicht mit
dem Gerat spielen.

¢ Dieses Gerat darf nicht von
Kindern benutzt werden.

¢ Das Gerat und seine
Anschlussleitung sind von
Kindern fernzuhalten.

¢ Schalten Sie das Gerat
immer aus wenn es unbe-
aufsichtigt ist und ziehen
Sie den Netzstecker vor
dem Zusammenbau, Aus-
einandernehmen, Reinigen
oder Aufbewahren.

e \Wenn das Anschlusskabel
beschadigt ist, muss die-
ses vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder ahnlich
qualifiziertem Fachper-
sonal ersetzt werden, um
Gefahr fiir den Benutzer
Zu vermeiden.

¢ Priifen Sie vor der Inbe-
triebnahme, ob die Span-
nungsangabe auf dem
Gerat mit Ihrer Netzspan-
nung ubereinstimmt.

¢ Dieses Gerat ist ausschlieB-
lich zum Gebrauch im Haus-
halt und fiir haushaltstib-
liche Mengen konstruiert.

¢ Keines der Teile darfim
Mikrowellen-Herd verwen-



det werden.

¢ Die Reinigung des Gerates
sollte gemaB den Anwei-
sungen im entsprechenden
Abschnitt durchgefuhrt
werden.

Geratebeschreibung

@ Motorteil
Einschalttaste
© Plrierstab

© Mixbecher

® Zerkleinerer «hc»

Bitte reinigen Sie alle Teile vor
dem ersten Gebrauch - siehe
Kapitel «Reinigung»

So bedienen Sie lhren
Stabmixer (A)

Der Pirierstab eignet sich z.B. fur
die Zubereitung von Dips, SoBen,
Suppen, Mayonnaise, Baby-
Nahrung sowie zum Mixen von
Getranken und Milchshakes.

1. Motorteil ® auf den Pirierstab ©
setzen und drehen, bis es hérbar
einrastet.

2. Stabmixer in das zu verarbeitende
Gut eintauchen und erst dann mit
dem Schalter ® einschalten.

Sie kdnnen den Stabmixer im Mix-
becher © verwenden, aber auch in
jedem anderen GefaB. Wenn Sie
beim Kochen direkt im Kochtopf
arbeiten wollen, nehmen Sie den
Topf vom Herd, um den Stabmixer
nicht zu Gberhitzen.

Rezept-Beispiel: Mayonnaise
200-250 ml Ol

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack
Zutaten in der genannten Reihen-
folge in den Becher geben. Stab-
mixer senkrecht in den Becher
stellen, einschalten und in dieser
Position halten, bis das Ol emulgiert.
Ohne auszuschalten, den Stabmixer
dann langsam anheben und wieder
senken, bis die Mayonnaise fertig ist.

Vanille-Honig-Pflaumen (als Pfann-
kuchenfullung oder -aufstrich):

40 g Trockenpflaumen (halbiert) und
50 g klaren Honig jeweils gekihlt in
den Becher des Zerkleinerers geben
und 5 Sekunden verrihren. Dann

10 ml Wasser (mit Vanillegeschmack)
hinzugeben und 3 weitere Sekunden
rahren.

So bedienen Sie lhren
Zerkleinerer (B)

(a) Oberteil
(b) Messer
(c) Arbeitsbehalter
(d) Anti-Rutsch-Boden
(nicht als Deckel verwenden)

Mit dem Zerkleinerer kdnnen Sie
Fleisch, Kase, Zwiebeln, Krauter,
Knoblauch, Chilis (mit Wasser),
Karotten, Walniisse, Mandeln,
Trockenpflaumen etc. perfekt hacken
und zerkleinern.

Bitte beachten: Extrem hartes Gut
(z.B. Eiswdrfel, Muskatnusse,
Kaffeebohnen und Getreide) darf
nicht zerkleinert werden.



Vor dem Zerkleinern ...

— groBes Gut in Stlicke schneiden
(siehe Verarbeitungstabelle),

— Stiele und Nuss-Schalen ent-
fernen,

— alle Knochen, Sehnen und Knor-
pelanteile bei Fleisch entfernen.

Hacken und Zerkleinern

1. Vorsicht: Vor dem Einsetzen des
Messers (b) die Kunststoffhille
vorsichtig entfernen.
Das Messer ist sehr scharf! Nur

am Kunststoffschaft anfassen und

auf die Achse im Arbeitsbehalter
(c) setzen. Herunterdriicken und
um 90° drehen.

Immer sicherstellen, dass der
Anti-Rutsch-Boden (d) am
Arbeitsbehalter angebracht ist.

. Oberteil (a) auf den Arbeits-
behalter setzen.

. Das Motorteil ® in das Oberteil
stecken, bis es einrastet.

. Motorteil mit Schalter ® ein-
schalten. Halten Sie wahrend der
Verarbeitung das Motorteil mit
der einen, den Zerkleinerer mit
der anderen Hand fest.

Den Zerkleinerer pro Anwendung

o~ N

maximal 2 Minuten lang benutzen.

6. Nach Gebrauch das Motorteil
drehen, um es vom Oberteil zu
I6sen.

7. Oberteil abnehmen.

8. Messer vorsichtig herausnehmen.

Dann das Gut ausleeren.

Reinigung (C)

Das Motorteil ® nur mit einem feuch-

ten Tuch abwischen. Alle anderen
Teile sind spllmaschinengeeignet.

Bei farbstoffreichen Giitern
(z.B. Karotten) kénnen die Kunst-

8

. Das zu verarbeitende Gut einfiillen.

stoffteile des Gerates beschlagen
und sich verfarben. Wischen Sie
diese Teile vor der Reinigung mit
Speisedl ab.

Die Designspezifikationen und diese
Gebrauchsanweisungen kénnen
ohne Vorankiindigung geéandert
werden.

Entsorgen Sie das Produkt
am Ende seiner Nutzungs-

dauer nicht im Hausmdill.
Die Entsorgung kann tber
ein Braun Service Center erfolgen
oder Uiber geeignete Sammelstellen
in lhrem Land.

Die mit Nahrungsmitteln in 1l
Berihrung kommenden
Materialien und Gegen-
stande stimmen mit den

Vorschriften der Européischen
Verordnung 1935/2004 Uiberein.



English

Our products are engineered to
meet the highest standards of
quality, functionality and design.
We hope you thoroughly enjoy your
new Braun appliance.

Before use

Please read the use instructions
carefully and completely before
using the appliance.

Caution

o ‘ The blades are very

=) sharp! To avoid inju-
ries, please handle blades
with utmost care.

e Care shall be taken when
handling the sharp cutting
blades, emptying the bowl
and during cleaning.

¢ This appliance can be
used by persons with
reduced physical, sensory
or mental capabilities or
lack of experience and
knowledge if they have
been given supervision or
instruction concerning use
of the appliance in a safe
way and if they understand
the hazards involved.

e Children shall not play with
the appliance.

¢ This appliance shall not be
used by children.

e Children shall be kept
away from the appliance
and its mains cord.

¢ Always unplug or switch
off the appliance when it is
left unattended and before
assembling, disassembling,
cleaning and storing.

e |f the supply cord is dam-
aged, it must be replaced
by the manufacturer, its
service agent or similarly
qualified persons in order
to avoid a hazard.

¢ Before plugging into a
socket, check whether
your voltage corresponds
with the voltage printed on
the bottom of the appliance.

* This appliance is designed
for household use only
and for processing normal
household quantities.

® Do not use any part in the
microwave.

¢ Cleaning of the appliance
should follow the instruc-
tion in the relevant section.

Description

® Motor part
On switch
© Blender shaft



© Mixing beaker
® Chopper «hc»

Please clean all parts before
using for the first time — see
paragraph «Cleaning»

How to operate your
handblender (A)

The hand blender is perfectly suited
for preparing dips, sauces, soups,
mayonnaise and baby food as well
as for mixing drinks and milk shakes.

1. Insert the motor part ® into the
blender shaft © and turn until it
locks.

2. To avoid splashing, insert the
handblender into the vessel first,
only then press switch ®.

You can operate the handblender in
the mixing beaker ©® and just as well
in any other vessel. When blending
directly in the saucepan while cooking,
take the pan from the stove first to
protect your handblender from over-
heating.

Recipe example: Mayonnaise
200-250 ml oil

1 egg (yolk and white)

1 tbsp. lemon juice or vinegar

Salt and pepper to taste

Put all ingredients into the beaker
according to the a.m. order.
Introduce the handblender to the
base of the beaker, switch it on and
keep it in this position until the oil
emulsifies. Then, without switching
off, slowly move it up and down until
the mayonnaise is well combined.

Vanilla-Honey-Prunes
(as a pancake stuffing or spread):
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Fill 40 g prunes (cut in half) and 50 g
clear honey (both chilled) into the
chopper bowl and mix for 5 seconds,
then add 10 ml water (vanilla-
flavoured) and resume mixing for

3 seconds.

How to operate your
chopper attachment (B)

) Upper part

) Blade

) Chopper bowl

) Anti-slip-base

(not to be used as lid)

(a
(b
(c
(d

The chopper is perfectly suited for
chopping meat, cheese, onions,
herbs, garlic, chilis (with water),
carrots, walnuts, hazelnuts,
almonds, prunes etc.

N.B.: Do not chop extremely hard
food, such as ice cubes, nutmeg,
coffee beans or grains.

Before chopping ..
pre-cut meat, cheese onions,
garllc carrots (see processing
guide),

— remove stems from herbs, shell
nuts,

— remove bones, tendons and
gristle from meet.

Chopping

1. Caution: Carefully remove the
plastic cover from the blade (b).
The blade is very sharp! Always
hold it by the upper plastic part.
Place the blade on the centre pin
of the chopper bowl (c). Press
down the blade and turn 90° to
lock it. Always make sure that the
anti-slip base (d) is attached to
the bowl.



2. Place the food in the chopper
bowl.

3. Put the upper part (a) on the
chopper bowl.

4. Insert the motor part ® into the
upper part (a) until it locks into
place.

5. Press switch ® to operate the
chopper. During processing hold
the motor part with one hand and
the chopper bowl with the other.
Do not use the chopper for
longer than 2 minutes.

6. After use, turn the motor part ®
to remove it from the upper part.

7. Then remove the upper part.

8. Carefully take out the blade.
Remove the processed food from
the chopper bowl.

Cleaning (C)

Clean the motor part ® with a damp
cloth only. All other parts can be
cleaned in the dishwasher.

When processing foods with colour
(e.g. carrots), the plastic parts of the
appliance may become discoloured.
Wipe these parts with vegetable oil
before cleaning.

Both the design specifications and
these user instructions are subject
to change without notice.
Please do not dispose of the
product in the household E
waste at the end of its useful

life. Disposal can take place —
at a Braun Service Centre or at

appropriate collection points
QI?

provided in your country.

Materials and accessories
coming into contact with
food conform to EEC
regulation 1935/2004.

For UK Only

Guarantee Information

All Braun Household products carry
a minimum guarantee period of two
years. The rights and benefits under
this guarantee are additional to your
statutory rights which are not
affected.

Please keep your receipt as this
will form the basis of your
guarantee.

In the unlikely event of a breakdown
you have access to professional help
from our team simply by calling:

02392 392333

For service in the Republic of
Ireland please call:

012475471

Braun Household undertakes within
the specified period to repair or
replace any part of the appliance,
free of charge (with the exception of
any glass or porcelain-ware
incorporated in the product) found
to be defective provided that;

* We are promptly informed of the
defect.

e The product is used and maintained
in accordance with the User
Instructions.

® The appliance has not been altered

in any way or subjected to misuse

or repair by a person other than
an authorised service agent for

Braun Household.

No rights are given under this

guarantee to a person acquiring

the appliance second hand or for
commercial or communal use.

e Any repaired or replaced appliance
will be guaranteed on these terms

1



for the unexpired portion of the
guarantee.

The need for repair has not been
caused by insufficient aftercare
or cleaning: or damage caused by
the chemical or electrochemical
effects of water.

Under no circumstances shall the
application of this guarantee give
rise to the complete replacement
of the appliance or entitle the
consumer to damages.

Braun Household, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun.
We are confident that you will get
excellent service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE
Register now at
www.braunhousehold.co.uk

By registering we may send you
from time to time details on exclusive
offers, promotions, recipes and
inside tips.
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Francais

Nos produits sont concus et
fabriqués pour satisfaire aux plus
hautes exigences de qualité, de
fonctionnalité et de design.

Nous espérons que votre nouveau
préparateur culinaire Braun vous

apportera la plus entiere satisfaction.

Avant utilisation

Lisez complétement et attenti-
vement le mode d’emploi avant
d’utiliser appareil.

Précaution

. Les lames sont trés
coupantes ! Manipu-
lez-les avec précautions

afin d’éviter toute blessure.

¢ Manipulez avec beaucoup
de précaution les lames
coupantes lorsque vous
videz le récipient ainsi que
durant son nettoyage.

e Cet appareil peut étre
utilisé par des personnes
présentant des capacités
physiques, sensorielles
ou mentales reduites,
ou des personnes sans
expérience et savoir-
faire, dans la mesure ou
celles-ci sont surveillées
ou ont recu des instruc-
tions concernant I'utilisa-
tion de I'appareil de

maniére sécurisée et si
elles sont conscientes
des risques éventuels
encourus.

* Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil.

e Cet appareil ne doit pas
étre utilisé par.

¢ Tenir I'appareil et son cor-
don d’alimentation sec-
teur hors de portée des
enfants.

¢ Toujours éteindre ou
débrancher I'appareil
lorsque laissé sans sur-
veillance et avant de I'as-
sembler, le démonter, le
nettoyer ou le ranger.

¢ Sile cordon d’alimenta-
tion est endommagé, il
doit étre remplaceé par le
fabricant, un technicien
du service aprés-vente
ou toute autre personne
ddment qualifiée afin
d’éviter tout danger.

¢ Avant de brancher I'appa-
reil, bien vérifier que la
tension correspond a celle
indiquée sous I'appareil
(bloc moteur).

e Cet appareil est congu
pour un usage domestique

13



uniquement et pour traiter
des quantités domestiques.

¢ N’utilisez aucun des élé-
ments de ce produit au
micro-ondes.

® Respectez les instructions
du paragraphe correspon-
dant pour nettoyer I'appa-
reil.

Description

® Bloc-moteur
Interrupteur
© Pied mixeur
© Bol mélangeur
® Hachoir «<hc»

Veuillez nettoyer toutes les piéces
avant la premiére utilisation
—voir le paragraphe « Nettoyage »

Comment utiliser votre
mixeur plongeant (A)

Le mixeur est parfaitement adapté
ala préparation de sauces, soupes,
mayonnaises, aliments pour bébé,
ainsi qu’a celle des boissons mixées
et milkshakes.

1. Insérer le bloc-moteur ® sur le
pied mixeur © et le tourner
jusqu’a enclenchement.

2. Pour éviter d’étre éclaboussé,
introduisez d’abord le mixeur
plongeant dans le récipient ;
seulement a ce moment-la, vous
pouvez appuyer sur I'interrupteur
®.

Vous pouvez utiliser le mixeur
plongeant dans le bol mélangeur
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© aussi bien que dans d’autres
récipients. Quand vous utilisez
votre mixeur directement dans

une casserole pendant la cuisson,
enlevez au préalable cette derniere
de votre cuisiniére protégeant ainsi
votre préparateur culinaire Braun
contre toute chaleur excessive.

Exemple de recette : Mayonnaise
200-250 ml d’huile

1 ceuf

1 cuillere a soupe de jus de citron
ou vinaigre

Sel et poivre

Mettre tous les ingrédients dans le bol
mesureur dans I’ordre mentionné
ci-dessus. Introduire le pied mixeur
jusqu’au fond du bol, le mettre en
marche jusqu’a ce que I’huile se
meélange au reste de la préparation.
Ensuite, sans arréter le mixeur,
bougez le doucement de haut en bas
jusqu’a ce que tout soit bien mélangé
et que la mayonnaise ait épaissi.

Pruneaux a la vanille et au miel

(en tant que fourrage de pancake
ou a tartiner):

Mettez 40 g de pruneaux (coupés
en deux) et 50 g de miel clair

(tous les deux frais) dans le bol du
hacheur et mélangez pendant

5 secondes puis ajoutez 10 ml d’eau
(aromatisée a la vanille) et mélangez
de nouveau pendant 3 secondes.

Mode d’emploi de
I’accessoire hachoir (B)

Entraineur

Lame

Bol du hachoir

Base antidérapante (ne pas
utiliser comme couvercle)

(a
(b
(c
(d

=



Le hachoir convient parfaitement
pour la viande, le fromage, les
oignons, les fines herbes, Iall, le
piment (avec de I’eau), les carottes,
les noix, les noisettes, les amandes,
les pruneaux, etc.

N.B. : Ne pas hacher d’aliments
extrémement durs, tels que
glacons, noix de muscade, grains
de café ou grains de blé.

Avant de hacher ...

— pré-découper la viande, le
fromage, les oignons, I'ail, les
carottes, le piment (voir le Guide
d’utilisation),

— retirer la tige des fines herbes,
écaler les noix, les noisettes, etc.,

— retirer les 0s, les tendons et le
cartilage de la viande.

Hacher

1. Attention : Faire trés attention en
retirant I’étui en plastique de la
lame (b). La lame est trés
coupante ! Toujours la tenir par
sa partie supérieure en plastique.
Placer la lame sur I’axe central du
bol du hachoir (c).

S’assurer que la base
antidérapante (d) est toujours
fixée au récipient.

. Placer les aliments dans le bol du
hachoir.

. Placer I’entraineur (a) sur le bol
du hachoir.

. Verrouiller le bloc moteur ® sur
I’entraineur (a).

. Appuyer sur ® pour faire
fonctionner le hachoir. Pendant le
fonctionnement, maintenir le
moteur d’une main et le bol du
hachoir de I'autre.

Ne pas utiliser le hachoir plus de
2 minutes.

6. Aprés usage, faire tourner le

moteur ® pour I'extraire de

a A W N

I’entraineur (a).

7. Débrancher I'appareil et retirer
I’entraineur.

8. Sortir la lame avec le plus grand
soin. Retirer les aliments hachés
du bol.

Nettoyage (C)

Nettoyez le bloc moteur ® avec un
tissu humide seulement.

Tous les autres éléments peuvent
étre nettoyés au lave-vaisselle.

Sivous effectuez des préparations
a base d’aliments colorés (par
exemple des carottes), les parties
plastiques de votre appareil
pourraient étre ternies. Dans ce cas,
enduisez ces parties avec de I’huile
végeétale avant le nettoyage.

Les caractéristiques techniques du
design ainsi que les présentes
instructions peuvent changer sans
préavis.

lorsqu’il est en fin de vie.
Le remettre a un centre f—
service agree Braun ou le deposer
dans des sites de recuperation
appropries conformement aux

reglementations locales ou
nationales en vigueur.

Les matériaux et les objets Il
destinés a étre en contact
avec les produits alimentaires

sont conformes aux
prescriptions du réglement
européen 1935/2004.

Ne jetez pas ce produit avec
les ordures menageres



Espaiiol

Nuestros productos estan desarrol-
lados para alcanzar los mas altos
estandares de calidad, funcionali-
dad y disefo. Esperamos que dis-
frute de su nuevo pequeno electro-
domeéstico Braun.

Antes de empezar

Lea detenidamente las instruc-
ciones de uso antes de utilizar
este aparato.

Atencion

. Las cuchillas estan
muy afiladas! Para
evitar lesiones, por favor
maneje las cuchillas con el
maximo cuidado.

¢ Se ha de tener especial
cuidado a la hora de mani-
pular las cuchillas, vaciar
el recipiente o durante la
limpieza.

® [ as personas con capaci-
dades fisicas, sensoriales
0 mentales reducidas o
con falta de conocimien-
tos y experiencia también
pueden hacer uso de este
dispositivo, siempre que
se les haya supervisado o
proporcionado instruccio-
nes con respecto a su uso
de una forma segura, y
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gue comprendan los peli-
gros que este conlleva.

* Los nifios no deben jugar
con el aparato.

e Este dispositivo no debe
ser utilizado por ninos.

¢ Se debe mantener a los
ninos apartados del apa-
rato y de su cable de
corriente.

e Siempre desenchufe
0 apague el dispositivo
cuando se le deja desa-
tendido y antes de
armarlo, desarmarlo,
limpiarlo o almacenarlo.

¢ Si el cable de alimenta-
cion esta danado, para
evitar riesgos debe reem-
plazarlo el fabricante, su
agente de servicio 0 una
persona cualificada de
modo similar.

¢ Antes de conectar el
aparato a la red, verifique
que el voltaje indicado en
la base del aparato se
corresponda con el de su
hogar.

¢ Este aparato ha sido dise-
nado exclusivamente para
el uso doméstico y para el
procesamiento de canti-



dades propias en un
hogar.

¢ No use ninguna de las
piezas en el microondas.

¢ La limpieza del aparato
debe realizarse siguiendo
las instrucciones de la
seccion correspondiente.

Descripcion

® Cuerpo del motor
Interruptor

© Pie de la batidora
© Vaso mezclador
® Picador «hc»

Limpie todas las piezas antes de
utilizarlo por primera vez; vea el
parrafo «Limpieza»

Funcionamiento de la
batidora (A)

La batidora esta perfectamente
adaptada para la preparacion de
salsas, sopas, mayonesa y comida
para bebés, asi como para mezclar
bebidas y preparar batidos.

1. Acople el cuerpo del motor ®
con la pie de la batidora © y gire
hasta que oiga el clic.

2. Para evitar salpicaduras, primero
inserte la batidora en el recipiente
y después presione el interruptor
de puesta en marcha ®.

La batidora puede utilizarse en el
vaso mezclador © al igual que con
otros recipientes. Cuando utilice

la batidora directamente en un
recipiente con el que esté cocinando,

retire primero el recipiente del fuego
para proteger la batidora del
recalentamiento.

Ejemplo de receta: Mayonesa
200-250 ml de aceite

1 huevo

1 cucharada sopera de zumo de
limoén o de vinagre

Sal y pimienta al gusto

Ponga todos los ingredientes en el
vaso mezclador/medidor siguiendo
el orden anterior. Introduzca la
batidora hasta el fondo del vaso,
poéngala en marcha y manténgala
en esta posicion hasta que ligue el
aceite. Manteniendo la batidora en
marcha, muévala despacio hacia
arriba y abajo hasta que la mayo-
nesa quede ligada y suave.

Ciruelas pasas con vainilla y miel
(como relleno o para untar en
Introduzca 40 g de ciruelas pasas
cortadas por la mitad y 50 g de miel
transparente (ambas frias) en el
recipiente de la picadora y bata
durante 5 segundos. A continuacion,
afada 10 ml de agua (de vainilla) y
vuelva a batir durante 3 segundos.

Como utilizar el accesorio
picador (B)

) Parte superior
) Cuchilla
) Recipiente picador
) Base antideslizante
(no se debe usar como tapa)

El picador esta disefiado para picar
carne, queso, cebolla, especias,
ajo, chile (con agua), zanahorias,
frutos secos, ciruelas etc.
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Nota: No intente picar alimentos
excesivamente duros como por
ejemplo nuez moscada, café en
grano, cereales o hielo.

Antes de empezar a picar ...

— trocee la carne, el queso, la
cebolla, el ajo, las zanahorias
(ver guia de preparaciones)

— corte el tallo de las hierbas, saque
la cascara de los frutos secos

— limpie la carne de huesos,
tendones y nervios.

Picar

1. Atencion: Retire cuidadosamente
la cubierta de plastico que cubre
la cuchilla (b). jLa cuchilla esta
muy afilada! Sujetar siempre por
la parte de plastico. Inserte la
cuchilla en el eje del recipiente
picador (c), presione hasta abajo
y gire la cuchilla 902 hasta que
quede fija. Hay que asegurarse
siempre de que la base
antideslizante (d) esta acoplada
al recipiente.

2. Introduzca los alimentos en el
recipiente del picador (c).

3. Coloque la parte superior (a) en
la parte superior del recipiente
picador (c).

4. Coloque el cuerpo del motor ®
en la caja de engranajes del
accesorio picador hasta que
encaje perfectamente.

5. Presione el botén para poner
el accesorio picador en marcha.
Durante su funcionamiento, coja
el cuerpo del motor con una mano
y el accesorio picador con la otra.
Nunca utilice el accesorio picador
durante mas de 2 minutos.

6. Cuando haya finalizado, gire el
cuerpo del motor ® para separarlo
de la parte superior.
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7. Retira la parte superior.

8. Retire la cuchilla cuidadosamente.
Retire los alimentos procesados
del recipiente.

Limpieza (C)

Limpie el cuerpo del motor ®
Unicamente con un pafio humedo.
Los demas componentes pueden
limpiarse en el lavavajillas.

Existen alimentos que pueden
manchar los componentes de
plastico de la batidora (por ejemplo,
zanahorias). Unte estos compo-
nentes con aceite vegetal o de oliva
antes de limpiarlos.

Tanto las especificaciones de
diseno del producto como estas
instrucciones para el usuario estan
sujetas a cambios sin aviso.

La licuadora podra depositarse
en un Centro de Servicio
Tecnico Braun o en los
correspondientes puntos de
recogida que existan en su pais.

Il
contacto con alimentos
cumplen las disposiciones

del Reglamento europeo 1935/2004

Los materiales y objetos
destinados a entrar en



Portugués

Os nossos produtos foram concebi-
dos para cumprir 0s mais elevados

requisitos de qualidade, funcionali-

dade e design. Esperamos que tire

0 maximo partido do seu novo apa-
relho Braun.

Antes de Utilizar o seu
Aparelho
Por favor leia atentamente as

instrucdes na integra antes de
utilizar o aparelho.

Atencao

. As laminas sao
muito afiadas! Para
evitar ferimentos, manu-
seie as laminas com o
maximo cuidado.

¢ Deve-se ter cuidado ao
manusear as laminas cor-
tantes afiadas, ao esvaziar
ataca e durante a limpeza.

e Este aparelho pode ser
usado por pessoas com
limitacoes fisicas, senso-
riais ou mentais ou sem
experiéncia e conheci-
mentos, se supervisiona-
das ou instruidas quanto
a0 uso seguro do aparelho
e caso compreendam 0s
perigos envolvidos.

¢ Nao deixe que criancas
brinquem com o aparelho.

e Este aparelho ndo deve
ser usado por criancas.

¢ N&o deixe que criangas se
aproximem do aparelho e
do cabo de alimentacao
do mesmo.

¢ Desligue sempre 0 cabo
de alimentacao ou o apa-
relho quando este for dei-
xado sem vigilancia e antes
de o montar, desmontar,
limpar ou armazenar.

* Em caso de dano, o cabo
de alimentacdo tem de ser
substituido pelo fabricante,
por um seu agente de
assisténcia técnica ou por
uma pessoa igualmente
qualificada com vista a
evitar potenciais perigos.

¢ Antes de conectar o0 apa-
relho a corrente, verifique
se a voltagem indicada na
base do aparelho corres-
ponde a do seu lar.

e Este aparelho foi conce-
bido apenas para uso
doméstico e para proces-
sar quantidades domésti-
cas normais.

* N&o utilize nenhuma peca
no micro-ondas.

¢ Alimpeza do aparelho
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deve sequir as instrugoes
na seccao relevante.

Descricao

® Peca do motor
Interruptor Ligar

© Pé davarinha

© Copo misturador

® Acessorio Picador «hc»

Limpe todas as pecas antes de
as utilizar pela primeira vez —
consulte o paragrafo «Limpeza»

Como utilizar a sua
varinha (A)

A varinha é ideal para preparar
molhos, sopas, maionese e comida
para bebés e ainda para misturar
bebidas ou batidos.

1. Encaixe o corpo do motor ®
sobre a haste comalamina© e
gire a haste até travar.

2. Para evitar salpicos, insira
primeiro a varinha no recipiente,
e s6 depois prima o botdo ®.
Pode utilizar a varinha no copo
misturador ©®, assim como qualquer
outro recipiente. Ao misturar direta-
mente na panela enquanto cozinha,
retire primeiro a panela do fogao
para proteger a sua varinha contra
sobreaquecimento.

Exemplo de receita: Maionese
200-250 ml ¢6leo

1 ovo (gema e clara)

1 colher de sopa de sumo de limao
ou vinagre

Sal e pimenta a gosto

Coloque todos os ingredientes no
copo de acordo com a ordem indi-
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cada. Introduza a varinha na base
do copo, ligue-a e mantenha-a na
sua posicao até o 6leo emulsionar.
De seguida, sem desligar,
movimente-a lentamente para cima
e para baixo até a maionese ficar
bem combinada.

Ameixas com baunilha e mel
(como recheio ou para barrar
panquecas):

Encha a taca picadora com 40 g de
ameixas (cortadas ao meio) e 50 g
de mel claro (ambos refrigerados)
e misture durante 5 segundos, de
seguida adicione 10 ml de agua
(com sabor a baunilha) e volte a
misturar durante 3 segundos.

Como funcionar com o
Acessorio Picador (B)

Parte superior do picador
Lamina

Recipiente picador

Base antiderrapante
(n@o usar como tampa)

=

(a
(b
(c
(d

O Acessorio Picador esta desenhado
para picar carne, queijo, cebola,
ervas, alho, cenoura, chilis em con-
serva e frutos secos (nozes, avelas,
amendoas, ameixas secas, etc).
Nota: Nao utilize o picador para
picar alimentos extermamente
duros como cubos de gelo, noz
moscada, café em grao ou cereais.

Antes de picar ...

— corte em pedacos a carne,
cebolas, alho, cenoura, chilis
(ver tabela)

— retire os talos das ervas aromaticas
e as cascas dos frutos secos

— limpe a carne de 0ssos, tenddes
e cartilagens.



Picar

1. Cuidado: Retire cuidadosamente
a capa de plastico que cobre a
lamina (b). A lamina encontra-se
muito afiada! Segure-a sempre
pela parte superior de plastico.
Coloque a lamina no eixo do
recipiente picador (c). Coloque
sempre o recipiente sobre a base
anti-deslizante (d).

Certifique-se sempre que a base
antiderrapante (d) esta encai-
xada no recipiente

2. Coloque os alimentos no reci-
piente picador.

3. Cubra o recipiente picador com a
parte superior do picador (a).

4. Introduza o corpo do motor ® na
parte superior do picador (a) até
encaixar.

5. Pressione o interruptor ® para
colocar o acessorio picador a
funcionar. Durante a operagao de
picar, segure o corpo do motor
com uma mao enquanto segura
0 recipiente picador com outra.
Nao utilize o acessorio picador
continuamente durante mais de
2 minutos.

6. ApOs a utilizacao, rode o corpo
do motor ® para o soltar da parte
superior do picador.

7. De seguida, remova a parte
superior do picador.

8. Retire cuidadosamente a lamina.
Finalmente, retire os alimentos
processados do recipiente pica-
dor.

Limpeza (C)

Limpe a peca do motor ® apenas
com um pano humido. Todas as
restantes pegas podem ser lavadas
na maquina de lavar loica.

Ao processar alimentos com cor
(por ex. cenouras), as pecas de
plastico do aparelho podem perder
a cor. Humedeca estas pecas com
6leo vegetal antes da limpeza.

Tanto as especificacdes de design
como estas instrucdes de utilizagdo
estao sujeitas a alteracoes sem
aviso prévio.

util. A eliminacao pode ser
efetuada num Centro de —
Assisténcia da Braun ou em pontos

de recolha adequados disponiveis
no seu pais.

Os materiais e os objetos Il
destinados ao contacto com
produtos alimenticios estao

em conformidade com as

prescricoes do regulamento
Europeu 1935/2004.

Nao elimine o produto no lixo
domeéstico no fim da sua vida

21



Italiano

| nostri prodotti sono progettati per
essere conformi agli standard piu
elevati in fatto di qualita, funzionalita
e design. Speriamo di soddisfare
appieno tutte le vostre esigenze con
il nuovo dispositivo Braun.

Prima dell’utilizzo

Si prega di leggere attentamente
ed integralmente le istruzioni
d’uso prima di utilizzare il disposi-
tivo.

Attenzione

. Le lame sono molto
affiliate! Per evitare
lesioni, si prega di maneg-
giare le lame con cautela.

® Maneggiare con curale
lame affilate, prestare
attenzione durante le ope-
razioni di svuotamento
della ciotola e la pulizia.

¢ Questo dispositivo pud
essere utilizzato da per-
sone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mental
0 prive di esperienza e
conoscenza, se sorvegliate
0 istruite su come utilizzare
il dispositivo in modo sicuro
e se prendono conoscenza
die rischi implicati.

¢ | bambini non devono gio-
care con I'apparecchio.
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¢ | bambini non devono uti-
lizzare questo dispositivo.

* | bambini devono essere
tenuti lontani dall’appa-
recchio e dal cavo di rete.

e Staccare sempre I’appa-
recchio dall’alimentazione
0 spegnerlo quando lo si
lascia incustodito e prima
di montaggio, smontag-
gio, pulizia, conserva-
zione.

e Se il cavo di alimentazione
€ danneggiato, deve
essere sostituito dal fab-
bricante, dal suo agente
addetto all’assistenza o da
altre persone similmente
qualificate al fine di evitare
pericoli.

e Assicuratevi che il voltag-
gio del vostro impianto
elettrico corrisponda a
quello stampato sul fondo
del prodotto.

e |'apparecchio é stato pro-
gettato solo per I'utilizzo a
casa e per processare
quantita per la casa.

¢ Non utilizzare le parti di
questo apparecchio nel
forno a microonde.

® Per la pulizia del disposi-



tivo, seguire le istruzioni
riportate nella rispettiva
sezione.

Descrizione

@ Corpo motore

Tasto acceso velocita
© Gambo frullatore

© Bicchiere graduato
® Tritatutto «hc»

Prima di utilizzare la prima volta,
pulire tutte le parti — vedere il
paragrafo «Pulizia»

Come utilizzare il frullatore
aimmersione (A)

Il frullatore a immersione & perfetto

per preparare intingoli, salse,

zuppe, maionese, pappe per bam-

bini oltre a frullati, frappe, cocktail.

1. Inserire il corpo motore @ nel
gambo frullatore © e ruotarlo
finché non si blocca.

2. Per evitare schizzi, inserire prima
il frullatore a immersione nel
recipiente e premere poi l'inter-
ruttore ®.

E possibile utilizzare il frullatore a

immersione nel bicchiere graduato ©,

0 anche in qualsiasi altro recipiente.

In caso di utilizzo direttamente nella

pentola durante la cottura, spostare

prima la pentola dal fuoco per proteg-
gere il frullatore a immersione dal
surriscaldamento.

Esempio di ricetta: Maionese
200-250 ml di olio

1 uovo (tuorlo e albume)

1 cucchiaio da tavola di succo di

limone o aceto

Sale e pepe q.b.

Versare tutti gli ingredienti nel
bicchiere nell’ordine sopra indicato.
Introdurre il frullatore a immersione
nel bicchiere fino a toccarne il fondo
e tenerlo in questa posizione finché
I’olio non emulsiona. Poi, senza
spegnere il dispositivo, muoverlo su
e giu finché la maionese non & ben
combinata.

Prugne alla vaniglia e al miele

(come farcitura per pancake o da
spalmare):

Inserire 40 g di prugne (tagliate a
meta) e 50 g di miele liquido (entrambi
raffreddati) all’interno della ciotola
tritatutto e mescolare per 5 secondi,
poi aggiungere 10 ml di acqua (aro-
matizzata alla vaniglia) e continuare
a mescolare per altri 3 secondi.

Come utilizzare gli
accessori tritatutto (B)

(a) Parte superiore
(b) Lame
(c) Ciotola tritatutto
(d) Base anti-scivolo
(non utilizzare come copertura)

Il tritatutto e perfettamente adatto

per tritare carne, formaggio, cipolle,

aglio, chili (con acqua), erbe, carote,
noci, mandorle, nocciole, prugne etc.

N.B.: Non tritate cose estremamente

dure come cubetti di ghiaccio, noci

moscate, chicchi di caffé o granaglie.

Prima di tritare ...

— tagliare a pezzi la carne, il formag-
gio, le cipolle, I’aglio, le carote
(vedere la guida)

— togliere il gambo dalle erbe, sgu-
sciare le noci
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— rimuovere 0ssa, tendini e cartilla-
gini dalla carne.

Tritare

1. Attenzione: Rimuovere attenta-
mente la copertura di plastica
dalle lame (b). Le lame sono molto
affilate! Maneggiarle sempre
tenendola dalla parte superiore in
plastica. Posizionare le lame sul
perno al centro della ciotola (c).
Premere le lame verso il basso e
girarle di 90° per bloccarle. Assi-
curarsi sempre che la base
anti-scivolo (d) sia fissata alla
ciotola.

2. Mettere il cibo nella ciotola/bic-
chiere tritatutto

3. Mettere la parte superiore (a)
sulla ciotola/bicchiere tritatutto.

4. Inserire il corpo motore @ sulla
parte superiore (a) fino a quando
si blocca.

5. Premere il tasto ® per accendere
il tritatutto. Durante la lavorazione,
tenere il corpo motore con una
mano e la ciotola o il bicchiere
con I'altra mano.

Non usare il tritatutto per piu di
2 minuti.

6. Dopo I'utilizzo girare il corpo motore
® per rimuo-verlo dall’attacco.

7. Quindi rimuovete la parte supe-
riore.

8. Togliere la lame con attenzione.
Rimuovere il cibo dalla ciotola/
bicchiere.

Pulizia (C)

Pulire il corpo motore ® esclusiva-
mente con un panno umido. Tutte
le altre parti possono essere lavate
in lavastoglie.

Quando si lavorano cibi pigmentati
(es. carote), le parti di plastica del
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dispositivo possono perdere il colore
originario. Strofinare queste parti
con olio vegetale prima di pulirle.

Le specifiche di progettazione e le
presenti istruzioni d’uso sono sog-
gette a modifica senza preawiso.
Il prodotto pud essere smaltito
presso un centro di assistenza

Braun o un centro di raccolta adatto
del proprio paese.

Non smaltire il prodotto
insieme ai rifiuti domestici
quando non pill necessario.

destinati al contatto con

prodotti alimentari sono

conformi alle prescrizioni del
regolamento Europeo 1935/2004.

I materiali e gli oggetti Ir



Nederlands

Onze producten zijn ontworpen om
te voldoen aan de hoogste normen op
het vlak van kwaliteit, functionaliteit
en design. Wij hopen van harte datu
geniet van uw nieuwe Braun-toestel.

Voor gebruik

Lees de aanwijzingen aandachtig
en volledig voordat u het toestel
in gebruik neemt.

Opgelet

. De messen zijn
uiterst scherp! Om
letsels te vermijden moeten
de messen zeer voorzichtig
gehanteerd worden.

¢ Er moet voorzichtig te werk
worden gegaan bij de han-
tering van scherpe snij-
messen, de lediging van de
kom en tijdens de reiniging.

¢ Dit toestel mag niet worden
gebruikt door personen
met verminderde fysieke,
zintuiglijke of mentale ver-
mogens of een gebrek aan
ervaring en kennis tenzij
onder speciaal toezicht of
wanneer ze werden gein-
strueerd in het veilige
gebruik van het toestel en
tenzij ze de ermee verbon-
denrisico’s kennen.

¢ Kinderen mogen niet met
het apparaat spelen.

¢ Dit toestel mag niet worden
gebruikt door kinderen.

e Kinderen moeten uit de
buurt worden gehouden
van het apparaat en zijn
netsnoer.

¢ Ontkoppel of schakel het
toestel altijd uit wanneer u
het alleen laat en voor het
gemonteerd, gedemon-
teerd, gereinigd of wegge-
borgen wordt.

¢ Als het netsnoer bescha-
digd is, moet het vervan-
gen worden door de fabri-
kant, diens onderhoudsver-
tegenwoordiger of perso-
nen met vergelijkbare kwa-
lificaties om gevaarlijke
situaties te voorkomen.

e Controleer, voordat u de
stekker in het stopcontact
steekt, of het voltage van
het stopcontact overeen-
komt met het voltage dat
staat vermeld op de onder-
kant van het apparaat.

¢ Het apparaat is enkel ont-
worpen voor huishoudelijk
gebruik en voor het verwer-
ken van huishoudelijke
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hoeveelheden.

¢ Gebruik geen van de onder-
delen in de magnetron.

¢ De reiniging van het toestel
moet gebeuren volgens de
instructies in het betref-
fende hoofdstuk.

Beschrijving

® Motordeel
Aanknop

© Blendervoet
© Mengbeker
® Hakmolen «hc»

Maak alle onderdelen schoon
voor u het toestel voor de eerste
maal gebruikt — zie alinea
«Schoonmaken»

Hoe bedient u de
handmixer (A)

De handblender is bij uitstek

geschikt voor het bereiden van dips,

sauzen, soepen, mayonaise en

babyvoeding alsmede voor het

mixen van drankjes en milkshakes.

1. Steek het motordeel ® in de
mixeras © en draai tot het
vastklikt.

2. Om spatten te vermijden, steekt u
de handmixer eerst in het vat, druk
dan pas op de schakelaar ®.

U kunt de handmixer bedienen in de

mengbeker ©®, en ook gewoon in

eender welk ander vat. Wanneer
direct in de steelpan gemengd wordt
tijdens het koken, neemt u de pan
eerst van het vuur om uw handmixer
te beschermen tegen oververhitting.
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Voorbeeld van recept: Mayonaise
200-250 ml olie

1 ei (dooier en eiwit)

1 eetlepel citroensap of azijn

Zout en peper naar smaak

Doe alle ingrediénten in de beker
volgens bovenstaande volgorde.
Plaats de handmixer op de basis
van de beker, schakel hem in en
houd hem in deze positie tot de olie
emulgeert. Zonder het toestel uit te
zetten, beweegt u het langzaam om-
hoog en omlaag tot de mayonaise
goed gebonden is.

Pruimen met vanille-honing

(als een vulling voor pannenkoeken
of smeersel):

Vul 40 g pruimen (in tweeén gesne-
den) en 50 g zuivere honing (beide
gekoeld) in de hakkom en meng ge-
durende 5 seconden, voeg dan 10 ml
water (vanillesmaak) toe en meng
opnieuw gedurende 3 seconden.

De bediening van de
hakmolen (B)

(a) Bovenkant

(b) Mes

(c) Hakmolen

(d) Antislipbodem (mag niet worden
gebruikt als deksel)

De hakmolen is uiterst geschikt voor
het hakken van viees, kaas, uien,
kruiden, knoflook, Spaanse pepers
(met water), wortels, walnoten,
hazelnoten, amandelen, pruimen, etc.
N.B.: Gebruik de hakmolen niet voor
zeer harde ingrediénten zoals ijs-
blokjes, nootmuskaat, koffiebonen
en granen.

Voordat u gaat snijden ...
— snijd vlees, kaas, uien, knoflook,



wortels alsvast in kleine stukken
(zie de bereidingstabel)

— verwijder steeltjes van kruiden en
haal noten uit hun schaal

— verwijder botjes, pezen en kraak-
been van het vlees.

Snuden/hakken

1. Voorzichtig: verwijder voorzichtig
het plastic kapje van het mes (b).
Het mes is zeer scherp! Pak het
mes altijd vast aan de plastic
bovenkant. Plaats het mes over
de pin in het midden van de hak-
molen (c). Druk het mes naar
beneden en draai deze 90° tot het
vastklikt. Controleer altijd of de
antislipbodem (d) is vastgemaakt
aan de kom.

. Doe de ingrediénten in de hak-
molen.

. Plaats de bovenkant (a) op de
hakmolen.

. Schuif het motorgedeelte ® in het
bovenkant (a) tot deze vastklikt.

. Druk op schakelaar ® om de
hakmolen aan te zetten. Houdt
tijdens het snijden het motorhuis
met de ene hand vast en de hak-
molen met de andere. Gebruik
de hakmolen niet langer dan
2 minuten.

6. Draai na gebruik het motor-
gedeelte ® los en verwijder deze
van de bovenkant.

7. Verwijder vervolgens de boven-
kant.

8. Verwijder voorzichtig het mes uit
de hakmolen. Verwijder het fijn-
gehakte voedsel uit de hakmolen.

a O N

Reiniging (C)

Reinig het motordeel ® enkel met
een vochtige doek. Alle andere

delen kunnen gereinigd worden in
het afwaswater.

Wanneer gekleurd voedsel verwerkt
wordt (bijv. wortels), kunnen de
plastic onderdelen van het toestel
hun kleur verliezen. Wrijf deze
onderdelen in met plantaardige olie
voor de reiniging.

Zowel de ontwerpspecificaties als
deze gebruiksaanwijzing kunnen
zonder voorafgaande kennisgeving
worden gewijzigd.
eind van zijn levensduur.
Breng het voor verwijdering f—
naar een Servicecentrum van Braun
of naar een geschikt inzamelpunt in
uw land.

Il
raking te komen met levens-
middelen, zijn conform met

de voorschriften van de Europese
richtlijn 1935/2004.

Gooi het product niet bij het
huishoudelijk afval aan het

De materialen en voor-
werpen bestemd om in aan-
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Dansk

Vore produkter er udviklet efter

de hgjeste standarder for kvalitet,
funktionalitet og design. Vi haber
du vil nyde dit nye Braun apparat.

For ibrugtagning

Lzes venligst instruktionerne
grundigt og fuldstaendigt inden
brug af apparatet.

Forsigtig

. Knivene er meget
skarpe! For at undga
skader skal knivene hand-
teres yderst forsigtigt.

e Var forsiktig nar du han-
terar de vassa knivarna,
nar du tommer skalen och
nar du rengor apparaten.

e Dette apparat kan benyt-
tes af personer med redu-
cerede fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller
mangel pa erfaring, hvis
de er under opsyn eller
har modtaget instruktion i
brugen af apparatet pa en
sikker made og har for-
staet de involverede farer.

® Barn ma ikke lege med
apparatet.

e Dette apparat ma ikke
benyttes af barn.

28

¢ Barn skal holdes veek fra
apparatet og dets stram-
kabel.

¢ Traek altid stikket ud eller
sluk for apparatet, nar det
er uden opsyn og far det
samles, skilles ad, rengg-
res eller stilles til opbeva-
ring.

¢ Hvis netledningen er
beskadiget, skal den
udskiftes af producenten
eller dennes serviceveerk-
sted eller af en kvalificeret
fagmand for at undga
enhver risiko.

¢ Kontroller fgr brug, at
spaendingen pa lysnettet
svarer til speendingsan-
givelsen i bunden af appa-
ratet.

¢ Dette apparat er designet
til brug i husholdningen og
til maengder som normalt
indgar i en husholdning.

¢ Ingen af delene ma anven-
des i mikroovn.

¢ Apparaten bor rengoras i
enlighet med anvis-
ningarna i det relevanta
avsnittet.



Beskrivelse

® Motordel
Teend-knap

© Blenderskaft

© Blandebeholder
® Hakker «hc»

Rengor alle dele, for de bruges
forste gang — se afsnittet
«Rengaring»

Sadan betjenes din
handblender (A)

Stavblenderen er perfekt til at
tilberede dips, saucer, supper,
mayonnaise, babymad samt til at
blande drinks og milkshakes.

1. Indsaet motordelen ® i blender-
skaftet © og drej til det laser.

2. For at undga steenk indsaettes
handblenderen fgrst i beholderen,
og herefter teendes pa kontakten
®.

Du kan benytte handblenderen i
blandebeholderen ©, og blot samt i
enhver anden beholder. Ved blending
direkte i pande under madlavning,
tages panden af komfuret for at
undga overophedning af handblen-
deren.

Opskriftseksempel: Mayonnaise
200-250 ml olie

1 &g (blomme og hvide)

1 tsk. citronsaft eller eddike

Salt og peber efter behov

Anbring alle ingredienserne i be-
holdereni ovennegevnte raekkefglge.
Indfer handblenderen til beholderens
bund, teend den og hold den i denne
position indtil olien emulgerer.
Herefter beveeges den langsomt op
og ned uden at slukke den indtil
mayonnaisen er helt blandet.

Vanille-honning-svesker

(som et pandekagefyld eller palaeg):
Fyld 40 g svesker (skaret i halve) og

50 g klar honning (begge afkglede) i
skalen og bland i 5 sekunder, tilseet

herefter 10 ml vand (vanillesmag) og
gentag blanding i 3 sekunder.

Brug af hakketilbehor (B)

) Overdel
) Knivindsats
) Hakkeskal
) Anti-slip-bund
(skal ikke bruges som lag)

(a
(b
(c
(d

Hakkeren er saerdeles velegnet til
hakning af kad, ost, lag, krydderier,
hvidlgg, chili (med vand), gulergd-
der, valngdder, hassselngdder,
mandler, svesker etc.

N.B.: Hak ikke meget harde fadeva-
rer som f.eks. isterninger, muskat-
ngd, kaffebgnner og kerner.

Far du begynder at hakke ..
— skeer kad, ost, lag, hwdlzag,
gulergdder i mindre stykker (se
vejledning)

— fjern stilkene fra krydderurter,
afskal nadderne

— fjern ben, sener og brusk fra
kadet.

Brug af hakker

1. Vigtigt: Fjern forsigtigt plasticbe-
skyttelsen fra knivindsatsen (b).
Kniven er meget skarp! Hold
altid pa den gverste plasticdel.
Anbring kniven pa midterakslen
af hakkeskalen (c). Tryk knivind-
satsen ned og drej 90°, s den
laser. Sgrg altid for, at anti-slip-
bunden (d) er fastgjort til kanden.

2. Kom ingredienserne i hakkes-
kalen.
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3. Saet overdelen (a) pa hakkes-
kalen.

4. Saet motordelen ® pa overdelen
(a), til den laser.

5. Tryk pa knap ® for at starte hak-
keren. Hold pa motordelen med
den ene hand og hakkeskalen
med den anden, mens du arbej-
der. Brug ikke hakkeren i mere
end 2 minutter.

6. Drej motordelen ® efter brug for
at fierne den fra overdelen.

7. Fjern derefter overdelen.

8. Tag forsigtigt kniven op. Fjern
ingredienserne fra hakkeskalen.

Renggaring (C)

Renggr kun motordelen ® med
enklud. Alle andre dele kan renggres
i opvaskemaskine. Efter behandling
af meget saltede fadevarer bar
kniven skylles med det samme.

Ved behandling af steerkt farvede
madbvarer (f.eks. gulergdder), kan
plastdelene i apparatet blive
misfarvet. Aftar disse dele med
vegetabilsk olie inden rengaring.

Bade designspecifikationer og

denne brugervejledning kan aendres
uden varsel.
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Bortskaf ikke apparatet som
husholdningsaffald efter
enden pa dets levetid.
Bortskaffelse kan ske pa
Braun Service Centre eller
passende indsamlingssted lokalt.

S

hid

Materialer og genstande
bestemt til kontakt med
fgdevarer er i overens-
stemmelse med
EU-forordning 1935/2004.



Norsk

Vare produkter er utformet for &
imgtekomme de hgyeste standarder
for kvalitet, funksjonalitet og design.
Vi haper du var glede av ditt nye
Braun-apparat.

For ibrugtagning

Vennligst les disse instruksjo-
nene noye og i sin helhet for du
begynner a bruke apparatet.

Forsiktig

o Skjaerebladene er
sveert skarpe! Hand-
ter skjaerebladene var-
somt for & unnga skader.

® Der skal udvises omhu ved
handtering af de skarpe
knive, nar skalen tammes
0g under rengaring.

e Dette apparatet kan
brukes av personer med
fysiske, falelsesmessige
eller psykiske funksjons-
hemninger eller man-
glende erfaring og kunn-
skap dersom de har fatt
oppleering eller instruk-
sjon om bruken av utstyret
pa en sikker mate og der-
som de har forstatt farene
som er knyttet til dette.

¢ Barn skal ikke leke med
apparatet.

¢ Dette apparatet skal ikke
brukes av barn.

¢ Apparatet og tilhgrende
stremledning ma holdes
utenfor barns rekkevidde.

¢ Trekk alltid ut stikkontak-
ten eller skru av utstyret
nar det ikke er under opp-
syn, og f@r montering,
demontering, rengjaring,
eller lagring.

® Hvis strgmledningen er
skadet ma den skiftes av
produsenten, en av deres
serviceverksteder, eller
annen kvalifisert person, for
a unnga risiko for skader.

* Fgr du setter stapselet i
stikkontakten, sjekk at
spenningen korresponde-
rer med spenningsangi-
velsen som er trykt pa
apparatet.

e Dette apparatet er kun
beregnet til bruk i hushold-
ninger og for tilberedning
av mengder som er vanlig
i privathusholdninger.

* Ingen av delene skal
benyttes i mikrobglgeovn.

¢ Rengaring af apparatet
skal fglge instruktionen i
det relevante afsnit.
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Beskrivelse

® Motordel
Pa-knapp

© Blandestav

O Miksebolle

® Hakketilbehgr «hc»

Vennligst rengjor alle deler for
forstegangs bruk — se avsnitt
«Rengjoring»

Drift av handmikseren (A)

Stavmikseren passer perfekt nar du
skal lage dip, sauser, supper,
majones og babymat, og nar du skal
mikse milkshake og andre drikker.

1. Sett motordelen ® inn i mikser-
skaftet ©, og drei det til det lases
pa plass.

2. Sett handmikseren ned i bollen
farst for & unnga sprut, og trykk
deretter pa bryteren ®.

Du kan kjgre handmikseren i
blandebolle D sa vel som i andre
boller. Nar du mikser direkte i kjelen,
skal du fgrst fjerne kjelen fra platen
for & beskytte handmikseren mot
overoppvarming.

Oppskrifteksempel: Majones
200-250 ml olje

1 egg (plomme og eggehvite)

1 ss sitronsaft eller eddik

Salt og pepper etter smak

Legg alle ingrediensene i bollen i den
rekkefglgen som er nevnt ovenfor.
Sett handmikseren ned i bunnen av
bollen, sla den pa og hold denii
denne stillingen til oljen tykner.
Beveg den deretter langsomt opp
og ned uten & sla den av, til majone-
sen er godt blandet.
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Svisker med vanilje og honning
(som pannekakefyll eller palegg):
Legg 40 g svisker (deltito) og 50 g
klar honning (begge ingredienser
skal veere avkjglt) i skjeerebollen og
bland i 5 sekunder. Tilsett 10 ml
vann (tilsmakt med vanilje) og bland
videre i 3 sekunder.

Hvordan du bruker
hakketilbehoret (B)

) Qvre del

) Kniv

) Hakkebolle

) Antiskli-basis

(skal ikke brukes som lokk)

Hakketilbehgret passer perfekt til
hakking av kjett, ost, lgk, urter,
hvitlgk, paprika (med veeske),
gulrgtter, valngtter, hasselngtter,
mandler, svisker etc.

NB: Isterninger eller ekstremt harde
ingredienser, som muskatngtt,
kaffebgnner, sjokolade og korn skal
ikke hakkes.

Far hakking ..
— skjeer kjatt, ost lgk, hvitlak,
gulrgtter, paprika i biter far
hakking (se tabell)

— taav stilker fra urter og fjern
skallet pa ngtter

— fjern ben, sener og brusk fra kjatt.

Hakking

1. Advarsel: Ta forsiktig av plastdek-
selet fra kniven (b). Knivbladene
er meget skarpe! Hold alltid i den
gvre plastdelen. Sett kniven pa
senterpinnen i hakkebollen (c).
Trykk ned knivinnsatsen og vri
90° for a lase den. Pase alltid at
antiskli-basisen (d) er festet til
bollen.



. Legg ingrediensene i hakkebollen.

. Sett gvre del (a) pa hakkebollen.

. Sett motordelen @ i gvre del (a)
slik at den lases pa plass.

. Trykk pa bryteren ® for a starte
hakketilbe-hgret. Mens du tilbe-
reder, holder du motordelen med
en hand og hakkebollen med den
andre.

Bruk ikke hakkeren lenger enn
2 minutter.

6. Etter bruk, vri motordelen ® for &

ta den av den gvre delen.

7. Ta sa av den gvre delen.

8. Ta forsiktig ut kniven. Ta sa ut

den bearbeidede maten fra hak-

kebollen.

[¢)] AOWON

Rengjoring (C)

Motordelen skal kun ® rengjares
med en fuktig klut. Alle andre deler
kan rengjgres i oppvaskmaskin.

Ved behandling av sterkt farget mat
(f.eks. gulergtter), kan apparatets
plastdeler misfarges. Gni disse
delene inn med vegetabilsk olje far
rengjaring.

Bade tekniske spesifikasjoner og
denne bruksanvisningen kan endres
uten varsel.

lkke kast produktet sammen
med husholdningsavfall pa E
slutten av brukstiden.

Det kan avhendes pa et Braun
servicesenter eller tilsvarende
gjenvinningsstasjon for elektriske/
elektroniske apparater.

Materialer og gjenstander ]
ment for kontakt med
matvarer (food grade) er

i samsvar med EU-
forskrift 1935/2004.
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Svenska

Vara produkter ar utformade for att
uppfylla hogsta standarder vad
galler kvalitet, funktion och design.
Vi hoppas att du kommer att ha
mycket nytta av din nya apparat fran
Braun.

Fore anviandning

Las bruksanvisningen noga och
i sin helhet innan du anvander
apparaten.

Varning!

. Knivbladen ar valdigt
vassa! Hantera kniv-
bladen ytterst forsiktigt for
att forhindra skador.

e Opptre varsomt nar de
skarpe knivbladene hand-
teres, bollen tammes eller
ved rengjaring.

¢ Den har apparaten kan
anvandas av personer
med minskad kroppslig,
mental eller sensorisk for-
maga eller som saknar
erfarenhet och kunskap
om apparaten, ifall de
overvakas eller har fatt
instruktioner i hur appara-
ten ska anvandas pa ett
sakert satt samt att perso-
nen ar inférstadd med
vilka risker som ingar.
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e Barn far inte leka med
apparaten.

¢ Denna apparat ska inte
anvandas av barn.

¢ Barn ska hallas utom rack-
hall for apparaten och
dess natkabel.

e Koppla alltid fran eller
stang av apparaten nar
den lamnas utan tillsyn
och innan montering,
demontering, rengoring
eller forvaring.

e Om anslutningskabeln ar
skadad maste den bytas
ut av tillverkaren, dennes
serviceagent eller en
annan behorig person for
att undvika fara.

* [nnan du ansluter stick-
kontakten maste du
kontrollera att spanningen
stammer Overens med
den som anges pa appa-
ratens undersida.

® Den har apparaten ar
utformad endast for
hushallsanvandning och
for hushallsmangder.

¢ Ingen av delarna far
anvandas i mikrovagsugn.

® Rengjaringen av apparatet
bar foretas i trad med



instruksjonene i det rele-
vante avsnittet.

Beskrivning

® Motordel
Startknapp

© Mixerskaft

® Mixbagare

® Hacktillsats «hc»

Rengor alla delar innan den
forsta anviandningen — se
kapitlet «Rengoring»

Hur du anvander din
handmixer (A)

Stavmixern ar perfekt for tillredning
av dippsaser, saser, soppor,
majonnas och barnmat samt for att
blanda drinkar och milkshake.

1. Satt motordelen ® pa mixar-
staven © och vrid den tills den
hakar i med en klickning.

2. Placera handmixern forst i
behallaren och tryck sedan pa
knappen ® for att undvika att det
sprutar.

Du kan anvanda handmixern med
mixbagaren D, men aven i en annan
valfri behallare. Om du anvander
mixern direkt i en saskastrull under
kokning ska du forst ta bort kastrullen
fran spisen for att skydda handmixern
mot dverhettning.

Receptexempel: Majonnés
200-250 ml olja

1 4agg (gula och vita)

1 msk. Citronsaft eller vinager,

salt och peppar for smaksattning.
Tillsatt alla ingredienser i bagaren i

den ordning som anges i receptet
ovan. Placera handmixern i bagaren
och se till att dess nedre del nuddar
botten. Sla pa den, och hall deni
detta lage tills oljan emulgerar.

For sedan mixern, utan att stdnga av
den, langsamt uppat och nedat tills
majonnasen har 6énskad konsistens.

Vanilj-/honungsplommon

(som pannkaksfyllning eller palagg):
Fyll hackningsskalen med 40 g
plommon (delade pa hélften) och
50 g klar honung (bada kylda) och
rér om i 5 sekunder, tillsatt 10 ml
vatten (med vaniljsmak) och fortsatt
att rora om ca 3 sekunder.

Sa anvander du
hacktillsatsen (B)

) Ovre del

) Kniv

) Hackkarl

) Halkskyddsunderlagg

(far inte anvandas som lock)

a
b
c
e

(
(
(
(

Hacktillsatsen passar utmarkt till att

hacka kétt, ost, 16k, kryddor, vitlok,

chili (med vatten), morétter, valnot-

ter, hasselnotter, mandlar, katrin-

plommon etc.

OBS: Hacka inte mycket harda livs-

medel sasom is, muskot, kaffebonor

och sadeskorn.

Innan du hackar ...

— tarna kott, ost 16k, morétter, chili
(se tabell)

— avlagsna stjalkar fran kryddor
och orter, skala notter

— skar bort ben, senor och brosk
fran kott.

Hacka
1. Varning: Ta forsiktigt av skydds-
plasten fran kniven (b). Skarbladet
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ar mycket vasst! Hantera det
alltid i 6vre plastdelen. Placera
kniven pa centrumtappen mitt i
karlet (c). Tryck ner det och vrid
om ett kvarts varv for att lasa det
pa plats. Se alltid till att halk-
skyddsunderlagget (d) ar fast vid
skalen.
. Lagg livsmedlet i hackkarlet.
. Placera 6vre delen (a) pa karlet.
. Montera motordelen ® pa évre
delen (a) sa att det snapper fast.
. Tryck pa knapp ® for att starta
hacktillsatsen. Nar hacktillsatsen
ar igang hall motordelen med en
hand och hacktillsatsen i den
andra.
Kor inte hacktillsatsen i mer an
2 minuter.
6. Nar du ar klar, vrid motordelen ®
for att lossa den fran 6vre delen.
7. Lyft bort 6vre delen.
8. Ta forsiktigt bort kniven. Hall
sedan ur den finhackade maten
fran karlet.

[&)] A OWN

Rengoring (C)

Rengo6r motordelen ® endast med
en fuktig trasa. Alla andra delar kan
diskas i diskmaskin.

Nar du bearbetar mat med
fargamnen (t.ex. morotter) kan
apparatens plastdelar missféargas.
Torka av dessa delar med matolja
innan du diskar dem.

Bade specifikationerna for utform-
ningen och denna bruksanvisning

kan andras utan foregaende med-
delande.
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den inte kastas tillsammans

med hushallssoporna. Avfalls-
hantering kan ombesérjas qv =
Brauns servicecenter eller pa din
lokala atervinningsstation.

Nar produkten ar forbrukad far E

Materialen och foremalen Il
som ar avsedda for kontakt

med livsmedel 6verens-

stdmmer med foreskrifterna

i Europadirektivet 1935/2004.



Suomi

Tuotteemme on suunniteltu
tayttamaan korkeimmat laatu-,
toiminta- ja suunnittelustandardit.
Toivomme, etta nautit uudesta
Braun-laitteestasi.

Ennen kayttoa

Lue kdyttoohjeet huolella ja
taysin ennen laitteen kayttoa.

Varoitus

o Terat ovat erittain
teravia! Kasittele
teria erittain varovaisesti
valttyaksesi vammoilta.

¢ Ole varovainen kasitelles-
sasi teravia teria, tyhjen-
taessasi kulhoa ja puhdis-
taessasi tuotetta.

e Tata laitetta saa kayttaa
my0s henkild, jonka fyysi-
nen, aistillinen tai henki-
nen kyky on alentunut tai
jolla on vain vahaista
kokemusta tai tietamysta
laitteen kaytosta, jos
hanen toimintaansa valvo-
taan tai hanelle annetaan
ohjeet laitteen turvalli-
sesta kaytosta ja jos han
ymmartaa kayttoon liitty-
vat vaaratilanteet.

e Lapset eivat saa leikkia
laitteella.

¢ Tama laite ei sovellu lasten
kayttoon.

¢ Lapset eivat saa koskea
laitteeseen ja sen virtajoh-
toon.

e Sammuta laite tai irrota
pistoke seindsta aina kun
sita ei kayteta, seka ennen
kokoamista, purkamista,
puhdistusta tai varastoi-
mista.

¢ Jos virransyottojohto
vahingoittuu on valmista-
jan, sen huoltoedustajan
tai vastaavasti patevan
henkilon vaihdettava se
vaarojen valttamiseksi.

¢ Tarkista laitteen pohjasta
ennen kayttoonottoa, etta
verkkovirran jannite vastaa
laitteeseen merkittya jan-
nitetta.

¢ Tama laite on tarkoitettu
ainoastaan tavalliseen
kotikayttoon.

¢ Ala kayta mitaan laiteen
0saa mikroaaltouunissa.

e | aitetta puhdistettaessa
on noudatettava asianmu-
kaisen luvun ohjeita.

37



Kuvaus

® Moottoriosa
Kaynnistyskytkin
© Sekoitinvarsi
O Sekoituslasi
® Teholeikkuri «hc»

Puhdista kaikki osat ennen
ensimmaistad kdyttokertaa
— katso kohta «Puhdistus»

Sauvasekoittimen kaytto (A)

Pikasekoitin soveltuu erinomaisesti
dippien, kastikkeiden, keittojen,
majoneesin ja vauvanruokien
valmistukseen seka juomien ja
pirteldiden sekoitukseen.

1. Kiinnitd moottoriosa ® sekoitti-
men akseliin C ja kierra sita, kun-
nes se lukittuu.

2. Jotta véltyt roiskeilta, laita
sauvasekoitin astiaan ennen
kytkimen ® painamista.

Voit kayttaa sauvasekoitinta sekoi-
tuslasissa D ja ja muut astiat. Kun
sekoitat suoraan kasarissa ruokaa
laittaessasi, ota kasari ensin pois
liedelta suojataksesi sauvasekoitti-
men ylikuumenemiselta.

Esimerkkiresepti: Majoneesi
200-250 ml oljya

1 kananmuna (keltuainen ja
valkuainen)

1 rkl sitruunamehua tai etikkaa
Suolaa ja pippuria maun mukaan
Laita ainekset sekoituslasiin ylla
kuvatun mukaisesti. Kiinnita sauva-
sekoitin sekoituslasin pohjaan, kytke
se paalle ja pida se tdssa asennossa,
kunnes 6ljy emulgoituu. Pida laite
paalla ja liikuta sita hitaasti ylos ja
alas, kunnes majoneesi on sekoit-
tunut hyvin.
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Vaniljahunajaluumut (pannukakun
taytteeksi tai levitteeksi):

Laita 40 g luumuja (halkaistuja) ja
50 g kirkasta hunajaa (molemmat
jadhdytettyind) pilkontakulhoon ja
sekoita 5 sekuntia. Lisaa sitten 10 ml
vettd (vaniljan makuista) ja sekoita
viela 3 sekuntia.

Teholeikkurin kaytto (B)

)
) Kulho
) Luistonestoalusta
(ei saa kayttaa kantena)

Teholeikkuri sopii erinomaisesti
lihan, juuston, sipulin, yrttien,
valkosipulin, chilin (veden kanssa),
porkkanoiden, saksanpahkindiden,
hasselpahkindiden, manteleiden,
luumuijen jne. hienontamiseen.
Tarkeaa: Ala hienonna erittain kovia
aineksia, kuten jadkuutioita, mus-
kottipahkinditd, kahvinpapuja ja jyvia.

Ennen hienontamista ...

— Esikasittele liha, juusto, sipuli,
valkosipuli, porkkana, chili (katso
ohje).

— Poista yrteista varsi ja pahkindista
kuoret.

— Poista luut, janteet ja rustot
lihasta.

Hienontaminen

1. Varoitus: Tera on hyvin terava!
Irrota varovasti teran (b) muovi-
nen suojus. Pida aina kiinni muo-
visesta suojuksesta kasitellessasi
teraa. Aseta tera teholeikkurin
kulhon (c) keskiakselille. Paina
terd alas ja kdanna 90° niin, etta
tera lukittuu. Varmista aina, etta



luistonestoalusta (d) on kiinni
kulhossa.

2. Lisaa kulhoon kasiteltavat ainek-
set.

3. Laita yldosa (a) paikalleen kulhon
paalle.

4. Kiinnitd moottoriosa ® teholeik-
kurin yldosaan (a) kunnes se
lukittuu paikalleen.

5. Paina kytkinta ® kaynnistaaksesi
teholeikkurin. Kayton aikana pida
moottoriosasta kiinni toisella ja
teholeikkurin kulhosta toisella
kadella.

Ala kayta teholeikkuria yhtajak-
soisesti kahta minuuttia kauem-
min.

6. Kayton jalkeen kdanna moottori-
osaa ® irrottaaksesi sen yla-
osasta.

7. Irrota teholeikkurin ylaosa.

8. Irrota terad varovasti. Poista hie-
nonnettu ruoka kulhosta.

Puhdistaminen (C)

Puhdista moottoriosa ® kayttaen
ainoastaan kosteaa liinaa. Kaikki
muut osat voidaan pesta pesuko-
neessa.

Kun kasittelet varikkaita ruoka-ai-
neksia (kuten porkkanoita), laitteen
muoviosien vari saattaa muuttua.
Pyyhi téllaiset osat vihannesoljylla
ennen puhdistusta.

Seka mallin tietoja etta naita
kayttoohjeita voidaan muuttaa ilman
erillista ilmoitusta.

Ala havita tuotetta kotitalous-
jatteiden kanssa sen kayttoian E
lopussa. Havittaminen
tapahtuu Braun-huollossa tai
sopivassa kerdyspisteessa.

Elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvat
materiaalit ja tarvikkeet
vastaavat Euroopan
yhteison asetuksen
1935/2004 vaatimuksia.

W
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Polski

Wyroby firmy Braun spetniajg
najwyzsze wymagania dotyczace
jakosci, wzornictwa oraz funkcjo-
nalnosci. Gratulujemy zakupu i
zyczymy zadowolenia z uzytkowa-
nia naszego wyrobu.

Przed uzyciem

Przed uruchomieniem urzadzenia
prosze doktadnie przeczytaé
instrukcje obstugi.

Uwaga 0 |

o strza sg bardzo
ostre! Aby unikng¢
skaleczen, obchodz sig z
nimi niezwykle ostroznie.

¢ Nalezy zachowac ostroz-
no$¢ podczas obchodze-
nia sie z ostrzami o ostrych
krawedziach, oprozniania
misy i czyszczenia.

¢ Urzgdzenie nie powinno
byC€ uzywane przez osoby
0 obnizonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej
lub umystowej oraz osoby
z niewystarczajgcg wiedzg,
I doswiadczeniem, jesli
nie znajdujg sie one pod
nadzorem osoby odpo-
wiedzialnej za ich bezpie-
czenstwo, nie zostaty poin-
struowane jak bezpiecznie
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uzywac urzgdzenia oraz
nie zrozumiaty zwigzanych
z tym zagrozen.

¢ Nie wolno pozwoli¢, aby
dzieci bawity sie tym urzg-
dzeniem.

* Urzadzenie nie powinno
by¢ uzywane przez dzieci.

® W poblizu urzgdzenia oraz
jego kabla zasilajgcego nie
moga przebywac dzieci.

e Urzgdzenie nie moze zostac
pozostawione bez nadzoru
zanim wtyczka kabla zasi-
lajgcego nie zostanie
wyciggnieta z gniazda sie-
ciowego. Przed przysta-
pieniem do rozbierania,
sktadania lub czyszczenia
urzadzania lub w przypadku
odstawienia go na prze-
chowanie zawsze nalezy
wpierw wyciggnac¢ wtyczke
z gniazda sieciowego.

¢ W przypadku, gdy kabel
zasilajgcy jest uszko-
dzony, wowczas w celu
unikniecia zagrozen dla
uzytkownika, kabel ten
musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, autory-
zowany Serwis naprawczy
producenta lub przez



0sobe o0 podobnych
kwalifikacjach fachowych.

* Przed podfaczeniem urzg-
dzenia do gniazda zasila-
nia sprawdz, czy napiecie
pradu jest zgodne z
napieciem wskazanym
na urzadzeniu.

¢ Urzadzenie jest przezna-
czone wytgcznie do
uzytku w gospodarstwie
domowym i do obrobki
normalnych dla gospo-
darstw domowych iloSci
produktow.

* Nie uzywac zadnych cze-
§ci urzgdzenia w kuchen-
kach mikrofalowych.

¢ Urzgdzenie nalezy czyscic
zgodnie z instrukcjg,
podang w odpowiednim
rozdziale.

Budowa urzadzenia

® Blok silnika

Wigcznik

© Koncowka rozdrabniajgca
© Pojemnik do miksowania
® Rozdrabniacz «hc»

Przed przystagpieniem do
korzystania z urzadzenia po raz
pierwszy nalezy oczysci¢ jego
wszystkie elementy sktadowe
— patrz paragraf «Czyszczenie»

Obstuga miksera (A)

Blender reczny doskonale nadaje
sie do przygotowywania dipow,
S0SOW, zup, majonezu oraz positkow
dla dzieci, a takze mieszania
drinkow i koktajli mlecznych.

1. Obudowe z nasadkg miksujgcg
© potaczyé z blokiem silnika ®
i dokreci¢ az do zablokowania.

2. Aby unikng¢ rozpryskiwania
produktéw koncowke miksera
zanurzy¢ w zywnosci przezna-
czonej do rozdrobnienia i dopiero
wtedy wtgczy¢ mikser naciskajgc
przetgcznik ®.

Stosujac mikser reczny mozna

korzystac z pojemnika do miksowa-

nia lub jakiegokolwiek innego naczy-
nia. Jesli miksowanie bedzie odby-

wac sie bezposrednio w garnku, w

ktérym gotowalismy, nalezy zdjaé

garnek z kuchenki by nie przegrzac
miksera.

Przyktadowy przepis: Majonez
200—250 ml oleju

1 jajko (zéttko i biatko)

1 soku cytrynowego lub vinegre
Sdl i pieprz do smaku

Witozy¢ wszystkie sktadniki do
pojemnika zgodnie z wyzej
przedstawiong kolejnoscia. Wtozy¢
blender z nozami miksujacymi do
pojemnika a nastepnie wiaczyé.
Przytrzymac blender w tej pozyciji
do chwili az olej zmieni konsysten-
cje. Nastepnie, bez wytagczania,
powoli rusza¢ w gore i w dét az
majonez jest dobrze wymieszany.

Wanilia, miéd i $liwki suszone (jako
nadzienie do nale$nikéw lub pasta):
W16z do miski blendera 40 g sliwek
suszonych (przecietych na pot) i
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50 g miodu (oba produkty muszg,
by¢ schtodzone) i mieszaj je przez
5 sekund, a nastepnie dodaj 10 ml
wody (z aromatem waniliowym) i
mieszaj jeszcze przez 3 sekundy.

Obstuga rozdrabniacza (B)

(a) Gorna czesc rozdrabniacza
(b) Noz
(c) Naczynie rozdrabniacza
(d) Antyposlizgowa podstawa

(nie uzywac jako pokrywki)
Rozdrabniacz doskonale nadaje sie do
siekania miesa, sera, cebuli, zidt, czo-
snku, chili (z woda), marchwi, orze-
chéw witoskich, orzechéw laskowych,
migdatéw, suszonych Sliwek itp.
Uwaga: Nie wolno rozdrabnia¢ wyjat-
kowo twardej zywnosci, takiej jak
kostki lodu, gatka muszkatotowa,
ziarna kawy czy ziarna zbdz.

Przed przystgpieniem do rozdrabnia-

nia ...

— wstepnie pokroi¢ migso, ser, cebule,
czosnek, marchew (patrz tabela)

— usungc¢ todygi zi¢t i wytuskaé
orzechy

— z miesa usung¢ kosci, $ciegna i
chrzastki.

Rozdrabnianie

1. Uwaga: Ostroznie zdejmowac pla-
stikowg ostone z noza (b). N6z (b)
jest bardzo ostry! Nalezy chwyta¢
tylko za gorna, plastikowa czesc.
Zatozy¢ néz na bolec znajdujacy
sie na srodku naczynia rozdrab-
niacza (c). Nacisng¢ noz i obrécic¢
0 90° az sie zablokuje. Nalezy
dopilnowac, aby podstawa antypo-
Slizgowa (d) zawsze byta zamoco-
wana do miski.

2. Umiesci¢ zywnos$¢é w naczyniu
rozdrabniacza.
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3. Zatozy¢ gorna czesé (a) na naczy-
nie rozdrabniacza.

4. Na gorna czesé rozdrabniacza (a)
natozy¢ blok silnika ® i nacisngé
az sie zablokuje.

5. Nacisngé wytgcznik ®), aby
witgczyc¢ rozdrab-niacz. Podczas
siekania jedna reka trzymac blok
silnika, a druga naczynie rozdrab-
niacza.

Nie wtgczaé rozdrabniacza na
dtuzej niz 2 minuty.

6. Po uzyciu, przekrecic blok silnika
® aby zdjgé go z gérnej czesci
rozdrabniacza.

7. Nastepnie zdjg¢ gorng czesé
rozdrabniacza.

8. Ostroznie wyjac¢ néz. Wyjac¢ roz-
drobniong zywnos$¢ z naczynia.

Czyszczenie (C)

Wyczysci¢ blok silnika ® wilgotng
Sciereczka. Pozostate czesci mozna
my¢ w zmywarce.

Przy przygotowywaniu zywnosci o
intensywnych kolorach (np. marchwi)
plastikowe czesci urzgdzenia moga
sie przebarwi¢. Przed myciem
prosimy przetrzec te czesci olejem
roslinnym.

Producent zastrzega sobie
mozliwos$¢ wprowadzania zmian w
specyfikacji technicznej produktu
oraz w instrukcji obstugi urzgdzenia
bez wczesniejszego powiadomienia.
Zuzyte urzadzenie nalezy f—
przekaza¢ do odpowiedniego

punktu zbiorki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Zuzytego urzgdzenia nie
wolno t3czy¢ i wyrzucac wraz
z odpadami komunalnymi.



Materiaty i przedmioty
przeznaczone do kontaktu z
artykutami spozywczymi sg,
zgodne ze wskazaniami
Rozporzgdzenia Komisji
Europejskiej 1935/2004.
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Cesky

Nase vyrobky jsou vyrabény tak,
aby odpovidaly nejvy$§im narokdm
na kvalitu, funkénost a design.
Prejeme Vam hodné potéseni pfi
pouzivani nového pfistroje znacky
Braun.

PFed pouzitim

Predtim, nez uvedete pristroj do

provozu, prectéte si, prosim,

peclivé cely navod k pouziti.

Upozornéni

. NoZe jsou velmi
ostré! Abyste prede-
Sli poranéni, zachazejte s
nozi velmi opatrné.

* Pfi manipulaci s ostrymi
fezacimi noZi, pfi vyprazd-
novani nadoby a béhem
Cisténi je tfeba davat
pozor.

¢ Osoby se snizenymi fyzic-
kymi, senzorickymi nebo
duSevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zku-
Senosti a znalosti mohou
pouzivat tento pristroj
pouze pod dozorem nebo
po instruktazi tykajici se
bezpecného pouZivani pri-
stroje, a pokud rozumi
souvisejicim rizik(im.

e S pristrojem si déti
nesme;ji hrat.
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e Tento pristroj nesmé;ji
pouzivat déti.

¢ Déti by se mély udrzovat
v dostateCné vzdalenosti
od pristroje a jeho privodni
SAdry.

e Spotfebi€ vypnéte nebo
vytahnéte $ndru ze
zasuvky vzdy, kdyz je
ponechan bez dozoru a
pred sestavovanim, roze-
biranim, CiSténim nebo
uskladnénim.

e Je-li ptivodni Siitra posko-
zena, musi ji vymenit
vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo podobné
kvalifikované osoby, aby
se predeslo nebezpeci.

 Pred pripojenim k elek-
trické zasuvce zkontro-
lujte, zda napéti v elek-
trické siti odpovida
napéti uvedenému na
pristroji.

¢ Tento pristroj je konstruo-
van pouze pro pouzivani
v domacnosti a pro
zpracovavani mnozstvi
normalnich vdomacnosti.

* NepouZivejte Zadny dil
v mikro-vinné troubg.

® Pristroj by se mél Cistit



podle pokynu v prislune
¢asti.

Popis pfistroje

® Motorovy dil

Spinac pro zapinani

© TyCovy mixovaci nastavec
© Mixovaci nadobka

® Rezaci strojek «hc»

Pfed prvnim pouZitim o€istéte
vSechny &asti — viz odstavec
«Cisténi»

Jak pouzivat ponorny
mixeér (A)

Ru&ni mixér je vynikajicim pomocni-
kem pro pfipravu pomazanek,
omacek, polévek, majonézy a
détskeé stravy a rovnéz pro michani
napoji nebo mlé&nych koktejla.

1. VloZzte motorovy dil ® do nastavce
mixéru © a otoCte jim, aZ se
zaaretuje.

2. Aby pokrm nevystfikoval, viozte
ponorny mixér do nadobky a
teprve potom stisknéte spinac¢ ®.

Ponorny mixér mizZete pouzivat
spolu s mixovaci nadobkou © ale
i v jakékoli jiné nadobce. Pokud
budete chtit mixovat pfimo v hrnci,
ve kterém prave vafite, sejméte jej
nejprve z plotny, aby se ponorny
mixér neprehral.

Priklad receptu: majonéza
200-250 ml oleje

1 vejce (zloutek a bilek)

1 polévkova IZice citronové Stavy
nebo octa

Sl a pepf podle chuti

VsSechny pfisady vloZte ve vyse
uvedeném poradi do pracovni
nadobky. Mixér ponofte az na dno
nadobky, zapnéte jej a podrzte ve
svislé poloze, az olej vytvofi emulzi.
Potom, aniz byste jej vypnuli,
pohybuijte jim pomalu nahoru a doll
tak dlouho, dokud majonéza neni
hotova.

Vanilkovo-medové Svestky

(jako napln do palacinek nebo
pomazanka):

Napliite do nadoby sekace 40 g
suSenych Svestek (rozpulenych)

a 50 g ¢irého medu (oboji mrazené)
a 5 sekund mixujte, poté pridejte
10 ml vody (ochucené vanilkou) a
pokra&ujte v mixovani 3 sekundy.

Pouziti nastavce s fezacim
strojkem (B)

a) Horni ¢ast

b) Nuz

c) Pracovni nadobka fezaciho strojku

d) Protiskluzova zakladna
(nepouZivat jako viko)

(
(
(
(

Rezaci strojek je vynikajici pro sekani
masa, syru, cibule, bylinek, ¢esneku,
chili papri¢ek (s vodou), karotky,
vlasskych i liskovych ofisku, mandli,
susenych Svestek atd.

POZOR: Nezpracovavejte extrémné
tvrdé potraviny, jako napt. kostky ledu,
muskatovy ofech, kavova zrna a obili.

Pred pouzitim rezaciho strojku ...

— rozkrajejte maso, syr, cibuli,
cesnek, karotku, chili papricky
(viz tabulka)

— z bylinek odstrarite silné stonky,
ofechy vyloupeijte
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— z masa odstrarite kosti, Slachy a
chrupavky.

1. Upozornéni: Opatrné sejméte
umeélohmotny kryt noze (b). NGz je
velmi ostry! Vzdy jej drzte za horni
umélohmotnou &ast. NGz nasadte
na osu v pracovni nadobce (c).
Zatlacte ndz dolG a otocte jej o
90°, az se zaaretuje. Vzdy se ujis-
téte, Ze je protiskluzova zakladna
(d) pfipevnéna k nadobé.

2. Do pracovni nadobky vlozZte potra-
viny.

3. Nasadte horni ¢ast (a) na pracovni
nadobku fezaciho strojku.

4. Nasurite motorovou jednotku ® do
horni ¢asti (a), az se zaaretuje.

5. Stisknéte spina¢ ®), abyste fezaci
strojek zapnuli. BEhem zpracova-
vani pokrmu pfidrzujte motorovou
¢ast jednou rukou a nadobku feza-
ciho strojku druhou rukou.
Nepouzivejte fezaci strojek déle
nez 2 minuty.

6. Po pouziti oto¢te motorovou jed-
notku @), abyste ji mohli sejmout z
horni ¢asti.

7. Pak sejméte horni ¢ast.

8. Opatrné vyjméte ndz. Pak vyjméte
zpracovany pokrm z pracovni
nadobky.

Cisténi (C)

Motorovy dil ® Cistéte pouze
navihéenym hadfikem. VSechny
ostatni dily mazete myt v mycce
nadobi.

PFi zpracovani potravin, které
obsahuiji barviva (napf. karotka), se
mohou umeélohmotné ¢asti strojku
zabarvit. Potfete je pfed tim, nez
je budete myt, rostlinnym jedlym
olejem.
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Deklarovana hodnota emise hluku
tohoto spotrebice je 70 dB(A), coz
predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhledem na referenéni
akusticky vykon 1 pW.

Konstrukéni specifikace a
uzivatelsky navod podléhaji zménam
bez predchoziho upozornéni.

Nezahazujte vyrobek na konci
jeho Zivotnosti do domovniho E
odpadu. Likvidaci mize

provést servisni stfedisko

Braun nebo pfrislusné sbérny

ve vasi zemi.

Materialy a soucasti,
které jsou urCeny pro styk
s potravinami, spliuji
ustanoveni evropského
narizeni 1935/2004.
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Slovensky

Nas$e vyrobky su vyrabané tak, aby
zodpovedali najvyssim narokom na
kvalitu, funkénost a dizajn.

Prajeme Vam vefa poteSenia pri
pouzivani nového pristroja znacky
Braun.

Pred pouzitim pristroja

Predtym, ako uvediete pristroj do
prevadzky, precitajte si prosim
dokladne cely navod na pouziva-
nie.

Upozorgenie

o strie je mimo-

riadne ostré! Zaob-
chadzajte s nim velmi
opatrne, aby ste sa
neporanili.

* Pri manipulacii s ostrymi
reznymi Cepelami, vysy-
pani misky a pocas Ciste-
nia bud'te opatrni.

¢ Toto zariadenie mozu
pouZivat’ osoby s obme-
dzenymi fyzickymi, vne-
movymi alebo mentalnymi
schopnost'ami, pripade
0soby s nedostatoCnymi
skusenost'ami a znalos-
tami, ak na ne dohliada
ina osoba, pripadne boli
zaSkoleni v pouzivani
zariadenia bezpeCnym
spbsobom a porozumeli

nebezpecenstvam, ktoré
im hrozia.
Deti sa nesmu hrat’s pri-
strojom.
Toto zariadenie nie je
urCené na pouZzitie detmi.
Deti sa musia zdrZiavat'v
dostatoCnej vzdialenosti
od pristroja a jeho hlav-
ného napajacieho kabla.
Ak je pristroj bez dozoru,
vypnite ho. Pred zloZzenim,
rozloZzenim, Cistenim alebo
ulozenim pristroja vytiah-
nite elektricku zastrcku.
Ak je napajaci kabel
poskodeny, je v zaujme
zachovania bezpecnosti
pouZivatela, aby ho
vyrobca, jeho zakaznicky
servis alebo podobne
kvalifikovany personal
vymenil.
Pred zapojenim pristroja
do elektrickej zasuvky
skontrolujte, Ci napatie v
sieti zodpoveda napatiu
uvedenému na pristroji.
Tento spotrebi€ je navrh-
nuty vylu€ne pre pouZitie
v domacnosti a pre spra-
covavanie normalnych
mnozstiev vdomacnosti.
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e Ziadnu Cast’ nepouZivajte
v mikrovinnej rure.

¢ Cistenie spotrebica by
malo postupovat’ podla
pokynov v prislusnej Casti.

Popis pristroja

® Motorovy diel

Spinac

© TyCovy mixovaci nadstavec
© Mixovacia nadobka

® Sekaci mixér «hc»

Pred prvym pouzitim vSetky
diely o€istite — pozri kapitolu
«Cistenie»

Ako pouzivat ponorny
mixér (A)

Ru&ny mixér sa dokonale hodi na
pripravu dipov, omacok, polievok,
majonézy a detskej stravy, ako aj na
mieSanie napojov alebo mlieénych
koktailov.
1. VloZte motorovy diel ® do mixo-
vacieho nastavca © a otocte
nim, aZ sa zaaretuje.
2. Aby pokrm nevystrekoval, vlozte
najskor ponorny mixér do nadobky
a az potom stlacte spinac¢ ®.
Ponorny mixér mdzete pouzivat
spolu s mixovacou nadobkou ©, ale i
v akejkolvek inej nadobke. Ak budete
chciet mixovat priamo v hrnci, v
ktorom prave varite, zlozte ho najprv
z0 sporaku, aby sa ponorny mixér
neprehrial.

Priklad receptu: majonéza
200-250 ml oleja
1 vajce (Zloutok a bielok)
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1 polievkova lyzica citronovej Stavy
alebo octu

Sol a korenie podfa chuti

V8etky prisady vlozZte vo vysSie
uvedenom poradi do pracovne;j
nadobky. Mixér ponorte az na dno
nadobky, zapnite ho a podrzte vo
zvislej polohe, kym olej nevytvori
emulziu. Potom, bez toho, aby ste
ho vypli, pohybujte nim pomaly hore
a dole tak dlho, kym majonéza nie
je hotova.

Vanilkovo-medové suSené slivky
(ako plnka alebo natierka do
palaciniek):

Naplrite 40 g suSenych sliviek
(rozrezanych na polovice) a 50 g
priehfadného medu (obidve poloZky
chladené) do nadoby na jemné
posekanie a 5 sekund mixujte, potom
pridajte 10 ml vody (s vanilkovou
prichut'ou) a pokracujte v mixovani
d’alSie 3 sekundy.

Ako pouzivat pridavny
sekac (B)

ProtiSmykovy podstavec
(nemdZe sa pouZivat’ ako veko)

Sekac je perfektne prispdsobeny na
sekanie masa, syra, cibule, byliniek,
cesnaku, chili papri¢iek (s vodou),
mrkvy, vlagskych orechov, orieskov,
mandli, susenych sliviek atd'.
POZOR: V sekacdi nesekajte fadové
kocky alebo extrémne tvrdé potraviny,
ako muskatovy orech, kdvoveé zrnka a
obilie.
Pred sekanim ...
— pokrajajte méso, syr, cibulu,
cesnak, karotku (vid tabulku)



— z byliniek odstrarite silné stebla,
orechy vyluskajte

— z masa odstrarite kosti, fachy a
chrupavky.

Sekanie

1. Upozornenie: Opatrne odstrarte
umelohmotny kryt z noza (b). N6z
je velmi ostry! Vzdy ho drzte za
hornu umelohmotnu €ast. N6z
nasadte na os v pracovnej
nadobke (c). Stlacte n6z dolu a
otoéte ho 0 90°, kym nezapadne.
VZdy sa uistite, Ze protiSmykovy
podstavec (d) je upevneny k
miske.

2. Do nadoby na sekanie vilozte
potraviny.

3. Nasadte hornu ¢ast (a) na nadobu
na sekanie.

4. Nasurite motorovou jednotku ® do
hornej ¢asti, az sa zaisti.

5. Stlaéte spina¢ ®), &im spustite
sekad. PocCas prevadzky drzte
motorovou jednotku jednou rukou
a nadobu na sekanie druhou
rukou. Nepouzivajte sekac dihsie
ako 2 minuty.

6. Po pouziti otocte motorovou
jednotku ® a demon-tujte hornu
Cast.

7. Potom demontujte hornu ¢ast.

8. Opatrne vyberte n6z. Potom
vyberte spracovavané potraviny z
nadoby na sekanie.

Cistenie (C)

Motorovy diel ® Cistite len
navlhéenou handrickou. VSetky
ostatné diely mézete umyvat v
mycke riadu.

Pri spracovavani potravin, ktoré
obsahuju farbiva (napr. mrkva), sa
mozu umelohmotné Casti pristroja

zafarbit. Potrite ho pred tym, nez ho
budete umyvat, rastlinnym jedlym
olejom.

Deklarovana hodnota emisie hluku
tohto spotrebica je 70 dB(A), ¢o
predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhlfadom na referenény
akusticky vykon 1 pW.

Dizajnové Specifikacie a tieto
pouZzivatel'ské pokyny podliehaju
zmenam bez predchadzajuceho
upozornenia.

]
servisné stredisko spolo¢nosti
Braun alebo na prisludnych

zbernych miestach vo vasej krajine.

W

Produkt na konci svojej
Zivotnosti nelikvidujte v
komunalnom odpade.
Zlikvidovat’ ho mdzZete cez

Materialy a predmety ur€ené
pre styk s potravinami su

v sulade s poziadavkami
europskeho nariadenia
1935/2004.
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Magyar

Termékeinket a legmagasabb
min&ségi, funkciondlis és formater-
vezli elvarasok figyelembevételével
terveztik. Reméljuk, 6romét leli majd
Uj Braun készllékében!

Hasznalat el6tt

Kérjiik, hogy a hasznalat megkez-
dése el6tt olvassa végig figyelme-
sen a haszndlati Utmutatét!

Figyelmeztetés

. A kések rendkivl
élesek! A sérilések
elkertlése érdekében,
kerjuk, banjon rendkival
gvatosan a késekkel!

¢ Ovatosan kell banni az
éles vagokésekkel a tal
uritése és tisztitasa soran.

o A késziiléket korlatozott
fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képességekkel
rendelkez, illetve tapasz-
talattal vagy kell6 tudassal
nem rendelkez0 személyek
is hasznalhatjak megfelel6
felugyelet vagy a késziléek
biztonsagos hasznalatara
vonatkozo6 utmutatas mel-
lett €s a veszeélyek megeér-
tése eseten.

* Gyermekek ne jatsszanak
a késziilékkel.
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e £zt a késziiléket gyermekek
nem hasznalhatjak.

o A készuléket és annak
tapkabelét gyermekektol
elzarva tartsa.

* Ha nem hasznalja a készli-
léket, valamint 6sszesze-
relés, szétszerelés, tiszti-
tas és tarolas el6tt minden
esetben kapcsolja kia
késziiléket.

¢ Ha a tapkabel meghibaso-
dott, akkor veszélyek elke-
rulése érdekében a gyarto-
val, annak szervizigyno-
kével, vagy mas ugyanilyen
képesitésl szakemberrel
cseréltesse ki azt.

* Hasznalat el6tt ellentrizze,
hogy a haldzati fesziiltség
megfelel-e a készuléken
jelzett értéknek.

® Ezt a készuléket kizarolag
haztartasi hasznalatra és
a haztartasokban szokva-
nyos élelmiszer mennyi-
ségek feldolgozasara
tervezték.

® Egyik alkatreszt se hasznélja
mikrohullama sitében.

o A késziilék tisztitasa az
idevonatkoz6 instrukciok
szerint torténjen.



A késziilék alkatrészei

® Motor
Kapcsolégomb
© Mixel6rud

© Kever6pohar
® Aprité «hc»

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa
meg a késziilék alkatrészeit —
lasd a «tisztitas» fejezetben.

A botmixer hasznalata (A)

A botmixer segitségével
martasokat, szoészokat, leveseket,
majonézt, bébiételeket és
turmixokat készithet, valamint
italokat mixelhet.

1. lllessze az ® jeltt motor-részta ©
jelt mixerradra, majd forgassa el,
amig az hallhatéan be nem
kattan.

2. Akifréccsenés elkerulése
érdekében el6szor helyezze a
mixel6rudat a feldolgozandé
ételbe, és csak ezutan nyomja
meg a bekapcsolé gombot! ®.

A botmixerhez hasznalhatja a

keverépoharat, ©, de mas egyéb

talat is. Kdzvetlendl a f{6z6edényben
torténd hasznalatkor el8szér mindig
vegye le az edényt a tlizhelyrdl,
hogy a botmixer ne melegedjen fel!

Recept (példa): Majonéz

200250 ml étolaj

1 tojas (sargaja és fehérje)

1 ev8kanal citromlé vagy ecet

1zlés szerint s6 és bors

A hozzavaldkat, a fenti sorrendben
helyezze a kever6poharbal! Meritse
bele, és inditsa el a botmixert,
majd egyenesen tartva miikddtesse
mindaddig, amig az olaj elkeveredik.

Ezt kdvetSen apré mozdulatokkal
mozgassa f6l-le a botmixert mindad-
dig, amig a majonéz teljesen
kikeveredik.

Vanilias-meggyes aszalt szilva
(palacsinta tolteléknek vagy
kenhet6 krémként):

Tegye 4 dkg aszalt szilvat (félbevagva)
és 5 dkg attetsz6 mézet (mindkettot
lehiitve) a turmixgép kancsoéjaba és
keverje azokat 5 masodpercen
keresztul, majd adjon hozza 10 ml
(vaniliaillatu) vizet és folytassa a
keverést 3 masodpercen keresztiil.

Hogyan hasznaljuk az
apritot (B)

a) Fels6 elem

b) Kés

c) Aprité edény

d) Csuszasgatlé talp
(feddként nemhasznalhato)

(
(
(
(

Az aprité hus, sajt, véréshagyma,
fliszerndvények, fokhagyma, chili
(vizzel) répa, dié, mogyord, mandula,
aszalt szilva stb. apritasara alkalmas.
Megjegyzés: Kuldndésen kemény
anyagok, pl. jég, szerecsendio, kave,
gabona apritasara ne hasznalja a
készlléket.

Apritas el6tt ...

— Darabolja fel a hust, sajtot, vords-
hagymat, fokhagy-mat, répat, chilit
(lasd a feldolgozasi tanacsokat).

— Afliszerndvények szarat tavolitsa
el, a magvakat torje fel.

— Tavolitsa el a csontokat, inszala-
gokat és porcokat a husbdl.

Apritas )
1. Figyelem: Ovatosan tavolitsa el a
mianyag védéréteget a késekrol
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(b). A kés nagyon éles! Mindig a
fels6, mlanyag résznél fogja.
Helyezze a kést az aprité edény
tengelyére (c). Nyomja le, és for-
gassa el 90°-kal. Minden esetben
Ugyeljen arra, hogy a csuszasgatlo
talp (d) a talra legyen régzitve.

2. Helyezze az ételt az edénybe.

3. Tegye a fels6 elemet (a) az apritd
edényre.

4. Csatlakoztassa a motoregységet
® a felsé elemre, kattanassal rog-
zitse.

5. Nyomja meg a gombot az indi-
tashoz. Az egyik kezével tartsa a
motoregységet, a masikkal az
aprité edényt. Ne haszndlja az
apritot 2 percnél hosszabb ideig.

6. Haszndlat utan elforgatassal
vegye le a motoregységet ® a
felsé elemrdl.

7. Majd vegye le a fels6 elemet.

8. Ovatosan vegye ki a kést. Vegye
ki a felapritott ételt az edénybdl.

Tisztitas (C)

A motorrészt kizarélag nedves
ruhaval torélje at! A tobbi tartozék
mosogatégépben is tisztithato.

Szines ételek feldolgozasanal (pl.
sargarépa) el6fordulhat, hogy a
készilék mianyag alkatrészei
elszinezédnek. Vizzel térténd
tisztitas el6tt, tordlje at azokat kevés
ndévényi olajjal!

A mUiszaki leiras és a jelen

hasznalati utasitas értesités nélkil
modosithato.
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A termék hasznos élettar-
tamanak leteltével ne dobja E
azt a haztartasi hulladékok

kozé. A kiszolgalt késziiléket =
hulladékként atveszi a Braun szer-
vizkdzpont vagy leadhatja azt az

On orszagaban talalhaté megfeleld

hulladékgyjté telepeken.
er

Az élelmiszerekkel kapcso-
latba keriil6 targyak és
anyagok megfelelnek az
Eurdpai Unié 1935/2004
rendeletében foglaltaknak



Hrvatski

Nasi proizvodi napravljeni su tako
da zadovoljavaju najvise standarde
kvalitete, funkcionalnosti i dizajna.
Nadamo se da Cete i vi uzivati u
koriStenju svog novog uredaja Braun.

Prije uporabe

Prije koristenja ovog proizvoda
molimo pomno i u cijelosti
procitajte upute za koriStenje.

Paznja

. NoZevi su vrlo ostri!
Rukujte s njima Sto
pazljivije kako biste izbjegli
mogucnost ozljedivanja.

¢ Treba postupati paZljivo
pri rukovanju oStrim reza-
¢ima, praznjenju posude i
Ciscenja.

¢ Ovaj uredaj mogu koristiti
osobe sa smanjenim fiziC-
kim, senzornim ili mental-
nim sposobnostima ili
osobe bez iskustva i zna-
nja ako su pod nadzorom
ili ukoliko su dobile upute
0 koriStenju uredaja na
siguran nacin te shvataju
mogucu opasnost.

¢ Djeca se ne smijuigrati s
aparatom.

¢ Ovaj uredaj ne bi smjela
koristiti djeca.

* DrZite djecu podalje od
aparata i njegova strujnog
kabela.

¢ Uvijek izvucite utikaC struj-
nog kabela ili iskljuCite
aparat kad ga ostavite bez
nadzora te prije montaze,
demontaze, Cis¢enja ili
pohrane.

® Ako se opskrbni kabel
oSteti, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegova servi-
sna sluzba ili osoba slicnih
kvalifikacija kako bi se
izbjegle moguce opasnosti.

® Prije ukljuCivanja u uti¢-
nicu, provjerite odgovara i
va$ napon naponu ispisa-
nom na dnu uredaja.

¢ Ovaj uredaj je osmisljen
iskljuCivo za upotrebu u
domacinstvu i za obradu
normalnih koli¢ina koje se
u domacinstvu koriste.

* Ne koristite nijedan dio
uredaja u mikro-valnoj
pecnici.

e CiS¢enje aparata treba
obaviti u skladu s uputama
iz odgovarajuceg poglavija.
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Opis

® Motorni dio

Prekida¢ za uklju&ivanje

© Osovina §tapnog miksera

© Mijerna posuda

® Nastavak za usitnjavanje «hc»

Molimo ocistite sve dijelove prije
prve uporabe - vidjeti stavak
«CiSéenje»

Rad stapnim mikserom (A)

Stapni mikser je savrien za pripravu
umaka, sokova, juha, majoneze i
djec€je hrane, kao i za mijeSanje pi¢a
i mlije¢nih napitaka.

1. UloZite motorni dio ® u osovinu
miksera © i okrenite dok ne uskodi
na svoje mjesto.

2. Kako ne bi prskalo, prvo umetnite
mikser u posudu, a zatim pritisnite
prekidac ®.

étapni mikser mozete koristiti u
mijernoj posudi ©, ali i u bilo kojoj
drugoj posudi. Kod mijeSanja izravno
u posudi tijekom kuhanja, najprije
maknite posudu sa Stednjaka kako
biste zastitili Stapni mikser od
pregrijavanja.

Primjeri recepata: Majoneza
200-250 ml ulja

1 jaje (Zumanjak i bjelanjak)

1 Zlica limunovog soka ili octa

Soli i papra prema ukusu

Stavite sve sastojke u mjernu
posudu prema gore spomenutom
redu. Stavite mikser na dno mjerne
posude, ukljucite i drzite u tom
polozaju dok ulje ne emulgira.
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Potom ga lagano pomicite gore —
dolje, bez isklju¢ivanja, dok
majoneza nije dobro promijeSana.

Suhe §ljive s vanilijom i medom

(kao nadjev ili namaz za palacinke):
Napunite bokal sa 40 g suhih Sljiva
(prepolovljene) i 50 g meda (oboje
rashladeno) i mije3ajte ih 5 sekundi.
Dodajte 10 ml vode (sa ukusom
vanilije) i nastavite postupak mijeSanja
za jo§ 3 sekundi.

Rad nastavkom za
usitnjavanje (B)

(a) Gorniji dio zdjele
(b) Nozevi
(c) Zdjela za usitnjavanje
(d) Protuklizna podloga
(ne koristiti kao poklopac)

Nastavak za usitnjavanje savrseno je
prikladan za usitnjavanje mesa, sira,
luka, aromati¢nog bilja, ¢esSnjaka,
mrkve, oraha, ljeSnjaka, badema, itd.
Napomena: Ne usitnjavajte vrlo tvrdu
hranu, poput kockica leda, muskatnih
oras€i¢a, zrna kave ili Zitarica.

Prije usitnjavanja ...

— narezite meso, luk, ¢esnjak, mrkvu
(pogledajte upute za pripremu
hrane)

— uklonite peteljke aromati¢nog
biljka, ljuske s oraha i sl.

— s mesa uklonite kosti, Zile i
hrskavicu.

Sjeckanje

1. Paznja: Pazljivo odstranite
plasti¢nu zastitu s nozeva (b).
NozZevi su vrlo ostri! Uvijek ih drzite
za gorniji, plasti¢ni dio. Postavite
noz na sredisnju osovinu zdjele za



usitnjavanje (c) i okrenite ga dok ne
sjedne na mjesto.Uvijek budite
sigurni da je protuklizna podloga
(d) priévrsecena na posudu.

2. Stavite namirnice u zdjelu.

3. Postavite gornji dio zdjele (a) na
zdjelu za usitnjavanje.

4. Umetnite motorni dio ® u gornii
dio zdjele tako da sjedne na svoje
mjesto.

5. Pritisnite prekida¢ za ukljuc¢ivanje/
iskljucivanje ®. Tijekom upotrebe
jednom rukom drzite motorni dio, a
drugom rukom zdjelu za usitnjava-
nje. Nastavak za usitnjavanje ne
koristite duze od 2 minute.

6. Nakon upotrebe, okrenite motorni
dio ® i odvojite ga od gornjeg
dijela zdjele.

7. Zatim odvojite i gornji dio zdjele.

8. Pazljivo izvadite nozeve. |zvadite
usitnjenu hranu iz zdjele za
usitnjavanije.

Ciséenje (C)
Motorni dio ® distite samo vlaznom

krpom. Svi ostali dijelovi mogu se
prati u perilici suda.

Kad pripremate neke namirnice s
jakom bojom (npr. mrkva) plasti¢ni
dijelovi uredaja mogu se obojati.
Takve dijelove premazite biljnim
uljem prije ¢isc¢enja.

Specifikacije proizvoda i ove
korisni¢ke upute mogu se mijenjati
bez prethodne obavijesti.

Molimo vas da, nakon isteka
Zivotnog vijeka trajanja E
proizvoda isti ne odlaZete kao
kucéanski otpad. OdloZiti ga =
moZete u servisnom centru tvrtke

Braun ili prikladnom sabirnom
Q“r

mjestu u vasoj zemlji.

Materijali i predmeti koji
dolaze u kontakt s
hranom ispunjavaju sve
zahtjeve EU-Direktive
1935/2004.
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Slovenski

Nasi izdelki so zasnovani tako, da
ustrezajo najvisjim standardom

kakovosti, funkcionalnosti in dizajna.

Zelimo vam, da boste svoj novi
aparat Braun z veseljem uporabljali.

Pred uporabo

Prosimo, da pred uporabo
natanéno in v celoti preberete
navodila za uporabo.

Opozorilo
. ‘ Rezila so zelo ostra!
=) Da bi preprecili

poSkodbe, vas prosimo,
upravljajte z rezili z najve-
€jo mozno skrbnostjo.

® Pri ravnanju z ostrimi rezili,
praznjenju posode in
CiSCenju bodite previdni.

¢ Uporaba taga aparata s
strani ljudi, ki imajo zmanj-
Sane telesne, Cutne ali
duSevne zmoznosti ali
nimajo zadostnega znanja
0z. izkuSenj, je dovoljena
samo, Ce so pod nadzo-
rom ali Ce so jim dana
ustrezna navodila o varni
uporabi aparata in ¢e
razumejo nevarnosti, ki
S0 S tem povezane.

e Otroci se ne smejo igrati
z aparatom.
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e Otroci ne smejo uporab-
ljati tega aparata.

e Otroci se ne smejo zadr-
Zevati v obmocju aparata
in glavnega kabla.

¢ \edno izklopite ali izkljuCite
aparat, kadar je nenadzo-
rovan in pred sestavljanjem,
razstavljanjem, €iSCenjem
ali skladisCenjem.

¢ \/ primeru, da je napajalni
kabel poSkodovan, ga
mora zamenjati proizvaja-
lec, njihov serviser ali
podobno kvalificirana
oseba, da bi se izognili
nevarnosti.

® Preden prikljuCite aparat
na elektri¢no vticnico, pre-
verite, Ce vaSa omrezna
napetost ustreza napeto-
sti, ki je navedena na apa-
ratu.

¢ Naprava je namenjena
izkljuCno uporabiv
gospodinjstvu in predelavi
take koliCine Zivil, ki je
obiCajna za gospodinj-
stvo.

¢ Nobenega dela naprave
ne postavite v mikrova-
lovno pecico.

e CiSCenje aparata je treba



izvajati v skladu z navodili
v ustreznem poglavju.

Opis

® Enota z motorjem
Stikalo za vklop

© Nastavek za mesanje
© Mesalna posoda

® Sekljalnik «hc»

Prosimo, da pred prvo uporabo
ocistite vse sestavne dele — ve¢
informacij v poglavju «CiS¢enje»

Uporaba paliéhega
mesalnika (A)

Pali¢ni meSalnik je primeren za
pripravo omak, juh, majoneze,
otroSke hrane in tudi za meSanje
pijac ali mle¢nih napitkov.

1. Osnovno enoto z motorjem ®
vstavite v nastavek za meSanje ©
in jo zavrtite, tako da se zaskodi.

2. Paliéni mesalnik najprej vstavite
v posodo, Sele nato pritisnite na
stikalo za vklop/izklop ®), sicer
se lahko poskropite.

Paliéni mesalnik lahko uporabljate
v priloZeni mesalni posodi ali kateri
koli drugi posodi. Ce ga Zelite
uporabiti med kuhanjem, posodo
najprej odstavite s Stedilnika, da se
mesSalnik preve¢ ne segreje.

Primer recepta: Majoneza

200-250 ml olja

1 jajce (rumenjak in beljak)

1 jedilna Zlica limoninega soka ali kisa
sol in poper po okusu

Vse sestavine dajte v mesalno

posodo v zgoraj navedenem vrstnem
redu. Pali¢ni meSalnik postavite na
dno mesalne posode in ga vkljucite.
V tem poloZaju ga drzite, dokler olje
ne emulgira. Potem pali¢nega
mesalnika ne izkljucite, temve¢ ga
pocasi pomikajte navzgor in navzdol,
da se sestavine dobro premesajo.

Suhe slive z vanilijo in medom

(kot nadev ali namaz za palacinke):
40 g suhih sliv (prerezanih na pol)
in 50 g medu (oboje ohlajeno) dajte
v posodo sekljalnika in meSajte

5 sekund, nato dodajte 10 ml vode
(z okusom vanilje) ter meSajte Se

3 sekunde.

Uporaba sekljalnika (B)

a) Zgornji del
b) Rezilo
c) Posoda sekljalnika
d) Protizdrsna podloga
(ne uporabite kot pokrov)

(
(
(
(

Sekljalnik je nadvse primeren za
sekljanje mesa, sira, ¢ebule, zelis¢,
¢esna, Cilijev (z vodo), korenja, orehov,
le$nikov, mandljev, suhih sliv itn.
OPOZORILO Sekljalnik ni primeren za
obdelavo izjemno trdih Zivil, na primer
ledenih kock, muskatnega orescka ter
kavnih ali Zitnih zrn.

Pred uporabo sekljalnika ...

— meso, sir, ¢ebulo, ¢esen in korenje
najprej narezite (glejte tabelo —
vodi¢ za obdelavo hrane),

— odstranite stebla zelenjave in
lupine ores¢kov,

— z mesa odstranite kosti, kite in
hrustanec.

Sekljanje
1. Opozorilo! Z rezila previdno
odstranite plasti¢éno zas¢ito (b).
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Rezilo je zelo ostro! Vedno ga
primite za zgornji plasti¢ni del.
Rezilo namestite na sredinski zati¢
posode sekljalnika (c).Rezilo
potisnite navzdol in ga zavrtite za
90°, tako da se zaskodi.
Zagotovite, da je protizdrsna
podloga (d) vedno names$c¢ena na
posodo.

2. V posodo sekljalnika vstavite Zivilo
oziroma zivila.

3. Zgornji del (a) namestite na posodo
sekljalnika.

4. V zgornji del sekljalnika (a) vstavite
enoto z motorjem ®), tako da se
zaskodi.

5. Sekljalnik vkljucite s pritiskom na
tipko ®. Med uporabo z eno roko
drzite enoto z motorjem, z drugo
pa pridrzite posodo sekljalnika.
Sekljalnika ne smete neprekinjeno
uporabljati ve¢ kot 2 minuti.

6. Po uporabi odstranite enoto z
motorjem iz zgornjega dela
sekljalnika, tako da jo zavrtite.

7. Nato snemite zgornji del
sekljalnika.

8. Previdno odstranite tudi rezilo. 1z
posode vzemite sesekljano hrano.

Ciséenje (C)
Enoto z motorjem ® lahko Cistite

samo z vlazno krpo. Vse ostale dele
lahko pomivate v pomivalnem stroju.

Ce obdelujete zivila intenzivnih barv
(npr. korenje), lahko ta povzrocijo
obarvanje plasti¢nih delov naprave.
V tem primeru plasti¢ne dele pred
¢isCenjem obriSite s krpico, na katero
ste nanesli malo rastlinskega olja.

Tako tehni¢ni podatki kot tudi
uporabniSka navodila se lahko brez
opozorila spremenijo.
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Ko izdelek ni ve¢ uporaben,
ga ne zavrzite med gospo-
dinjske odpadke. Izdelek
lahko prinesete v Braunov
servisni center ali na ustrezno
zbiraliS¢e v vasi drzavi.

hid

Materiali in pripomocki, Il
ki lahko pridejo v stik z

Zivili, so skladni z uredbo
Evropskega parlamenta

in Sveta §t. 1935/2004.



Tirkce

Uruinlerimiz kalite, kullanim ve
tasarimda en yUksek standartlara
ulagilabilmek tzere tasarlanmistir.
Yeni Braun Urtiniinizden memnun
kalacagmizi umariz.

Cihazi Kullanmadan Once

Cihazi kullanmaya baslamadan
once litfen bu kullanim
kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz
okuyunuz.

Dikkat

. Bicaklar cok keskin-
dir! Yaralanmalara
karsl, lttfen bicaklari cok
dikkatli bir sekilde kulla-
nin.

* Keskin kesme bicaklari
takilip cikartilirken, kap
bosaltilirken ve temizlik
sirasinda dikkat edilmeli-
dir.

¢ Bu cihaz, cihazin givenli
bicimde kullanimina iligkin
denetime veya bilgilendir-
meye tabi tutulmus olan ve
mevcut risklerin farkinda
olan fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetileri dusuk ya
da tecriibesi ve bilgisi
olmayan kimseler tarafin-
dan kullanilabilir,

e Cocuklar cihazla oynama-
malidir.

* Bu cihaz ¢ocuklar tarafin-
dan kullaniimamalidir.

® Cocuklar cihazdan ve glic
kablosundan uzak tutul-
maldir.

¢ Basinda bulunmadiginiz
zamanlarda ve monte
etme, sokme, temizleme
veya saklama islemlerin-
den Once mutlaka cihazin
fisini prizden ¢ekin veya
cihazi kapatin.

e Guc kablosu hasarliysa,
riski onlemek icin Gretici,
servis yetkilisi veya benzer
ehliyete sahip kisiler tara-
findan degistiriimelidir.

e Cihazi prize takmadan
once, sebeke cereyan
geriliminin, cihazin altinda
yazili olan voltaj ile uygun-
lugunu kontrol ediniz.

¢ Bu cihaz yalnizca evde
kullaniimak icin ve normal
sartlarda evde kullanilan
miktarlarin islenmesi icin
tasarlanmigtir.

e Cihazin herhangi bir par-
casini mikrodalga firinda
kullanmayin.

e Cihazin temizligi ilgili
bolimde verilen talimat-
lara uyularak yapiimalidr.
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Tanimlamalar

® Motor bolimu
Acma digmesi
© Blendir safti

© Kase

® Dograyici «hc»

ilk kullanimdan dnce liitfen
tiim parcalarn temizleyin;
«Temizleme» baslkh paragrafa
bakin.

El blenderini calistirma (A)

El blendiri; sos, corba, mayonez ve
bebek mamasi hazirlamak ve
icecekleri ve milk shakeleri karigtir-
mak icin idealdir.

1. Motor pargasini ® blender saftina
© sokun ve kilitleninceye kadar
dondurdn.

2. Sigramayi 6nlemek icin, blenderi
kaba yerlestirdikten sonra ¢alistirma
dugmesine ®, basiniz.

El blenderinizi kendi kase © yanisira
baska kaplarda da kullanabilirsiniz.
El blenderini, yemek pisirme sirasinda,
dogrudan kabin icinde kullanmak
istediginizde, blenderin fazla
1Isinmasini énlemek icin, énce kabi
ocaktan kaldiriniz.

Yemek tarifi: Mayonez

200-250 ml yag

1 yumurta

1 corba kasigi limon suyu veya sirke
Tadina gore tuz ve karabiber
Yukarida miktarlari verilen tim
malzemeleri iglem kabina koyunuz.

El blenderinizi islem kabinin icine
yerlestirdikten sonra galistiriniz ve yag
tam olarak karisana kadar el blenderi-
nizi bu pozisyonda tutunuz. Mayonez
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guzelce karisip akici kivamina ulasana
dek el blenderi-nizi, yavasca yukari ve
asagiya dogru haraket ettiriniz.

Vanilyaly Bally Erik Kurusu (krep
icine veya uzerine surmek uzere):
Dograma haznesine 40 gram kuru
erik (ikiye bolinmus) ve 50 gram
stizme bal (her ikisi de sogutulmus)
koyarak 5 saniye karistirin. Ardindan
10 ml vanilya ile tatlandiriimis su
ekleyin ve 3 saniye daha karistirin.

Dograyici atagmanini nasil
calistiracakiniz (B)

a) Ust boltim
b) Bicak
c) Dograyici kasesi
d) Kaymaz taban
(kapak olarak kullanilmaz)

(
(
(
(

Dograyici et, peynir, sogan, yesillik,
sarimsak, kirmizi biber (su ile), havug,
ceviz, findik, badem, kuru erik vs. dog-
ramak i¢in ¢ok uygundur.

Not: Buz, hindistan cevizi-kahve ¢ekir-

degi veya tahil gibi asiri sert maddeleri

parcalamak icin kullanmayiniz.

Dogramadan énce ...

— et, peynir, sogan, sarimsak ve
havuglari parcalara ayiriniz
(kullanma kilavuzundaki)

— yesilliklerin saplarini ve
kuruyemislerin kabuklarini ayiriniz

— kemikleri, kikirdaklari ve sinirleri
etten ayiriniz.

Dograma islemi

1. Uyar: Plastik kilifi (b) bicaktan dik-
katlice ¢ikariniz. Dograyicinizin
bicagi cok keskindir! Bicagi daima
st plastik bélimunden tutunuz.
Bicag! dograyici kabinin ortasin-



daki mile yerlestiriniz (c). Kilittemek
icin bicagi asagiya dogru bastirip
90° dénduriniz. Her zaman kay-
maz kapagin (d) kaseye takildigin-
dan emin olun.

2. Yiyecekleri dograma kasesine yer-
lestiriniz.

3. Ust bdlimu (a) dograma kasesinin
Uzerine koyunuz.

4. Motor b8lumini ® st bslimin
icine kilitleninceye kadar yerlestiri-
niz.

5. Dograyiciyi galigtirmak igin ® dig-
melerine basiniz. Islem sirasinda
bir elinizle motor bélimuna diger
elinizle de dograyici kasesini tutu-
nuz.

Dograyiciyi 2 dakikadan fazla kul-
lanmayiniz.

6. Kullandiktan sonra motor bdlimuni
® déndirerek (st blimden
ayirniz.

7. Daha sonra st bélima ¢ikariniz.
8. Bigag dikkatli bir sekilde gikariniz.
Islemi tamamlanmis yiyecekleri
dograma kasesinden ¢ikariniz.

Temizleme (C)

Motor kismini ® temizlemek icin
sadece nemli bez kullaniniz. Diger
tim pargalar bulasik makinesinde
yikanabilir.

Havug gibi renk birakan yiyecekleri
dograrken, cihazin plastik kisimla-
rinin renkleri solabilir. Temizlemeden

6énce bu kisimlari zeytinyagi ile siliniz.

Hem tasarnm 6zellikleri hem de bu
kullanim talimatlari haber
vermeksizin degistirilebilir.

Cihaz kullanim émrini
tamamladiginda litfen evsel E
atiklarla birlikte atmayin.

Cihazi atmak igin Braun Servis ===
Merkezine veya Ulkenizde bulunan
uygun toplama noktalarina
birakabilirsiniz.

Gida maddeleri ile temas Il
eden aksam ve

materyaller Avrupa

Birliginin 1935/2004

sayil yonergesi ile

ongorillen tavsiyelere uygundur.
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Romana (MD)

Produsele noastre sunt proiectate
pentru a atinge cel mai inalt nivel
de calitate, functionalitate fli design.
Speram ca veti fi multumiti de noul
produs Braun.

Inainte de utilizare

Va rugam cititi cu atentie fli in
totalitate instructiunile inainte de
folosire.

Atentie
o A Lamele sunt foarte
=2) ascutite! Pentru a

evita accidentele, manuiti
lamele cu cea mai mare
grija.

¢ Se va avea grijd la mane-
vrarea lamelor ascutite Si
taioase, la golirea bolului
si in timpul curatarii.

¢ Acest aparat poate fi utilizat
de persoanele cu capaci-
tati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de
persoanele fara cunos-
tinte sau experienta doar
sub supraveghere sau
dupa o instruire care sa le
ofere informatiile nece-
sare pentru utilizarea in
siguranta a aparatului Si
daca acestia inteleg peri-
colele la care se expun.
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e Copiii nu trebuie ldsati sa
Se joace cu acest aparat.

e Acest aparat nu trebuie
utilizat de catre copii.

¢ Nu |asati aparatul si cor-
donul de alimentare la
indemana copiilor.

* Scoateti din priza sau opriti
aparatul intotdeauna
atunci cand 1l Iasati nesu-
pravegheat sinainte de
asamblare, dezasamblare,
curatare sau depozitare.

¢ Daca cordonul de alimen-
tare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
catre producator, de catre
agentul de service sau de
catre persoanele calificate
pentru a se evita potentia-
lele pericole.

* [nainte de conectarea la
priza, verificati daca tensi-
unea acesteia corespunde
celei indicate pe aparat.

e Acest aparat este proiec-
tat excluziv pentru uz
casnic, pentru procesarea
de cantitati obisnuite de
gospodarie.

* Nu utilizati piesele apara-
tuluiin cuptor cu
microunde.



e Curatarea aparatului ar
trebui sa respecte instruc-
tiunile din sectiunea rele-
vanta.

Descriere

® Bloc motor
Comutator pornit
© Axul blenderului
© Vas cilindric

® Cutit «hc»

Va rugam sa curatati toate
piesele inainte de prima utilizare
— a se vedea paragraful «Curatare»

Instructiuni de utilizare (A)

Blenderul manual este ideal pentru
pregatirea sosurilor reci si calde, a
supelor, a maionezei si a mancarii
pentru copii, precum si pentru
amestecarea bauturilor si a shake-
urilor cu lapte.

1. Introduceti motorul ® in piciorul
mixerului © si rotiti-l pand cand se
blocheaza.

2. Pentru a evita stropirea introduceti
aparatul in vas fli abia apoi apa-
sati butonul ®.

Puteti folosi blender-ul in vasul
cilindric sau in orice alt fel de vas.
Cand amestecati direct in vasul

in care gatiti, mai intai indepartati
vasul de pe aragaz pentru a proteja
aparatul de supraincalzire.

Exemple de retete: Maioneza
200-250 ml ulei

1 ou (galbenufl fli albufl)

1 lingurita suc de laméie sau otet
sare fli piper dupa gust

Adaugati toate ingredientele in
paharul gradat, in ordinea de mai
sus. Introduceti piciorul pasator in
pana la baza vasului, porniti aparatul
tineti apasat comutatorul in pozitia
pornit pana la emulsionarea uleiului.
Apoi, fara sa opriti motorul, efectuati
miflcari repetate sus-jos pana cand
maioneza este bine omogenizata.

Prune cu vanilie si miere (pentru a
umple sau a unge clatitele):

Puneti 40 g de prune (taiatd in
jumatati) si 50 g de miere clara
(amandoua racite) intr-un aparat de
tocat si mixati-le timp de 5 secunde,
adaugati apoi 10 ml apa (cu gust de
vanilie) si continuati mixarea pentru
3 secunde.

Cum functioneaza accesoriile
pentru dispozitivul de taiat (B)

a) Mecanism pentru taiat
b) Cutit
c) Vas pentru taiat
d) Baza anti-alunecare
(nu se va folosi drept capac)

(
(
(
(

Dispozitivul pentru taiat este perfect
potrivit pentru a tdia in bucatele carne,
branza, ceapa, verdeturi, usturoi,
morcovi, nuci, alune, prune, migdale etc.
N.B:

Nu taiati produse extrem de tari, cum ar
fi cuburi de gheata, nucsoara, boabe
de cafea sau de cereale.

Inainte de a taia...

— taiati in bucatele mai mici carnea,
branza, ceapa, usturoiul, morcovii
(a se consulta ghidul)

— indepartati tulpinile verdeturilor si
cojile de alune

— indepartati oasele, tendoanele si
cartilajele de la bucatile de carne.
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Procesul de taiere:

1. Atentie: Scoateti cu atentie invelisul
din plastic al cutitului (b). Cutitul
este foarte ascutit! Apucati-|
intotdeauna de partea superioara
din plastic. Plasati cutitul in axul din
central vasului pentru taiat (c).
Tineti apasat si rasuciti la 900
pentru a se bloca. Asiguradi-va
intotdeauna ca baza anti-alunecare
(d) este atasata la vas.

2. Puneti produsele in vasul pentru
taiat.

3. Puneti suportul pentru cutit (a) in
vas.

4. Introduceti unitatea motorizata ®
n mecanismul pentru taiat (a) si
apasati pana se blocheaza.

5. Apasati comutatorul ® pentru a
porni taietorul. In timpul procesarii
tineti unitatea motorizata cu o mana
si vasul pentru taiat cu cealalta
mana. Nu folositi aparatul pentru
mai mult de 2 minute.

6. Dupa intrebuintare, apasati butonul
(A) pentru a demonta unitatea
motorizata.

7. Scoateti mecanismul pentru taiat.

8. Scoateti cu atentie cutitul. Apoi
scoateti produsele taiate dinvasul
pentru taiat.

Curatarea (C)

Curatati blocul motor doar cu o carpa
moale. Toate celelalte parti pot fi
spalate in maflina de spalat vase.

Dupa prelucrarea unor ingrediente
care pateaza (de ex. morcovii)
recipientele din plastic se pot
decolora. fitergeti aceste parti cu ulei
de gatit, inainte de a le curata cu
detergent.
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Conform Hotararii nr. 672 din 19 iulie
2001 privind stabilirea conditiilor de
introducere pe piata a aparatelor
electrocasnice in functie de nivelul
zgomotului transmis prin aer,
valoarea de zgomot dB(A) pentru
acest aparat este de 70 dB(A).

Atat specificatiile de proiectare, céat
si aceste instructiuni de utilizare se
pot schimba fara aviz prealabil.

Nu aruncati produsul impreuna
cu deseurile menajere la E
sfarsitul ciclului de viata al

acestuia. Produsul poate fi

remis la un centru de service Braun
sau la un punct de colectare cores-
punzator din tara dvs.

destinate contactului cu
produsele alimentare sunt
n conformitate cu dispozitiile
regulamentului European
1935/2004.

Materialele si obiectele Ir



EAANvViKa

Ta npoidvta pag kataokevalovrat
JE TPOTIO TETOLOV MOTE VA TIANPOUV
TIC QUOTNPOTEPEG TIPOBIAYPAPEG
TIOIOTNTAG, AEITOUPYIKOTNTAG KAl
oxediaong. EAniCoupe va amoAau-
O€TE TN VEQ 00G OLoKeLT Braun.

Mpw anod ) xpron

MapakaAoOue SiaBdaote pe mpo-
ooxn TG odnyieg xpriong mpv
XP1OOTIOMGETE TN CUCKEUN.

Mpoooxn

L O1Aduecg eival e€ai-
PETIKA KOPTEPEC!
l'a va amopUyETE TOUG
TPOUNATIONOUG xelpiCeaTe
TIC AGUEC e EEQIPETIKN
TIPOCOXN.

* [pénetva divetal mpoooxn

KOTA TOV XEIPIOUO TWV Otx-

UNP®V AETiBwV KOTMC, KaTA
TNV EKKEVMOT) TOU UTTOA Kal

Katd Tov KoBapIopo.
¢ AuTr| n OLOKELT| UTIOPEL val

xenotporomOei anod atoua

UE HEIWUEVEC PUOIKEC,

QVTIANTITIKEG 1} BIAVONTIKEG

IKAVOTNTEG 1 XWPIG ENTEL-
pia kat yveoelg, napd

MOVO OO0V EMITNPOLVTAL

1) Toug €xouv 800¢ei 06N-

YIEC OXETIKA E TNV OOPOAT

XP1)0M ™G GUOKEUNG Kal

€av £XOULV KOTOAGBEL TOUG
mBavolg Kivbuvouc.

Ta nadid va unv naifouv
HE I GLOKELN.

AuTr n ouokeun dev pémel
va xpnoluomnoleital amnd
naidid.

Ta nadia va unv €pxovtal
0€ ETAPT| JE TN OLOKEUN
Kal T0 KaA®O10 Tpopodo-
OoNG ™G OUOKEUNC.
Mavta va 0mOoUVOEETE )
va OBIVETE I OUOKEUT)
otav 6ev xpnotuornoleital
KQlL TPV TNV GUVAPOAO-
YNom, anocuvapuoAdynam,
TOV KOBapIopO 1) ™ PUAGEN.
Edv 10 kaAd10 Tpop0odo-
mong éxel pOapei, Ba
TIPETIEL VA AQVTIKATAOTOOEL
omd TOV KATOOKELAOT), TO
eEovalodommpéVo ouvep-
yeio Tou 1§ and KatdAAnAa
KOTOPTIOMEVO (TOWA TIPO-
KEWEVOU VO amopevxOei
TUXOV Kivbuvog.

Mpwv OLUVBEDETE TO PIC
omv npiCa, eAéyETe edvn
Td0oM TOV PEVUATOC OVTI-
oTolKEl 0NV TAOoN oV
UTIOBEIKVOETAL TTAVR OTN
OUOKELT).

® AuTr) n OLUOKELT) €XEL OXEDI-

65



00TEl LOVO YIO OIKIOKT)
Xpnon kat yla enegepyaoia
OIKIOK®V TIOOOTATGV.

® ATIOYOPEVETALT) XP1OT TV
eCopmudTwv ™G CLOKEUNC
0€ POUPVO UIKPOKUUATGV.

e ['la Tov KaBapopd MG
OUOKELTC Ba pémel va
akoAouBouvtal o1 06nyieg
01N OXETIKN EVOTNTA.

Neprypagpn

® EEGpTNUO HOTEP
AlakOTIING EVEPYOTIOINONG
© PAaB6og unAévtep

©® Aoxeio avauiEng

® Kdéodtng «he»

Na kabapicete OAa Ta pépn
TPV TN MPATN XP1on — deite
™ MapAypPapo e TITAO
«Kabapiopog»

NM&g Oa xpnoluononjocete
TO UTAEvTEP XEIPOG (A)

To unAévtep xelpog eivat andAuvta
KATAAANAO yla TNV TIAPACKEUT VLTI,
0GATOOG, 000TaG, HaYIOVECAG Kal
TASIKNAG TPOPNG KAB®G emioNg Kat
Y10 TNV QVAREIEN TIOTOV KAl UIAK OEIK.

1. Ewodyete TO €EGPTNUA TOUL LOTEP
® péoa oTov AEoVa TOU UTMAEVTEP
© kol MePIOTPEYTE TO PEXPL VO
KOUUTIQOEL.

2. o va omogpUYETE TA TUTOIAL-
OMOTA, EI0AYAYETE TIPWOTA TO
66

UTIAEVTEP XELPOG OTO SOXEIO KAl
MEeTA TIEDTE TO Blako™™ B.

Mmopeite va XpnoLomowoeTe TO
UTAEVTEP XEIPOG UE TO Boxeio avaput-
Enc © aAAd kal pe omolodnmoTe
AAAo Boxeio.

‘Otav aAéBeTe anevOeiag oTo payet-
pIkd okeVOG, TPAPRNETE TO TIP®TA
and T PWTIA Y0 VA TIPOOTATEPETE
TO UTAEVTEP XEIPOG aTO TNV UTIEP-
6&épuavon.

Mapdderypa ouvtayng: MaylovéCa
200-250 ml A&8t

1 avyod (kpdkog kat aompdadt)

1 KouTOALd TNG COUTIOG AgodVL T EVBL
AAGTLKOL TUTTEPL

Pi€te 6Aa Ta LAIKA OTO o)xeio e T
O€lpd TIOV AVaPEPOVTAL.

BubioTe TO UTTAEVTEP XEIPOG PEXPL
Tov TtéTo Tou Boxeiov, evepyotioln-
OTE TO KAl KPATAOTE TOV PEXPL TO
AGS1 va aToKTACEL [ia YOAOKTQSEN
). MeTd, XwPIg va To amevepyo-
TIOMNOETE, PETAKIVEITE APYA ETIAVR
KAl KATW TO UTIAEVTEP HEXPL VO BETEL
N Haylovela.

BaviAla-péA-6apdoknva (ya m
YEUION KEIK N YIO GAEPQA):

BdAte 40 yp. dapdoknva (KoupéEva
ot péon) kat 50 yp. kKaBapd PEAL
(kpOa kat Ta §V0) OTO UTIOA KOTING
Kal avakaTeEYTe yia 5 SeutepodAenta,
uetd nmpooBEote 10 ml vepod (pe
dpwua Bavillag) kal ouvexiote To
avakaTtepa ya 3 deutepOAemTa.

Xprion Tou k661N (B)

(@) Mnxaviopdg Kornig
(b) EEovagq e Aermideq
(c) MroA kor|g

(d) AvtioAloBnTikr) Bdion

(va unv xpnoloToLEiTal WG KATIAKL)

(©
d



O kbédg eival 1davikdg yia va
WNokOBel Kpgag, Tupl, KpeUUUdLa,
HUPpwdIKE, oképdo, ToiAL (ue vepd),
KapoTa, ENpouqg Kapmoug, auuydala,
Eepd dapdoknva KA.

Inu. O KOPTNG dev eivatl KATAANNAOG
yta Tov OpuppaTiopd dyou 1y oAU
OKANPWV TPodwv, OTwg Mepikdpria
ENPWV Kapmwv, KOKKOUG Kadé kat
SNUNTPLAKWV.

Mptv and to KOYIO ...

- KOYTE TO KPEQG, TO TUPL, TA
KPEUMUALa, To 0kdPdO, Ta Kapdta
og pkpOTEPA KOopdTIa (BA.
nivaka o)

- adapéote Ta KoTodvia and Ta
HUPWJIKA, Kal Ta eptkdpria and
Toug Enpoug kaproug

- BydAte Ta KOKAAQ, TOUG TEVOVTEG
KaL Toug xévdpoug and To KPEAG.

Komn

1. Adalp€ote MPOOEKTIKA TO
TMAQOTIKG KAAUPHA artd TiG Aettideq
(b). Ot Aenideq eival TOAU
kodpTEPEG! Oa mpénel mavta va
™V kpatdre and 1o endvw
MAQOTIKO TUNMa. TomoBeteioTe Tov
d&ova e Tiq Aemideq oTov
KEVTPLIKO AEova ToU UIOA KOTHG
(c) kat €oTe TO TIPOG TA KATW
UEXPL va aodahioel. BeBalbveote
TIAVTOTE OTL TN AVTIOAIOONTIKY) BAon
(d) eivar TomoOemuévn GTO UTIOA.

2. BAATe Ta UNIKA OTO UMOA KOTTAG.

3. TomnoBeteioTte TOV PNXAVIOUO
KOTG (a) MAvw OTOo UIOoA.

4. BdAte to potép B péoa oto
HUNXaviouo KoTmg (a), MePLoTPE-
dovTdg TO HEXPL VA KAEDWOEL.

5. Miéote To dlakdmm @ yla va
Eekwvrioel n Aettoupyia. Katd
didpkela Tng eneEepyaoiag Twv
UNIKWV B TIPETEL va KPaTdTe TO
HOTEP HE TO Eva XEPL KAl TO

MITOA Komig pe To dAo. Mnv
Xpnouuoroleite Tov kKOG yla
neploadtepo and 2 Aertrd.

6. AdoU TEAEIWOETE, MEPLOTPEYTE
ehadpd to potép @ yia va to
Bydhete amno Tov punxaviopd
KOTm|G.

7. 2N ouvéxela adpalpéate Tov
MUNXQVIOUO KOTIAG.

8. BydA\te mpooekTIKA TIG AeTI(DEG.
AdeldoTe Ta eneEepyacpéva UNKA
and To UMOA KOTG.

Ka®apiouog (C)

KaBapiCeTe TO €EAPTNUA TOL LOTEP
® povo e va BPEYUEVO TIAVI.

‘OAa ta GAAQ eEapTATA UTIOPOUV
va MAVB0U0V OTO TMALVTAPLO THATWV.

Katd mv enegepyaoia Tpopiuwv pe
XPWOTIKEG OVOIEG (TL.X. KAPOTA),
EVOEXETAL VA XPWMOTIOTOUV TA TIAQ-
OTIKGA PEPT TNG CUCKEUNG. ZKOUTIOTE
auTA TO MEPN WE PUTIKO AGSL TPV T
kaBapioeTe.

Tboo ol ipodlaypagég oxeblaapol
600 Kal auTEG oL 08nyieg xpomg
UTIOKEIVTAL OE AAAQYEG XWPIG
npoeidoroinon.

Mnv neTdTe TO TIPOIOV OTA

OIKIOKA ATIOPPIUUOTA HETA

TO TEAOG TOU KOKAOU {wng Tov.
Mmnopeite va 10 mapadooete

OTO KEVTPO O€pPIG TG Braun i ota
onueia CGUAAOYNG NG XWPOG 0OG.

S
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Ta VAKA Kal Ta avTIKEipeva
Tou TpoopiCovtal va

€pOouv og enagn Pe TpoO-
LA CUUUOPPOVOVTAL UE

T1¢ SoTdEelg Touv Eupwnaikol
Kavoviopou 1935/2004



Kasak

Bi3ain eHiMaep cana, XymbiC
OHIMAINIri MEH CbIPTKbI KOPIHICI
OolbIHLLA eH, XOoFapbl TananTtapra
cali 6onarblH eTin xacanagbl.

Bi3 >xaHa Braun KypbInfFbIHbI3ObIH,
nanaacbliH TONbIK KepPeci3 aen
YMITTEHEMI3.

Mope xababifbl

KypbinfbiHbI NapanaHap
angblHpa oCbl HYCKaynapabl
Hasap casbin TOJIblK OKbIN
LUbIFbIHbI3.

AGaii 60nbIHbI3
o XKyanep ete eTkip 6onaabl!
=23\ KapakarraHyap
- 6onapipmay YLUiH Xy3aepai
CakTbIKMEH KOIAAHbIHbI3.

® OTKip Keckill NbllwakTapapl

yCTaFaH, LWapaHbl 60caTKaH XaHe

TazanaraH ke3ge aban 6ony

KaXKeT.

Kumbingay, cesiHy Hemece onnay

KabineTi WwekTeysi XaHe

Toxipbueci MeH xabaphbl XXOK,

TyNiFanapfa, KypbUiFbiHbl Kayinci3

TYPAE KONAAHY Xannbl

HyckayblKTap 6epinreH

Xarpanaa xxaHe TOHETIH KayinTi

TYCiHreH Xxargarnga faHa

KONIAAHYbIHA pyKcaT eTineai.

Bananap KypblUiFbIMEH OMHamMaybl

THiC.

® Byn KypbINFbiHbl GananapabiH,

KongaHbaybl Tuic.

Bananap KypbUiFbl MEH OHbIH, KyaT

CbIMbIHaH anbiCTaTbllybl TUIC.

e Kapaychbl3 Kanablpbiica XaHe
XuHay, 6eniektey, Tazanay
HeMece cakTayFa KO0 anabliHaa
apKaLlaH KypblFbIHbI pO3eTKagaH
CYbIPbIHbI3.

e Erep KyaTrneH KamTy CbiMbl
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3akbiMpanfaH 6osca, xapakarTbl

6onabipMay YLUiH 0N eHAipyLUi,

OHbIH, KbIBMET KOPCETY areHTi

HEMEeCe yKcac ekineTTiri

6ap TysiFanap TapanbiHaH

aybICTbIPbUTYbI TUIC.

KypbInFbIHbl aFbiTiara kocnac

OYpbIH, aFbITNaHbIH, KyaT KyLLUi

KYPbINFbIAA KOPCETINrEH KyaT

KYLUiHEe cal eKeHiHe ke3

KETKIBIH|3.

e Byn KypblIFbl Y LWapycbiHAa
KOJAaHyFa FaHa apHanFaH XaHe
TaraMmaapabl Y1 WwapyacbliHa
KaXeTTi MenLepae faHa KonaaHy
KaXeT.

e Ewwbip 6enwekTi Kbicka TONKbIHAbI

newuTe nanganaH6aHbI3.

KypbInFbl Ta3anaraH Ke3ae TUiCTi

Genimaeri Hyckaynapra cyiieHy

Kepexk.

Cunarttama

® KosranTtkblil 6enik
AybICTbIPbIN-KOCKbILLTA
© BneHgep Tipeyi

© ApanacTbIpFbilll CanThIAsK,
® Y¥Ycarkbiw «hc»

BipiHwWwi peT nainpanaHy anabiHaa
Oapnbik 6enikTepai TasanaHbi3a —
«Cleaning» TapayblH KapaHbI3

Kon 6neHpepiH icke
naviganany (A)

Kon 6neHpepi coyctapapl,
Kexenepmai, MmanoHesni, cobu
TaramMaapblH a3ipneyre xaHe
CyCbIHOAP MEH CYT KOKTENNbAEPIH
apanacTtblpyFa eTe XakcCbl
G6erimaenreH.



1. Koarantkpilw 6enikTi 6neHaepain,
Xy3i 6ap YHFbICbIHA EHri3ir,
GekiTinreHwe 6ypaHpbi3.

2. Tafam walubipamMmac yLliH Ko
6neHaepiH ayeni WapaHsblH, iLliHe
OpHanacTblpbIHbI3 Aa, COAaH
KeWiH FaHa KOCKbILLTbl 6aCbIHbI3.

Kon 6neHpepiH apanactbipFbiLLl
canTblaskTbiH © Aa, conpaii-ak
6acka blObICThIH, iWiHAe aAe Konga-
HyFa 6onagpl.

Tamak, icten xarbin Tikenen
KOCTpenaiH esiHae apanacTbipFaH
ke3ne, bneHaepai KaTTbl KbI3bIn
KeTyaeH KopFay YLUiH ayeni
KaCTpenai newTeH anbin KOMbIHbI3.

Peuent: MaiioHe3

200-250 mn cyiiblk, Mai

1 XXyMbIPTKA (CapbICbl MEH aKybI3bl)
1 ac KacblK IMMOH LLbIPbIHBI HEMECe
cipKe Cybl

[amiHe kapaii Ty3 6eH OypbiLl
Bapnbik kypamoactapapl esem
peTiHe calikec canTblasikka
casiblHbI3.

Kon 6nenaepiH canTblasikTbiH,
TYFblpblHA OPHATbIHBI3, OHbI iCKe
KOCbIHbI3 a, Mai KOMbIITKbIFA
aliHanFaHLa OHbl OCbl KanbInTa
ycTaHbi3. CoaaH KeliH OHbl
COHAOipMECTEH, MaNOHES Xakcblnan
apanackaHLua Xofapbl - TeMeH basty
KO3FaHbI3.

BaHunnb MeH 6an KocbliFaH kapa
OpPIK (KYMMaKTbIH TONTbIpMach!

He JXXeMm peTiHae):

40 r kapa epik (ekire 6eniHreH) nex
50 r Taza 6angpl (exkeyi oe
CaNKblHOATBIIFAH) YCaTKbILL LLapara
canblHbI3 Aa, 5 cekyHp, ycaTblHbI3,
copaH kerin 10 mn cy (BaHWb gami

6ap) KOCbIM, TaFbl 3 CEKYHA,
apanacTbIpblHbI3.

YcaTtkbill KOHAbIPMaHbI icKe
navipanaxy (B)

(a) YcTiHri xarbl

(b) Xyai

(c) Yatkbiw wapa

(d) TaFraHayra kapcbl TaFaH (Kaknak,
peTiHae naipanaHyra 6onmaiiabl)

YcartkbIlW €T, ipiMLUiK, N1a3, acwen,
capbiMcak, 4nnu (cymeH bipre),
co06i3, rpek XaHgFarbl, OPMaH
XaHfFarbl, 6agam, kapa epik T.c.C.
eHiMOepai ycakTay yLiH Tamatua
Kenegai.

EckepTtne: My3 Tekwienepi, xxynap
XaHfak, kodpe OdHI Hemece OoHai
[aKbinaap CUSIKTbl ThiM KaTTbl
as3blK-TYJiKTi ycakTamaHpbI3.

YcakTapaaH 6ypbiH...

—  €eTTi, ipiMLWIKTi, NnA3abl,
capbIMcakTbl, cobi3ai anapiH ana
TypaHbI3 (6eTTeri ycakray Typasbl
HYCKayJbIKTbl KapaHbl3),

—  aCLUeNTiH, COObIFbIH, XaHFaKTbIH,
KaObIFbIH aJbiM TaCTaHbI3,

—  eTTiH, CYMEriH, CiHIpiH XaHe
LeMipLUeriH anbin TacTaHbl3.

¥cakTay

1. AGait 60nbiHbI3: XKy3iH,
nnacTmacca xabblHbIH (b)
abalinan anbin TacTanpl3. Xy3
oTe oTKip keneai! OHbl apKalLaH
[a XoFapfbl niacTMacca
GenwieriHeH ycTaHbl3. Xyaai
yCaTKhblL LIAaPaHbIH, (C) OPTaHFbI
icTiriHe opHanacTbIpblHbI3. XKy34iH,
YCTiHEeH ToeMeH 6acblHpI3 Aa, 6ekiTy
ywiH 90° rpagycka 6ypbIHbI3.
TaliraHayFa kapcbl TaFaHabl (d)
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Liapara apkallaH aa MiHaeTTi
TypAe 6ekiTiHji3.

2. ASBbIK-TYNIKTi yCaTKpILL LIapaHblH,
illiHe canblHbI3.

3. YcTiHri 6eniriH (a) ycartkbiLl
LuapaHblH, YCTiHE KOMbIHbI3.

4. KosranTkpiw 6enik ® opHbiHa
MbIKTan TYCKEeHLUE YCTiHri OenikTiH,
(a) iwiHe canbiHbI3.

5. ¥cartkbllWTbl KOAAAHY YLUiH
KOCKpILLbIH 6acbliHbI3. ¥cakTay
KesiHae KO3FanTKplLL 6enikTi 6ip
KOJIbIHbI3OEH, an ycaTkbIL LWapaHbl
eKiHLWi KONbIHbI3OEH YCTaHbI3.
YCaTKbILLUTbl 2 MUHYTTaH actam
yakpIT nanganaHyra 6onmaiabl.

6. ManpanaHbin 60nFaHHaH KeriH
Ko3ranTkbiLl GenikTi @ ycTiHri
6enikTeH any yLiH OHbl GYPbIHbI3.

7. CopaH KeliH ycTiHri 6enikTi
anblHpI3.

8. XKyagai abaiinan anbin WhlFbIHbI3.
YcakTanfaH Tarampl ycaTkblLL
LapagaH anbiHbi3.

Tazanay (C)

KoaranTkpiw 6enikTi ® Tek AbIMKbIJ
wybepekneH TadanaHbi3. backa
GenikTepiHiH 6apsibiFbiH biAbIC
XYFbILL MaLlLVHaaa xyyra 6onaabl.

KypamblHaaFbl 60sFbILL MenLwepi
>KOFapbl a3blK-TYNIKTi (MblCcanbl,
co0bi3) ycaTkaH ke3ae, KypbUFbIHbIH,
nnacrtmacca 6esweKTepiHiH, TyCi
KeTyi MyMKiH. Byn Genwektepai
TazanapaaH 6ypblH eciMaik
ManbIMEH CYPTIHI3.

EckepTyci3 e3repTinyre xartaabl.
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KypbUIFbIHbIH, KbI3MET
Mep3iMi asKTanFaHaa, OHbl
TYPMbICTbIK KanablKTapMeH
Gipre TacTamMaHbI3.
KypbInFbiHbl Braun KOMMaHWACHIHbIH,
cepBu1C opTanbifbiHa 9 6onmaca e3
eniHi3geri TWICTi XnHay opblHAapbIHA
anapy apKblibl apblibIHbI3.

154

LU biFapblsiFaH XblJbl

LLbiFapbliniFaH XblblH 6enriney yLwiH
OyibiM TaKTalllacbiHOAFbl 5-CaHObIK,
LblFapyLLUbl KOAbIH KapaHbl3.
LLIbiFapyLubl KOAbIHbIH, GipiHLLI CaHbI
LUblFapFaH XblAblH, COHFbI CaHbIH
6ingipeni. Keneci 2 caHgap
LUbIFapbIsiFaH Xbl1AbIH KYHTi30enik
anTa caHblH 6ingipeni. A CoHfbl

2 canpap 1992 xbingaH 6actan
aBTOMATThbl TYPAE eCEenTenreH
6acbln WhiFapy Mep3imMiH 6ingipeni.

Mbicanel: 30421 — Byiibim 2013
XblIbIHbIH, 4 anTacbiHAa

LUblFapbINFaH.
Ynri MQ 120
KepHey 220-240B
lepy 50-60Tw
BatTt 350 - 450 Bt
Cakray Temneparypa:
wapTTapbl: | +5°C xaHe +45°C
blnFangbinbik:
< 80%




Monblaga xxacanFaH yLuiH
LenoHrn BpayH Xaycxong, I'moX
lepmanus 3aHabl eHAipyLUi:
LenoHrn BpayH Xaycxong, I'moX
Kapn-Ynpux-LUtpacce H,

63263 Hoit-N3eHbypr

Keninai KbI3MeT kepceTy
Mep3iMiHae HeMece 0aaH KeniH
KbIBMET KepCeTy, COHAAN-aK,
akaynblKTapabl aHbIKTay
Macenenepi 6oibiHWAa Braun
KOMMaHUSICbIHbIH, TYThIHYLLbIIAPFa
KbI3MET K&PCETY KbI3METiHE

8 800 200 5262 TenedoHbI apKblibl
xabapnacbiHbl3.

Byibimabl icke nanganany
HYCKayJIbliFbIHA CONKEC 63
MakcaTtbliHAa narganaHy Kepek.
BybIMHBIH, KbIBMET Mep3imi
TYTbIHYLLbIFA CaTbUIFaH KYHHEH
BacTan 2 Xb1apl Kypangpl.

MmnopTep:

«[denonrn» AAK, Pecein, 127055,
Mockgsa kanachbl, CyLiEBckas KeLeci,
27/3-yn (27-yn, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76
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Pycckuin
PyKOBOHCTBO no aKkcnnyaTauyuu

Halwm nsgenvsa oteevatoT BbicoYam-
UMM cTaHZapTam B OTHOLLEHUM
KayecTBa, PYHKLMOHASbHbLIX BO3MO-
>KHOCTEW U OounsanHa.

Mkl Hapeemcs, 4To Bl 6yneTte

B MOJIHOM Mepe yO0BIIETBOPEHbI
paboTon Baluero HOBOro aneKTpo-
npubopa Braun.

Mepep ncnonb3oBaHnem

Mepepn ucnonb3oBaHHEM
anekTponpuéopa BHUMaTENIbHO
W NOSTHOCTHIO NPOYTUTE JaHHOoe
PYKOBOACTBO.

BHuMaHue

o Hoxu o4yeHb ocTpble!
Bo naGexarve TpasM,

- noxanyicra, obpaLuaii-
TEeCb C HOXamu ¢ 0coboi
OCTOPOXHOCThIO.

e [pn 06paLleHn C OCTPLIMU
PEXYLLMMU HOXaMu, OMyCTOLLe-
HUN EMKOCTU 1 BO BPEMS YNCTKM
cnenyeTt cobsoaaTb OCTOPOX-
HOCTb.

® YCTPOMCTBO MOXET NCMNONb30-
BaTbCS INLAMU C OFPAHNYEHHbI-
MU GUBNYECKUMU, CEHCOPHBLIMMU
VAN YMCTBEHHbLIMU CMOCOBHOCTS-
MW NN IMuamMm, He obnaaaroLm-
MW LOCTaTOYHbIM OMbITOM U
3HaHWUSMU, NPV YCII0BUK, ECIN
MCMNOJIb30BaHME OCYLLECTBNAETCSA
noA HaZ30POM WS OHW MPOLLN
MHCTPYKTaXx no 6esonacHomy
Nonb30BaHUIO YCTPONCTBOM U
OCO3HAIOT NOTEHLMANbHBIE
OMacHoCTH.

e JleTaM 3anpeLLeHO nrpatb ¢
nprubopom.
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e YCTPOWCTBO HE NpeaHa3Ha4YeHO
011 ICMNOJIb30BaHUSA AEeTbMU.
XpaHuTb NPUOOP 1 ero rnaBHbIN
COeaVHUTENbHbIV Kabenb Boanu
OT oeTen.

Bcerpa otknoyanTte npnbop ot
CEeTV UK BbIK/IOYATE ero, ecnu
OH ocTaéTtcs 6e3 npucMoTpa, a
Takxke nepepn cbopkoii, pasbop-
KOW, YACTKOWN UAN XPAHEHNEM.
Ecnu coeguHuTenbHbI Kabenb
MNOBPEXAEH, TO Er0 AOMIKEH
3aMEeHUTb MPOU3BOAUTENb,
cepBucHas cnyxba nnm cneuma-
JNINCThbI TAKOW Xe KBanudukauum
C Liefiblo NpeaoTBpaLleHunst
OMacHOCTW A5 NOsb30BaTeNS.
[Mepepn nookntoyeHnem, NpoBepb-
T€e COOTBETCTBME HANPs>KeHNs B
CEeTU HaNPSXEHWIO, YKa3aHHOMY
Ha npubope.

JaHHbIi npnbop npeaHasHayveH
VICKJTIOYUTENBHO AJ1si 6bITOBOrO
1CMNOJIb30BAHMSA 1 pacCcyuTaH Ha
nepepaboTky 06bLEMOB NPOAYK-
UMM B MacLuTabax JoMaLlHero

X035MCTBa.
e Jletanu npmubopa He npenHasHa-

YeHbl 1 UCMOJIb30BaHS B
MUKPOBOJTHO-BbIX MeYax.

YucTka yCcTporcTBa AOMKHA NPOo-
M3BOAUTLCS C COONOAEHNEM
VIHCTPYKLWIA, ONMUCAHHbIX B COOT-
BETCTBYIOLLLIEM pa3aene.

OnucaHue “
KOMITJIEKTHOCTb

® MoTopHas YacTb

KHonka nycka

© Pabouas yacTb 6neHgepa
© MepHbIM cTakaH

® WNamenbuntens «hc»



OuuctuTe BCe geTanu nepep,
nx nepebiMm UCNoJsib30BaHUEM.
Cwm. pa3pen «O4ncrka»

Wcnonb3oBaHue 6neHgepa (A)

PyyHon 6Gnengep naeansHo
NOAXOAMT AJ15 MPUrOTOBAEHMS
COYCOB, NO4JI1B, CYMNOB, MaoHe3a
1 [IETCKOro NUTaHs, a Takxe Ans
CMELUNBAHUS HAMUTKOB M MOJIOYHbIX
KOKTEnnen.

1. BcTtaBbTe MOTOpPHYIO HaCTb
® B Ban 6nengepa © v gns
dukcaumm noBepHUTE.

2. Bo nsbexaHue pasbpbi3rmpaHusa
nepen HaxaTvem Ha BbiKoYa-
Tenb ® norpyauTe py4yHon MUKcep
B COOTBETCTBYIOLLYIO EMKOCTb.

Bkl MOXeTe cmelumBaTh NnpoayKThbI
npu nomoLum 6neHgepa kak B Mep-
HOM cTakaHe @), Tak 1 B nobown
Lpyroi emkocTu. MNpu cmeLumBaHum
NpOOYKTOB HEMOCPELACTBEHHO B Kac-
Tptoe npenBapuTesibHO CHUMUTE
KacTpPIONo C NANUTLI, YTOBbI 3aLUTUTE
6neHpgep oT neperpesa.

MpakTnyecku npumep: MaroHes
200-250 mn pacTuTensHoro macna
OpHO Ao (C )XenTKom)

1 cTonosas noXxka TMMOHHOIo
coka unu ykeyca

Conu v nepua (no Bkycy)
lMomecTWTe BCE UHTPEQMEHTLI B
MEpHbIN CTakaH B BblLLEyKa3aHHOM
nocneposaTtenbHocTH. MNorpyauTe
6neHgep 0o gHa cTtakaHa, BKIo-
unTe Npubop v yaep>kmpanTe ero B
3TOM MOMOXEHWUN [0 PACTBOPEHUSA
macna. [lanee, He BbIKNo4as
6neHaep, MeaneHHo nepemMeLLanTe
ero BBepX-BHM3 [0 NprMobpeTeHuns

ManoHe30M OQHOPOLHOrO LBeTa u
KOHCUCTEHLIUM.

YepHOCNB C BaHUIIbIO 1 MEAOM
(Ha4mHka nav cnpes ans 6aMHYKM-
KOB):

[MomecTuTe B Yally-n3menbinTenb
40 r yepHOCNMBa (pa3pe3aHHOro
Ha NonoBuHKM) 1 50 r Npo3payHoro
Mepna (o6a oxnaxaeHHble). Nepe-
MeLuMBanTe B TedyeHue 5 cekyHn,
3atem gobasbte 10 Mn Boabl (Npu-
rnpasfeHHOM BaHWSIbIO) 1 NPOJ0IN-
XUTe nepemMeLunBaTh B TeHeHne

3 cekyHA.

Kak ucnonb3soBaTb HacagKy
BNnA usmenb4eHuA (B)

(a) BepxHsa yacTb

(b) Hox

(c) Yawa namenvumtens

(d) MpoTrBOCKONb3SILLLEE OCHOBAHNE
(He NoaNexunT NCNoNb30BaHMIO B
Ka4yeCTBe KPbILLKW)

M3menbunTens NpeBocxoaHO
NoaxoauT AN U3MeNbYeHUs MAca,
cbipa, NyKa, Tpas, YeCHOKa, nepua
Unnn (C BOJOM), MOPKOBU, FPELIKUX
OpPEXOB, NECHbLIX OPEXOB, MUHAANS,
YepHoCnMBa U T.4.

N.B.: He uamenbuvante o4eHb XecTkune

NpPoOyKThl, TAKUX, KaK NneasHble

KyOUKK, MyCcKaTHbIA opex, KoenHble

3epHa.

Mepen “3mMenbYeHUeM ...

— npegBapuTenbHO HapesanTe MACO,
CbIp, JTyK, YECHOK, MOPKOBb (CM.
pPyKOBOACTBO Mo 06paboTke)

— ypansute ctebnu Tpas, ckopnyny
opexoB

— ypanswnTte KOCTW, CyXOXMNus U
XPALLM U3 MAca.
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N3menbyeHue

1. TNpepocTtepexeHue: AKKypaTHO
CHUMWTE NIaCcTMac-COBYHO KPbILLKY
c Hoxa (b). Hox o4yeHb ocTphbii!
Bcerpa nepxwuTe ero 3a BepxHio
nnacTMaccoBytO YacTb.
YcTaHoBUTE HOX Ha LIeHTpasbHbIN
LWTUET Yalum usmenbumtens ().
Ha)kmuTe Ha HOX 1 NoBEepHUTE ero
Ha 90°, uTobbl 3acnKkcmupoBaThb.
Mepepn akcnnyataunen cnenyet
BCerAa yoocToBepsTbCs B TOM,
4TO MPOTUBOCKOJIL3SILLEE OCHOBA-
Hue (d) NnpuKpensaeHo K Yawle.

2. TlonoxwuTte NpogyKThl B YaLly
N3MenbynTens.

YcTaHoB1TE TPaHCMUCCUIO Ha
yally U3MenbymTeNs.

3. YcTaHoBUTE BEPXHIOK YacTb (a) Ha
yally U3Menb-unTens.

4. BcTaBbTe MOTOPHyto YacTe ® B
BEPXHIOK YacTb (a) Tak, 4Tobbl OHa
6bina 3agmKcupoBaHa Ha MecTe.

5. Haxmute Bbikntoyatens ®), uTobel
NPUBECTU U3MESNbYNTENDb B
nencteue. MNpu obpaboTke
LepXXKMTE MOTOPHYHO YacTb OfHOMN
PYKOWR, a yaLly u3menbymTens
Opyrovi pykow. He Bknioyvante
n3menbunTens bonee yem Ha
2 MUHYTBI.

6. [locne UcnonbL30BaHuA, NOBEPHUTE
MOTOpPHYI0 YacTb @), 4To6bI
yOanuTb ero U3 BEpPXHEN 4acTu.

7. Tlocne aTOro yaanute BepXHIO0
YacTb.

8. AKKypaTHO BbIHbTE HOX.
MepenoxuTe namenbyeHHble
nNpoayKThbl U3 Yallm U3MEeNbUUTENSA
B Apyryio nocyny.

OuuwieHne npubopa (C)
Quuarite MOTOPHYIO YacTb ®
TOJILKO C MOMOLLLIO BMaXXHOM
74

TKaHu. Bce npoune getanu
6neHaepa MOXXHO NPoMbIBaThL B
nocyA0MOEeYHON MaLlLnHe npu
TemriepaType He Bbille 60 rpagycos.

Mpn 06paboTke NnpoaykTOB, 06Na-
JatoLLmX Kpacawmumm CBoncTBamm
(Hanpvmep, MOPKOBK), MNACTUKOBbLIE
peTanu MoryT okpacutbes. MNepeq
MOWKOW NpOTpUTE 3TK AeTanu
pacTUTenbHBIM MacsoM.

CopaepxxaHue MoxeT 6bITb
n3MeHeHo 6e3 yBenoMIIeHHs.



Jlata u3rotoBneHus

YT06bl y3HATb AaTy BbIMNyCKa,
NMOCMOTPUTE Ha NATU3HAYHBIN KOJ,
npoaykTa (Bo3ne Tabnnykn ¢
0603HaveHnemM cepun). MNepaasi
umdpa o603Ha4aeT NocNeaHIon
umdpy roga N3roToBAEHUS.

[Be cnepytoLime undpbl — 3TO
KaneHgapHas Hegens. A nocnegHve
[Be yKa3blBaloT n3gaHve (aBTomartu-
yecku noacymTbiBaeTcs ¢ 1992
roga). Mpumep: 30421 — napenve
6b110 BbinyLLeHo B 2013 rogy

(B4 Hepenio).

EAL

Mopenb MQ 120
Hanpsibxenue | 220 -240B
YactoTa 50 -60 Iy,
KonebGaHui
MowHocTb 350 - 450 Bt
Ycnosus Mpun
XpaHeHus: Temnepartype:
ot +5°C po +45°C
1 BNI@XHOCTU:
< 80%

M3roToBneHo B MNonblie gns
[e’JloHrn BpayH Xaycxong MeX
Fepmanus

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

Mo Bonpocam BbINOMHEHNUS rapaH-
TUIRHOrO NN NOCNerapaHTUnHOro
0bCcnyX1BaHus, a Takxe B ciydae

BO3HMKHOBEHWS NpobiemM npu
MCMNONb30BaHNM NPOAYKLIMN,
npocbba CBA3bIBATLCS C
MHdbopmaumoHHon Cnyx6ori
Cepsuica BRAUN no tenedony

8 800 200 5262.

N3penue ncnonb3oBaTb No Ha3Ha-
YEHWNI0 B COOTBETCTBUMN C PYKOBOA-
CTBOM MO 3KCryaTaumm.

Cpok cny6bl n3aenns coctaBnsieT
2 ropa ¢ patbl Npoaaxv noTpedum-
Teno.

MMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIN 32
npeTeH3nn noTpebutenei:

000 «enoHru», Poccus,
127055, Mockea, yn. Cyuwesckas,
n.27,ctp. 3.

Ten. +7 (495) 781-26-76
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YKpaiHCbKa
KepiBHMLTBO 3 ekcnnyaTauii

Yci Bupobu Braun pospobnsioTeesa Ta
BMIOTOBNAIOTLCA Y TaKui cnociob, Lwob
3a]0BOSbHUTM BUMOramM HamBuMLLMX
cTaHOapTiB AKOCTI, PyHKLiOHasb-
HOCTi Ta gm3anHy. Mu cnogisaemocs,
LLIO BX OTpMMaeTe abcontoTHe 3a0-
BOJIEHHA Big Baworo HoBoro npuc-
Tpoto Big Braun.

Mepen BUKOPUCTAHHAM

Mepep TMM, AK BHU NOYHETE KOPH-
CTYyBaTUChb LIUM MPUCTPOEM, MH
NPOCUMO Bac fyXe yBa)KHO

i NOBHICTIO MPOYUTATH Lie
KepiBHUMLITBO 3 HOro eKcnnyaTaduii.

YBara
o Hoxu o4yeHb ocTphble!
Bo naGexarve TpasM,

- noxanyicra, obpariai-
TECb C HOXamu ¢ 0coboi
OCTOPOXHOCThIO.

® [Tpy 06XOMAXKEHHI 3 FOCTPUMM
PDKY4MMN HOXXaMW, CIIOPOXKHEHHI
EMHOCTI Ta Mif, 4ac YNLWEHHS Cnif,
OOTPUMYBaTUCA 00EPEXHOCTI.
e [puCTpI AO3BONAETLCH BUKO-
pucToByBaT 0cob6am 3 0OMexe-
HUMU QI3UHHVMN 1 CEHCOPHUMU
MOXJIMBOCTSIMU 41 PO3YMOBUMU
3a0i6HOoCTSMKN abo ocobam, Lo He
MaloTb JOCTATHBOrO JOCBiAY Ta
3HaHb, SKLL0 BOHW NepebyBaloTb
nig Harnsaom abo oTpumanui
IHCTPYKLUi OO0 BUKOPUCTAHHSA
npunagy n yceigoMoTb
Hebe3neky, Lo MOXe BUHUKHY TN
4yepes HernpaBwIbHY ekcrlyaTajto.
LiTam 3a60poHEHO 6aBUTUCH 3
OaHUM Npunagom.
* [lpucTpint 3a6OPOHEHO BUKO-
PUCTOBYBATU LiTSAM.
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® He cnig gonyckatu giten oo
npunagy Ta Mnoro MepexHoro
LIHYpa.

e 3aBxan BuMuKalite abo
Bif’ €0HYNTE Npunag, Big Mepexi
nepen MOHTaxXeM, AEMOHTaXEM,
YULLLEHHSM, 36epiraHHAM a0
AKLLO 3anuLiaeTe noro 6e3
Harnsgy.

® GKLLO MEPEXHUI LLHYP MOLLKO-
LDKEHWI, NOrO Chif, 3aMiHUTA Y
BUPOOHMKA, CEPBICHOIO Npea-
cTaBHMKa abo aHanoriyHoi ocobu,
1100 YHUKHYTU HEGE3MneKu.

e [lepen BKIIIOYEHHSAM B MEPEXY

YMNEBHITbLCH, WO Bawa Hanpyra

BiANOBIAAE Hanpy3i, BKasaHin Ha

npunag,i.

Lle npucTpin po3pobneHo nuiue

015 No6yTOBOro BUKOPUCTaHHS

Ta ans obpobku.

JeTtani npncTpoto He NpU3HaYeHi

OS5 BAKOPUCTAHHS 'y MiIKPOXBU-

NbOBUX MiYKax.

* YuLLeHHSA NPUCTPOIO Mae
BUKOHYBATUCS 3 AOTPMMAHHAM
IHCTPYKLLIN, ONUCaHnX y BiAMNOBIA-
HOMY pPO3aini.

OnuUc i KOMMIEKTHICTb

® EnektpomoTop

MyckoBa KHoMka

© Pyuka 6neHaepa

© EMHicTb

® MoppibHioBay «hc»

Mepep nepwinMm BUKOPUCTAH-
HAM, OyAb nacka, OYUCTITb BCi
AeTtani — AMBITbCA po3ain
«YuweHHa»



MNpaBuna KopucTyBaHHA
py4HuMm 6neHgepom (A)

Py4Hnin 6nenpep npekpacHo NnMinTb
L9 NPUroTyBaHHS coycis, Nignns,
CyniB, MaoHesy i AUTAY0ro
XapyyBaHHS!, @ TakoX A5 3MiLlly-
BaHH$ HarMoiB Ta MOMIOYHMX
KOKTENNIB.

1. BcraBTe enekrpoMotop @y
3miwyBanbHuiA Ban © i NOBEPHITbL
10ro, axx NoKu He 3aLLliOHeTbCS.

2. [nsa 3anobiraHHA po36pu3ky-
BaHHIO iHrpefieHTIB, BMUKanTe
nepemuvkay ® nvwe nicna
3aHypeHHs 6neHgepa no
pesepByapy 3 NpogyKTamu.

BneHgep MoxHa BUKOPUCTOBYBATH
0151 BUKOHaHHA poboumx onepawin
y emKocTi ©, a TakoX y 6yab-AKNUX
iHLUKMX pe3epByapax.

Mpw 3miwyBaHHi 6e3nocepenHLO

y KacTpyni nig Yac npurotyBaHHA
iXKi, cnig cnepLuy 3HATK ii 3 BOMHIO
abu 3anobirtTv neperpiBaHHIO
6neHpgepa.

MaWoHe3 (KOpUCTyMTECs py4HUM
6neHgepom)

200 — 250 mn onii

1 Arue (KOBTOK i 6inokK)

1 CT.N. IMMOHHOrO CoKy abo ouTy
Cinb Ta nepeub — 3a cMakom
MoknapgiTe yci iHrpedieHTn B
KacTpyno B TOMY MOPSQKY, B

AKOMY BOHM 3rafgaHi. 3aHypTte
py4Huit 6neHpep [0 AHa KacTpyni.
HaTucHyBLIM NepemukaY, Tpumante
MOro B TaKOMy MOSOXEHHI [OKK Oflif
He NepeTBOPUTLCA Ha eMYJILCito.
MoTim, He BUMMKaIOUM NPUCTPIN,
MOBINBHO pyxanTe MOoro Bropy Ta BHU3
OKW MaioHe3 He byae roToBui.

YopHocnuB i3 MegoM i BaHinn (ans
HAYMHKKN 2060 TOMIHIYy 40 MJIMHLLB):
Moknapitb 40 Yawi noapibHioBava
40 r Nopi3aHOro HaBnMin YOPHOCNBY
Ta 50 r pigkoro mepny (oxonomxe-
Hux). MNoppibHoliTE NPOTAromM

5 cekyHa. Micng uboro nopante

10 M BOAM 3 BaHiO Ta 3HOBY
noapibHIONTE BNPOAOBX 3 CEKYHL.

AK npayioBaTH 3 HaBiCHUM
nogpi6HoBavem (B)

a) PenykTop nogpibHoBaya

b) Hix

c) CrakaH

d) HekoB3ka ocHoBa (He ansi
BUKOPUCTAHHS 3aMiCTb KPULLIKM)

(
(
(
(

MoppibHioBay — ifeansHe 3Hapanas
ans nogpibHeHHs m’Aca, TBepaoro
cupy, umbyni, Tpas, YaCHUKY, MOPKBH,
BOJTOCbKMX rOpixiB, MUraarno,
YOPHOCNMBY | HABITb TakUX TBEPAUX
MPORYKTIB 5iK P NapmesaH abo
Lwokonag. Mloro Takoxx MoxHa
BMKOPWUCTOBYBATU ON1A NPUrOTYBaHHSA
Pi3HOMaHITHWX CTpaB, Hanpuknag,
KOKTEWNiB, HanoiB, Nope, Nerkux Buais
TicTa.

Mawm’atanTe: He nogpibHionTe ayxe
TBEpAi NPOAYKTH, TaKi AK MyCKaTHW
ropix, KaBoBi 3epHa Ta Kpynu.

I'Iepu.l HiX nonplGHIOBaTM
nopikte M’sico, TBep,ElVIM cup,
LMOY o, YaCHUK, MOPKBY,
CTpy4KOBUI nNepeub (ouB. Mpasuna
nepepobkn NPOAYKTiB);

— Buganitb ctebna Tpas, MONYLWNTb
ropixu;

— BMganite 3 M’Aca KiCTKU, XXUnu Ta
XpsALwi 3 m’sca.

(LLlo6 pocarTy HarkpaLLmnx
pesynbTarTis, 3BEPHITh yBary Ha
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ropaaum Woao WBMOKOCTI nepepobku,

nogaHi y MNpasunax.)

Moppi6bHeHHA

1. O6epexHO 3HIMITb NNacTUKOBUM
yoxon 3 Hoxa (b). byobTe
yBaXXHUMU: Ne30 gyxxe rocTpe!
TpumanTe oro nuile 3a BEPXHIO
NnacTMKoBy YacTuHy. HagiHbTe
HI>K Ha LleHTpanbHii CTpM>KeHb
cTakaHa (C) i HaTUCHITb Tak, Lob
BiH 3adikcyBaBcsa. 3aBXan
NPUKPINASiTE HEKOB3KY OCHOBY
(d) mo nocyamHwn.

2. TMoknapiTb NPOAYKTH B CTakaH.

3. BcrtaHoBIiTb peaykTop (a) Ha
cTakaH.

4. BcTaHoBITb 650K ABUIYHa Ha
penyKTop Tak, wob BiH
3acpikcysaBcs.

5. HatucHiTb BuMmmnkay © o6

YBIMKHYTK noA-pibHioBau. IMig vac

poboTu Tpumarite 6510k ABUryHa

OfHI€0 PYKOIO, & CTakaH — iHLLO.

6. T[licna BUKOPUCTaHHSA, MOBEPHITb
MOTOpPHI 610K, Wob Big’egHaTH
1oro Bif pegykTopa.

7. TloTim 3HiIMITb penyKTop.

8. Ob6epexHO BUIMITb HiX. Buganits
nepepobneHuin NPOOyKT 3 CTakaHy.

[MpoTrkoB3HA OCHOBA TaKOX €
KPWLLKOKO CTakaHa.

YuweHHA npucTtpoto (C)

YuieHHs enekTpomMoTopy @ MOXHa
BMKOHYBaTM fIULLIE 3@ JOMOMOrOi0
3BOJIOXKEHOT TKAHUHW. Y Ci iHLWi

YaCTMHW MOXXHA MUTU Y NOCYAOMMUMHIN

MaLuuHi. Kpim Toro, nicna po6otu 3
Zy>Xe COJIOHOI0 DKEID nesa pyKosiTKM
Ta nogpibHioBaY cnig HeranHo

06muTH Bogo0. MNpK LboMy NOTPIBGHO

6yTn gyxxe yBaxHUMU, abu He
OMyCTUTK Y MNOCYAOMMWIHIV MaLLWHI
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nepe-Lo3yBaHHS MUIOUMX 3acobiB Ta
3aco6iB 0Nt NOM'AKLLEHHS BOOMW.

Mpn poboTi 3 KONBOPOBUMM
npogykTamu (Hanpvknag, 3
MOPKBOIO) MaCTUKOBI YaCTUHU
NPUCTPOIO MOXYTb 3MIHUTU KONIP.
Mepen unLeHHAM iX HeobXigHO
NpoTEpPTH OJIED.

O6napgHaHHs Bignosigae BuMoram
TexHiYHOro pernameHTy obMexXeHHst
BMKOPUCTaHHA OeAKnX HebeaneyHnx
PEYOBVH B €MTEKTPUYHOMY Ta enek-
TPOHHOMY 06nagHaHHi.

¥

lapsya nidis 0 800 503-507
(A3BiHKM 3i cTauioHapHUX TenedoHiB
6€e3KOLLTOBHi).
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