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English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design. We
hope you thoroughly enjoy your new Braun
appliance.

Before Use

Please read instructions carefully and
completely before using the appliance.

Caution

. The blades are very sharp! To
avoid injuries, please handle

blades with utmost care.

e Care shall be taken when handling
the sharp cutting blades, emptying
the bowl and during cleaning.

* This appliance can be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

e Children shall not play with the
appliance.

¢ This appliance shall not be used by
children.

e Children shall be kept away from the
appliance and its mains cord.

e |f the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

¢ Always switch off and unplug the
appliance when it is left unattended
and before assembling, disassemb-
ling, cleaning and storing.

¢ Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds
with the voltage printed on the
bottom of the appliance.

* This appliance is designed for
household use only and for proces-
sing normal household quantities.

® Do not use the appliance for any
purpose other than the intended use
described in the user manual. Any
misuse may cause potential injury.

¢ Do not use any part in the microwave.

® Please clean all parts before first use
or as required, following the instruc-
tions in the Care and Cleaning
section.

Parts and Accessories

Smartspeed switch / variable speeds
Motor part
EasyClick Plus release buttons
ActiveBlade shaft
Beaker
Whisk accessory
a Gearbox
b Whisk
7 350 ml chopper accessory «hc»
a Lid
b Chopping blade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubber ring
8 500 ml chopper accessory «ca»
a Lid (with gear)
b Chopping blade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubber ring
9 1250 ml chopper accessory «bc»
a Lid (with gear)
b Chopping blade
c Ice blade
d Chopper bowl
e Anti-slip rubber ring
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Unpacking
Take the unit out of the carton. Remove all pieces of
the packing. Remove any possibly extant labels on
the unit (do not remove the rating plate).

How to Use the Appliance

Smartspeed Switch for
Variable Speeds

One squeeze, all speeds. The more you press, the
higher the speed. The higher the speed, the faster
and finer the blending and chopping results.

One handed operation: the Smartspeed switch (1)
allows you to turn on the appliance and control the
speed with one hand.



ActiveBlade Shaft (A)

The hand blender is equipped with an ActiveBlade
shaft, which enables the knife extend to the bottom
of the bell. The adjustment is made automatically by
pressure required in blending tasks, especially
suited to mix hard foods e.g raw fruits and
vegetables.

Itis also perfectly suited for preparing dips, sauces,
salad dressings, soups, baby food, as well as
drinks, smoothies and milkshakes.

For best results, use the highest speed.

Assembly and Operation

e Attach the ActiveBlade shaft (4) to the motor part
until it clicks.

e Place the ActiveBlade shaft into the mixture to be
blended. Then switch the appliance on as
described above.

e Blend ingredients to the desired consistency
using a gentle up-and-down motion. Depending
on the pressure applied, the ActiveBlade shaft will
depress and blade will extend.

e After use, unplug the hand blender and press the
EasyClick Plus release buttons (3) to detach the
ActiveBlade shaft.

Caution

e Do not let liquids or ingredients overlap the green
line of the ActiveBlade shaft.

e |f using the appliance to purée hot food in a
saucepan or pot, remove the saucepan or pot
from the heat source and ensure the liquid is not
boiling. Allow hot food to cool slightly to avoid risk
of scalding.

e Do not let the hand blender sit in a hot pan on the
cooktop when not in use.

e Do not scratch the ActiveBlade shaft over the
bottom of pans and pots.

Recipe Example: Mayonnaise

250 g oil (e.g. sunflower oil)

1 egg and 1 extra egg yolk

1-2 tbsp. Vinegar

Salt and pepper to taste

e Place all ingredients (at room temperature) into
the beaker in the order as above.

e Place the hand blender at the bottom of the
beaker. Blend at maximum speed until the oil
starts emulsifying.

e With the hand blender still running, slowly raise
the shaft to the top of the mixture and back down
to incorporate the rest of the oil.

NOTE: Processing time: approx. 1 minute for
salads and up to 2 minutes for a thicker
mayonnaise (e.g. for dip).

Whisk Accessory (A)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg
whites, making sponge cakes and ready-mix
desserts.

Assembly and Operation

e Attach the whisk (6b) to the gearbox (6a).

e Align the motor part with the assembled whisk
accessory and push the pieces together until
they click.

e After use, unplug and press the EasyClick Plus
release buttons to detach the motor part. Then
pull the whisk out of the gearbox.

Tips for Best Results

e Move the whisk clockwise while holding it at a
slight incline.

e To prevent splattering, start slowly and use the
whisk accessory in deep containers or pans.

e Place the whisk in a bowl and only then switch the
appliance on.

e Always ensure the whisk and mixing bowl are
completely clean and free of fat before whisking
egg whites. Only whip up to 4 egg whites.

Recipe Example: Whipped Cream

400 ml chilled cream (min. 30% fat content, 4 - 8 °C)

e Start with low speed (light pressure on the switch)
and increase the speed (more pressure on
switch) while whipping.

e Always use fresh chilled cream to achieve greater
and more stable volume when whisking.

Chopper Accessory (B)

The choppers (7/8/9) are perfectly suited for
chopping hard cheese, onions, herbs, garlic,
vegetables, bread, crackers and nuts.

Use the «hc» chopper (7) for fine results. It is not
suitable for meat.

For «hc» chopper do not exceed the quantity of
ingredients higher than max line. Maximum
operation time for the «hc» chopper: 1 minute for
large amounts of wet ingredients, 30 seconds for
dry or hard ingredients.

NOTE: leave an interval of at least 3 minutes before
operating again (To prevent faults). Immediately
stop processing when motor speed decreases and/
or strong vibrations occur.

Use the «ca» and «bc» chopper (8/9) for larger
quantities and for hard foods.

Furthermore, the «bc» chopper offers a variety of
other applications like shakes, drinks, purées,
batter, meat or crushed ice.



Refer to the Processing Guide C for maximum
quantities, recommended times and speeds.

Before Use

e Pre-cut foods into small pieces for easier
chopping.

® Remove any bones, tendons and gristle from
meat to help prevent damage to the blades.

e Make sure the anti-slip rubber ring (7d/8d/9e) is
attached to the bottom of the chopper bowl.

Assembly and Operation

e Carefully remove the plastic cover from the blade.

e The blades (7b/8b/9b/9c) are very sharp! Always
hold it by the upper plastic part and handle it
carefully.

e Place the blade on the center pin of the chopper
bowl (7c/8c/9d). Press it down and give it a turn
so that it locks into place.

e Fill the chopper with food and put on the lid
(7a/8a/9a).

e Forice crushing, use the special ice blade (9c)
and fill up to 7 ice cubes into the chopper bowl
(9d).

e Align the chopper with the motor part (2) and
click together.

e To operate the chopper, switch on the appliance.
During processing, hold the motor part with one
hand and the chopper bowl with the other.

e Always chop harder foods (e.g. parmesan
cheese) at full speed.

e \When chopping is complete, unplug and press
the EasyClick Plus release buttons (3) to detach
the motor part.

e Lift the lid up. Carefully take out the blade before
pouring out the contents of the bowl. To remove
the blade slightly turn it then pull it off.

Caution

e Do not use the chopper accessories (7/8/9) to
process extremely hard foods, such as unshelled
nuts, ice cubes, coffee beans, grains, or hard
spices e.g. nutmeg. Processing these foods
could damage the blades.

e Only the «<bc» chopper accessory (9) with the
special ice blade is allowed to crush ice cubes.

e |f using the appliance to puree hot food ensure
the liquid is not boiling. Allow hot food to cool
slightly to avoid risk of scalding.

e Never place the chopper bowls in the microwave
oven.

«bc» Recipe Example: Pancake Batter

375 ml milk

250 g plain flour

2 eggs

e Pour milk into the «bc» bowl, then add flour and
finally the eggs.

e Using full speed, mix the batter until smooth.
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«hc» Recipe example: Honey-Prunes (as a pancake

stuffing or spread)

50 g prunes

75 g creamy honey

70ml water (vanilla-flavoured)

e Fill the «<hc» chopper bowl with prunes and
creamy honey.

e Store at 3°C in refrigerator for 24 hours.

e Add 70ml water (vanilla-flavoured).

e Chop 1,5 seconds at maximum speed (fully press
the Smartspeed switch).

Care and Cleaning (C)

e Always clean the hand blender and the suitable
accessories thoroughly for first use and after
every use with water and detergent.

e Do notimmerse the motor part (2) or gearboxes
(6a) in water or any other liquid. Clean with a
damp cloth only.

e The lid (8a/9a) can be rinsed under running
water. Do not immerse in water, nor place in a
dishwasher.

e All other parts can be cleaned in a dishwasher.
Do not use abrasive cleaners that could scratch
the surface.

e You may remove the anti-slip rubber rings from
the bottom of the bowls for an extra thorough
clean.

e \When processing foods with high pigment
content (e.g. carrots), the accessories may
become discolored. Wipe these parts with
vegetable oil before cleaning them.

Both the design specifications and these user
instructions are subject to change without notice.

Please do not dispose of the product in the
household waste at the end of its useful life. K
Disposal can take place at appropriate

collection points provided in your country.

Materials and accessories coming into 1l
contact with food conform to EEC
regulation 1935/2004.



LatvieSu valoda
Musu produkti izgatavoti atbilstoSi augstakajiem

kvalitates, funkcionalitates un uzbives standartiem.
Ceram, ka jums patiks lietot jauno Braun ierici.

Pirms lietoSanas

Ludzu, pirms ierices lietoSanas pilniba un uzmanigi
izlasiet lietoSanas instrukciju.

Bridinajums

* Blendera asmeni ir |oti asi! Lai izvairitos
no savainojumu gasanas, ludzu,
rikojieties ar asmeniem uzmanigi.

* Aso smalcinaSanas asmenu uzlikSana/
nonemsana, trauka iztukSosana un
ierices tiriSana javeic uzmanigi.

e So ierici var izmantot personas ar
ierobeZotam fiziskam, uztveres un
garigam spéjam vai personas ar
pieredzes un zinadanu trikumu, ja Sis
personas tiek uzraudzitas vai ir
sanémus$as noradijumus par ierices
droSu izmantoSanu un ja izprot
iespéjamo risku.

¢ Bérni nedrikst spéléties ar ierici.

¢ Bérni nedrikst lietot 30 ierici.

¢ |erici un tas vadu nepiecieSams turét
bérniem nepieejama vieta.

e Ja stravas padeves vads ir bojats,
lai izvairitos no apdraudéjuma, tas
janomaina razotajam, ta pilnvarotajam
parstavim vai personai ar atbilstoSu
kvalifikaciju.

® |zsledziet ierici vai atvienojiet to no
elektrotikla, ja ta netiek lietota, ka arn
pirms tas salikSanas, izjaukSanas,
tinSanas un glabasanas.

® Pirms ierices pieslégSanas elektrotik-
lam parbaudiet, vai spriegums tikla
atbilst ierices apaksdala noraditajam
spriegumam.

® |erice paredzéta tikai lietoSanai
sadzivé un majsaimnieciba izmanto-
jamam produktu daudzumam.

¢ Nelietojiet ierici nolukam, kas neatbilst
lietoSanas instrukcija minétajam

paredzétajam lietojumam Jebkads
nepareizs lietojums var radit savaino-
§anas risku.

* Nelieciet nevienu ierices detalu
mikrovilnu krasn.

e Ltdzu, pirms pirmas lietoSanas reizes
notiriet visas nepiecieSamas dalas,
ievérojot Apkopes un TiriSanas dala
ieklautas instrukcijas..

Dalas un piederumi

1 Smartspeed (atruma vieda regulatora) slédzis/
mainami atrumi
2 Motora bloks
3 EasyClick Plus (vienkar$as piestiprinasanas)
pogas piederumu atbrivosanai
4 ActiveBlade varpsta
5 Meérglaze
6 PutoS$anas uzgalis
a) ietvars
b) slotina
7 350 ml smalcinaSanas komplekts “hc”
a) vaks
b) smalcinasanas asmens
c) smalcina8anas trauks
d) trauka pretslides gumijas gredzens
8 500 ml smalcinaSanas komplekts “ca”
a) vaks (ar sazobi)
b) smalcina8anas asmens
c) smalcinasanas trauks
d) trauka pretslides gumijas gredzens
9 1250 ml smalcinaSanas komplekts “bc”
a) vaks (ar sazobi)
b) smalcinasanas asmens
c) asmens ledus smalcina8anai
d) smalcinasanas trauks
e) trauka pretslides gumijas gredzens

IzsainoSana

Iznemiet ierici no iepakojuma. Iznemiet visas dalas
no iepakojuma. Nonemiet visas uzlimes no ierices
(nenonemiet tehnisko datu plaksniti).

lerices lietoSana

Smartspeed (atruma vieda
regulatora) sledzis atrumu
mainisanai

Viens satveriens, vairaki atrumi. Jo spécigak

nospiedisit, jo lielaks bus atrums Jo lielaks atrums,
jo atrak un labak produkti tiks sasmalcinati.



Darbinams ar vienu roku: ar atruma vieda regulatora
slédzi (1) varat ieslégt ierici un mainit tas atrumu ar
vienu roku.

ActiveBlade (darbiga asmens)
varpsta (A)

Rokas blenderis ir aprikots ar ActiveBlade varpstu,
kas lauj asmenim sasniegt trauka apak3sejo dalu.

Tas tiek automatiski pielagots, atkariba no
spiediena, kas nepiecieSams smalcinasanai, un ir
1pasi piemérots cietu produktu, pieméram,
neapstradatu auglu un darzenu, smalcinasanai.

Tas ir arT lieliski piemeérots mércisu, salatu mércu,
bérnu partikas, zupu, ka ari dzérienu, smatiju un
piena kokteilu pagatavoSanai.

Labakiem rezultatiem, izmantojiet lielako atrumu.

Salik8ana un darbiba

e Uzlieciet ActiveBlade varpstu (4) motora dalai,
lidz dzirdat klikski.

e |evietojiet ActiveBlade varpstu maisijuma, ko
nepiecieSams sajaukt. Tad, iesleédziet ierici ka
aprakstits ieprieks.

e Arvieglam kustibam uz augSu un uz leju,
sasmalciniet sastavdalas lidz vélamajai
konsistencei. Atkariba no pielietota spiediena,
ActiveBlade varpsta izvirzisies un asmens
palielinasies.

e P&c lietoSanas, atvienojiet blenderi no elektrotikla
un nospiediet piederumu nonemsanas pogas
(EasyClick Plus) (3), lai nonemtu ActiveBlade
varpstu.

Bridinajums

e Nelaujiet Skidrumam un produktu sastavdalam
noklut augstak par ActiveBlade varpstas zalo [iniju.

e Ja lietojat ierici, lai sajauktu karstu édienu panna
vai katla, nonemiet pannu vai katlu no karstuma
avota un parliecinieties, vai Skidrums nevaras. Lai
izvairitos no apdedzinasanas riska, laujiet
karstam édienam nedaudz atdzist.

e Ja nelietojat blenderi, nelaujiet tam atrasties
karsta panna vai trauka.

e Neskrapejiet ar ActiveBlade varpstu pannu un
katlu virsmu.

Receptes piemérs: Majonéze

250 g ellas (piem., saulespuku),

1 ola un 1 papildu olas dzeltenums,

1-2 tejk. etika

sals un pipari péc garsas

e |evietojiet visas sastavdalas (istabas temperatira)
meérglaze ieprieks minétaja seciba.

e |elieciet rokas blenderi mérglazes apaksa.
Maisiet maksimalaja atruma, lidz ella sak
sajaukties.

e Tad, neizslédzot ierici, I€ni virziet blenderi uz
augsu un atkal uz leju, lai sajauktu visas
sastavdalas ar ellu.
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PIEZIME: Apstrades laiks: aptuveni 1 minite
salatiem un lidz 2 minatém biezakai majonézei
(piem., mercitei).

Slotina (A)

Izmantojiet slotinu tikai putukréjuma, olu baltumu,
bezé kiukas masas un desertu saputoSanai.

Salik§ana un darbiba

e |evietojiet slotinu (6b) ietvara (6a).

e Savietojiet motora dalu ar salikto putoSanas
uzgali un sabidiet tos kopa, lldz dzirdat klikski.

e P&c lietoSanas atvienojiet ierici no elektrotikla un
nospiediet piederumu atbrivoSanas pogas, lai
nonemtu motora bloku. Tad iznemiet slotinu no
ietvara.

Padomi labakam rezultatam

e Virziet slotinu pulkstenraditaja virziena, to
nedaudz pieSkiebjot.

® |ai novérstu iz8lakstiSanos, saciet putot [éni un
lietojiet putoSanas uzgali dzilos traukos un
katlinos.

e |evietojiet slotinu trauka un tikai tad iesledziet
ierici.

e Vienmér pirms olu baltumu putoSanas
parliecinieties, ka slotina un maisiSanas trauks ir
pilntba tiri un nav taukaini. Neputojiet vairak neka
4 olu baltumus vienlaicigi.

Receptes piemérs: Putukréjums

400 ml atdzeséta salda kréjuma (ar tauku saturu

vismaz 30%, 4-8 °C temperattira)

e Saciet putot, izvéloties mazu atrumu (viegli
nospiezot slédzi) un putoSanas laika palieliniet
atrumu (spécigak nospieZot slédzi).

e |aiputoSanas laika iegutu apjomigaku un
stingraku masu, izmantojiet svaigu atdzesétu
saldo kréjumu.

Piederums smalcinasanai (B)

Smalcinataji (7/8/9) ir lieliski pieméroti cieta siera,
sipolu, garSaugu, kiploku, darzenu, maizes, sauso
cepumu un riekstu smalcinasanai.

Smalki samalta maisijuma iegu$anai izmantojiet “hc”
smalcinataju (7). Nav piemérots galai.

Lietojot “hc” smalcinataju, neparsniedziet
pielaujamo sastavdalu daudzumu (maksimala
aizpildijuma linija). Maksimalais “hc” smalcinataja
darbibas laiks: 1 minate lielam daudzumam mitru
sastavdalu, 30 sekundes sausam vai cietam
sastavdalam.

PIEZIME: pirms atkartotas iedarbinasanas nogaidiet
vismaz tris minates (lai noverstu darbibas
traucejumus). Ja motora jauda samazinas un/vai
ierice sak spécigi vibrét, nekavejoties to izsledziet.



Lai smalcinatu lielu daudzumu un cietus produktus,
izmantojiet “ca” un “bc” smalcinataju (8/9).

Turklat, “bc” smalcinatajam var bat daudzi citi
lietojumi, pieméram, kokteilu, dzérienu, biezenu,
(pankuku un placenidu) miklas, galas
pagatavo$anai vai ledus smalcinasanai.

Informaciju par maksimalo produktu daudzumu,
ieteicamajiem gatavoSanas laikiem un atrumiem
skatiet apstrades instrukcija B.

Pirms lietoSanas

e |ai produktus batu vieglak sasmalcinat, sagrieziet
tos gabalinos.

e |ai novérstu asmenu bojajumus, atdaliet no galas
kaulus, cipslas un skrim$Jus.

e Parliecinieties, ka smalcinaSanas trauka apak3a ir
uzlikts pretshides gumijas gredzens (7d/8d/9e).

Salik§ana un darbiba

e Uzmanigi nonemiet plastmasas aizsargvacinu no
asmena.

e Asmeni (7b/8b/9b/9c) ir |oti asi! Vienmer turiet to
aiz aug3€jas plastmasas dalas un rikojieties ar to
uzmanigi.

e Novietojiet asmeni uz smalcinaSanas trauka
centralas tapas (7c/8c/9d). Nospiediet to uz leju
un pagrieziet, dz tas nofikséjas.

e Piepildiet smalcinataja trauku ar produktiem un
uzlieciet vaku (7a/8a/9a)

e | edus smalcinasanai izmantojiet ipaso tam
paredzéto asmeni (9c¢) un ielieciet smalcinasanas
trauka ne vairak ka septinus ledus kubinus (9d).

e Savietojiet smalcinataju ar motora bloku (2) un
sabidiet tos kopa lidz dzirdat klikSki.

e |lesledziet ierici, lai darbinatu smalcinataju.
Produktu apstrades laika ar vienu roku turiet
motora dalu un ar otru — smalcinaSanas trauku.

e Cietu partiku (piem., Parmas sieru) vienmeér
smalciniet liela atruma.

e P&c smalcinasanas atvienojiet ierici no
elektrotikla un nospiediet pogas piederumu
atdaliSanai (3), lai nonemtu motora dalu.

e Paceliet vacinu. Uzmanigi iznemiet asmeni pirms
satura iznems8anas no trauka. Lai nonemtu
asmeni, viegli pagrieziet un nonemiet to.

Bridinajums

e Nelietojiet smalcinaSanas piederumus (7/8/9), lai
smalcinatu loti cietus produktus, pieméram,
riekstus ar Caulu, ledus kubinus, kafijas pupinas,
graudaugus un cietas garSvielas, pieméram,
muskatriekstu. So produktu smalcinasana var
sabojat asmenus.

e | edus smalcinasanai atlauts izmantot tikai “bc”
smalcinasanas piederumu (9) ar ipaso asmeni
ledum.

e Gatavojot no karstiem produktiem biezeni, tie
nedrikst bat varities. Lai izvairitos no
apdedzinaSanas riska, laujiet karstam eédienam
nedaudz atdzist.

e Nelieciet smalcinaSanas traukus mikrovilnu krasnr.

Receptes “bc” smalcinatajam: Pankiku mikla

375 ml piena

250 g miltu

2 olas

e |elejiet pienu “bc” trauka, tad pievienojiet miltus
un olas.

e Sajauciet, izmantojot lielako atrumu, idz mikla ir
viendabiga.

Receptes “hc” smalcinatajam: Medus plumes
(pankuku pildijumam vai ievarijumam)

50 g zavétu plamiju

75 g kremveida medus

70 ml tdens (ar vanilas aromatu).

e |evietojiet “hc” smalcinaSanas trauka Zavetas
plimes un Skidro medu.

e Uzglabajiet 3° C temperatira ledusskapt
24 stundas.

® Pievienojiet 70 ml tdens (ar vanilas aromatu).

e Smalciniet 1,5 sekundes maksimalaja atruma
(pilntba nospieZot atruma vieda regulatora pogu).

—_——

Apkope un tirisana (C)

e Pirms pirmas lietoSanas un katru reizi pec
lietoSanas noteikti rapigi notiriet rokas blenderi
un ta piederumus ar tdeni un mazgasanas
lidzekli.

e Neiegremdéjiet motora dalu (2) vai ietvarus (6a)
adent vai citos 8kidrumos. Noslaukiet to ar mitru
dranu.

e Vaku (8a/9a) var skalot zem teko8a tdens.
Negremdégjiet to tident un nemazgajiet trauku
mazgajamaja masina.

e \/isas citas dalas drikst mazgat trauku mazgajama
masina. Nelietojiet abrazivus tirisanas lidzeklus,
kas var saskrapét virsmu.

® Rlpigakai tirisanai varat no traukiem nonemt
pretshides gredzenus.

e Piederumivar mainit krasu, nonakot saskare ar
produktiem ar augstu krasas pigmenta daudzumu
(pieméram, burkaniem). Pirms 3o dalu tirianas,
viegli notiriet tas ar augu ellu.

Gan konstrukcijas specifikacijas, gan §is lietoSanas
instrukcijas var tikt mainitas bez ieprieks€ja
bridinajuma.

Ladzu, ierices kalpo3anas ilguma beigas

neizmetiet to sadzives atkritumos. lerici K
iespéjams nodot attiecigajos savakSanas —
punktos jasu valstr.

Materiali un piederumi, kas saskaras ar Il
partiku, atbilst EK regulas Nr. 1935/2004

prasibam.
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Lietuviy kalba

Mausy produktai sukurti laikantis grieZ&iausiy
inzineriniy kokybés, funkcionalumo ir dizaino
standarty. Tikimés, jog pameégsite savo naujajj
~Braun prietaisg.

PrieS naudojant

Prie$S naudodami prietaisg atidZiai ir iki galo
perskaitykite instrukcijas.

Atsargiai

® Peiliai yra itin aStrus! Norédami
iSvengti suzeidimy peilius imkite itin
atsargiai.

¢ Bukite atidus imdami a&trius peilius,
iStustindami indus ir valydami prietaisa.

* Siuo prietaisu gali naudotis asmenys
su ribotais fiziniais, jutiminiais ar
protiniais gebéjimais, neturintys
patirties ar ziniy, jei jais besirupinantys
asmenys juos priZiuri ar papasakojo,
kaip saugiai naudotis prietaisu ir
kokius pavojus jis kelia.

e \aikams draudZiama Zaisti su prietaisu.

* Vaikai negali naudotis prietaisu.

 Saugokite prietaisg,ir jo maitinimo
laidg nuo vaiky.

¢ Jei maitinimo laidas paZeistas siekiant
iSvengti pavojy jj turi pakeisti gamintojas,
gamintojo prieZitros centras ar
kvalifikuoti asmenys.

e Prie§ surenkant, iSrenkant, valant ir
laikant prietaisg bei paliekant jj be
prieziuros visuomet iSjunkite ir iStraukite
jo laidg,iS maitinimo lizdo.

* Pries jkiSdami laidg j maitinimo lizdg,
patikrinkite, ar maitinimo tinklo jtampa
atitinka prietaiso apacioje nurodytg,
jfampa,

¢ Sis prietaisas sukurtas tik naudoti
buityje ir apdoroti namuose vartojamus
maisto kiekius.

¢ Nenaudokite prietaiso kitais tikslais,
nei nurodyta Siame naudotojo vadove.
Netinkamai naudojant kyla pavojus
susizeisti.
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* Nei visa apimtimi, nei dalinai nenaudo-
kite mikrobangy krosnelgje.

* PrieS pirmajj naudojima, arba pagal
poreik]j iSvalykite visas dalis laikyda-
miesi skyriuje Prieziura ir valymas
pateikiamy nurodymy.

Dalys ir priedai

~Smartspeed” grei¢io jungiklis / kintamas greitis
Variklio dalis
sEasyClick Plus“ atlaisvinimo mygtukas

1
2
3
4 ActiveBlade” kotas
5
6

Plastmasinis puodelis
Plakimo priedas

a Pavary deze
b Sluotelé

7 350 ml smulkinimo priedas ,hc*

a Dangtelis

b Smulkinimo peilis

¢ Smulkinimo dubuo

d Neslystantis guminis Ziedas

8 500 ml smulkinimo priedas ,ca“

a Dangtelis (su krumpliaraciu)
b Smulkinimo peilis

¢ Smulkinimo dubuo

d Neslystantis guminis ziedas

9 1250 ml smulkinimo priedas ,bc*

Dangtelis (su krumpliaraCiu)
Smulkinimo peilis

c Peilis ledo smulkinimui

d Smulkinimo dubuo

e Neslystantis guminis ziedas

(oY)

ISpakavimas
ISimkite jrenginj i§ déZés. Nuimkite visas pakuotés

dalis. Nuo jrenginio nuklijuokite likusias etiketes

(nenuimkite vardinés plokstelés).

Kaip naudoti prietaisg

»Smartspeed kintancio
greicio jungiklis

Vienas paspaudimas, pasirenkamas greitis.

Kuo labiau spausite, tuo didesnis bus greitis.
Kuo didesnis greitis, tuo grei€iau ir labiau prietaisas

smulkins ir trins.

Naudojimas viena ranka: ,Smartspeed” jungiklis (1)
leidZia jums jjungti prietaisg ir valdyti greitj viena
ranka.

»ActiveBlade“ kotas (A)

Rankinis trintuvas turi ,ActiveBlade* kotg, leidZiantj



peiliui pasiekti patj indo dugna. Reguliavimas
atliekamas automatiskai, panaudojant trynimui
reikiamag spaudima. Ypac tinka kieto maisto, pvz.,
Zaliy vaisiy ir darZzoviy maiSymui.

Jis ypac tinka ruosti uztepéléms, padazams, saloty
marinatams, sriuboms, kadikiy maistui, gérimams,
glotnuciams ir kokteiliams.

Norédami geriausiy rezultaty naudokite didZiausia,
greitj.

Surinkimas ir veikimas

e UZdekite ,ActiveBlade” kotg (4) ant variklio, kol jis
spragtelés.

e |dékite ,ActiveBlade” kotg | miSinj, kurj norite
sutrinti. Jjunkite prietaisg, kaip tai aprasyta
auksciau.

e Sutrinkite ingredientus iki norimos konsistencijos
atlikdami Svelnius pakélimo ir nuleidimo judesius.
Priklausomai nuo spaudimo ,ActiveBlade" kotas
nusispaus ir peilis pasislinks.

e Po naudojimo atjunkite rankinj trintuvg nuo
maitinimo tinklo, paspauskite ,EasyClick Plus*®
atlaisvinimo mygtukus (3), kad atjungtuméte
JActiveBlade*® kotg.

Démesio

e Neleiskite skysCiams ar ingredientams virSyti
zalios ,ActiveBlade” koto linijos.

e Jei naudojate prietaisg karStam maistui trinti
keptuveéje ar puode, nuimkite juos nuo Silumos
Saltinio ir patikrinkite, ar skystis neverda. Leiskite
kar§tam maistui Siek tiek atvesti, kad
nenusidegintuméte.

e Kai rankinio trintuvo nenaudojate, nelaikykite jo
karStame puode ant kaitlentés.

e Nenaudokite ,ActiveBlade” koto trinti maisto ant
keptuviy ar puody dugno.

Recepto pavyzdys: majonezas

250 g aliejaus (pvz., saulégragzy aliejaus)

1 kiauSinis ir 1 papildomas kiauSinio trynys

1-2 arbatiniai Sauksteliai Actas

Druskos ir pipiry, pagal skonj

e Supilkite visus ingredientus (kambario
temperatiros) j plastmasinj indg aukciau
nurodyta tvarka.

e Padékite rankinj trintuvg ant indo dugno.
MaiSykite didZiausiu greiciu, kol aliejus pradés
tirSteti.

e Rankiniam trintuvui vis dar veikiant létai kelkite
kotg iki miSinio virSaus ir atgal, kad suplaktuméte
visg aliejy.

PASTABA. RuoS8imo laikas: apie 1 minuté
salotoms, iki 2 minuciy tirStesniam majonezui
(pvz., padaZui).

Plakimo priedas (A)

Sluotele naudokite tik grietinélés, kiauginiy baltymy

plakimui, biskvitinio pyrago ar greitai paruoSiamy
deserty gamybai.

Surinkimas ir veikimas

e Uzdékite Sluotele (6b) ant pavary dézés (6a).

e Sulygiuokite variklio dalj su sumontuotu plakimo
priedu ir suspauskite dalis, kol jos spragtelés.

e Po naudojimo atjunkite nuo maitinimo tinklo,
paspauskite ,EasyClick Plus” atlaisvinimo
mygtukus, kad variklio dalj. Tuomet iStraukite
Sluotele i§ pavary dézés.

Patarimai norint pasiekti geriausius rezultatus

° éluotele sukite pagal laikrodZio rodykle, laikykite
Siek tiek palenke.

e Noredami iSvengti taSkymosi pradékite 1étai,
plakite giliame puode ar keptuvéje.

e |dékite Sluotele j dubenj, tuomet jjunkite prietaisg.

® Prie$ plakdami kiauSiniy baltymus visuomet
patikrinkite, ar Sluotelés ir maiSymo dubuo yra
visi8kai Svarus ir neriebaluoti. Plakite daugiausia
4 KiauSinio baltymus.

Recepto pavyzdys: plakta grietinélé

400 ml atSaldytos grietinélés (maziausia 30 %

riebumo, 4 - 8 °C)

e Pradékite plakti létai (Svelniai spauskite jungiklj),
tuomet didinkite greitj (jungiklj spauskite labiau).

e Grietinélé bus standesné ir gardesné, jei bus
SvieZia ir atSaldyta.

Smulkintuvo priedas (B)

Smulkintuvai (7/8/9) puikiai tinka smulkinti kietg
surj, svogunus, Zoleles, Cesnaka, darZoves, duong,
krekerius ir rieSutus.

Smulkintuvas (7) ,hc* smulkina j maZiausius
gabaliukus. Jis netinkamas mésai.

Smulkindami ,hc® smulkintuvu ingredienty
nepridékite daugiau nei leidZia didZiausig lygj
Zyminti linija. llgiausias ,hc” smulkintuvo veikimo
laikas: 1 minuté dideliems Slapiy ingredienty
kiekiams, 30 sekundZiy sausiems ar kietiems
ingredientams.

PASTABA. Prie§ smulkindami kitg partijg palaukite
bent 3 minutes (taip iSvengsite gedimy). Jei variklio
greitis sumaZzeja ir/arba atsiranda stipri vibracija,
nedelsiant nutraukite smulkinimag.

Didesniems kiekiams ir kietesniam maistui
naudokite ,ca“ ir ,bc“ smulkintuvus (8/9).

Be to, ,bc* smulkintuvg galima naudoti ruoSiant
kokteilius, gérimus, koSes, teslg, mésg ar smulkintg,
leda.

DidzZiausi kiekiai, rekomenduojami laikai ir greiciai
nurodyti Apdorojimo vadove C.

Prie$ naudojant

e Kad smulkinti buty lengviau, maistg pries tai
supjaustykite.
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e |Simkite kaulus, sausgysles ir kremzles, kad
nepazeistumete peiliy.

e Patikrinkite, ar po smulkintuvo dubeniu uZzdétas
neslystantis guminis Ziedas (7d/8d/9e).

Surinkimas ir veikimas

e Nuo peilio atsargiai nuimkite plastikinj gaubtg.

e Peiliai (7b/8b/9b/9c) yra labai astris! Visuomet
suimkite juos uz plastikiniy daliy ir imkite
atsargiai.

e UZzdekite peilj ant smulkinimo indo (7c/8c/9d)
viduryje esancio smeigtuko. Paspauskite jj ir
pasukite, kad uzfiksuotumete.

e | smulkinimo indg sudékite maistg ir uzdekite
dangtj (7a/8a/9a).

e Trindami ledg naudokite specialy ledui skirtg peilj
(9c) ir j smulkinimo dubenj (9d) jdékite iki 7 ledo
kubeliy.

e Sulygiuokite smulkintuva su variklio dalimi (2)
ir suspauskite juos.

e Norédami pradéti smulkinima, jjunkite prietaisg.
Smulkinimo metu viena ranka laikykite variklio
dalj, o kita - smulkinimo indg.

e Kietg maistg (pvz., parmezano sirj) visuomet
smulkinkite visu greiciu.

e Baige smulkinimg atjunkite nuo maitinimo tinklo,
paspauskite ,,EasyClick Plus“ atlaisvinimo
mygtukus (3), kad variklio dalj.

e Nukelkite dangtelj. Prie§ iSpildami dubens turinj
atsargiai iSimkite peilj. Norédami iSimti peilj
lengvai jj pasukite ir patraukite.

Démesio

e Nenaudokite smulkinimo priedy (7/8/9) itin
kietam maistui, pvz., nelukStentiems rieSutams,
ledo kubeliams, kavos pupeléms, gridams ar
kietiems prieskoniams (pvz., muskato rieSutams)
smulkinti. Smulkinant juos galima paZeisti peilius.

® | edo kubelius smulkinti gali tik ,bc“ smulkinimo
priedas (9) su specialiu ledui skirtu peiliu.

e Jei naudojate prietaisg karsto maisto trynimui j
kose jsitikinkite, kad skystis néra verdantis.
Leiskite karStam maistui Siek tiek atvesti, kad
nenusidegintuméte.

e Niekuomet nedékite smulkinimo dubens j
mikrobangy krosnele.

,bc“ Recepto pavyzdys: blyny teSla

375 ml pieno

250 g milty

2 kiauSiniai

e Supilkite pieng j ,bc“ dubenj, tuomet supilkite
miltus ir sudékite kiauSinius.

e Naudodami visg greitj iSplakite teSla, kol ji taps
tolygi.

,hc“ Recepto pavyzdys: trintos dZiovintos slyvos su

medumi (blyny jdarui ar uztepui)
50 g dZiovinty slyvy

75 g tirSto medaus

70 mlvandens (vanilés skonio)
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| ,hc* dubenj sudékite dZiovintas slyvas ir medy.
24 valandas palaikykite Saldytuve, 3°C
temperaturoje.

|pilkite 70 ml vandens (vanilés skonio).
Smulkinkite 1,5 sekundés didZiausiu grei€iu

(iki galo nuspauskite ,Smartspeed* jungiklj).

Prieziura ir valymas (C)

PrieS naudodami pirma kartg ir kaskart po
naudojimo rankinj trintuvg ir jo priedus nuplaukite
vandeniu ir plovikliu.

Nejmerkite variklio dalies (2) ar pavary dézes (6a)
i vandenj ar kitg skystj. Valykite tik drégnu
skuduréliu.

Dangtelj (8a/9a) galite nuplauti po tekanciu
vandeniu. Nepamerkite j vandenj, neplaukite
indaplovéje.

Visas kitas dalis galite plauti indaplovéje.
Nenaudokite braiZzanciy valikliy, galinCiy paZeisti
pavirsiy.

Kad geriau nuplautuméte nuo dubenéliy dugno
galite nuimti neslystan¢ius guminius Ziedus.
Apdorojant maista su dideliu pigmento kiekiu
(pvz., morkas), priedai gali nusidazyti. Prie§
valydami Sias dalis patrinkite jas augaliniu
aliejumi.

Dizaino specifikacijos ir naudojimo instrukcijos gali
keistis be iSankstinio jspéjimo.

Pasibaigus produkto tarnavimo laikui
neiSmeskite jo kartu su buitinémis atliekomis.
I8meskite atitinkamose jusy Salyse

E

esanciuose surinkimo punktuose.

Su maistu sgveikaujancios medZziagos ir
priedai atitinka EEB reglamentg,
1935/2004.
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Eesti keeles

Meie tooted vastavad kdige kdrgematele
kvaliteedi-, funktsionaalsus- ja disaininduetele.
Loodame, et tunnete oma uue Brauni seadme
kasutamisest tait rodomu.

Enne kasutamist

Enne seadme kasutuselevottu lugege
kasutusjuhend hoolikalt 1abi.

Tahelepanu

. Loiketerad on vaga teravad!
Vigastuste valtimiseks olge

IGiketerade kasitsemisel vaga
ettevaatlik.

¢ QOlge ettevaatlik teravate I6iketerade
kasitsemisel, anuma tiihjendamisel ja
puhastamisel.

¢ Seda seadet vdivad kasutada isikud,
kellel on vahenenud flusilised voi
vaimsed voimed voi vahesed koge-
mused ja oskused, kui neile on
tagatud jarelevalve voi antud juhised
seadme ohutuks kasutamiseks ja kes
moistavad seadme kasutamisest
tulenevad ohte.

¢ Lapsed ei tohi seadmega mangida.

¢ See seade ei ole moeldud kasutami-
seks laste poolt.

¢ Hoidke lapsed seadmest ja selle
toitekaablist eemal.

¢ Ohu valtimiseks voib kahjustunud
toitekaabli vahetada ainult tootja,
volitatud hoolduskeskus voi sarnaselt
kvalifitseeritud isik.

¢ Kui jatate seadme jarelevalveta ja
enne selle kokku panemist, lahti
votmist voi hoiustamist, lllitage see
alati valja ja lahutage vooluvorgust.

¢ Enne seadme tihendamist vooluvorku
kontrollige, kas seadme pohjale
triikitud pinge vastab kohaliku
vooluvdrgu pingele.

¢ See seade on moeldud kasutamiseks
ainult kodumajapidamises normaalse
koguse t00tlemiseks.

* Arge kasutage seadet mis tahes muul
kui kasutusjuhendis kirjeldatud
ettenahtud eesmargil. Vaarkasutami-
ne vOib pdhjustada materiaalset
kahju voi kehavigastusi.

¢ Arge pange seadme uhtegi osa
mikrolaineahju.

* Enne esimest kasutuskorda voi vasta-
valt vajadusele puhastage koik osad
jargides osas ,Hooldus ja puhastami-
ne“ toodud juhiseid.

Osad ja tarvikud

1 Smartspeed-liiliti / kiiruse reguleerimine
2 Mootoriosa
3 Vabastusnupud EasyClick
Vars ActiveBlade
Mootendu

a Kaiguosa

b Vispel
7 350 ml hakkija ,hc*

a Kaas

b Hakkimistera

¢ Hakkija anum

d Libisemisvastane kummirdngas
8 500 ml hakkija «ca»

a Kaas (kdiguosaga)

b Hakkimistera

¢ Hakkija anum

d Libisemisvastane kummirdngas
9 1250 ml hakkija «bc»

a Kaas (kdiguosaga)

b Hakkimistera

¢ Jaapurustustera

d Hakkija anum

e Libisemisvastane kummirdngas

o b

Lahtipakkimine

Votke seade karbist vélja. Eemaldage kogu
pakkematerjal. Eemaldage seadmelt voimalikud
sildid (v.a andmesilt).

Seadme kasutamine

Smartspeed-liiliti kiiruse
reguleerimiseks
Uks vajutus kdikide kiiruste jaoks. Mida tugevamalt

vajutada, seda suurem on kiirus. Mida suurem on
kiirus, seda kiirem ja peenem on hakkimine.
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Uhe kiega kasutamine: Smartspeed-liiliti (1) voi-
maldab pddrata mootoriosa ja reguleerida kiirust
Uhe kdega.

Vars ActiveBlade (A)

Saumikser on varustatud varrega ActiveBlade, mis
voimaldab suruda I6iketera kuplist vélja. Reguleeri-
mine toimub automaatselt vastavalt rakendatavale
survele. Sobib eriti hasti kdvade toiduainete, nt
toore puu- ja kdogivilja hakkimiseks.

See sobib ideaalselt dippide, kastmete, salatikast-
mete, suppide, imikutoidu, ka jookide, smuutide ja
piimakokteilide valmistamiseks.

Parima tulemuse saavutamiseks kasutage suurimat
kiirust.

Kokku panemine ja kasutamine

e Paigaldage vars ActiveBlade (4) mootoriosale nii,
et see klopsatab oma kohale.

e Pange vars ActiveBlade segusse. Seejarel lllitage
seade sisse vastavalt eespool toodud juhistele.

e Segage koostisoad soovitud tekstuuri
saavutamiseni kasutades kergeid ules ja alla
liigutusi. Olenevalt rakendavast survest surutakse
vars ActiveBlade kokku ja I6iketera tuleb valja.

e Parast kasutamist lahutage saumikser
vooluvdrgust, vajutage vabastusnuppudele (3) ja
eemaldage vars ActiveBlade.

Tahelepanu

o Arge laske vedelikel vi tahketel koostisosadel
ulatuda Ule varrele ActiveBlade margitud rohelise
joone.

e Kui kasutate seadet kuuma toidu plireestamiseks
kastrulis voi potis, votke kastrul voi pott pliidilt ara
ja veenduge, et vedelik ei kee. Pdletusohu
valtimiseks oodake, kuni kuum toit on veidi
jahtunud.

e Arge jatke saumikserit kuuma kastrulisse pliidil,
kui te seda ei kasuta.

e Arge kraapige varrega ActiveBlade pannide ja
pottide pohja.

Retsept: Majonees

250 g oli (nt paevalilledli)

1 muna ja lisaks 1 munakollane

1-2 spl aadikat

maitse jargi soola ja pipart.

e Pange koik koostisosad (toatemperatuuril)
mootendusse eespool toodud jarjekorras.

e Pange saumikser m66tendu pohja. Segage
maksimaalsel kiirusel, kuni 6li hakkab
emulgeeruma.

e Arge lllitage seadet veel vdlja, vaid tostke vars
aeglaselt segu peale ja seejarel langetage alla
tagasi, et kogu 0li saaks Uhtlaselt segatud.
MARKUS: Té6tlemisaeg: umbes 1 minut salatite
jaoks ja kuni 2 minutit, kui soovite paksemat
majoneesi (nt dipi jaoks).
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Visplitarvik (A)

Kasutage visplit vaid vahukoore ja munavalgete
vahustamiseks ning biskviittaina ja magustoitude
segamiseks.

Kokku panemine ja kasutamine

e Paigaldage vispel (6b) kadiguosale (6a).

e Joondage mootoriosa kokkupandud
visplitarvikuga ja suruge osad kokku, kuni kuulete
klopsatust.

e Kui olete kasutamise lopetanud, lilitage seade
vélja ja lahutage vooluvdrgust ning mootoriosa
eemaldamiseks vajutage vabastusnuppudele
EasyClick Plus. Seejarel tommake vispel
kaiguosalt ara.

Soovitused parimate tulemuste saavutamiseks

e Liigutage visplit paripaeva ja hoidke seda samal
ajal veidi kaldu.

e Pritsmete valtimiseks alustage aeglaselt ja
kasutage visplit stigavas ndus voi kastrulis.

e Pange vispel anumasse ja alles seejarel lllitage
seade sisse.

e Enne vahustamise alustamist veenduge alati, et
vispel ja segamisanum on taiesti puhtad ja
rasvavabad. Vahustage korraga kuni 4
munavalget.

Retsept: Vahukoor

400 ml jahutatud koort (min rasvasisaldus 30%,

4-8°C)

e Alustage vaikesel kiirusel (IUliti on pooleldi alla
vajutatud) ja vahustamise ajal suurendage survet
(vajutage lulitile tugevamalt).

e Kohevama ja stabiilsema tekstuuri saavutamiseks
kasutage alati varsket jahutatud koort.

Hakkija (B)

Hakkijad (7/8/9) sobivad suureparaselt kdva juustu,
sibula, maitserohelise, kilslaugu, koogiviljade,
leiva, kiipsiste ja pahklite hakkimiseks.

Peenemaks hakkimiseks kasutage ,hc“-hakkijat (7).
See ei ole sobiv liha hakkimiseks.

Arge taitke ,hc“-hakkijat iile seadmele mérgitud
max taituvuse joone. ,Hc“-hakkija max t66aeg:

1 minut (suur kogus margi koostisosi) / 30 sekundit
(kuivad voi kdvad koostisosad voi kogused).
MARKUS: enne seadme taaskaitamist oodake
vahemalt 3 minutit (rikete valtimiseks). Lopetage
kohe hakkimine, kui mootori kiirus vaheneb ja/voi
tekib tugev vibratsioon.

Suuremate koguste ja kdvade toiduainete
tootlemiseks kasutage ,ca“- ja ,bc“-hakkijat (8/9).

Lisaks saab ,bc“-hakkijat kasutada erinevateks
otstarveteks, naiteks kokteilide, jookide, plreede,
taina, hakkliha valmistamiseks voi jaa purustamiseks.



Maksimaalsed kogused, soovitusliku td6tlemise aja
ja kiirused leiate kaitlemisjuhisest C.

Enne kasutamist

e Hakkimise holbustamiseks I6igake toiduained
vaiksemateks tiikkideks.

e | Giketerade kahjustumise valtimiseks eemaldage
lihalt kondid, k&0lused ja kdhred.

e Veenduge, et libisemisvastane kummirongas
(7d/8d/9e) on paigaldatud hakkija anuma po&hja.

Kokku panemine ja kasutamine

e Eemaldage plastist kate ettevaatlikult Idiketeralt.

e | diketerad (7b/8b/9b/9c) on vaga teravad!
Hoidke seda alati ettevaatlikult Glemisest
plastosast.

e Pange ldiketera hakkija anuma (7c/8c/9d) keskel
olevale teljele. Suruge see alla ja keerake nii, et
see lukustub oma kohale.

e Taitke hakkija anum toiduainetega ja pange kaas
(7a/8a/9a) peale.

e Jaa purustamiseks kasutage spetsiaalset
jaapurustustera (9c) ja pange hakkija anumasse
(9d) kuni 7 jadkuubikut.

e Joondage hakkija mootoriosaga (2) ja kldpsatage
kokku.

e Hakkija kaivitamiseks lllitage seade sisse.
Tootlemise ajal hoidke lihe kdega mootoriosast ja
teise kdega hakkija anumast.

e Kovade toiduainete (nt parmesan) tootlemiseks
kasutage alati suurimat kiirust.

e Kui olete hakkimise I6petanud, lilitage seade
vélja, lahutage see vooluvdrgust ja mootoriosa
eemaldamiseks vajutage vabastusnuppudele (3).

e Tostke kaas Ules. Enne anuma sisu valjavalamist
votke IGiketera ettevaatlikult valja. Loiketera
eemaldamiseks keerake veidi ja seejarel
tommake see seadme kiiljest ara.

Tahelepanu

e Arge kasutage hakkimistarvikuid (7/8/9) vaga
kdvade toiduainete, nagu koorega pahklid,
jadkuubikud, kohvioad, viljaterad voi kdvade
virtside (muskaatpéahkel) hakkimiseks. Nende
toiduainete to66tlemine voib kahjustada
|6iketerasid.

e Jadkuubikute purustamiseks voib kasutada ainult
Lbc“-hakkija tarvikut (9) spetsiaalse
jadpurustusteraga.

e Kui kasutate seadet kuuma toidu
pureestamiseks, veenduge, et toit ei oleks
keemistemperatuuril. Péletusohu valtimiseks
oodake, kuni kuum toit on veidi jahtunud.

o Arge pange hakkijate anumaid mikrolaineahju.

,bC" Retsept: Pannkoogitainas

375 ml piima

250 g nisujahu

2 muna

e Valage ,bc” anumasse esmalt piim, seejarel
lisage jahu ja I1dpuks munad.

e Segage maksimaalsel kiirusel, kuni tainas on
Uhtlane.

,hc* Retsept: Mustad ploomid meega

(pannkoogitaidiseks voi maardeks)

50 g musti ploome

75 g kreemjat mett

70 ml vett (vanilliga maitsestatud)

e Valage mustad ploomid ja kreemjas mesi
»hc“-hakkija anumasse.

e Hoidke 24 tundi kiilmikus temperatuuril 3 °C.

e Lisage 70 ml vett (vanilliga maitsestatud).

e Hakkige 1,5 sekundit maksimaalsel kiirusel
(vajutage Smartspeed-nupp taiesti alla).

Hooldamine ja puhastamine (C)

e Puhastage alati saumikser ja selle tarvikud

hoolikalt enne esimest kasutuskorda ja peske

enne igat kasutamist vee ja ndudepesuvahendiga.

Arge kastke mootoriosa (2) ega kaiguosi (6a)

vette ega muusse vedelikku. Puhkige seda ainult

niiske lapiga. B

e Kaant (8a/9a) voib pesta jooksva vee all. Arge
kastke vette ja arge peske ndudepesumasinas.

e Teisi 0si vOib pesta ndudepesumasinas. Arge

kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid,

mis voivad pinda kriimustada.

Pohjalikumaks puhastamiseks voib anumate

pohja all olevad libisemisvastased rongad

eemaldada.

e Varvi andvate toiduainete (nt porgandi)
tootlemisel voivad tarvikud varvuda. Plhkige
varvunud osi enne puhastamist toidudliga.

Seadme tehnilised andmed ja kasutusjuhend voivad
muutuda etteteatamata.

Arge korvaldage kasutuskdlbmatuks
muutunud toodet koos olmejaatmetega.
Viige kasutuskdlbmatuks muutunud seade
vastavasse jaatmekaitluspunkti oma riigis.

Toiduainetega kokkupuutuvad materjalid
ja tarvikud vastavad EMU maarusele
1935/2004.
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