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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um héchste Anspriiche an Qualitat,
Funktionalitat und Design zu erfillen. Wir wiinschen Ihnen mit Ihrem neuen
Gerat von Braun viel Freude. Interessante Rezeptideen und Videos finden
Sie unter www.braunhousehold.com.

Lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung sorgfaltig und vollstandig,
bevor Sie das Gerit in Betrieb nehmen.

Wichtig

. Die Messer sind sehr scharf - nur am Knauf

anfassen. Nach Gebrauch immer erst das
- Messer aus dem Behalter nehmen und erst
dann das verarbeitete Gut ausleeren.

¢ Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

¢ Das Gerat nicht verwenden, wenn das Sieb oder die
Schutzabdeckung beschadigt sind oder sichtbare
Briiche aufweisen.

e Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

¢ Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

¢ Das Geréat und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

¢ Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht
unbeaufsichtigt durch Kinder durchgefiihrt werden.

e Schalten Sie das Gerat immer aus wenn es
unbeaufsichtigt ist und ziehen Sie den Netzstecker vor
dem Zusammenbau, Auseinandernehmen, Reinigen
oder Aufbewahren.

¢ Wenn das Anschlusskabel beschadigt ist, muss dieses
vom Hersteller, dessen Kundendienst oder ahnlich
qualifiziertem Fachpersonal ersetzt werden, um Gefahr
fur den Benutzer zu vermeiden.

e Priifen Sie vor der Inbetriebnahme, ob die
Spannungsangabe auf dem Gerat mit Ihrer
Netzspannung tbereinstimmt.

e \orsicht beim Einfullen von heiBen Flussigkeiten in die
Kichenmaschine oder den Mixer, da heiBer Dampf
austreten kann.

e Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum Gebrauch im
Haushalt und fur haushaltsiibliche Mengen konstruiert.

e Keines der Teile darf im Mikrowellen-Herd verwendet
werden.

Ubersicht

Motorblock

Kabelaufwicklung
Hauptschalter
Geschwindigkeitsregler (1-11)

Universalschuissel

Deckel mit Stopfer
Universalmesser mit Messerschutz
Knethaken

Quirl

10 Scheibentrager

10a Feiner Schneideinsatz

10b Grober Schneideinsatz

10c Feiner Raspeleinsatz

10d Grober Raspeleinsatz

10e Reibeinsatz

11 Pommes-frites-Schneider

12 Zitruspresse (Presskegel + Sieb)

13 Spatel
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14a Messereinheit mit Dichtungsring
14b Mixbehalter

14c Deckel

14d Messbecher

1 (nur FP 5160)

15a Entsafterbasis mit Siebkupplung
15b Ausguss

15¢ Tresterbehalter

15d Sieb

15e Deckel mit Fillschacht und Stopfer
15f Reinigungsblirste

Vor der ersten Verwendung

Bitte reinigen Sie alle Teile vor dem Erstgebrauch (siehe Abschnitt
»Reinigung®).

Stellen Sie den Motorblock auf eine glatte, saubere Oberflache. Ziehen Sie
das Kabel soweit wie erforderlich aus der Kabelaufwicklung heraus.

Bedienung lhres Gerits

Geschwindigkeitsregler

Verwenden Sie den stufenlosen Geschwindigkeitsregler (4), um die
Geschwindigkeit (1....11) auszuwahlen. Der empfohlene
Geschwindigkeitsbereich ist Tabelle | + Il zu entnehmen.

Hauptschalter

O Aus

I An/ Dauerbetrieb

@ Puls (Impuls) = sofortiger Betriebsimpuls
% Auto Puls (z. B. Zerkleinern von Eis)

& Knetprogramm
W Standmixerprogramm

Puls (Impuls)

Drehen Sie den Hauptschalter (3) in die Position «@», wenn das Gerat
sofort in Betrieb gehen soll. Es wird so lange in der gewéhlten
Geschwindigkeit betrieben, wie Sie den Hauptschalter in der Position «@»
halten. Die Geschwindigkeit kann individuell ausgewahlt werden.

Auto Puls (automatischer Impuls)

Wenn Sie den Hauptschalter (3) in die Position «#» stellen, wird das System
dauerhaft mit kurzen Betriebsimpulsen gleicher Lange bei gewahlter
Geschwindigkeit betrieben. Die Geschwindigkeit kann individuell
ausgewahlt werden.

Die Auto-Puls-Schaltung kann bei folgenden Anwendungen genutzt

werden:

¢ Vorsichtiges Unterheben von Mehl in einen Teig, um dessen Cremigkeit
nicht zu beeintrachtigen.

¢ Einarbeiten von Eischnee oder Sahne in feste Massen.

e Hacken von empfindlichen und weichen Lebensmitteln, z. B. Eier,
Zwiebeln.

e Zerkleinern von Eiswirfeln (nur im Mixbehélter)

Knetprogramm
Optimierte Geschwindigkeit fur Knetteig. Das Programm muss manuell
beendet werden.

Standmixerprogamm
Das Programm muss manuell beendet werden (anzuwendende
Geschwindigkeiten siehe Tabelle Il)

Sicherheitsschaltersystem

Das Gerat kann nur eingeschaltet werden, wenn ...

e die Schiissel ordnungsgemas auf dem Motorblock eingerastet ist und
der Deckel auf der Schiissel vollstandig eingerastet ist;

e der Mixbehélter ordnungsgemas auf dem Motorblock eingerastet ist;

e der Entsafter ordnungsgemaB auf dem Motorblock eingerastet ist und
der Deckel des Entsafters auf dem Tresterbehélter befestigt ist.

Wird das Sicherheitsschaltersystem unterbrochen (z. B. durch Offnen des
Deckels der Universalschiissel), stoppt das Gerat. Stellen Sie in diesem Fall
den Hauptschalter zuriick in die Position ,,0*.

Stellen Sie sicher, dass Aufsatze und Deckel ordnungsgeman eingerastet
sind, bevor Sie das Gerat wieder einschalten.

Wahrend des Betriebs des Geréts nicht in die Schiissel fassen. Verwenden
Sie immer den Stopfer, um Zutaten hineinzugeben.

Schalten Sie das Gerit vor dem Offnen des Deckels oder vor dem
Austausch von Zubehdr immer aus.

Tauschen Sie Ausstattungen oder Zubehor erst aus, wenn sich das Gerat im
Stillstand befindet.



| Verwendung der Universalschiissel

Max. Fillmenge: 2 | Flussigkeit.

Zusammenbau

e Universalschissel (5) so auf den Motorblock setzen, dass die Pfeile

(siehe Tabelle I) auf dem Motorblock und der Schiissel Gibereinstimmen.

Drehen Sie die Schiissel im Uhrzeigersinn, bis sie horbar fest einrastet.

Montieren Sie die Zubehorteile immer an der Schissel, bevor Sie Zutaten

hineingeben.

* Das gewlinschte Zubehorteil bis zum Anschlag auf die Antriebsachse
dricken.

e Den Deckel so auf die Schiissel aufsetzen, dass der Pfeil auf dem Deckel
mit dem Pfeil auf der Schiissel libereinstimmt. Drehen Sie den Deckel im
Uhrzeigersinn, bis er fest einrastet.

e Zum Abnehmen des Deckels diesen gegen den Uhrzeigersinn drehen.
Drehen Sie dann die Schiissel gegen den Uhrzeigersinn, um sie
abzunehmen.

A Messer (7)

Vorsicht! Die Schneiden des Messers sind sehr scharf. Das Messer nur am
Kunststoffknauf anfassen.

Vor der Verwendung den Messerschutz (I A) vorsichtig entfernen, indem Sie
das Messer mit der Schutzhiille auf den Tisch stellen und den Knauf nach
unten drlicken, bis sich die Schutzhiille 16st.

Nach dem Gebrauch des Messers setzen Sie die Schutzhiille wieder auf,
indem Sie das Messer auf die Arbeitsplatte stellen und den Messerschutz
tiber den Knauf schieben. Den Messerschutz mit einer Hand halten und den
Knauf kraftig mit der anderen Hand ziehen, so dass das Messer sicher in
den Messerschutz einrastet.

Das Messer vor Hinzugabe von Zutaten in der Schissel platzieren.
Nach Gebrauch immer zuerst das Messer entnehmen und erst dann das
verarbeitete Gut ausleeren.

Schneiden, Hacken
Nicht flir extrem festes Gut wie Kaffeebohnen, Muskatnuss oder Eiswiirfel
zu empfehlen.

Anzuwendende Geschwindigkeiten: siehe Tabelle A

Riihren von Kuchenteig/Biskuit max. 500 g Mehl plus

andere Zutaten

Rihrteig Geschw.  Zeit
Alle Zutaten auBer den Flissigkeiten in 1 ca. 1 Min.

die Schiissel geben.

Fllssigkeiten bei laufendem Motor durch den
Einfullschacht im Deckel einftllen.

Zutaten wie Rosinen von Hand hinzugeben.

Biskuitteig Geschw.  Zeit

Eier und Wasser (falls erforderlich) schaumig

schlagen 1 ca. 2 Min.
Zucker hinzugeben 1 ca. 4 Min.
Mehl (und ggf. Kakaopulver)

mit Auto-Puls-Schaltung unterheben 6 6 x «@»

Wahrend des Ruhrens mit dem Messer (7) keine Zutaten wie Rosinen,
Orangeat, Mandeln usw. hinzugeben, die nicht zerhackt werden sollen.
Diese mussen per Hand nach der Entnahme des Rihrteigs aus der
Universalschissel hinzugefligt werden.

B Knethaken (8)

Der Knethaken ist speziell fiir die Zubereitung von Hefeteig, Pasta und
Miurbeteig ausgelegt.

Den Knethaken vor Hinzugabe von Zutaten in der Schiissel platzieren.
Falls Flissigkeiten erforderlich sind, diese bei laufendem Motor durch den
Einfullschacht im Deckel einfllen.

Keine Flussigkeiten hinzugeben, nachdem sich der Teig zu einem Ball
geformt hat, da die Flussigkeit dann nicht mehr gleichmaBig aufgenommen
wird.

Hefeteig (fur Brot und Kuchen)
Max. 500 g Mehl plus andere Zutaten.
Das Knetprogramm oder die Geschwindigkeit 3 fiir ca. 1 2 Minuten wéhlen.

Nudelteig
Max. 500 g Mehl plus andere Zutaten.

Das Knetprogramm oder die Geschwindigkeit 3 fiir ca. 1 2 Minuten wéhlen.

Mirbeteig
Max. 500 g Mehl plus andere Zutaten.
Das Knetprogramm oder die Geschwindigkeit 3 fiir ca. 1 2 Minuten wéhlen.

Verwenden Sie Butter, die nicht zu hart oder zu weich ist, um ein optimales
Ergebnis zu erhalten.

Der Teig ist fertig, wenn sich ein Ballen gebildet hat. Durch zu langes Kneten
wird der Mirbeteig zu weich.

C Quirl (9)

Verwenden Sie den Quirl zum Aufschlagen von EiweiB, zum Steifschlagen
von Sahne oder zur Zubereitung von Biskuit.

Verwenden Sie den Quirl nicht fir die Zubereitung von Rihrteigen mit
Butter.

Aufschlagen von EiweiB Geschw. Zeit
Min.: 2 EiweiBe 4-5 ca. 4 Min.
Max.: 6 EiweiBe 4-5 ca. 6 Min.

Schlagen von Sahne
Verwenden Sie gekuhlte Sahne (4 °C),
um ein optimales Ergebnis zu erhalten.

Geschw. Zeit

Min.: 0,151 1 ca. 1-2 Min.
Max.: 0,4 1 1 ca. 3,5-4 Min
Biskuitteig Geschw. Zeit

Max. 300 g Mehl plus Zutaten.
Eier und Wasser (falls erforderlich)

schaumig schlagen 5 ca. 2 Min.
Zucker hinzugeben 5 ca. 2 Min.
Mehl und (ggf.) Kakaopulver unterheben 1 ca. 30 Sek.

D Schneiden / Raspeln (10)

Setzen Sie einen Einsatz (10a-10e) in den Scheibentrager (10) und lassen
Sie ihn einrasten. Den Scheibentrager mit der Scheibe bis zum Anschlag auf
die Antriebsachse in der Universalschussel setzen.

Zum Entfernen des Einsatzes das Ende des Einsatzes, das unten aus dem
Scheibentrager herausragt, nach oben driicken

Das Nachftillen sollte nur bei ausgeschaltetem Motor erfolgen. Nie bei
laufendem Motor in den Einfiillschacht greifen. Verwenden Sie immer den
Stopfer.

Verarbeiten Sie saftige oder weiche Lebensmittel bei geringerer
Geschwindigkeit, um ein optimales Ergebnis zu erhalten. Harte Lebensmittel
sollten bei einer hoheren Geschwindigkeit verarbeitet werden.

E Pommes-frites-Schneider (11)

Setzen Sie den Pommes-frites-Schneider auf die Antriebsachse. Setzen Sie
den Deckel (6) auf und lassen Sie ihn einrasten.

Geben Sie Lebensmittel bei ausgeschaltetem Motor durch den
Einflllschacht im Deckel (6) in die Schissel, um ein optimales Ergebnis zu
erhalten. Schalten Sie das Gerat ein und verwenden Sie den Stopfer, um
leichten Druck auszutiben. Vor dem Nachfllen: Schalten Sie den Motor
aus.

Anzuwendende Geschwindigkeiten: siehe Tabellen D + E



F Zitruspresse (12)

Setzen Sie das Sieb in die Universalschiissel, indem Sie die Pfeile
zueinander ausrichten und dann im Uhrzeigersinn drehen, bis das Sieb
einrastet. Setzen Sie den Presskegel auf das Sieb.

Sicherheitsverschluss: Die Zitruspresse funktioniert nur, wenn das Sieb
ordnungsgeman auf der Schissel eingerastet ist.

Schalten Sie das Gerat ein (empfohlene Geschwindigkeit: 1) und pressen
Sie die Halfte einer Zitrusfrucht auf den Presskegel.

Stoppen Sie die Verarbeitung von Zeit zu Zeit, um Fruchtfleisch vom Sieb zu
entfernen.

Schalten Sie das Gerat nach der Verwendung aus und ziehen Sie den
Netzstecker. Drehen Sie das Sieb gegen den Uhrzeigersinn und heben Sie
esab.

Il Verwendung des Mixbehilters

Vorsicht! Die Schneiden des Messers sind scharf — fassen Sie es nur am
Kunststofftrédger an.

Maximale Kapazitat, 1,5 | Flissigkeit (fir Milchshakes 750 ml)
Zusammenbau

Platzieren Sie den Dichtungsring an der Messereinheit, bevor Sie diese am
Mixbehalter (Il) anbringen.

Bei der Handhabung der Messereinheit ist wahrend des Zusammenbaus,
Auseinandernehmens und Reinigens groBte Sorgfalt geboten.

Halten Sie die Messereinheit von unten, setzen Sie sie von unten in den
Mixbehalter ein und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn.

Setzen Sie den Mixbehalter auf den Motorblock (Pfeile ausrichten) und
drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er fest einrastet. Setzen Sie den Deckel
so auf, dass er horbar einrastet.

Verwenden Sie den Mixbehalter zum Mixen von Suppen, Shakes,
Smoothies, Babynahrung oder Mayonnaise.

Kalte Gemisesuppe

Scheiden Sie 750 g Karotten und fiillen Sie sie in den Mixbehalter. Fligen Sie
750 ml Wasser, Gewiirze und Krauter hinzu.

Mixen Sie das Ganze flir 5 Sekunden bei maximaler Geschwindigkeit.

Flr optimale Ergebnisse:

¢ Schneiden Sie feste Zutaten vor deren Zubereitung. Verwenden Sie zum

Mixen einer Suppe gekochte Zutaten.

Beachten Sie beim Mixen von Milch, dass diese aufschdumt (max.

750 ml).

Schneiden Sie die Friichte fur Milchshakes in Stiicke und verarbeiten Sie

diese, bevor Sie Flussigkeit hinzugeben.

e Fillen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in den Mixbehalter.

e Setzen Sie den Deckel fest auf den Mixbehalter auf und setzen Sie den
Messbecher in die Deckel6ffnung ein.

e Schalten Sie das Gerat ein.

Zum Hinzugeben von Flussigkeiten wahrend der Verarbeitung nehmen Sie

den Messbecher vom Deckel und geben Sie Fliissigkeiten durch die

Offnung im Deckel.

Bei der Zubereitung von Mayonnaise kann durch das Tropfloch im

Messbecher Ol hinzugegeben werden.

Anzuwendende Geschwindigkeiten: siehe Tabelle Il

Schalten Sie nach Verwendung das Gerat aus und ziehen Sie den
Netzstecker. Entfernen Sie den Mixbehalter, in dem Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn drehen. Zum Entfernen der Messereinheit fur die Reinigung
zuerst den Mixbehalter umdrehen, dann die Messereinheit im Uhrzeigersinn
abdrehen.

Vorreinigung des Mixbehalters

Flllen Sie den leeren Mixbehélter mit Wasser. Platzieren Sie ihn auf dem
Motorblock und drehen Sie den Schalter mehrmals auf die «@»-Position.
Leeren Sie den Mixbehalter und spiilen Sie ihn ab.

Ill Verwendung des Entsafters (nurbei FP 5160)

Vorsicht

Vor der Verwendung immer das Sieb Gberpriifen. Nicht in die
Schneidemesser fassen.

Nicht in den Einfiillschacht greifen, wahrend das Gerat eingeschaltet ist.
Zum Nachfillen von Lebensmitteln immer den Stopfer verwenden.

Warten Sie, bis das Sieb aufgehort hat sich zu drehen, bevor Sie den Deckel
entfernen.

Zusammenbau

e Platzieren Sie den Tresterbehdlter auf der Entsafterbasis.

¢ Platzieren Sie beide Einheiten auf dem Motorblock (Pfeile ausrichten).
Drehen Sie dann den Entsafter im Uhrzeigersinn, bis er sicher auf dem
Motorblock einrastet.

Setzen Sie das Sieb ein und driicken Sie es herunter, so dass es auf der
Siebkupplung einrastet.

Setzen Sie den Deckel auf und befestigen Sie ihn durch Einhangen der
seitlichen Klammern in die Deckellaschen sowie durch kraftiges
Andriicken der unteren Enden zum Tresterbehalter hin, so dass sie in
Position einrasten.

Platzieren Sie einen Behdlter unter den Saftausguss

Entsaften

e Geben Sie Obst/Gemise in den Einflllschacht.

e Schalten Sie den Hauptschalter in die Position “I“ .Sie brauchen keine
Geschwindigkeit auszuwahlen. Das Gerat wird mit konstanter
Geschwindigkeit betrieben.

Driicken Sie leicht mit dem Stopfer und geben Sie bei laufendem Motor
weiteres Obst/Gemiise hinzu.

Schalten Sie das Gerat von Zeit zu Zeit aus und ziehen Sie den
Netzstecker, um den Tresterbehélter zu leeren.

Art der Friichte/des Gemiises Vorbereitung

Nicht essbare Schalen entfernen
Kernobst samt Kernen verarbeiten

Harte/s Friichte/Gemlise, z. B.
Apfel, Birnen, Karotten, Riiben

Blattgemiise, z. B. Kohl, Spinat oder
Krauter

Weiches Obst/Gemdlise, z. B.
Zitrusfriichte, Kiwis

Blatter vor Verarbeitung eng
zusammenrollen

Nicht essbare Schalen entfernen

Trauben Hauptstiele entfernen

Steinobst, z. B. Pflaumen, Pfirsiche  Steine entfernen

Schale entfernen und in Stiicke
schneiden, die in den Einflllschacht
passen

Keine weitere Vorbereitung
erforderlich

Melonen

Tomaten, Gurken

Beeren Nur in Mischséften verwenden
Nicht zur Entsaftung geeignet sind:

e Rhabarber

e starkehaltiges Obst (Bananen, Mangos, Papayas, Avocados, Feigen)
e sehr hartes, faseriges Obst oder Gemiise

Schalten Sie das Gerat nach der Verwendung aus und ziehen Sie den
Netzstecker. Offnen Sie die Klammern, heben Sie den Deckel ab und
entfernen Sie den Tresterbehdlter einschlieBlich Sieb und drehen Sie die
Entsafterbasis gegen den Uhrzeigersinn, um sie vom Motorblock
abzunehmen.

Fihren Sie eine Vorreinigung des Siebs und des Tresterbehalters mit der
Burste (15f) durch, bevor Sie beides in die Splilmaschine geben.

IV Reinigung

Reinigen Sie den Motorblock (1), den Knethaken (8) und die Entsafterbasis
einschl. Siebkupplung (15a) nur mit einem feuchten Tuch. Alle anderen
Zubehdrteile und Schiisseln sind spilmaschinengeeignet (siehe
Reinigungstabelle V).

Durch die Verarbeitung von Lebensmitteln mit hohem Farbstoffgehalt (z. B.
Karotten) konnen sich die Zubehdrteile verfarben. Wischen Sie diese Teile
mit Pflanzendl ab, bevor Sie sie in die Splilmaschine geben.

Anderungen vorbehalten.

Entsorgen Sie das Produkt am Ende seiner Nutzungsdauer nicht im
Hausmdill. Die Entsorgung kann tber das Braun Service Center
erfolgen oder Uiber geeignete Sammelstellen in lhrem Land.

i



English

Our products are engineered to meet the highest standards of quality,
functionality and design. We hope you thoroughly enjoy your new
Braun appliance. For interesting recipe ideas and videos, please go to
www.braunhousehold.com.

Read all instructions carefully before using this product.

Important

. The blades are very sharp!Take hold of the
72\ blades by the knob only. After use, always first
remove the blade from the bowl before removing
the processed food.

¢ This appliance can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

¢ Do not use the appliance if the rotating sieve or the
protecting cover is damaged or has visible cracks.

e Children shall not play with the appliance.

¢ This appliance shall not be used by children.

e Children shall be kept away from the appliance and its
mains cord.

¢ Cleaning and user maintenance shall not be made by
children without supervision.

¢ Always unplug or switch off the appliance when it is left
unattended and before assembling, disassembling,
cleaning and storing.

e |f the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

¢ Before plugging into a socket, check wether your voltage
corresponds with the voltage printed on the bottom of
the appliance.

¢ Be careful if hot liquid is poured into the food processor
or blender as it can be ejected out of the appliance due
to a sudden steaming.

¢ This appliance is designed for household use only and for
processing normal household quantities.

¢ Do not use any part in the microwave.

Overview

Motor base

Cord store

Motor switch

Speed regulator (1-11)

Food processor bowl

Lid with pusher

Universal blade with protective cover
Kneading attachment

Whipping attachment

O©CoO~NOOOU hWON= =

10 Insert Carrier

10a Fine slicing insert

10b Coarse slicing insert

10c Fine shredding insert

10d Coarse shredding insert
10e Grating insert

11 French-fries-tool

12 Citrus press (Cone + Sieve)

13 Spatula

]

14a Blade unit with sealing ring
14b Blender jug

14c Lid

14d Measuring cup

11 (only FP 5160)

15a Juicer base with coupling

15b Spout

15¢ Pulp container

15d Sieve

15e Lid with filling shaft and pusher
15f Cleaning brush

Before first use

Please clean all parts before using for the first time (see paragraph
«Cleaning»).

Place the motor base on a smooth, clean surface. Pull cord out of the cord
store to the required length

How to operate your appliance

Speed regulator
Use the variable, electronic speed regulator (4) to select the speed (1....11).
Recommended speed range see table | + II.

Motor switch

O Off

| On / constant operation

@ Pulse = instant burst of operation
#  Auto Pulse

&> Kneading Attachment Program
v Jug Blender Program

Pulse mode

Turn the motor switch (3) to the «@» position when you want the appliance
to operate instantly. It operates at the chosen speed as long as you hold the
motor switch on position «@». The speed can be selected individually.

Auto Pulse

When you turn the motor switch (4) to the «¥» position the appliance will
operate continuously with short bursts of operation of identical length at the
chosen speed. The speed can be selected individually.

This automatic pulse mode can be used with the following applications:
e Carefully folding flour into a dough so as not to affect its creaminess.
Adding whipped eggs or cream to more solid food.

Chopping delicate and soft food, e.g. eggs, onions.

Crushing ice cubes (only with jug blender attachment)

Kneading attachment program
Optimized speed for kneading dough. The program has to be stopped
manually.

Jug blender program
The program has to be stopped manually (for speed application see table II).

Safety switch system

The appliance can only be switched on when ...

¢ the bowl has been properly locked on the motor base and the lid is fully
locked on the bowl,

e the blender jug is properly locked on the motor base,

e the juicer attachment is properly locked on the motor base and the juicer
lid is clamped onto the pulp container.

If the safety switch system is interrupted (e.g. by opening the lid of the

FP bowl), the appliance will stop. In this case, turn the motor switch back

to position «O».

Make sure attachments and lids are properly locked before switching the
appliance on again.

While the appliance is operating, keep fingers clear off the bowl. Always use
the pusher for adding ingredients.

Always switch off the appliance before opening the lid or changing
accessories.

Change tools or accessories only when the appliance is at a standstill.

I Using the bowl

Maximum capacity: 2 | liquid.

Assembly

* Place the bowl (5) onto the motor base so that the arrows on the
attachment and the motor base are aligned. Turn the bowl clockwise until
it firmly locks into place.

e Always assemble the tools / accessories to the bowl before adding
ingredients.

e Push them as far as possible onto the drive shaft in the bowl.

e Attach the lid (align arrows) and turn clockwise until it firmly locks on the
bowl.

e To remove the lid, turn it anti-clockwise: and then turn the bowl anti-
clockwise to lift it off.



A Blade (7)
Caution! The blade is very sharp. Only take hold of it by the plastic knob.

Before use, carefully remove the protective cover (I A) by standing the blade
with the cover on the table and pressing the knob downwards until the cover
lifts off. To re-attach the protective cover after use, place the blade on the
table and slip the protective cover over the knob. Hold the protective cover
with one hand and pull the knob firmly with the other hand so that the blade
securely locks into the protective cover.

Place the blade into the bowl before adding ingredients.
After use, always remove the blade before removing the processed food.

Cutting, chopping
Not recommended for extremely hard goods like coffee beans, nutmeg or
ice cubes.

Speed Applications: see table A

Mixing cake dough / sponges: max. 500 g flour plus

other ingredients

Cake mixture Speed Time
Pour all ingredients except liquids into 1 ca. 1 min
the bowl.

Add liquids through the filling tube of the lid

while the motor is running.

Add ingredients like raisins manually.

Sponge Speed Time
Cream eggs and water (if required) 1 ca. 2 mins
add sugar 1 ca. 4 mins
fold in flour (and cocoa powder,

if required) with pulse mode 6 6 x «@»

When mixing with the blade (7), do not add ingredients like raisins, candied
peel, almonds, etc. which are not supposed to be cut. These have to be
added manually after having taken the dough out of the food processor
bowl.

B Kneading attachment (8)

The kneading attachment is specially designed for making yeast dough,
pasta and pastries.

Place the kneading attachment in the bowl before adding ingredients.

If liquids are needed, add them through the filling tube of the lid while the
motor is running.

Do not add any liquid after the dough has formed into a ball as then the
liquid will no longer be absorbed evenly.

Yeast dough (For bread & cake)

Max. 500 g flour plus other ingredients.

Choose speed 3 or the Kneading Attachment Program for approx.
1% minutes.

Pasta dough
Max. 500 g flour plus other ingredients.

Choose speed 3 or the Kneading Attachment Program for approx.
1%2 minutes.

Pastries

Max. 500 g flour plus other ingredients.

Choose speed 3 or the Kneading Attachment Program for approx.
1%2 minutes.

For best results, use butter, which is not too hard, nor too soft.
Stop kneading the dough shortly after a ball has formed. Otherwise the
pastry dough will become too soft.

C Whipping attachment (9)

Use the whisk attachment to whisk egg whites, whip cream or prepare
sponges.
Do not use the whisk attachment to prepare cake mixtures with butter.

Whisking egg-whites Speed Time
Min.: 2 egg-whites 4-5 ca. 4 mins
Max.: 6 egg-whites 4-5 ca. 6 mins

Whipping cream

Use chilled cream (4 °C) for best results.
Min.: 0.151

Max.: 0.4 1

Time

ca. 1-2 mins
ca. 3.5-4 mins
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Whipping sponges Speed Time

Max. 300 g flour plus ingredients.

Cream eggs and water (if required) 5 ca. 2mins
add sugar 5 ca. 2 mins
fold in flour and cocoa powder (if required) 1 ca. 30 secs

D Slicing / shredding system (10)

Place one insert (10a—10e) into the insert carrier (10) as shown and snap
into position. Put the assembled slicer/shredder onto the drive shaft in the
bowl. In order to remove the insert, push up the insert end that protrudes at
the bottom of the insert carrier.

Refilling should be done with the motor switched off. Never reach into the
filling tube when the motor is running. Always use the pusher.

For best results, process juicy or soft food at a lower speed. Hard food
should be processed at a higher speed.

E French-fries tool (11)

Place the French-fries tool onto the drive shaft, put on the lid (6) and lock in
place.

For best results place food in the filling tube of the lid (6) while the motor is
switched off. Turn on the device and use the pusher to apply slight pressure.
Before refilling: switch the motor off.

Speed Applications: see tables D + E

F Citrus press (12)

Attach the sieve to the food processor bowl by aligning the arrows and then
turning clockwise until the sieve locks into place. Put the cone onto the
sieve.

Safety lock: the citrus press will only work when the sieve is properly locked
onto the bowl.

Turn on the appliance (recommended speed 1) and press the half of a citrus
fruit on the cone.

Stop pressing from time to time to remove pulp from the sieve.

After use switch off and unplug. Turn the sieve anti clockwise and lift it off.

Il Using the jug blender

Caution! The blade is sharp — only take hold of it by its base plate.

Maximum capacity: 1.5 | liquid (for milk-shakes 750 ml)
Assembly

Always assemble the sealing ring onto the blade unit before attaching the
blade unit to the blender jug (Il).

Handle the blade unit with utmost care when assembling, disassembling
and cleaning.

Take hold of the blade unit from below, insert it into the blender jug from
below and turn it clockwise.

Attach the blender jug (align arrows) and turn anti-clockwise until it firmly
locks on the motor base. Attach the lid so that its lug is aligned with the
spout.

Use the jug blender for blending soups, shakes, smoothies, baby food or
mayonnaise.

Raw vegetable soup

Cut 750 g carrots into cubes and fill them into the jug. Add 750 ml water,
seasoning and herbs.

Mix for 5 seconds at maximum speed.




For best results:

e Pre-cut solid ingredients before processing them (use cooked ingredients
when you blend a soup).

When blending milk, please note that it will froth (max. 750 ml).

Cut the fruits for milk-shakes into pieces and process them before adding
liquid.

Put the food to be processed into the jug.

Place the lid firmly on the jug and insert the measuring cup into the lid
opening.

e Turn the power base on.

To add liquids during processing, remove the measuring cup from the lid
and pour liquids through the opening in the lid.

When preparing mayonnaise, oil can be added through the drip hole in the
measuring cup.

Speed Applications: see table Il

After use, switch off and unplug to the power base. Remove the blender jug
by turning it anti-clockwise. To remove the blade unit for cleaning purposes,
first turn the jug upside down, then unscrew the blade unit clockwise.

Pre-cleaning of assembled jug
After emptying the jug, fill it with water. Place it on the power base and turn
the switch to the «@» setting several times. Empty the jug and rinse clean.

1l Using the juicer attachment (only with FP 5160)

Caution

Before use, always check the sieve. Do not touch the shredding blades.

Do not reach into the filling shaft when the appliance is switched on. Always
use the pusher to feed in food.

Wait until the sieve has stopped rotating before you remove the lid.

Assembly

Place the juice attachment onto the juicer coupling.

Place both attachments/units onto the motor base (align arrows). Then
turn the juicer unit clockwise until it securely locks onto the motor base.
Attach the sieve and press it down, so that is locks onto the juicer
coupling.

Attach the lid and lock it by inserting the lateral clamps into the lid lugs
and firmly pushing the lower ends so that they snap into place.

Place a jug underneath the juice spout.

Extracting juice

e Fill fruits/vegetables into the filling shaft.

e Turn the motor switch to position «I». You do not need to select a speed;
the appliance is working with a constant speed.

e Press slightly with the pusher and add more fruits or vegetables while the
motor is running.

e From time to time, turn off and unplug the appliance to empty pulp from
the juicer bowl.

Type of fruits Preparation

Remove uneatable peel process
seed fruits with cores

Hard fruits /vegetables, e.g.apples,
pears,carrots, beets

Roll up leaves together tightly
before processing

Leaf vegetables e.g. cabbage,
spinach or herbs

Soft fruits/vegetables e.g. citrus
fruits, kiwis

Remove uneatable peel

Grapes cut off main stems

Stone fruits e.g. plums, peaches remove stones

Melons Peel and cut into pieces to fit the

filling shaft

Tomatoes, cucumbers no further preparation needed

Berries Only suitable in mixed juices

Not suitable for juicing:

e rhubarb

e starch containing fruits (bananas, mangoes, papayas, avocados, figs)
e very hard, fibrous fruits or vegetables

After use, switch off and unplug. Open the clamps, lift off the lid and remove
the pulp container including sieve and turn the juicer attachment anti-
clockwise to remove it from the power base.

Pre-clean the sieve and the juicer bowl with the brush (15f) before placing
them in the dishwasher.

IV Cleaning

Clean the motor block (1), the kneading attachment (8) and the juicer base
with coupling (15a) with a damp cloth only.
All accessories/tool/bowls are dishwasher safe (see cleaning table 1V).

When processing foods with high pigment content (e.g., carrots), the
accessories may become discoloured. Wipe these parts with vegetable oil
before dishwashing.

Subject to change without notice.

Please do not dispose the product in the household waste at the end
of its useful life. Disposal can take place at Braun Service Centre or at
appropriate collection points provided in your country. —

For UK Only
Guarantee Information

All Braun Household products carry a minimum guarantee period of two
year. The rights and benefits under this guarantee are additional to your
statutory rights which are not affected.

Please keep your receipt as this will form the basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you have access to professional help
from our team simply by calling:

02392 392333

For service in the Republic of Ireland please call:
012475471

Braun Household undertakes within the specified period to repair or replace

any part of the appliance, free of charge (with the exception of any glass or

porcelain-ware incorporated in the product) found to be defective provided

that;

e We are promptly informed of the defect.

e The product is used and maintained in accordance with the User
Instructions.

e The appliance has not been altered in any way or subjected to misuse or

repair by a person other than an authorised service agent for Braun

Household.

No rights are given under this guarantee to a person acquiring the

appliance second hand or for commercial or communal use.

Any repaired or replaced appliance will be guaranteed on these terms for

the unexpired portion of the guarantee.

e The need for repair has not been caused by insufficient aftercare or
cleaning: or damage caused by the chemical or electrochemical effects
of water.

Under no circumstances shall the application of this guarantee give rise to
the complete replacement of the appliance or entitle the consumer to
damages.

Braun Household, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk
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Francais

Nos produits sont congus de maniére a répondre aux normes les plus
exigeantes en matiere de qualité, de fonctionnalité et de design. Nous
espérons que votre nouvel appareil Braun vous apportera pleinement
satisfaction. Pour découvrir nos vidéos et nos idées recettes, rendez-vous
sur le site www.braunhousehold.com.

Lisez attentivement les instructions suivantes avant d‘utiliser ce
produit.

Important

. Les couteaux sont tres acérés! Les tenir par le

A manche uniquement. Apreés utilisation, retirer
toujours des bols les couteaux, puis les aliments
travaillés.

¢ Cet appareil peut étre utilisé par des personnes
présentant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou des personnes sans expérience et
savoir-faire, dans la mesure ou celles-ci sont surveillées
ou ont recu des instructions concernant I’utilisation de
I’appareil de maniére sécurisée et si elles sont
conscientes des risques éventuels encourus.

* Ne pas utiliser I'appareil si la passoire rotative ou le
couvercle protecteur est endommagé(e) ou a des
fissures visibles.

e Tenir 'appareil et son cordon d’alimentation secteur hors
de portée des enfants.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par.

e Tenir 'appareil et son cordon d’alimentation secteur hors
de portée des enfants.

¢ Ne pas laisser les enfants effectuer le nettoyage et
I’entretien de I'appareil sans surveillance.

¢ Toujours éteindre ou débrancher I'appareil lorsque laissé
sans surveillance et avant de I’'assembler, le démonter, le
nettoyer ou le ranger.

¢ Sile cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplaceé par le fabricant, un technicien du service
aprés-vente ou toute autre personne diiment qualifiée
afin d’éviter tout danger.

¢ Avant de brancher I'appareil, bien vérifier que la tension
correspond a celle indiquée sous I'appareil (bloc moteur).

e Faire attention si un liquide chaud est versé dans le robot
ménager ou le mixer, étant donné qu’il peut étre expulsé
de I'appareil en raison d’une formation soudaine de
vapeur.

e Cet appareil est congu pour un usage domestique
uniquement et pour traiter des quantités domestiques.

¢ N’utilisez aucun des éléments de ce produit au
micro-ondes.

Présentation

Base moteur

Logement du cordon
Molette du moteur
Régulateur de vitesse (1-11)

Bol du robot

Couvercle avec poussoir

Couteau universel avec couvercle de protection
Accessoire de pétrissage

Accessoire fouet

O©CoOoO~NOOU hWON= =

10 Disque porte-accessoires

10a Lame a trancher (fine)

10b Lame a trancher (large)

10c Lame a raper (fine)

10d Lame a raper (large)

10e Disque a gratter

11 Disque pour pommes-frites

12 Presse-agrumes (cone + panier filtre)

13 Spatule

4N

14a Lame avec bague d‘étanchéité
14b Bol mixeur

14c Couvercle

14d Verre doseur

11 (uniquement pour FP 5160)

15a Base centrifugeuse avec accouplement

15b Bec verseur

15¢ Bac de pulpe

15d Panier filtre

15e Couvercle avec guide a aliments et poussoir
15f Brosse de nettoyage

Avant la premiére utilisation

Nettoyez toutes les piéces du mixeur avant la premiére utilisation
(voir le paragraphe « Nettoyage »).

Placez la base moteur sur une surface plane et propre. Retirez la longueur
de cordon requise de son logement

Fonctionnement de votre appareil

Régulateur de vitesse

Utilisez le régulateur de vitesse variable électronique (4) pour sélectionner
la vitesse (1....11). Pour les vitesses recommandées, référez-vous au
tableau | +II.

Molette moteur

O Off

| On/fonctionnement continu

@ Impulsion (Pulse) = fonctionnement par impulsion instantanée
% Impulsion automatique

&S Programme accessoire de pétrissage
v Programme centrifugeuse

Mode a impulsion

Placez la molette moteur (3) sur la position «@» lorsque vous voulez que
I‘appareil fonctionne instantanément. Il fonctionne a la vitesse choisie tant
que la molette moteur est maintenue sur la position «@». La vitesse peut
étre sélectionnée individuellement

Auto Pulse

Lorsque la molette est placée (3) sur la position «¥», |‘appareil fonctionne
de maniere continue en impulsions courtes de méme longueur a la vitesse
choisie. La vitesse peut étre sélectionnée individuellement.

Ce mode a impulsion automatique peut étre employé pour effectuer les

taches suivantes :

e Délicatement pétrir de la farine dans de la pate de maniére a ne pas
affecter sa texture crémeuse.

e Ajouter des ceufs battus en neige ou de la créme a des aliments plus
solides.

e Hacher des aliments délicats et tendres, par ex. des ceufs ou des
oignons.

¢ Piler des glacons (uniquement avec |‘accessoire centrifugeuse)

Programme accessoire de pétrissage
Vitesse optimisée pour pétrir de la pate. Le programme doit étre interrompu
manuellement.

Programme centrifugeuse
Le programme doit &tre interrompu manuellement (pour les applications de
vitesse, référez-vous au tableau Il).

Systéme d‘interruption de sécurité

L‘appareil ne peut étre mis en marche que lorsque...

e |e bol a été correctement fixé sur la base moteur et le couvercle est
parfaitement fixé au bol,

e |e bol mixeur est correctement fixé sur la base moteur,

* |a centrifugeuse est correctement fixée sur la base moteur et le couvercle
de la centrifugeuse est verrouillé sur le bac a pulpe.

Si le systéme d‘interruption de sécurité est déclenché (par ex. en ouvrant le
couvercle du mixeur), I'appareil s‘arrétera. Dans ce cas-la, placez la molette
moteur sur la position « O ».

Assurez-vous que les accessoires et les couvercles sont correctement fixés
avant de remettre I‘appareil en marche.

N‘approchez pas vos doigts du bol lorsque I‘appareil fonctionne. Utilisez
toujours le poussoir pour ajouter des ingrédients.

Mettez toujours I‘appareil hors tension avant d‘ouvrir le couvercle ou de
changer d‘accessoire.

Ne changer d‘outil ou d‘accessoire que lorsque I‘appareil est a I‘arrét.



I Utilisation du bol

Capacité maximum : 2 | de liquide.

Montage

e Placez le bol (5) sur la base moteur de maniére a ce que les fleches de

|I‘accessoire et de la base moteur soient alignées. Faites pivoter le bol

dans le sens horaire jusqu‘a ce qu‘il soit fermement fixé.

Toujours monter les outils / les accessoires sur le bol avant d‘ajouter les

ingrédients.

e Insérez les aussi loin que possible sur I‘arbre d‘entrainement dans le bol.

Accrochez le couvercle (alignez les fleches) et faites le pivoter dans le

sens horaire jusqu‘a ce qu'il soit correctement fixé au bol.

e Pour retirer le couvercle, faites-le pivoter dans le sens antihoraire, puis
faites pivoter le bol dans le sens antihoraire pour le retirer.

A Lame (7)

Attention ! La lame est trés aiguisée. Manipulez-la uniquement avec la
poignée en plastique.

Avant usage, retirez précautionneusement le couvercle de protection (1 A)
en déposant la lame avec le couvercle sur la table et appuyez sur la poignée
vers le bas jusqu‘a ce le couvercle se détache. Pour accrocher a nouveau le
couvercle de protection aprés usage, placez la lame sur la table et faites
glisser le couvercle de protection sur la poignée. Maintenez le couvercle de
protection en place d‘une main et tirez fermement la poignée de I‘autre de
maniere a ce que la lame se place solidement dans le couvercle de
protection.

Placez la lame dans le bol avant d‘ajouter les ingrédients.
Aprés usage, retirez toujours la lame avant de retirer la nourriture traitée.

Couper, hacher

Déconseillé pour les ingrédients particulierement durs tels que les grains de
café, les noix de muscade ou les glacons.

Utilisation des vitesses : référez-vous au tableau A

Mélanger des pates a gateaux /
des pates levain-levure

max. 500 g de farine plus
autres ingrédients

Pate a gateau Vitesse Temps
Placez tous les ingrédients sauf le liquide dans 1 env. 1 min.
le bol.

Ajoutez les liquides via le tube de remplissage du

couvercle pendant que le moteur fonctionne.

Ajoutez les ingrédients comme les raisins secs

manuellement.

Pate levain-levure Vitesse Temps
Creme ceufs et eau (au besoin) 1 env. 2 min.
ajoutez du sucre 1 env. 4 min.
ajoutez progressivement la farine (et au besoin,

le cacao en poudre) avec le mode a impulsion 6 6 x «@»

Lors du pétrissage avec la lame (7), ne pas ajoutez d‘ingrédients tels que
des raisins secs, des écorces confites, des amandes etc., qui ne doivent
pas étre coupés. ls doivent étre ajoutés manuellement une fois la pate
pétrie retirée du bol du robot.

B Accessoire de pétrissage (8)

L‘accessoire de pétrissage est concu spécialement pour la confection de
pate au levain, de pates fraiches et de patisseries.

Placez I‘accessoire de pétrissage dans le bol avant d‘ajouter les ingrédients.
Au besoin, ajoutez des liquides via le tube de remplissage du couvercle
pendant que le moteur fonctionne.

N‘ajoutez pas de liquide une fois que la pate a pris la forme d‘une boule : en
effet, le liquide ne pourra alors plus étre absorbé de maniére uniforme.

Pate au levain (pour pain et gateaux)

Max. 500 g : farine plus autres ingrédients.

Sélectionnez la vitesse 3 ou le programme Accessoire de pétrissage
pendant env. 1%2 minute.

Pates fraiches

Max. 500 g : farine plus autres ingrédients.

Sélectionnez la vitesse 3 ou le programme Accessoire de pétrissage
pendant env. 1%2 minute.

Patisseries

Max. 500 g : farine plus autres ingrédients.

Sélectionnez la vitesse 3 ou le programme Accessoire de pétrissage
pendant env. 1%2 minute.

Pour un résultat parfait, utilisez du beurre, ni trop dur, ni trop tendre.
Arrétez de pétrir la pate peu de temps aprés qu‘elle ait pris la forme d‘une
boule. Sinon, la pate deviendra trop molle.

C Accessoire fouet (9)

Utilisez le fouet pour battre des ceufs en neige, battre de la creme ou
préparer des pates levain-levure.

N‘utilisez pas le fouet pour préparer des pates a gateaux contenant du
beurre.

Battre des blancs d‘ceufs en neige Vitesse  Temps

Min. : 2 blancs d‘ceufs 4-5 env. 4 min.
Max. : 6 blancs d‘ceufs 4-5 env. 6 min.
Battre de la créme Vitesse  Temps

Pour un résultat parfait, utilisez de la creme

préalablement mise au frais (4 °C).

Min. : 0,151 1 env. 1-2 min.
Max. : 0,41 1 env. 3,5-4 min.
Battre de la pate levain-levure Vitesse  Temps

Max. 300 g : farine plus autres ingrédients.

Creme ceufs et eau (au besoin) 5 env. 2 min.
ajoutez du sucre 5 env. 2 min.
ajoutez progressivement la farine et le cacao

en poudre (au besoin) 1 env.30s

D Systéeme a trancher / émincer (10)

Placez un des accessoires (10a—-10e) sur le disque porte-accessoires (10)
comme indiqué jusqu‘a ce qu'il soit fermement en place. Une fois qu‘il est
correctement monté, placez le disque a trancher / a émincer sur |‘arbre
d‘entrainement dans le bol. Pour retirer I‘accessoire, appuyez sur
I‘'extrémité dépassant du c6té inférieur du disque porte-accessoire.

Il convient de ne rajouter des aliments que lorsque le moteur est hors
tension. Ne mettez jamais les doigts dans le tube de remplissage lorsque le
moteur fonctionne. Utilisez systématiquement le poussoir.

Pour un résultat parfait, mixez les aliments juteux ou tendres a une vitesse
moindre. Les aliments plus durs doivent étre mixés a une vitesse plus
importante.

E Disque pour pommes-frites (11)

Placez le disque pour pommes-frites sur I‘arbre d‘entrainement, mettez le
couvercle (6) en place et verrouillez-le.

Pour des résultats parfaits, placez les aliments dans le tube de remplissage
du couvercle (6) lorsque le moteur est hors tension. Mettez I'appareil sous
tension et appliquez une pression légere a I‘aide du poussoir. Avant
d‘introduire de nouveaux aliments dans le tube de remplissage : mettez le
moteur hors tension.

Utilisation des vitesses : référez-vous aux tableaux D + E
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F Presse-agrumes (12)

Accrochez le panier filtre au bol du robot en alignant les fleches puis en le
faisant pivoter dans le sens horaire jusqu‘a ce qu'il soit fermement fixé.
Placez le cone sur le panier filtre.

Verrouillage de sécurité : le presse-agrumes ne marchera que si le panier
filtre est correctement fixé sur le bol.

Mettez I‘appareil sous tension (vitesse recommandée : 1) et pressez le
demi-agrume sur le cone.

Par moments, arrétez-vous pour retirer la pulpe.

Aprés usage, mettez I'appareil hors tension et débranchez-le. Faites pivoter
le panier filtre dans le sens antihoraire et retirez-le.

Il Utilisation de la centrifugeuse

Attention ! La lame est aiguisée— elle ne doit étre tenue que par le socle.
Capacité maximum : 1,5 | de liquide (750 ml pour les milk-shakes)

Montage

Montez systématiquement la bague d‘étanchéité sur la lame avant de
monter la lame sur le bol mixeur (l1).

Soyez extrémement prudent lors du montage, du démontage et du
nettoyage de la lame.

Attrapez la lame par le coté inférieur, placez-la dans le bol mixeur par
en-dessous et faites-la pivoter dans le sens horaire.

Accrochez le bol mixeur (alignez les fleches) et faites le pivoter dans le sens
antihoraire jusqu‘a ce qu‘il soit correctement fixé a la base moteur.
Accrochez le couvercle de maniére a ce que l‘attache et le bec verseur
soient alignés.

Utilisez la centrifugeuse pour mixer des soupes, des milk-shakes, des
smoothies, de la nourriture pour bébé ou de la mayonnaise.

Soupe de Iégumes crus

Découpez 750 g de carottes en cubes et mettez-les dans le bol. Ajoutez 750
ml d‘eau, un assaisonnement et des herbes.

Mixez pendant 5 secondes a vitesse maximale.

Pour un résultat parfait :

e Pré-découpez les ingrédients solides avant de les mixer (utilisez des
ingrédients lors de la préparation de soupes).

e Notez que le lait mousse en passant au mixeur (max. 750 ml).

e Coupez les fruits destinés a la confection de milk-shakes en morceaux et
mixez-les avant d’ajouter le liquide.

e Mettez les aliments a mixer dans le bol.

e Placez fermement le couvercle sur le bol et insérez le verre doseur dans
I’ouverture du couvercle.

e Mettez le socle d’alimentation sous tension.

Pour ajoutez des liquides durant le mixage, retirez le verre doseur du

couvercle et versez les liquides a travers I’ouverture du couvercle.

Pour préparer de la mayonnaise, vous pouvez rajouter de I'huile par le

petit trou du verre doseur.

Utilisation des vitesses : référez-vous au tableau Il

Mettez le socle d’alimentation hors tension et débranche-le aprés usage.
Retirez le bol mixeur en le faisant pivoter dans le sens antihoraire. Pour
démonter les lames avant nettoyage, commencez par retourner le bol
mixeur, puis dévissez la lame dans le sens horaire.

Pré-nettoyage du bol assemblé

Aprés avoir vidé le bol, remplissez-le d’eau. Placez-le sur le socle
d’alimentation et tournez la molette sur «@» a plusieurs reprises. Videz le
bol etrincez.
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Il Utilisation de la centrifugeuse (uniquementavec
FP 5160)

Attention
Vérifiez systématiquement le panier filtre avant utilisation. Ne touchez pas
les lames a émincer.

Ne mettez pas les doigts dans le guide a aliments lorsque I’appareil est sous
tension. Utilisez toujours le poussoir pour introduire des ingrédients.
Attendez que le panier filtre ait fini de tourner avant de retirer le couvercle.

Montage

e Placez la centrifugeuse sur le bloc d’alimentation.

e Placez les deux éléments / unités sur la base moteur (alignez les fleches).
Tournez ensuite la centrifugeuse dans le sens horaire jusqu’a ce qu’elle
soit fermement fixée a la base moteur.

Accrochez le panier filtre et appuyez dessus de maniére a ce qu’il se fixe a
I'accouplement de la centrifugeuse.

Placez le couvercle et fixez-le en y insérant les attaches latérales tout en
appuyant sur leurs extrémités inférieures de maniere a ce qu’elles se
mettent en place.

e Placez une carafe sous le bec verseur.

Extraction de jus

e Placez les fruits / légumes dans le guide a aliments.

e Placez la molette moteur en position « | ». Il est inutile de sélectionner une

vitesse, I’appareil fonctionne a vitesse constante.

Appuyez doucement avec le poussoir et ajoutez plus de fruits ou de

Iégumes pendant que le moteur fonctionne.

e De temps en temps, désactivez et débranchez I’appareil afin d’6ter la
pulpe du bol de la centrifugeuse.

Types de fruits Préparation

Fruits durs /légumes comme par ex. Retirez la peau mixez les fruits a
des pommes, des poires, des pépins avec le trognon
carottes ou des betteraves

Roulez fermement les feuilles
ensemble avant le mixage

Légumes-feuilles, par ex. les choux,
les épinards ou les herbes

Fruits / légumes tendres, par ex. les
agrumes, les kiwis

Retirez la peau

Raisins Retirez les tiges principales
Fruits a noyau par ex. les prunes, les Retirez les noyaux

péches

Melons Epluchez et découpez en morceaux
assez petits pour passer dans le

guide a aliments

Tomates, concombres Aucune autre préparation

nécessaire

Baies Possible uniquement dans les jus

mixés

Ne sont pas adaptés a la confection de jus :

e rhubarbe

¢ |es fruits contenant de ’'amidon (bananes, mangues, papayes, avocats,
figues)

e |es fruits et légumes trés durs et fibreux

Aprés usage, mettez I'appareil hors tension et débranchez-le. Ouvrez les
attaches, soulevez le couvercle, retirez le bac a pulpe avec le panier filtre et
faites pivoter la centrifugeuse dans le sens antihoraire pour la retirer de son
socle d’alimentation.

Pré-nettoyez le panier filtre et le bol de la centrifugeuse avec la brosse (15f)
avant de les placer dans le lave-vaisselle.

IV Nettoyage

Ne nettoyez le bloc-moteur (1), I'accessoire de pétrissage (8) et le socle
avec accouplement de la centrifugeuse (15a) qu’avec un chiffon humide.

Tous les accessoires / outils / bols peuvent passer au lave-vaisselle (voir le
tableau de nettoyage IV).

Le mixage d’aliments a forte teneur en pigments (par ex. des carottes) peut
colorer les accessoires. Essuyez ces éléments avec de I'huile végétale
avant de les passer au mixeur.

Des modifications sont susceptibles d’étre apportées sans préavis.

Veuillez ne pas jeter votre appareil avec vos déchets ménagers a la
fin de sa durée de vie utile. L’élimination peut étre effectuée dans un
centre de services Braun ou a des points de collecte prévus a cet
effet dans votre pays.



Espaiol

Nuestros productos han sido elaborados con el fin de satisfacer los mas
altos estandares de calidad, funcionalidad y disefio. Esperamos que disfrute
al maximo de su nuevo electrodoméstico Braun. Si desea ver videos e ideas
de recetas interesantes, consulte www.braunhousehold.com.

Lea atentamente todas las instrucciones antes de usar este
producto.

Importante

° iLas cuchillas son muy afi ladas! Agarre las

cuchillas solamente por el mango. Después del
uso, retire siempre primero la cuchilla del bol
antes de retirar la comida procesada.

e Las personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o con falta de conocimientos y
experiencia también pueden hacer uso de este
dispositivo, siempre que se les haya supervisado o
proporcionado instrucciones con respecto a su uso de
una forma segura, y que comprendan los peligros que
este conlleva.

¢ No urilice el dispositivo si el tamiz giratorio o la cubierta
protectora estan danados o tienen grietas visibles.

* Los ninos no deben jugar con el aparato.

e Este dispositivo no debe ser utilizado por nifos.

¢ Se debe mantener a los nifios apartados del aparato y de
su cable de corriente.

¢ Los nifnos no realizaran trabajos de limpieza 'y
mantenimiento del usuario sin supervision.

e Siempre desenchufe o apague el dispositivo cuando se
le deja desatendido y antes de armarlo, desarmarlo,
limpiarlo o almacenarlo.

¢ Si el cable de alimentacion esta dafado, para evitar
riesgos debe reemplazarlo el fabricante, su agente de
servicio 0 una persona cualificada de modo similar.

¢ Antes de conectar el aparato a la red, verifique que el
voltaje indicado en la base del aparato se corresponda
con el de su hogar.

e Sea cuidadoso si vierte liquido caliente en el procesador
de alimentos o la batidora, ya que puede verse
despedido del aparato debido a una vaporizacion subita.

e Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para el
uso doméstico y para el procesamiento de cantidades
propias en un hogar.

¢ No use ninguna de las piezas en el microondas.

Descripcion

Base del motor

Portacables

Interruptor del motor
Regulador de velocidad (1-11)

Bol de procesamiento de alimentos

Tapa con empujador

Cuchilla universal con cubierta protectora
Accesorio para amasar

Accesorio para batir
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10 Soporte para accesorios

10a Accesorio para cortar en tiras finas
10b Accesorio para cortar en tiras gruesas
10c Accesorio de rallado fino

10d Accesorio de rallado grueso

10e Accesorio rallador

11 Utensilio para patatas fritas

12 Exprimidor (cono + colador)

13 Espatula

14a Unidad de cuchilla con anillo de sellado
14b Jarra de mezcla

14c Tapa

14d Vaso medidor

111 (solo FP 5160)

15a Base de exprimidor con acoplador
15b Surtidor

15¢ Recipiente para pulpa

15d Colador

15e Tapa con eje de llenado y empujador
15f Cepillo de limpieza

Antes del primer uso

Antes del primer uso, lave todas las piezas (consulte el parrafo
«Limpieza»).

Coloque la base del motor sobre una base limpia y plana. Saque el cable del
portacables hasta la longitud deseada.

Como emplear el aparato

Regulador de velocidad

Emplee el regulador de velocidad electronico variable (4) para seleccionar
lavelocidad (1....11). Veala tabla | + Il para consultar el rango de
velocidades recomendado.

Interruptor del motor

O Off

| On / funcionamiento continuo

@ Pulsado = breves periodos de funcionamiento
% Pulsado automatico

& Programa de accesorio para amasar
v Programa de jarra de mezcla

Modo pulsado

Coloque el interruptor del motor (3) en la posicion «@» si desea poner el
aparato directamente en funcionamiento. Funcionara a la velocidad elegida
mientras mantenga pulsado el interruptor del motor en la posicion «@». La
velocidad se puede seleccionar de forma individual

Pulsado automatico

Si coloca el interruptor del motor (3) en la posicion «¥» position the
appliance will operate continuously with short bursts of operation of identical
length at the chosen speed. The speed can be selected individually.

El modo pulsado automatico se puede emplear con las siguientes
aplicaciones:

e Afadir harina a una masa con cuidado, sin alterar la cremosidad.

* Afnadir claras a punto de nieve o nata montada a un alimento mas solido.
e Picar alimentos delicados y blandos, como huevos o cebollas.

e Triturar cubitos de hielo (solo con el accesorio de jarra de mezcla).

Programa del accesorio para amasar
Velocidad optimizada para amasar. El programa se debe detener
manualmente.

Programa de jarra de mezcla
El programa se debe detener manualmente (para ver las velocidades,
consulte la tabla Il).

Sistema de interruptor de seguridad

El aparato solo se podra encender si ...

¢ se ha bloqueado correctamente el bol en la base del motor y la tapa esta
completamente bloqueada en el bol,

¢ |ajarra de mezcla esta correctamente bloqueada en la base del motor,

e el accesorio de exprimidor esta correctamente bloqueado en la base del
motor y la tapa del exprimidor esta acoplada en el recipiente para pulpa.

Si se interrumpe el sistema de interruptor de seguridad (por ejemplo al abrir
la tapa del bol de procesamiento de alimentos), se detendra el aparato. En
este caso, vuelva a colocar el interruptor del motor en la posicion «O».
Asegurese de que los accesorios y las tapas estén correctamente
bloqueadas antes de encender de nuevo el aparato.

Mientras el aparato esté funcionando, mantenga los dedos alejados del bol.
Emplee siempre el empujador para anadir los ingredientes.

Apague siempre el aparato antes de abrir la tapa y de cambiar los
accesorios.

Cambie los utensilios y accesorios solo con el aparato parado.



1 Uso del bol

Capacidad maxima: 2 | de liquido.

Montaje

e Coloque el bol (5) sobre la base del motor de forma que las flechas del
accesorio y de la base del motor queden alineadas. Gire el bol en el
sentido de las agujas del reloj hasta que quede firmemente bloqueado en
Su posicion.

e Monte siempre los utensilios y los accesorios en el bol antes de anadir los
ingredientes.

e Empujelos lo mas posible sobre el eje motor en el bol.

e Acople la tapa (con las flechas alineadas) y girela en el sentido de las

agujas del reloj hasta que quede firmemente bloqueada en el bol.

Para retirar la tapa, girela en el sentido contrario a las agujas del reloj y, a

continuacioén, gire el bol en el mismo sentido para desmontarlo.

A Cuchilla (7)

Precaucion La cuchilla estd muy afilada. Sujétela solamente por el mango
de plastico.

Antes del uso, retire con cuidado la cubierta protectora (I A) colocando la
cuchilla con la cubierta en una mesay presionando el mango hacia abajo
hasta que se desenganche la cubierta. Para volver a acoplar la cubierta
protectora tras el uso, coloque la cuchilla en la mesa y deslice la cubierta
protectora sobre el mango. Sujete la cubierta protectora con una manoy
tire del mango firmemente con la otra mano hasta que la cuchilla quede
blogqueada de forma segura en la cubierta protectora.

Coloque la cuchilla en el bol antes de afadir los ingredientes.
Después del uso, retire siempre la cuchilla antes de retirar los alimentos
procesados.

Cortar y picar
No recomendado para alimentos extremadamente duros como granos de
café, nuez moscada o cubitos

Velocidades aplicables: vea la tabla A

Mezcla de masa de pastel / bizcochos: max. 500 g de harinay

otros ingredientes

Masa de bizcocho Velocidad Tiempo
Pour all ingredients except liquids into " ca. 1 min
en el bol.

Anada los liquidos a través del tubo de llenado de

la tapa con el motor en marcha.

Anada los ingredientes como las pasas manualmente.

Bizcocho Velocidad Tiempo
Nata, huevos y agua (en caso necesario) 1 aprox. 2 mins
anadir azucar 1 aprox. 4 mins
afnadir harina (y polvo de cacao,

en caso necesario) con el modo pulsado 6 6 x «@»

Si se amasa con la cuchilla (7), no ahada ingredientes como pasas, corteza
confitada, almendras, etc. que no desee cortar. Estos ingredientes deben
ahadirse manualmente tras sacar la masa acabada del bol de
procesamiento de alimentos

B Accesorio para amasar (8)

El accesorio para amasar se ha disefiado especialmente para hacer masa,
pasta y pasteles.

Coloque el accesorio para amasar en el bol antes de afadir los
ingredientes.

Si necesita anadir liquidos, hagalo a través del tubo de llenado de la tapa
con el motor en marcha.

No anada liquido una vez que la masa se haya hecho una bola, ya que el
liquido no se absorbera de manera uniforme.

Masa de levadura (para pan y tartas)

Max. 500 g de harina y otros ingredientes.

Elija la velocidad 3 o el programa del accesorio para amasar durante aprox.
1,5 minutos.

Masa de pasta
Max. 500 g de harina y otros ingredientes.

Elija la velocidad 3 o el programa del accesorio para amasar durante aprox.
1,5 minutos.

Pasteles

Max. 500 g de harina y otros ingredientes.

Elija la velocidad 3 o el programa del accesorio para amasar durante aprox.
1,5 minutos.

Para obtener mejores resultados, emplee mantequilla que no esté ni muy
dura ni muy blanda.
1R

Pare de amasar la masa poco después de que se forme una bola. De lo
contrario, la masa quedara demasiado blanda.

C Accesorio para batir (9)

Emplee el accesorio para batir para batir claras de huevo, montar nata o
preparar bizcochos.

No utilice el accesorio de batir para hacer masas de bizcocho con
mantequilla.

Batir claras a punto de nieve Velocidad Tiempo
Min.: 2 claras de huevo 4-5 aprox. 4 mins
Max.: 6 claras de huevo 4-5 aprox. 6 mins

Montar nata
Emplee nata fria (4 °C) para lograr mejores

Velocidad Tiempo

resultados.
Min.: 0,151 1 aprox. 1-2 mins
Max.: 0,41 1 aprox. 3,5-4 mins

Batir bizcochos
Max. 300 g de harina y otros ingredientes.

Velocidad Tiempo

Nata, huevos y agua (en caso necesario) 5 aprox. 2 mins
afhadir azucar 5 aprox. 2 mins
mezclar la harinay el polvo de cacao

(en caso necesario) 1 aprox. 30 segs

D Sistema para cortar en tiras / granular (10)

Coloque un accesorio (10a—10e) en el soporte para accesorios (10) de la
forma mostrada y encdjelo. Coloque el sistema para cortar en tiras y
granular en el eje motor del bol. Para retirar el accesorio, levante el extremo
del accesorio que sobresale en el fondo del soporte para accesorios.

El llenado se debe realizar con el motor desconectado. Nunca introduzca la
mano en el tubo de llenado con el motor en funcionamiento. Emplee
siempre el empujador.

Para lograr mejores resultados, procese los alimentos jugosos o blandos a
una velocidad baja. Los alimentos duros se procesan mejor a mayor
velocidad.

E Utensilio para patatas fritas (11)

Coloque el utensilio para patatas fritas en el eje motor, coloque la tapa (6) y
bloguéela.

Para lograr mejores resultados coloque los alimentos en el tubo de llenado
de la tapa (6) con el motor desconectado. Encienda el aparato y emplee el
empujador para aplicar una ligera presion. Antes del volver a llenar:
desconecte el motor.

Velocidades aplicables: vea las tablas D + E

F Exprimidor (12)

Acople el colador en el bol de procesamiento de alimentos alineando las
flechas y girandolo en el sentido de las agujas del reloj hasta que quede
bloqueado en su posicion. Coloque el cono sobre el colador.

Bloqueo de seguridad: el exprimidor solo funcionara si el colador esta
correctamente bloqueado en el bol.

Encienda el aparato (velocidad recomendada 1) y presione la mitad cortada
de un citrico en el cono.

Deje de ejercer presion cada cierto tiempo para retirar la pulpa del colador.
Tras el uso desconecte y desenchufelo. Gire el colador en sentido contrario
alas agujas del reloj y retirelo.

Il Uso de la jarra de mezcla

Precaucion La cuchilla esta afilada — solo se debera sujetar por la placa de
la base.

Capacidad maxima: 1,5 | de liquido (750 ml para batidos) Rango de
velocidades: 1-11

Montaje

Monte siempre el anillo de sellado en la unidad de la cuchilla antes de
acoplar la unidad de la cuchilla en la jarra de mezcla ().

Manipule la cuchilla con el maximo cuidado al montarla, desmontarla 'y
limpiarla.

Sujete la unidad de la cuchilla desde abajo, insértela en la jarra de mezcla
desde abajo y girela en el sentido de las agujas del reloj.

Acople la jarra de mezcla (con las flechas alineadas) y girela en el sentido
contrario al de las agujas del reloj hasta que quede firmemente bloqueada
en la base del motor. Acople la tapa de forma que el saliente quede alineado
con el surtidor.



Emplee la jarra de mezcla para mezclar sopas, batidos, zumos, comida de
bebé o mayonesa.

Sopa de hortalizas crudas

Corte 750 g de zanahorias en dados y coléquelos en la jarra. Ahada 750 ml
de agua, condimento y hierbas.

Mezcle durante 5 segundos a maxima velocidad.

Para obtener los mejores resultados:

e Corte previamente los ingredientes solidos antes de procesarlos (emplee
ingredientes cocinados al mezclar sopa).

e Siemplea leche, tenga en cuenta que se espumara (max. 750 ml).

e Para los batidos, corte la fruta en trozos y procésela antes de anadir el
liquido.

e Coloque en la jarra los alimentos a procesar.

e Coloque la tapa firmemente en la jarra e inserte el vaso medidor en la
apertura de la tapa.

e Encienda la base del motor.

Para afadir liquidos durante el procesamiento, retire el vaso medidor de

la tapa y vierta liquidos a través de la apertura en la tapa.

e Al preparar mayonesa, puede anadirse el aceite a través del orifi cio de
goteo del vaso medidor.

Velocidades aplicables: consulte tabla Il

Después del uso, desconecte y desenchufe la base del motor. Retire la jarra
de mezcla girandola en sentido contrario a las agujas del reloj. Para retirar la
unidad de cuchilla para limpiarla, coloque la jarra boca abajo y, a
continuacioén desenrosque la unidad de cuchilla en el sentido de las agujas
del reloj.

Limpieza previa de la jarra montada
Tras vaciar la jarra, llénela con agua. Coléquela en la base del motor y gire el
interruptor al ajuste «@» varias veces. Vacie la jarra y enjuaguela.

1l Uso del accesorio de exprimidor (solo con FP 5160)

Precaucion

Antes del uso, compruebe siempre el colador. No toque las cuchillas para
rallar en tiras.

No acceda al eje de llenado con el aparato encendido. Emplee siempre el
empujador para afiadir la comida.

Espere hasta que el colador haya parado de girar antes de retirar la tapa.

Montaje

e Coloque el accesorio de zumo en el acoplador del exprimidor.

e Coloque ambos accesorios/unidades en la base del motor (alinear las
flechas). A continuacion, gire la unidad del exprimidor en el sentido de las
agujas del reloj hasta que se bloquee firmemente en la base del motor.
Coloque el colador y presiénelo para que se bloquee en el acople del
exprimidor.

Coloque la tapa y bloquéela insertando las pinzas laterales en los
salientes de la tapa y empujando firmemente los extremos inferiores para
que encajen.

e Coloque una jarra debajo del surtidor de zumo.

Extraccion del zumo

e Anada frutas/verduras en el eje de llenado.

e Gire el interruptor del motor a la posicion «I». No es necesario que
seleccione una velocidad; el aparato funcionara a una velocidad
constante.

Presione ligeramente el empujador y ainiada mas frutas o verduras con el
motor en marcha.

Cada cierto tiempo, desconecte y desenchufe el aparato para vaciar la
pulpa del bol del exprimidor.

Tipo de frutas Preparacion

Frutas/verduras duras, como
manzanas, peras, zanahorias,
remolacha

Retire la piel no procesable procese
las frutas con semillas con el
corazon

Verduras de hoja, por ejemplo col,
espinacas o hierbas

Enrolle bien las hojas antes de
procesarlas

Frutas/verduras blandas, por
ejemplo, citricos, kiwis

Retire la piel no procesable

Uvas Corte los tallos

Frutas de hueso, como ciruelas, Retire el hueso

melocotones

Melones Pélelos y cortelos en trozos que

quepan en el eje de llenado

Tomates, pepinos No es necesario prepararlos

Frutos de baga Indicados apenas para misturar em

sSumos

No hacer zumo con:

e ruibarbo

e frutas con almidén (platanos, papaya, aguacate, higos)
e frutas y verduras muy duras, fibrosas

Tras el uso desconecte y desenchufelo. Abra las pinzas, quite la tapa y retire
el recipiente de pulpa con el colador, y gire el accesorio de exprimidor en el
sentido contrario a las agujas del reloj para retirarlo de la base del motor.
Limpie previamente el colador y el bol del exprimidor con el cepillo (15f)
antes de colocarlo en el lavavajillas.

IV Limpieza

Limpie el bloque del motor (1), el accesorio de amasar (8) y la base del
exprimidor con acople (15a) solo con un pano humedo.

Todos los accesorios/utensilios/bols se pueden lavar en el lavavajillas (vea
la tabla de limpieza).

Al procesar alimentos con gran pigmento (por ejemplo, zanahorias), puede
que los accesorios se manchen. Limpie estas piezas con aceite vegetal
antes de lavarlas.

Sujeto a modificaciones sin previo aviso.
Una vez agotada la vida util del producto, no lo deseche en la basura

domeéstica. Puede entregarlo en un Centro de Servicio Braun o en un
punto de recogida adecuado de los que disponga su pais.

i
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Portugés

Os nossos produtos foram concebidos para cumprir os padroes mais
elevados de qualidade, funcionalidade e design. Esperamos que tire o
maximo partido do seu novo aparelho Braun. Para ideias e videos de
receitas interessantes, aceda a www.braunhousehold.com.

Leia atentamente todas as instrucoes antes de utilizar este produto.
Importante

. As laminas sao muito afi adas! Segure nas
=2\ laminas apenas pelo puxador. Apds a utilizacao,

remova sempre primeiro a lamina do recipiente
antes de remover 0s alimentos processados.

e Este aparelho pode ser usado por pessoas com
limitacOes fisicas, sensoriais ou mentais ou sem
experiéncia e conhecimentos, se supervisionadas ou
instruidas quanto ao uso seguro do aparelho e caso
compreendam o0s perigos envolvidos.

* N3o utilize o aparelho se a peneira giratoria ou a tampa
de proteccao estiver danificada ou apresentar fissuras
visiveis.

* Nao deixe que criancas brinquem com o aparelho.

e Este aparelho ndao deve ser usado por criancas.

¢ Nao deixe que criancas se aproximem do aparelho e do
cabo de alimentagao do mesmo.

¢ Alimpeza e a manutencao realizada pelo utilizador nao
serao realizadas por criancas sem supervisao.

* Desligue sempre o cabo de alimentacao ou o aparelho
quando este for deixado sem vigilancia e antes de 0
montar, desmontar, limpar ou armazenar.

* Em caso de dano, o cabo de alimentacao tem de ser
substituido pelo fabricante, por um seu agente de
assisténcia técnica ou por uma pessoa igualmente
qualificada com vista a evitar potenciais perigos.

¢ Antes de conectar o aparelho a corrente, verifique se a
voltagem indicada na base do aparelho corresponde a
do seu lar.

¢ Tenha cuidado caso seja despejado liquido quente para
o interior do processador de alimentos ou misturadora
uma vez que este pode queimar devido a projeccao de
vapor.

e Este aparelho foi concebido apenas para uso domeéstico
e para processar quantidades domésticas normais.

¢ N&o utilize nenhuma peca no micro-ondas.

Visao geral

Base do motor
Armazenamento do cabo
Interruptor do motor
Regulador de velocidade (1-11)

Recipiente para processar alimentos

Tampa com impulsor

Lamina universal com cobertura de protecao
Acessorio para amassar

Acessorio para bater
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10 Suporte de encaixe

10a Encaixe para fatiar fino

10b Encaixe para fatiar grosso

10c Encaixe para triturar fino

10d Encaixe para triturar grosso

10e Acessorio para ralar

11 Utensilio para batatas fritas

12 Espremedor de citrinos (Cone + Coador)

13 Espatula

410

14a Unidade da lamina com anel vedante
14b Jarro de liquidificador

14c Tampa

14d Copo de medicao

1l (apenas FP 5160)

15a Base de espremedor com acoplamento

15b Goteira

15¢ Recipiente para polpa

15d Coador

15e Tampa com bocal de enchimento e impulsor
15f Escova de limpeza

Antes da primeira utilizacao

Limpe todas as pecas antes da primeira utilizacao (ver paragrafo
«Limpeza»).

Cologue a base do motor sobre uma superficie lisa e limpa. Puxe o cabo
para fora do armazenamento do cabo para o comprimento necessario

Como operar o seu aparelho

Regulador de velocidade

Utilize o regulador de velocidade variavel eletronico (4) para selecionar a
velocidade (1....11). Consulte a tabela | + Il para ver a gama de velocidades
recomendada.

Interruptor do motor

O Desligado

| Ligado / funcionamento constante

@ Impulso = impulso instantaneo de funcionamento
% Impulso Automatico

&> Programa de acessorio para amassar
v Programa de liquidificador

Modo de impulso

Rode o interruptor do motor (3) para a posigéo «@» quando desejar que o
aparelho funcione instantaneamente. O aparelho funciona a velocidade
selecionada enquanto estiver a segurar o interruptor do motor na posicao
«@». A velocidade pode ser selecionada individualmente

Impulso Automatico

Quando roda o interruptor do motor (3) para a posigéo «#» o0 aparelho
funcionara de forma continua com breves impulsos de funcionamento de
duragao idéntica na velocidade selecionada. A velocidade pode ser
selecionada individualmente.

Este modo de impulso automatico pode ser utilizado com as seguintes

aplicacoes:

e Envolver cuidadosamente a farinha na massa de modo a nao afetar a sua
cremosidade.

e Adicionar ovos batidos ou natas a alimentos mais solidos.

e Picar alimentos delicados e moles, por ex. ovos, cebolas.

e Picar cubos de gelo (apenas com o acessorio de liquidificador).

Programa de acessoério para amassar
Velocidade otimizada para amassar massa. O programa tem de ser parado
manualmente.

Programa de liquidificador
O programa tem de ser parado manualmente (consulte a tabela Il para
aplicacoes de velocidade).

Sistema de ligacao de seguranca

O aparelho so6 pode ser ligado se ...

e 0 recipiente tiver sido bloqueado corretamente na base do motor e a
tampa estiver totalmente fechada no recipiente,

e o jarro de liquidificador estiver bloqueado corretamente na base do
motor,

e 0 acessorio de espremedor estiver bloqueado corretamente na base do
motor e a tampa do espremedor estiver segura no recipiente para polpa.

Se o sistema de ligacao de seguranca for interrompido (por ex. ao abrir a
tampa do recipiente FP), o aparelho sera parado. Neste caso, volte a rodar
o interruptor do motor para a posicao «O».

Certifique-se de que os acessorios e as tampas estdo bloqueados
corretamente antes de voltar a ligar o aparelho.

Enquanto o aparelho estiver a funcionar, mantenha os dedos afastados do
recipiente. Utilize sempre o impulsor para adicionar ingredientes.

Desligue sempre o aparelho antes de abrir a tampa ou substituir acessorios.
Substitua utensilios ou acessorios apenas quando o aparelho estiver
parado.



| Utilizar o recipiente

Capacidade maxima: 2 | liquido.

Montagem

e Coloque o recipiente (5) na base do motor de modo a que as setas no

acessorio e na base do motor fiquem alinhadas. Rode o recipiente para a

direita até ficar firmemente bloqueado.

Monte sempre os utensilios / acessorios no recipiente antes de adicionar

ingredientes.

* Empurre-os o0 mais possivel em direcao ao eixo de acionamento no

recipiente.

Coloque a tampa (alinhar as setas) e rode para a direita até bloquear

firmemente no recipiente.

e Para remover a tampa, rode-a para a esquerda e de seguida rode o
recipiente para a~esquerda para a retirar.

A Lamina (7)

Atencao! A lamina é muito afiada! Segure apenas pelo puxador de plastico.

Antes da utilizacao, remova com cuidado a cobertura de protecao (I A)
colocando a lamina na vertical com a cobertura sobre a mesa e
pressionando o puxador para baixo até a cobertura de protecao se soltar.
Para voltar a colocar a cobertura de protecao apos a utilizagao, coloque a
lamina na mesa e deslize a cobertura de protecao sobre o puxador. Segure
a cobertura de protecao com uma mao e puxe o puxador com forca com a
outra mao até que a lamina fique bloqueada na cobertura de protecao.

Coloque a lamina no recipiente antes de adicionar ingredientes.
Apos a utilizacdo, remova sempre a lamina antes de remover os alimentos
processados.

Cortar, picar

N&o recomendado para produtos extremamente duros como graos de café,
noz-moscada ou cubos de gelo.

Aplicagdes de Velocidade: ver tabela A

max. 500 g de farinha mais
outros ingredientes

Misturar massa para bolos / pao-de-16:

Mistura de bolos Velocidade Tempo
Verta todos os ingredientes exceto os lliquidos 11 aprox. 1 min
no recipiente.

Adicione os liquidos através do tubo de

enchimento da tampa enquanto o motor

esta a funcionar.

Adicione ingredientes como por ex. uvas passas manualmente.

Pao-de-16 Velocidade Tempo
Natas ovos e agua (se necessario) 1 aprox. 2 min.
adicionar acucar 1 aprox. 4 min.
envolver a farinha (e cacau em po,

se necessario) com o modo de impulso 6 6 x «@»

Ao amassar com a lamina (7), nao adicione ingredientes como uvas passas,
cascas cristalizadas, améndoas, etc., os quais nao devem ser cortados.
Estes tém de ser adicionados manualmente depois de retirar a massa
amassada do recipiente para processar alimentos.

B Acessorio para amassar (8)

O acessorio para amassar foi especialmente concebido para fazer massa
levedada, massas e pastelaria.

Coloque 0 acessorio para amassar no recipiente antes de adicionar
ingredientes.

Se forem necessarios liquidos, adicione-os através do tubo de enchimento
da tampa enquanto o motor esta a funcionar.

Nao adicione nenhum liquido depois da massa ter formado uma bola, uma
vez que o liquido deixara de ser absorvido uniformemente.

Massa levedada (para pao e bolo)

Max. 500 g de farinha mais outros ingredientes.

Escolha a velocidade 3 ou o Programa de Acessorio para Amassar durante
aprox. 1,5 minutos.

Massa para massas

Max. 500 g de farinha mais outros ingredientes.

Escolha a velocidade 3 ou o Programa de Acessorio para Amassar durante
aprox. 1,5 minutos.

Produtos de pastelaria

Max. 500 g de farinha mais outros ingredientes.

Escolha a velocidade 3 ou o Programa de Acessorio para Amassar durante
aprox. 1,5 minutos.

Para melhores resultados, utilize manteiga, que nao seja muito dura nem
muito mole.

Pare de amassar a massa pouco depois de se ter formado uma bola. Caso
contrario, a massa de pastelaria ficara demasiado mole.

C Acessorio para bater (9)

Utilize o acessorio para bater para bater claras de ovos, chantilly ou
preparar pao-de-16.

Nao utilize o acessorio para bater para preparar misturas de bolos com
manteiga.

Bater claras de ovos Velocidade Tempo
Min.: 2 claras de ovos 4-5 aprox. 4 min.
Max.: 6 claras de ovos 4-5 aprox. 6 min.

Preparar chantilly
Utilize natas geladas (4°C) para melhores

Velocidade Tempo

resultados.
Min.: 0,151 1 aprox. 1-2 min.
Max.: 0,41 1 aprox. 3,5-4 min.

Preparar pao-de-l6
Max. 300 g de farinha mais ingredientes.

Velocidade Tempo

Natas ovos e agua (se necessario) 5 aprox. 2 min.
adicionar acucar 5 aprox. 2 min.
envolver a farinha e cacau em po

(se necessario) 1 aprox. 30 seg.

D Sistema de fatiar / triturar (10)

Coloque um encaixe (10a—10e) no suporte de encaixe (10) conforme
indicado e engate na devida posicdo. Coloque o dispositivo de fatiar/triturar
montado no eixo de acionamento no recipiente. Para remover o encaixe,
empurre para cima a extremidade que fica saliente na base do suporte de
encaixe.

O reenchimento deve ser efetuado com o motor desligado. Nunca tente
chegar ao tubo de enchimento quando o motor estiver a funcionar. Utilize
sempre o impulsor.

Para melhores resultados, processe alimentos suculentos ou moles a uma
velocidade mais baixa. Os alimentos duros devem ser processados a uma
velocidade mais elevada.

E Utensilio para batatas fritas (11)

Coloque o utensilio para batatas fritas no eixo de acionamento, coloque a
tampa (6) e bloqueie.

Para melhores resultados, coloque os alimentos no tubo de enchimento da
tampa (6) enquanto o motor esta desligado. Ligue o aparelho e utilize o
impulsor para exercer ligeira pressado. Antes do reenchimento: desligue o
motor.

Aplicacoes de Velocidade: ver tabelas D + E



F Espremedor de citrinos (12)

Fixe o coador no recipiente para processar alimentos alinhando as setas e
de seguida rodando para a direita até o coador ficar bloqueado. Coloque o
cone sobre o coador.

Bloqueio de seguranca: o espremedor de citrinos s6 funcionara quando o
coador estiver bloqueado corretamente no recipiente.

Ligue o aparelho (velocidade recomendada 1) e pressione a metade de um
citrino no cone.

Deixe de pressionar de vez em quando para remover a polpa do coador.
ApoOs a utilizacao, desligue e retire a ficha da tomada. Rode o coador para a
esquerda para retira-lo.

Il Utilizar o liquidificador

Atencao! A lamina € afiada — segure-a apenas pela respetiva placa de base.

Capacidade maxima: 1,5 | liquido (para batidos 750 ml) Gama de
velocidades: 1-11

Montagem

Monte sempre o anel vedante na unidade da lamina antes de fixa-la no
liquidificador (II).

Manuseie a unidade da lamina com o maximo cuidado durante a
montagem, desmontagem e limpeza.

Segure a unidade da lamina por baixo, insira-a no jarro de liquidificador por
baixo e rode-a para a direita.

Fixe o jarro de liquidificador (alinhar as setas) e rode para a esquerda até
bloguear firmemente na base do motor. Coloque a tampa de forma a sua
ponta ficar alinhada com a goteira.

Utilize o liquidificador para misturar sopas, batidos, smoothies, comida para
bebés ou maionese.

Sopa de legumes crus

Corte 750 g de cenouras em cubos e coloque-as no jarro. Adicione 750 ml
de agua, temperos e ervas aromaticas.

Misture durante 5 segundos na velocidade maxima.

Para os melhores resultados:

e Pré-corte os ingredientes solidos antes de os processar (utilize
ingredientes cozidos quando misturar uma sopa).

e Ao misturar leite, tenha em atencao que ira formar espuma (max. 750 ml).

e Corte as frutas para batidos em pedagos e processe-os antes de
adicionar o liquido.

e Coloque os alimentos a processar no interior do jarro.

¢ Coloque a tampa firmemente sobre o jarro e insira o0 copo de medigcao na
abertura da tampa.

® Ligue a base elétrica.

e Para adicionar liquidos durante o processamento, remova o copo de
medicao da tampa e verta os liquidos através da abertura na tampa.

e Ao preparar maionese, pode ser adicionado 6leo através do orificio de
gotejamento no copo de medigao.

Aplicagoes de Velocidade: ver tabela Il

Ap0s a utilizacdo, desligue e retire a ficha da base elétrica da tomada.
Remova o jarro de liquidificador rodando-o para a esquerda. Para remover a
unidade da lamina para efeitos de limpeza, vire primeiro o jarro ao contrario,
de seguida desaperte a unidade da lamina para a direita.

Pré-limpeza do jarro montado

Apos esvaziar o jarro, encha-o com agua. Coloque-o sobre a base elétrica e
rode o interruptor para a posicdo «@» varias vezes. Esvazie o jarro e
limpe-o.

0N

Il Utilisation de la centrifugeuse (apenas com FP 5160)

Atencéao

Antes da utilizacao, inspecione sempre o coador. Nao toque nas laminas de
triturar.

Nao tente chegar ao bocal de enchimento quando o aparelho esta ligado.
Utilize sempre o impulsor para colocar alimentos.

Aguarde até que o coador pare de rodar antes de remover a tampa.

Montagem

e Cologue o acessorio de espremedor no respetivo acoplamento.

e Cologue ambos o0s acessorios/unidades na base do motor (alinhar
setas). De seguida, rode a unidade do espremedor para a direita até
bloguear na base do motor.

e Cologue o coador e empurre-o para baixo, de forma a bloquear no

acoplamento do espremedor.

Coloque a tampa e bloqueie-a inserindo os ganchos laterais nos

terminais da tampa e empurrando firmemente as extremidades inferiores

de forma a encaixarem no lugar.

e Cologue um jarro por baixo da goteira para sumo.

Extrair sumo

e Encha com frutas/legumes no bocal de enchimento.

* Rode o interruptor do motor para a posi¢ao «I». Ndo necessita de
selecionar uma velocidade; o aparelho funciona com uma velocidade
constante.

e Pressione ligeiramente com o impulsor e adicione mais frutas ou legumes
enquanto o motor esta a funcionar.

e De vez em quando, desligue o aparelho e retire a ficha da tomada para
esvaziar a polpa do recipiente do espremedor.

Tipo de frutos Preparacao

Frutos/legumes duros, por ex. Remover a casca nao comestivel

macas, peras,cenouras, beterrabas

Legumes de folhas por ex. couve,
espinafres ou ervas aromaticas

processar frutos com sementes
com os nucleos

Enrole bem as folhas umas nas
outras antes de processar

Frutos/legumes moles por ex. Remover a casca nao comestivel

citrinos, kiwis

Uvas cortar os caules principais
Frutos com caroco por ex. ameixas, Remover os carocos

péssegos

MelGes Descascar e cortar em pedacos

para encaixar no bocal de
enchimento

Tomates, pepinos Nao é necessaria preparacao

adicional

Frutos de baga Indicados apenas para misturar em

sSumos

N&ao adequado para fazer sumo:

e ruibarbo

e frutos com amido (bananas, mangas, papaias, abacates, figos)
e frutos ou legumes muito duros e fibrosos

Apos a utilizacao, desligue e retire a ficha da tomada. Abra os ganchos,
retire a tampa e remova o recipiente para polpa inclusive o coador e rode o
acessorio de espremedor para a—esquerda para o retirar da base elétrica.
Efetue e pré-limpeza do coador e do recipiente do espremedor com a
escova (15f) antes de os colocar na maquina de lavar loica.

IV Limpeza

Limpe o bloco de motor (1), o acessorio para amassar (8) e a base de
espremedor.
Limpe o acoplamento (15a) apenas com um pano hamido.

Todos os acessorios/utensilios/recipientes podem ser lavados na maquina
de lavar loica (ver tabela de limpeza).

Ao processar alimentos com elevado teor de pigmentos (por ex., cenouras),
0s acessorios podem ficar manchados. Limpe estas pecas com 6leo
vegetal antes de irem a maquina de lavar loica.

Sujeito a alteracdes sem aviso prévio.

Nao elimine o produto no lixo doméstico no fim da sua vida util.
A eliminacao pode ser efetuada num Centro de Assisténcia da Braun
ou em pontos de recolha adequados disponiveis no seu pais

i



Italiano

| nostri prodotti sono progettati per essere conformi agli standard piu elevati
in fatto di qualita, funzionalita e design. Ci auguriamo che il Vostro nuovo
apparecchio Braun risponda pienamente alle Vostre aspettative. Per idee di
ricette e video interessanti, consultare il sito www.braunhousehold.com.

Si prega di leggere attentamente le istruzioni prima di utilizzare
questo prodotto.

Importante

. Le lame dei blocchi coltelli sono molto affi late!
™\ Maneggiate i coltelli solo prendendoli dall’
impugnatura. Dopo 'uso, togliete sempre i

coltelli dai recipienti prima di rimuovere il cibo lavorato.

¢ Questo dispositivo pud essere utilizzato da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o prive di
esperienza e conoscenza, se sorvegliate o istruite su
come utilizzare il dispositivo in modo sicuro e se
prendono conoscenza die rischi implicati.

* Non utilizzare I'apparecchio se il setaccio rotante o la
copertura di protezione sono danneggiati o presentano
lesioni evidenti.

¢ | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

¢ | bambini non devono utilizzare questo dispositivo.

¢ | bambini devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e
dal cavo direte.

¢ Pulizia e manutenzione non devono essere eseguite da
bambini senza supervision.

e Staccare sempre |'apparecchio dall’alimentazione o
spegnerlo quando lo si lascia incustodito e prima di
montaggio, smontaggio, pulizia, conservazione.

e Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere
sostituito dal fabbricante, dal suo agente addetto
all’assistenza o da altre persone similmente qualificate al
fine di evitare pericoli.

e Assicuratevi che il voltaggio del vostro impianto elettrico
corrisponda a quello stampato sul fondo del prodotto.

e Fare attenzione quando si versa liquido caldo nel robot
da cucina o nel miscelatore perché esso potrebbe essere
espulso a causa di una improwvisa fuoriuscita di vapore.

¢ 'apparecchio e stato progettato solo per I'utilizzo a casa
e per processare quantita per la casa.

¢ Non utilizzare le parti di questo apparecchio nel forno a
microonde.

Panoramica

Base del motore

Awvolgi cavo

Interruttore

Selettore di velocita (1-11)

Recipiente universale

Coperchio con pressino

Blocco coltelli universale con coprilama
Accessorio per impastare

Frusta per montare e sbattere
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10 Supporto portalama

10a Lama per affettare fine

10b Lama per affettare grossolanamente
10c Lama per sminuzzare fine

10d Lama per sminuzzare grossolanamente
10e Lama per grattugiare

11 Lama per patate a bastoncino

12 Spremiagrumi (cono + setaccio)

13 Spatola

14a Blocco coltelli con ghiera di tenuta
14b Bicchiere per frullatore

14c Coperchio

14d Tappo dosatore

111 (solo FP 5160)

15a Base centrifuga con attacco

15b Beccuccio

15¢ Contenitore di polpa

15d Setaccio

15e Coperchio con tubo di alimentazione e pressino
15f Spazzola per pulizia

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare il robot da cucina per la prima volta, pulire tutte le
parti (vedi paragrafo «Pulizia»).

Posizionare la base del motore su una superficie liscia e pulita. Tirare il cavo
facendolo fuoriuscire dall’avvolgi cavo in base alla lunghezza necessaria

Come utilizzare I’apparecchio

Selettore di velocita

Utilizzare il selettore di velocita elettronico, variabile (4) per selezionare la
velocita (1....11). Per le raccomandazioni sugli intervalli di velocita,
consultare la tabella | + 1I.

Interruttore

O Spento

I Acceso / funzionamento continuo

@ Intermittenza = brevi impulsi di funzionamento
#  Intermittenza automatica

& Programma accessorio per impastare
v Programma per frullatore

Funzione a intermittenza

Portare I’interruttore (3) nella posizione «@» se si desidera azionare
I’apparecchio in maniera istantanea. Il funzionamento avverra alla velocita
selezionata fino a quando I’interruttore resta nella posizione «@». E possibile
selezionare la velocita in maniera individuale

Intermittenza automatica

Portando I'interruttore (3) nella posizione « » I’apparecchio funziona
continuamente emettendo brevi impulsi della stessa lunghezza, alla velocita
selezionata. E possibile selezionare la velocita in maniera individuale.

Questa funzione ad intermittenza automatica puo essere utilizzata per le
seguenti applicazioni:

e Aggiungere farina all'impasto senza intaccarne

® |a cremosita.

e Aggiungere uova sbattute o panna a cibi piu solidi.

e Tritare cibi delicati e morbidi, come uova € cipolle.

e Tritare cubetti di ghiaccio (solo con accessorio frullatore)

Programma accessorio per impastare
Velocita ottimizzata per impastare. E necessario arrestare il programma
manualmente.

Programma frullatore
E necessario arrestare il programma manualmente (per la velocita di utilizzo
vedi la tabella Il).

Sistema di sicurezza interruttore

E possibile azionare I'apparecchio solo se:

¢ il recipiente & fissato saldamente sulla base del motore e il coperchio &
completamente bloccato sul recipiente,

e il bicchiere per frullatore ¢ fissato saldamente sulla base del motore,

e |’accessorio per centrifuga e fissato saldamente sulla base del motore € il
coperchio della centrifuga € bloccato sul contenitore della polpa.

Se il sistema di sicurezza interruttore viene interrotto (ad es. aprendo il
coperchio del recipiente universale), I'apparecchio si arresta. In tal caso,
spostare I'interruttore nuovamente in posizione «O».

Assicurarsi che gli accessori e i coperchi siano fissati saldamente prima di
azionare nuovamente I’apparecchio.

Durante il funzionamento, non avvicinare le dita al recipiente. Utilizzare
sempre il pressino per aggiungere gli ingredienti.

Spegnere sempre I’'apparecchio prima di aprire il coperchio o di sostituire gli
accessori.

Sostituire gli attrezzi o gli accessori solo ad apparecchio spento.
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| Utilizzo del recipiente

Capacita massima: 2 | di liquido.

Montaggio

e Posizionare il recipiente (5) sulla base del motore facendo coincidere la

freccia sul recipiente con la freccia sulla base del motore. Girare il

recipiente in senso orario fino a raggiungere il punto in cui si blocca.

Montare sempre gli attrezzi / accessori nel recipiente prima di aggiungere

gliingredienti.

e Spingerli sul perno motore del recipiente fino in fondo.

e Inserire il coperchio (allineare le frecce) e ruotarlo in senso orario finché si
blocca con uno scatto sul recipiente.

e Per rimuovere il coperchio, ruotarlo in senso antiorario, quindi ruotare il
recipiente in senso antiorario per sollevarlo.

A Blocco coltelli (7)

Attenzione! Le lame del blocco coltelli sono molto affiliate. Tenere il blocco
coltelli solo dalla parte dell’impugnatura in plastica.

Prima dell’utilizzo, rimuovere con cautela il coprilama (I A) ponendo il blocco
coltelli in posizione verticale su un tavolo e premendo I'impugnatura verso il
basso fino a quando il coprilama non si stacca. Dopo I’utilizzo, applicare
nuovamente il coprilama posizionando il blocco coltelli sul tavolo e facendo
scivolare il coprilama sopra I'impugnatura. Tenere il coprilama con una
mano e tirare forte I'impugnatura con I’altra mano fino a quando il blocco
coltelli non si inserisce nel coprilama.

Posizionare il blocco coltelli nel recipiente prima di aggiungere gli
ingredienti.

Dopo I'utilizzo, rimuovere il blocco coltelli sempre prima di rimuovere gli
ingredienti lavorati.

Tagliare, tritare
Non raccomandato per gli alimenti molto duri come chicchi di caffé, noce
moscata o cubetti di ghiaccio.

Velocita di utilizzo: vedi tabella A

Impasti per torte e pan di Spagna: max. 500 g di farina piu

altri ingredienti

Impasto per torta Velocita  Tempo
Versare tutti gli ingredienti tranne quelli liquidi nel 11 ca. 1 min

recipiente.

Aggiungere gli ingredienti liquidi attraverso il tubo

di alimentazione del coperchio mentre I’'apparecchio € in funzione.
Aggiungere manualmente ingredienti come uvetta.

Pan di Spagna Velocita  Tempo
Sbattere le uova con acqua (se necessario) fino

ad ottenere un impasto cremoso 1 ca. 2 min.
aggiungere lo zucchero 1 ca. 4 min.
incorporare la farina (e il cacao in polvere,

se necessario) con la funzione a intermittenza 6 6 x «@»

Durante la lavorazione con il blocco coltelli (7), non aggiungere ingredienti
come uvetta, canditi, mandorle ecc. che non si desidera sminuzzare. Questi
ingredienti devono essere aggiunti manualmente dopo aver rimosso
I'impasto dal recipiente universale.

B Accessorio per impastare (8)

L’accessorio per impastare € studiato appositamente per la lavorazione di
impasti lievitati, pasta e pasta frolla.

Posizionare I’accessorio per impastare nel recipiente prima di aggiungere
gliingredienti.

Aggiungere gli ingredienti liquidi (se necessari) attraverso il tubo di
alimentazione del coperchio mentre I'apparecchio & in funzione.

Non aggiungere altri liquidi dopo che I'impasto avra assunto la forma di una
palla poiché i liquidi non verrebbero piu assorbiti uniformemente.
Pasteles

Pasta lievitata (pane e dolci)

Max. 500 g di farina piu altri ingredienti.

Selezionare la velocita 3 o il programma accessorio per impastare per circa
1,5 minuti.

Impasto per pasta

Max. 500 g di farina piu altri ingredienti.

Selezionare la velocita 3 o il programma accessorio per impastare per circa
1,5 minuti.

Pasta frolla

Max. 500 g di farina piu altri ingredienti.

Selezionare la velocita 3 o il programma accessorio per impastare per circa
1,5 minuti.
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Per risultati ottimali, il burro deve essere a temperatura ambiente ma non
troppo morbido.

Interrompere la lavorazione non appena I'impasto avra assunto la forma di
una palla, in caso contrario diventerebbe troppo morbido.

C Frusta per montare e sbattere (9)
Utilizzare la frusta per sbattere albumi, montare panna o preparare pan di

Spagna.
Non utilizzare la frusta per preparare impasti per dolci a base di burro.

Sbattere albumi Velocita  Tempo
Min.: 2 albumi 4-5 ca. 4 min
Max.: 6 albumi 4-5 ca. 6 min
Montare la panna Velocita  Tempo

Per risultati ottimali la panna deve essere fatta

raffreddare in frigorifero (4 °C).

Min.: 0,151 1 ca. 1-2 min
Max.: 0,4 | 1 ca. 3,5-4 min.
Preparare il pan di Spagna Velocita  Tempo
Max. 300 g di farina piu altri ingredienti.

Sbattere le uova con acqua (se necessario) fino

ad ottenere un impasto cremoso 5 ca. 2 min.
aggiungere lo zucchero 5 ca. 2 min.
incorporare la farina e il cacao in polvere

(se necessario) 1 ca. 30 sec.

D Lame per affettare / sminuzzare (10)

Posizionare la lama che si desidera utilizzare (10a-10e) sul supporto
portalama (come mostrato nella figura) in modo che si inserisca
perfettamente. Inserire il supporto con la lama sul perno motore del
recipiente. Per rimuovere la lama, spingere verso I’alto I’estremita della lama
che sporge dal lato inferiore del supporto.

Riempire nuovamente il tubo di alimentazione sempre a motore spento. Non
introdurre mai le dita nel tubo di alimentazione quando I’'apparecchio & in
funzione. Utilizzare sempre il pressino.

Per risultati ottimali durante la lavorazione di cibi morbidi o sugosi, utilizzare
una velocita piu bassa. Lavorare i cibi duri a velocita piu elevate.

E Lama per patate a bastoncino (11)

Inserire la lama per patate a bastoncino sul perno motore, inserire il
coperchio (6) e chiuderlo saldamente.

Per risultati ottimali, inserire le patate nel tubo di alimentazione del
coperchio (6) ad apparecchio spento. Accendere I'apparecchio e utilizzare il
pressino per applicare una leggera pressione. Prima di riempire nuovamente
il tubo di alimentazione, spegnere I'apparecchio.

Velocita di utilizzo: vedi tabelle D + E

F Spremiagrumi (12)

Fissare il setaccio al recipiente universale facendo combaciare le frecce,
quindi ruotarlo in senso orario fino a raggiungere il punto in cui si blocca.
Posizionare il cono sopra il setaccio.

Chiusura di sicurezza: lo spremiagrumi entrera in funzione solo se il setaccio
e fissato saldamente sul recipiente.

Accendere I'apparecchio (velocita raccomandata: 1) e premere sul cono la
meta di un agrume.

Fermarsi ogni tanto per rimuovere la polpa dal setaccio.

Dopo I'utilizzo, spegnere I’apparecchio e scollegare la presa di
alimentazione. Ruotare il setaccio in senso antiorario e sollevarlo.



Il Utilizzo del frullatore

Attenzione! Le lame del blocco coltelli sono affilate — tenere il blocco coltelli
solo dal disco base.

Capacita massima: 1,5 | di liquido (per frappé 750 ml). Intervallo di velocita:
1-1

Montaggio

Montare sempre la ghiera di tenuta sul blocco coltelli prima di fissare il
blocco coltelli al bicchiere per frullatore (II).

Maneggiare il blocco coltelli con la massima cautela durante il montaggio, lo
smontaggio e la pulizia.

Tenere il blocco coltelli dalla parte inferiore, inserirlo nel bicchiere per
frullatore dalla parte inferiore e ruotarlo in senso orario.

Fissare il bicchiere per frullatore (allineare le frecce) e ruotarlo in senso
antiorario finché si blocca con uno scatto sulla base del motore. Fissare il
coperchio facendo combaciare la sua estremita sporgente e il beccuccio.

Utilizzare il frullatore per miscelare minestre, frullati, frappé, pappe per
bambini o maionese.

Zuppa di verdure crude

Tagliare 750 g di carote a cubetti ed inserirle all’interno del recipiente.
Aggiungere 750 ml di acqua, condimento e spezie.

Mescolare per 5 secondi a massima velocita.

Per risultati ottimali:

e Tagliare gliingredienti solidi prima di lavorarli nell’attrezzo (utilizzare

ingredienti cotti quando si frullano minestre).

In caso di frullati a base di latte, tenere presente che si formera della

schiuma (max. 750 ml).

Per i frappé, tagliare a pezzi la frutta e lavorarla nell’apparecchio prima di

aggiungervi il liquido.

Inserire la quantita di cibo da lavorare all’interno del bicchiere.

Posizionare saldamente il coperchio sul bicchiere e inserire il tappo

dosatore nell’apertura del coperchio.

e Accendere I’'unita motore.

Per aggiungere liquidi durante il funzionamento, rimuovere il tappo

dosatore dal coperchio e versare i liquidi attraverso I’apertura presente sul

coperchio.

e Quando si prepara la maionese, versare I’olio attraverso il foro di
gocciolamento del tappo dosatore.

Velocita di utilizzo: vedi tabella Il

Dopo I'utilizzo spegnere I’'unita motore e scollegare la presa di
alimentazione. Rimuovere il bicchiere per frullatore ruotandolo in senso
antiorario. Per rimuovere il blocco coltelli e pulirlo, capovolgere il bicchiere,
quindi svitare il blocco coltelli in senso orario.

Pre-pulizia del bicchiere montato

Dopo aver svuotato il bicchiere, riempirlo con acqua. Posizionarlo sull’'unita
motore e ruotare I'interruttore su «@» per alcune volte. Svuotare il recipiente
e risciacquarlo.

11l Utilisation de la centrifugeuse (solo con FP 5160)

Attenzione

Prima dell’utilizzo, controllare sempre il setaccio. Non toccare le lame per
sminuzzare.

Non introdurre mai le dita nel tubo di alimentazione ad apparecchio acceso.
Utilizzare sempre il pressino per introdurre gli alimenti.

Attendere fino a quando il setaccio smette di ruotare prima di rimuovere il
coperchio.

Montaggio

e Posizionare I’accessorio per centrifuga sull’attacco.

e Posizionare entrambi gli accessori/unita sulla base del motore (allineare
le frecce). Ruotare I'unita centrifuga in senso orario fino a quando si
blocca sulla base del motore.

Inserire il setaccio e premerlo verso il basso facendolo bloccare
sull’attacco.

Posizionare il coperchio e bloccarlo inserendo i morsetti laterali nelle
estremita concave del coperchio e premendo con forza le parti inferiori
facendole scattare in posizione.

e Posizionare un contenitore sotto il beccuccio per il succo.

Estrazione del succo

e Inserire la frutta/verdura nel tubo di alimentazione.

e Spostare I'interruttore nella posizione «I». Non &€ necessario selezionare
una velocita; I'apparecchio funziona a velocita costante.

* Applicare una leggera pressione con il pressino e aggiungere altra frutta o
verdura durante il funzionamento.

e Ogni tanto spegnere e scollegare la presa di alimentazione per prelevare
la polpa dal recipiente della centrifuga.

Tipo di frutta

Frutta/verdura dura ad es. mele,
pere, carote, barbabietole

Verdura a foglie come cavolo,
spinaci o spezie

Frutta/verdura morbida come
agrumi, kiwi

Uva

Frutta con nocciolo come prugne,
pesche

Meloni
Pomodori, cetrioli

Bacche

Non adatti per la centrifuga:
e rabarbaro

Preparazione

Eliminare la buccia non
commestibile, lavorare la frutta a
semi con il torsolo

Arrotolare le foglie tutte insieme
prima della lavorazione

Eliminare la buccia non
commestibile

Rimuovere i gambi principali
Rimuovere il nocciolo

Sbucciare e tagliare a pezzi da
inserire nel tubo di alimentazione

Non é necessaria alcuna ulteriore
preparazione

Adatti solo per nei succhi misti

e frutta contenente amido (banane, mango, papaia, avocado, fichi)

e frutta o verdura molto dura o fibrosa

Dopo I'utilizzo, spegnere I’apparecchio e scollegare la presa di
alimentazione. Aprire i morsetti, sollevare il coperchio e rimuovere il
contenitore di polpa insieme al setaccio, quindi ruotare I’accessorio per
centrifuga in senso antiorario per rimuoverlo dalla base motore.

Pulire grossolanamente il setaccio e il recipiente per centrifuga con la
spazzola (15f) prima di posizionarli in lavastoviglie.

IV Pulizia

Pulire la base del motore (1), I’accessorio per impastare (8) e la base per
centrifuga con I'attacco (15a) esclusivamente con un panno umido.

Tutti gli accessori/attrezzi/recipienti sono lavabili in lavastoviglie (vedi tabella

per la pulizia).

Durante la lavorazione di alimenti ad alto tenore di pigmento (ad es. carote),
gli accessori possono cambiare colore. Strofinare queste parti con olio
vegetale prima di lavarle in lavastoviglie.

Soggetto a modifiche senza preavviso.

Non smaltire il prodotto insieme ai rifiuti domestici quando non piu
necessario. Il prodotto pud essere smaltito presso un centro di
assistenza Braun o un centro di raccolta adatto del proprio paese.
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Nederlands

Onze producten zijn ontwikkeld om te voldoen aan de strengste normen
inzake kwaliteit, functionaliteit en design. Wij hopen van harte dat u geniet
van uw nieuw Braun-toestel. Neem voor interessante recepten en video’s
een kijkje op www.braunhousehold.com.

Lees alle aanwijzingen aandachtig voordat u dit product gebruikt.

Belangrijk

o De sikkelmessen zij n zeer scherp! Pak de

sikkelmessen uitsluitend bij de kunststof knop

‘ vast. Na gebruik dienen de sikkelmessen altijd
eerst te worden verwij derd voordat de kommen worden
geleegd.

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt door personen met
verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens
of een gebrek aan ervaring en kennis tenzij onder
speciaal toezicht of wanneer ze werden geinstrueerd in
het veilige gebruik van het toestel en tenzij ze de ermee
verbonden risico’s kennen.

¢ Gebruik het toestel niet als de roterende zeef of
beschermcover beschadigd is of zichtbare barsten heeft.

¢ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt door kinderen.

¢ Kinderen moeten uit de buurt worden gehouden van het
apparaat en zijn netsnoer.

¢ Reiniging en gebruikersonderhoud mogen zonder
toezicht niet door kinderen uitgevoerd worden.

¢ Ontkoppel of schakel het toestel altijd uit wanneer u het
alleen laat en voor het gemonteerd, gedemonteerd,
gereinigd of weggeborgen wordt.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het vervangen worden
door de fabrikant, diens onderhoudsvertegenwoordiger of
personen met vergelijkbare kwalificaties om gevaarlijke
situaties te voorkomen.

e Controleer, voordat u de stekker in het stopcontact
steekt, of het voltage van het stopcontact overeenkomt
met het voltage dat staat vermeld op de onderkant van
het apparaat.

¢ Wees voorzichtig als er hete vloeistof in de
keukenmachine of blender is geschonken. Dit kan door
plotseling stomen uit het apparaat geworpen worden.
Wees voorzichtig als er hete vioeistof in de
keukenmachine of blender is geschonken. Dit kan door
plotseling stomen uit het apparaat geworpen worden.

¢ Het apparaat is enkel ontworpen voor huishoudelijk
gebruik en voor het verwerken van huishoudelijke
hoeveelheden.

¢ Gebruik geen van de onderdelen in de magnetron.

Overzicht

Motorbasis

Snoeropslag
Motorschakelaar
Snelheidsregelaar (1-11)

Voedselkom

Deksel met duwer

Universeel mes met beschermkap
Kneedhulpstuk

Klophulpstuk

©CoOo~NOOO hWON=—

10 Houder inzetstuk

10a Inzetstuk voor fijn snijden

10b Inzetstuk voor grof snijden

10c Inzetstuk voor fijn versnipperen
10d Inzetstuk voor grof versnipperen
10e Speciale raspplaat

11 Frietgereedschap

12 Citruspers (kegel + zeef)

12 Spatel

9N

14a Meseenheid met afdichtring
14b Mengbeker

14c Deksel

14d Meetbeker

1l (enkel FP 5160)

15a Fruitpersbasis met koppeling
15b Tuit

15¢ Pulphouder

15d Zeef

15e Deksel met vulschacht en duwer
15f Reinigingsborstel

Voor het eerste gebruik

Reinig alle onderdelen voordat u het toestel voor het eerst gebruikt
(zie paragraaf «Reiniging»).

Zet de motorbasis op een effen, schoon oppervlak. Trek het snoer uit de
snoeropslag tot de vereiste lengte.

Hoe bedient u het toestel

Snelheidsregelaar
Gebruik de variabele, elektronische snelheidsregelaar (4) om de snelheid te
selecteren (1....11). Aanbevolen snelheid zie tabel | + II.

Motorschakelaar

O Uit

I Aan / constante werking

@ Puls = onmiddellijke bedieningspiek
#  Automatische puls

&> Programma met kneedhulpstuk
W Programma met mengbeker

Pulsmodus

Zet de motorschakelaar (3) in de stand «@» wanneer u het toestel meteen
wenst te gebruiken. Het toestel werkt met de gekozen snelheid zolang u de
motorschakelaar in stand «@» houdt. De snelheid kan individueel
geselecteerd worden.

Automatische puls

Wanneer u de motorschakelaar (3) naar de stand «¥»,draait, zal het toestel
continu werken met korte bedieningspieken met identieke lengte op de
gekozen snelheid. De snelheid kan individueel geselecteerd worden.

Deze automatische pulsmodus kan gebruikt worden met de volgende

toepassingen:

e Het zorgvuldig scheppen van meel in een deeg zodat de romigheid niet
verloren gaat.

e Het toevoegen van geklopte eieren of room aan vaster voedsel.

e Het hakken van gevoelig en zacht voedsel, bijv. eieren en uien.

e Het malen van ijsblokjes (enkel met het hulpstuk van de mengbeker)

Programma met kneedhulpstuk
Optimale snelheid voor het kneden van deeg. Het programma moet
handmatig gestopt worden.

Programma met mengbeker
Het programma moet handmatig gestopt worden (voor toegepaste snelheid
zie tabel Il).

Systeem met veiligheidsschakelaar

Het toestel kan enkel ingeschakeld worden wanneer...

e de kom juist is vastgezet op de motorbasis en het deksel volledig is
vastgezet op de kom,

e de mengbeker juist is vastgezet op de motorbasis,

e het hulpstuk van de fruitpers juist is vastgezet op de motorbasis en het
deksel van de fruitpers is vastgeklemd op de pulphouder.

Indien het systeem van de veiligheidsschakelaar onderbroken is (bijv. door
het openen van het deksel van de voedselkom), zal het toestel stoppen. In
dat geval draait u de motorschakelaar terug naar stand «O».

Vergewis u ervan dat de hulpstukken en deksels juist zijn vastgezet voordat
u het toestel opnieuw inschakelt.

Terwijl het toestel in werking is, houdt u uw vingers weg van de kom. Gebruik
altijd de duwer voor het toevoegen van ingrediénten.

Zet het toestel altijd uit voordat u het deksel opent of accessoires verwisselt.
Verwissel gereedschap of accessoires enkel wanneer het toestel stilstaat.



| De kom gebruiken

Maximale capaciteit: 2 | vloeistof.

Montage

e Zet de kom (5) op de motorbasis zodanig dat de pijlen op het hulpstuk en
de motorbasis op één lijn liggen. Draai de kom rechtsom tot ze goed
vastgezetis.

Monteer gereedschap/accessoires altijd aan de kom voordat u
ingrediénten toevoegt.

Duw ze zo ver mogelijk op de aandrijfas in de kom.

Maak het deksel vast (pijlen op één lijn brengen) en draai het rechtsom tot
het stevig vastzit op de kom.

Om het deksel te verwijderen, draait u het linksom: draai dan de kom
linksom om het eraf te halen.

A Mes (7)

Opgelet! Het mes is erg scherm. Neem het enkel vast aan het kunststof
handvat.

Verwijder voor gebruik zorgvuldig de beschermkap (I A) door het mes met
de kap op tafel te zetten en het handvat omlaag te duwen tot de kap eraf
komt. Om de beschermkap opnieuw vast te maken na gebruik, zet u het
mes op tafel en schuift u de beschermkap over het handvat. Houd de
beschermkap vast met één hand en trek met de andere hand stevig aan het
handvat zodat het mes goed vastzit in de beschermkap.

Plaats het mes in de kom voordat u ingrediénten toevoegt.
Verwijder na gebruik altijd het mes voordat u het verwerkte voedsel
weghaalt.

Snijden, hakken
Niet aanbevolen voor extreem harde voedingsmiddelen zoals koffiebonen,
nootmuskaat of ijsblokjes.

Toegepaste snelheden: zie tabel A

Mengen van deeg voor cake/voordeeg: max. 500 g meel plus

andere ingrediénten

Pate a gateau Snelheid Tijd

Giet alle ingrediénten behalve vioeistoffen in 1 ca. 1 min.
de kom.

Voeg vloeistoffen toe via de vulbuis van het

deksel terwijl de motor draait.

Voeg ingrediénten zoals rozijnen met de hand toe.

Voordeeg Snelheid  Tijd

Klop eieren en water (zo nodig) 1 ca. 2 min.
voeg suiker toe 1 ca. 4 min.
schep meel erbij (en cacaopoeder,

70 nodig) met pulsmodus 6 6 x «@»

Wanneer u kneedt met het mes (7), mag u geen ingrediénten zoals rozijnen,
sukade, amandels enz. toevoegen die niet gesneden mogen worden. Die
moeten handmatig worden toegevoegd nadat het geknede deeg uit de
voedselkom is gehaald.

B Kneedhulpstuk (8)

Het kneedhulpstuk is speciaal ontworpen voor het bereiden van gistdeeg,
pasta en gebak.

Plaats het kneedhulpstuk in de kom voordat u ingrediénten toevoegt.
Indien vloeistoffen nodig zijn, voegt u ze toe via de vulbuis van het deksel
terwijl de motor draait.

Gistdeeg (voor brood en cake)

Max. 500 g bloem plus andere ingrediénten.

Kies snelheid 3 of het programma met kneedhulpstuk gedurende ca.
1% minuut.

Voeg geen vloeistof toe nadat er een bal van deeg is gevormd, aangezien de
vloeistof dan niet meer gelijkmatig wordt opgenomen.

Pastadeeg
Max. 500 g bloem plus andere ingrediénten.

Kies snelheid 3 of het programma met kneedhulpstuk gedurende ca.
1% minuut.

Gebak

Max. 500 g bloem plus andere ingrediénten.

Kies snelheid 3 of het programma met kneedhulpstuk gedurende ca. 12
minuut.

Voor de beste resultaten gebruikt u boter die niet te hard en niet te zacht is.
Stop met het kneden van het deeg kort nadat er een bal is gevormd. Anders
zal het deeg van het gebak te zacht worden.

C Klophulpstuk (9)

Gebruik het klophulpstuk voor het kloppen van eiwit of room, of het bereiden
van voordeeg.
Gebruik het klophulpstuk niet om cakemengsels met boter te bereiden.

Kloppen van eiwit Snelheid Tijd

Min.: 2 eiwitten 4-5 ca. 4 min.
Max.: 6 eiwitten 4-5 ca. 6 min.
Kloppen van room Snelheid Tijd
Gebruik gekoelde room (4 °C) voor de beste

resultaten.

Min.: 0,151 1 ca. 1-2 min.
Max.: 0,4 | 1 ca. 3,5-4 min.
Kloppen van voordeeg Snelheid Tijd

Max. 300 g bloem plus ingrediénten.

Klop eieren en water (zo nodig) 5 ca. 2 min.
voeg suiker toe 5 ca. 2 min.
schep meel erbij en cacaopoeder (zo nodig) 1 ca. 30 sec.

D Systeem voor snijden/versnipperen (10)

Plaats één inzetstuk (10a-10e) in de houder (10) zoals getoond en klik in de
juiste stand. Zet de gemonteerde snijder/versnipperaar op de aandrijfas in
de kom. Om het inzetstuk te verwijderen, duwt u het uiteinde ervan dat
uitsteekt aan de onderzijde van de houder omhoog.

Het bijvullen moet gebeuren met uitgeschakelde motor. Kom nooit in de
vulbuis terwijl de motor draait. Gebruik altijd de duwer.

Voor de beste resultaten verwerkt u sappig of zacht voedsel bij een lagere
snelheid. Hard voedsel moet bij een hogere snelheid worden verwerkt.

E Frietgereedschap (11)

Zet het frietgereedschap op de aandrijfas, plaats het deksel (6) erop en zet
vast.

Voor de beste resultaten brengt u voedsel in de vulbuis van het deksel (6)
terwijl de motor is uitgeschakeld. Zet het toestel aan en gebruik de duwer
om lichte druk uit te oefenen. Voor het bijvullen: zet de motor uit.

Toegepaste snelheden: zie tabellen D + E

F Citruspers (12)

Maak de zeef vast aan de voedselkom door de pijlen op één lijn te brengen
en dan rechtsom te draaien tot de zeef vastzit. Zet de kegel op de zeef.

Veiligheidsslot: de citruspers zal enkel werken wanneer de zeef goed is
vastgezet op de kom.

Zet het toestel aan (aanbevolen snelheid 1) en druk de helft van een
citrusvrucht op de kegel.

Stop af en toe met drukken om pulp uit de zeef te halen.

Zet het toestel na gebruik uit en trek het snoer uit. Draai de zeef linksom en
haal ze eraf.

Il De mengbeker gebruiken

Opgelet! Het mes is scherp — houd het enkel vast aan de grondplaat.

Maximale capaciteit: 1,5 | vloeistof (voor milkshakes 750 ml) Snelheid: 1-11
Montage

Monteer altijd de afdichtring op de meseenheid voordat de meseenheid
wordt vastgemaakt aan de mengbeker (Il).

Hanteer de meseenheid uiterst voorzichtig bij de montage, demontage en
reiniging.

Houd de meseenheid vast aan de onderzijde, steek ze in de mengbeker van
onderen en draai ze rechtsom.

Maak de mengbeker vast (pijlen op €én lijn brengen) en draai linksom tot hij
stevig vastzit op de motorbasis. Maak het deksel vast zodat de klep ervan
op één lijn ligt met de tuit.

Gebruik de mengbeker voor het mengen van soepen, shakes, smoothies,
babyvoeding of mayonaise.
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Soep van rauwkost

Snijd 750 g wortels in blokjes en doe ze in de kom. Voeg 750 ml water,
kruiden en specerijen toe.

Meng gedurende 5 seconden op maximale snelheid.

Voor de beste resultaten:

¢ Snijd vaste ingrediénten voor voordat u ze verwerkt (gebruik gekookte
ingrediénten wanneer u een soep mengt).

e Wanneer melk wordt gemengd, zal ze schuimen (max. 750 ml).

e Snijd de vruchten voor milkshakes in stukken en verwerk ze voordat u
vloeistof toevoegt.

e Plaats het te verwerken voedsel in de mengbeker.

e Zet het deksel stevig op de mengbeker en plaats de meetbeker in de
opening van het deksel.

e Zet de stroombasis aan.

e Om vloeistoffen toe te voegen tijdens de verwerking, haalt u de
meetbeker uit het deksel en giet u de vioeistoffen door de openingen in
het deksel.

e Wanneer u mayonaise bereidt, kan olie worden toegevoegd door de
lekopening in de meetbeker.

Toegepaste snelheden: zie tabel Il

Schakel uit na gebruik en koppel het snoer van de stroombasis los.
Verwijder de mengbeker door hem linksom te draaien. Om de meseenheid
weg te halen voor reiniging, draait u eerst de mengbeker ondersteboven,
dan schroeft u de meseenheid rechtsom los.

Voorreiniging van gemonteerde mengbeker

Vul de mengbeker na lediging met water. Zet hem op de stroombasis en
draai de schakelaar verscheidene malen naar de stand «@» Ledig de
mengbeker en spoel hem schoon.

1l Het hulpstuk van de fruitpers gebruiken
(enkel met FP 5160)

Opgelet

Controleer voor gebruik altijd de zeef. Raak de versnippermessen niet aan.
Kom niet in de vulschacht wanneer het toestel is ingeschakeld. Gebruik
altijd de duwer om voedsel toe te voeren.

Wacht tot de zeef is gestopt met draaien voordat u het deksel weghaalt.

Montage

e Plaats het hulpstuk van de fruitpers op de fruitperskoppeling.

e Zet beide hulpstukken/eenheden op de motorbasis (pijlen op één lijn
brengen). Draai de fruitperseenheid dan rechtsom tot ze goed vastzit op
de motorbasis.

® Bevestig de zeef en duw ze omlaag, zodat ze vastzit op de
fruitperskoppeling.

e Bevestig het deksel en zet het vast door de klemmen aan de zijkant in de

lipjes van het deksel te schuiven en stevig op de onderste uiteinden te

drukken zodat ze op hun plaats klikken.

Zet een beker onder de tuit van de fruitpers.

Sap persen

e Vul fruit/groenten in de vulschacht.

e Zet de motorschakelaar in stand «I». U hoeft geen snelheid in te stellen,
het toestel werkt met constante snelheid.

¢ Druk lichtjes met de duwer en voeg meer fruit of groenten toe terwijl de
motor draait.

e Zet het toestel af en toe uit en trek het snoer uit om pulp uit de kom te
halen.

Type fruit Voorbereiding

Harde vruchten/groenten, bijv.
appels, peren, wortels, bieten

Verwijder oneetbare schil en
verwerk pitvruchten met kern

Bladgroenten bijv. kool, spinazie of
kruiden

Rol de bladen goed samen voor
verwerking

Zachte vruchten/groenten, bijv.
citrusvruchten, kiwi's

Verwijder oneetbare schil

Druiven Snijd de hoofdstengels af

Steenvruchten bijv. pruimen,
perziken

Verwijder de pitten

Meloenen Schil en snijd in stukken die in de

vulschacht passen
Tomaten, komkommers Geen verdere voorbereiding nodig

Bessen Alleen geschikt in gemengde

sappen
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Niet geschikt voor het persen:

e rabarber

e zetmeelhoudende vruchten (bananen, mango’s, papaja’s, avocado’s,
vijgen)

e zeer harde, vezelige vruchten of groenten

Zet het toestel na gebruik uit en trek het snoer uit. Open de klemmen, til het
deksel op en verwijder de pulphouder met zeef; draai het hulpstuk van de
fruitpers linksom om het weg te halen van de stroombasis.

Reinig de zeef en kom van de fruitpers voor met de borstel (15f) voordat u ze
in de vaatwasser zet.

IV Reiniging

Reinig het motorblok (1), het kneedhulpstuk (8) en de basis van de fruitpers
met koppeling (15a) enkel met een vochtige doek.

Alle accessoires/gereedschappen/kommen zijn geschikt voor de
vaatwasser (zie reinigingstabel).

Wanneer voedsel wordt verwerkt met hoger pigmentgehalte (bijv. wortels),
kunnen de accessoires gaan verkleuren. Veeg deze onderdelen schoon met
plantaardige olie voordat u ze in de vaatwasser stopt.

Onderhevig aan wijzigingen zonder voorafgaande kennisgeving.

Gooi het product niet bij het huishoudelijk afval aan het eind van zijn
levensduur. Breng het voor verwijdering naar een Servicecentrum van
Braun of naar een geschikt inzamelpunt in uw land. —



Dansk

Vores produkter er udviklet for hgjeste standard i kvalitet, funktionalitet og
design. Vi haber du vil nyde dit nye Braun apparat. For interessante
receptideer og videoer, se venligst www.braunhousehold.com.

Lzes alle instruktioner grundigt inden brug af produktet.

Vigtigt

. Knivarna ar mycket vassa! Hall alltid i knivens

7\ handtag. Ta alltid ur kniven ur skélen/kannan
innan du tar ur den bearbetade maten.

¢ Dette apparat kan benyttes af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring, hvis de er under opsyn eller har modtaget
instruktion i brugen af apparatet pa en sikker made og
har forstaet de involverede farer.

¢ Brug ikke apparatet, hvis den roterende si eller
beskyttelseslaget er beskadiget eller har synlige revner.

® Bgrn ma ikke lege med apparatet.

e Dette apparat ma ikke benyttes af barn.

¢ Barn skal holdes vaek fra apparatet og dets strgmkabel.

® Rengaring og brugerens vedligeholdelse ma ikke
foretages af barn uden opsyn.

e Traek altid stikket ud eller sluk for apparatet, nar det er
uden opsyn og far det samles, skilles ad, rengares eller
stilles til opbevaring.

* Hvis netledningen er beskadiget, skal den udskiftes af
producenten eller dennes serviceveerksted eller af en
kvalificeret fagmand for at undga enhver risiko.

e Kontroller far brug, at speendingen pa lysnettet svarer til
spaendingsangivelsen i bunden af apparatet.

e Veer forsigtig, hvis der haeldes varme vaesker i
foodprocessoren eller blenderen, da den kan skydes op
fra apparatet pa grund af pludselig opstaede dampe.

¢ Dette apparat er designet til brug i husholdningen og til
maengder som normalt indgar i en husholdning.

¢ Ingen af delene ma anvendes i mikroovn.

Oversigt

Motorbase
Ledningsopbevaring
Motorkontakt
Hastighedsregulator (1-11)

Food processor skal

Lag med nedstopper

Universalkniv med beskyttende daeksel
FAElteforsats

Piskeforsats

10 Indsatsholder

10a Finskaeringsindsats

10b Grovskeeringsindsats

10c Finrivningsindsats

10d Grovrivningsindsats

10e Raspeindsats

11 Pommes-frites redskab

12 Citronpresser (kegle + sigte)

13 Spartel
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14a Knivenhed med pakningsring
14b Blenderkande

14c Lag

14d Malebaeger

11 (kun FP 5160)

15a Juicebase med tilslutning

15b Tragt

15¢ Frugtkadsbeholder

15d Sigte

15e Lag med pafyldning og nedstopper
15f Rengeringsbarste

Inden farste brug

Rengor alle dele inden brug ferste gang (se afsnit ’Rengaring”).
Anbring motorbase pa en plan og ren overflade. Treek ledning ud af holderen
til gnsket leengde

Sadan betjenes apparatet

Hastighedsregulator
Brug variabel hastighedsregulator (4) til valg af hastighed (1....11). Se tabel | + I
for anbefalede hastigheder.

Motorkontakt

O Off

| On / konstant drift
@ Impuls = momentant
#  Auto Pulse boost

© /[lteredskabsprogram
¥ Kande blenderprogram

Impulstilstand

Drej motorafbryder (3) til «@»position nar du gnsker at apparatet starter
omgaende. Det kgrer ved valgte hastighed sa leenge motorkontakten holdes
pa position «@». Hastigheden kan vaelges individuelt

Autoimpuls

Nar du drejer motorkontakten (4) til «¥» position vil apparatet kare
kontinuerligt med korte stgd af identisk laengde ved den valgte hastighed.
Hastigheden kan veelges individuelt

Den automatiske impulsfunktion kan bruges med fglgende funktioner:

e Forsigtig indfoldning af mel i en dej sa den cremede konsistens ikke
pavirkes.

¢ Tilfgjelse af piskede eeg eller flagde til mere faste fagdevarer.

e Hakning af delikate og blgde fodevarer, f.eks. seg, lag.

e Knusning af isterninger (kun med blenderforsats)

Flteforsatsprogram
Optimeret hastighed for altning af dej. Programmet skal stoppes manuelt.

Kandeblenderprogram
Programmet skal stoppes manuelt (for hastighedsvalg se tabel Il).

Sikkerhedskontakt

Apparatet kan kun teendes nar ...

e skalen er last korrekt pa motorbasen og laget er last pa skalen.

e Blenderkanden er korrekt last pa motorbasen.

¢ Juiceforsatsen er korrekt last pa motorbase og juicelag er last pa
frugtkedsbeholder.

Hvis sikkerhedssystemet afbrydes (f.eks. ved abning af laget pa skalen) vil
apparatet stoppe. | dette tilfeelde drejes motorkontakten tilbage til position
"0”.

Sorg for at forsatser og lag er korrekt last inden apparatet taendes igen.
Nar apparatet er i drift skal fingrene holdes veek fra skalen. Benyt altid
nedstopperen til tilfgjelse af ingredienser.

Sluk altid apparatet inden abning af laget eller skift af tilbeher.

Skift kun redskaber og tilbehgr nar apparatet er standset.
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| Brug af skalen

Maksimal kapacitet: 2 | vaeske.

Montering

e Anbring skalen (5) pa motorbasen sa pilene pa redskabet og motorbasen
er justeret ind. Drej skalen med uret indtil den laser pa plads.

Monter altid redskaber / tilbeher pa skalen inden der tilfgjes ingredienser.
Tryk dem sa langt ned som muligt pa drivakslen i skalen.

Fastger laget (juster pilene) og drej med uret indtil det Iaser pa skalen.
For at fijerne laget drejes det mod uret; og herefter drejes skalen -mod
uret for at tage den af.

En kniv (7)

Forsigtig! Kniven er meget skarp. Hold den kun pa plastgrebet.

Inden brug fiernes afdaekningen forsigtigt (I A) ved at stille kniven med
afdeekning pa bordet og trykke grebet nedad indtil afdaekning lgftes af. For
fastgerelse af grebet efter brug, anbringes kniven pa bordet og
afdaekningen skydes over kniven. Hold afdaekningen med en hand og treek
grebet fast med den anden hand sa kniven laser sikkert i afdaekningen.

Anbring kniven i skalen inden der tilfgjes ingredienser.
Fjern altid kniven inden den behandlede mad fjernes efter brugen.

Skaering, hakning
Ikke anbefalet for ekstremt harde produkter som kaffebgnner, ngdder eller
isterninger.

Hastighedsfunktioner: se tabel A

Blanding af kagedej: maks. 500 g mel plus

andre ingredienser

Kageblanding Hastighed Tid
Heeld alle ingredienser bortset fra veesker i 1 ca. 1 min
skalen.

Tilsaet veesker gennem pafyldningen i laget
mens motoren karer.
Tilseet ingredienser som rosiner manuelt.

Sponge Hastighed Tid
Creme aeg og vand (hvis pakraevet) 1 ca. 2min
tilsaet sukker 1" ca. 4 min
fold meli (og kakaopulver,

hvis pakraevet) med impulsfunktion 6 6 x «@»

Ved &ltning med blad (7) ma der ikke tilseettes ingredienser som rosiner,
kandiseret frugt, mandler m.m. der ikke skal skaeres. De skal tilseettes
manuelt efter dejen er taget ud af skalen.

B zeltningsredskab (8)

AEltningsredskabet er specielt udviklet for gaerdej, pasta og kager.
Anbring eelteredskabet i skalen inden der tilfgjes ingredienser.
Tilsaet evt. veesker gennem pafyldningen i laget mens motoren kerer.

Tilfgj ikke veeske efter dejen er formet til en kugle da veesken ikke lseengere
vil blive optaget ensartet.

Gaerdej (for brad og kage)
Maks. 500 g mel plus andre ingredienser.
Veelg hastighed 3 eller aelteprogrammet i ca. 1,5 minutter.

Pastadej
Maks. 500 g mel plus andre ingredienser.

Veelg hastighed 3 eller aelteprogrammet i ca. 1,5 minutter.

Kager
Maks. 500 g mel plus andre ingredienser.

Veelg hastighed 3 eller aelteprogrammet i ca. 1,5 minutter.

For bedste resultat bruges smer der hverken er for hard eller for blgd.
Stop &ltning af dejen kort efter at kuglen er dannet. | modsat fald vil
kagedejen blive for blgd.

C Piskeredskab (9)

Brug piskeforsats til piskning af seggehvider, piskeflgde eller forberedelse af
sponges.
Brug ikke piskeforsatsen til forberedelse af kageblandinger med smar.

Piskning af a2aggehvider Hastighed Tid

Min.: 2 seggehvider 4-5 ca. 4 min
Maks: 6 seggehvider 4-5 ca. 6 min
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Piskning af flade Hastighed Tid
Benyt kold flade (4 °C) for bedste resultat.

Min.: 0,151 1
Maks: 0,4 | 1

ca. 1-2 min
ca. 3,5-4 min

Piskning af sponges
Maks. 300 g mel plus andre ingredienser.

Hastighed Tid

Creme &g og vand (hvis pakraevet) 5 ca.2min
tilsaet sukker 5 ca.2min
fold mel og kakaopulver (hvis gnsket) 1 ca. 30 sek.

D Skiveskaering / rivhingssystem (10)

Anbring indsats (10a-10e) i indsatsholderen (10) som vist og klik den pa
plads. Anbring den monterede skiveskeerer/riveindsats pa akslen i skalen.
For at fijerne indsatsen skydes den nederste ende i indsatsholderen op.
Pafyldning skal ske med motoren slukket. Raek aldrig ind i pafyldningen
mens motoren kgrer. Benyt altid nedstopperen.

For de bedste resultater behandles juice eller blgde fgdevarer ved en lav
hastighed. Harde fgdevarer skal behandles ved hgjere hastighed.

E pommes-frites redskab (11)

Anbring pommes-frites redskabet pa akslen, anbring laget (6) og las det pa
plads.

For bedste resultat anbringes madvarer i pafyldningen i laget (6) mens
motoren er slukket. Teend apparatet og benyt nedstopperen til at pafere et
let tryk. Sluk motoren inden pafyldning.

Hastighedsfunktioner; se tabeller D + E

F Citruspresse (12)

Monter sigten pa foodprocessor skalen ved at justere pilene og dreje med
uret indtil sigten laser pa plads. Anbring keglen pa sigten.

Sikkerhedslas; citruspressen fungerer kun nar sigten er korrekt last pa
skalen.

Teend apparatet (anbefalet hastighed 1) og tryk en halv citrusfrugt mod
keglen.

Stop trykket ind i mellem for at fjerne frugtked fra sigten.

Sluk efter brug og tag stikket ud. Drej sigten mod uret for at tage den af.

Il Brug af blenderkande

Forsigtig! Kniven er skarp - hold den kun i basepladen.

Capacidad maxima: 1,5 | de liquido (750 ml para batidos) Rango de
velocidades: 1-11

Montering

Monter altid pakningsringen pa kniven inden knivenheden monteres pa
blenderkanden (ll).

Handter knivenheden med starste forsigtighed ved montering, demontering
og rengaring.

Grib knivenheden nedefra, indsaet den i blenderkanden nedefra og drej med
uret.

Fastger blenderkanden (juster pilene) og drej mod uret indtil den laser pa
motorbasen. Fastgar laget sa det er justeret med udlgbet.

Brug blenderkanden til supper, shakes, smoothies, babymad og
mayonnaise.

Ra grentsagssuppe

Skaer 750 g guleragdder i terninger og anbring dem i kanden. Tilsaet 750 ml
vand, krydderier og urter.

Bland i 5 sekunder ved maksimal hastighed.




For bedste resultater:

e Faste ingredienser opskeeres inden behandling (benyt kogte ingredienser
til supper).

Ved blending af maelk skal det bemaerkes at den skummer (mask. 750
ml).

Skeer frugt til milk-shakes i stykker og hak dem inden tilseetning af vaeske.
Anbring madvarer til behandling i kanden.

Anbring laget fast pa kanden og indseet malebeeger i lagets abning.

Teend for motoren.

For tilseetning af veeske under behandlingen, fiern malebaegeret fra laget
og haeld vaeske gennem abningen i laget.

Ved tilbere4delse af mayonnaise kan olie tilfgjes igennem dryphullet i
malebaegeret.

Hastighedsfunktioner: se tabel Il

Efter brugen slukkes og stikket til motoren tages ud. Fjern blenderkanden
ved at dreje mod uret. For at fierne knivenheden for renggring vendes
kanden farst pa hovedet, herefter skrues knivenheden af med uret.

Forrenggring af monteret kande
Efter temning af kande, fyldes den med vand. Anbring den pa
motorenheden og drej kontakten til ”P” flere gange. Tam og skyl kanden.

1l Brug af juiceforsats (kun med FP 5160)

Forsigtig
Check altid sigten inden brug. Berar ikke hakkeknivene.

Raek ikke ind i pafyldningen mens apparatet er teendt. Benyt altid
nedstopperen til pafyldning af madvarer.
Vent indtil sigten er stoppet inden du fierner laget.

Montering

¢ Anbring juiceforsatsen pa juicekoblingen.

e Anbring forsats/enheder pa motorbase (juster pilene). Drej juiceenheden
med uret indtil den laser pa motorbasen.

e Fastger sigten og tryk nedad, sa den laser pa juicekobling.

¢ Fastger laget og las det ved at indseette spaender i laget og trykke fast ind
i speenders nedre ender sa de klikker pa plads.

e Anbring en kande under juiceudgangen.

Presning af juice

e Pafyld frugt/grentsager i pafyldningen.

¢ Drej motorkontakten til position ”1”. Der skal ikke veelges hastighed;
apparatet arbejder med konstant hastighed.

e Tryk let pa nedstopperen og tilsaet mere frugt eller grentsager mens
motoren karer.

¢ Ind i mellem slukkes apparatet og stikket tages ud for tamning af frugtked
fra juiceskalen.

Frugttyper Forberedelse

Hard frugt/grentsager, f.eks. eebler, Fjern skreel og kerner der ikke kan

paerer, gulergdder, redbeder spises
Bladgrgnt som kal, spinat eller urter Rul bladene fast sammen inden
behandling

Blgde frugter/grgntsager som
citrusfrugter, kiwi

Fjern skrael der ikke kan spises

Druer skeer steengler af

Stenfrugter som blommer, fersken  fjern sten

Skreel og skeer i sma stykker for
pafyldning i skakt

Meloner

Ikke behov for yderligere
forberedelse

Tomater, agurker

Beer Kun egnet i blandet saft

Ikke egnet for juicepresning:

e rabarber

e frugter med stivelse (banan, mango, papaya, avocado, figner)
e meget hard, fiberholdig frugt eller grentsager

Sluk efter brug og tag stikket ud. Aben spaender, tag laget af og fiern
frugtkadsbeholder med sigte og drej juiceforsatsen mod-—uret for at tage
den af motorbasen.

Renger sigten og juiceskalen med en bgrste (15f) inden de anbringes i
opvaskemaskinen.

IV Renggring

Alt tilbehgr/redskaber/skal kan vaskes i opvaskemaskine (se
renggringstabel).

Ved behandling af madvarer med hgijt pigmentindhold (f.eks. guleradder)
kan tilbehgret blive misfarvet. Aftgr disse dele med vegetabilsk olie inden de
vaskes i opvaskemaskine.

Ret til @ndringer uden varsel forbeholdes.

Bortskaffelse kan ske pa Braun Service Centre eller passende

Bortskaf ikke apparatet som husholdningsaffald efter udstaet levetid. E
indsamlingssted lokalt.
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Norsk

Vare produkter er konstruert for & oppfylle de hayeste kvalitetsstandardene,
funksjonalitet og design. Vi haper du far glede av ditt nye Braun apparat. For
interessante ideer til oppskrifter og videoer, kan du ga til www.
braunhousehold.com.

Les alle instruksjonene ngye for du bruker dette produktet.

Viktig

[
pa plastikskaftet af knivindsatserne. Efter brug

: skal knivindsatserne altid tages op af skalene,
far den forarbejdede mad tages op.

e Dette apparatet kan brukes av personer med fysiske,
falelsesmessige eller psykiske funksjonshemninger eller
manglende erfaring og kunnskap dersom de har fatt
oppleering eller instruksjon om bruken av utstyret pa en
sikker mate og dersom de har forstatt farene som er
knyttet til dette.

® |kke bruk utstyret om den roterende silen, eller
beskyttelses dekselet, er skadet eller har synlige sprekker.

¢ Barn skal ikke leke med apparatet.

e Dette apparatet skal ikke brukes av barn.

e Apparatet og tilhgrende strgmledning ma holdes utenfor
barns rekkevidde.

* Rengjering og vedlikehold ma ikke gjgres av barn uten at
de er under tilsyn.

e Trekk alltid ut stikkontakten eller skru av utstyret nar det
ikke er under oppsyn, og fgr montering, demontering,
rengjaring, eller lagring.

e Hvis stramledningen er skadet ma den skiftes av
produsenten, en av deres serviceverksteder, eller annen
kvalifisert person, for @ unnga risiko for skader.

¢ Far du setter stgpselet i stikkontakten, sjekk at
spenningen korresponderer med spenningsangivelsen
som er trykt pa apparatet.

¢ VVaer ytterst forsiktig dersom det helles varm vaeske i
foodprosessoren eller mikseren, da varm damp kan sive ut.

e Dette apparatet er kun beregnet til bruk i husholdninger
og for tilberedning av mengder som er vanlig i
privathusholdninger.

¢ Ingen av delene skal benyttes i mikrobglgeovn.

Knivindsatserne er meget skarpe! Hold altid kun

Oversikt

Motorenhet

Kabellager

Motorbryter
Hastighetsregulator (1-11)

Matprosessor bolle

Lokk med stapper

Universalkniv med beskyttelsesdeksel
Eltetilbehar

Vispetilbehar

©CoOoO~NOOO hWON=—

10 Beereenhet

10a Fin kutteenhet

10b Grov kutteenhet

10c Fin hakkeenhet

10d Grov hakkeenhet

10e Raspeinnsats

11 Pommes frites enhet

12 Sitronpresse (konus + sil)

13  Slikkepott

]

14a Knivenhet med forseglingsring
14b Miksekanne

14c Lokk

14d Malekopp

N

I (kun FP 5160)

15a Saftpresse sokkel med kopling

15b Utlgp

15¢ Massebeholder

15d Sil

15e Lokk med pafyllingsskaft og stapper
15f Rengjgringsbgrste

For forste bruk

Rengjor alle deler for forste bruk (se avsnittet «<Rengjoring»).
Sett motorenheten pa en glatt, ren overflate. Trekk ut ngdvendig lengde
med kabel fra kabellageret

Hvordan betjene apparatet

Hastighetsregulator
Bruk den variable, elektroniske hastighetsregulatoren (4) for a velge
hastighet (1....11). Anbefalt hastighetsomrade se tabell | + II.

Motorbryter

O Av

| Pa/konstant drift

@ Puls = gyeblikkelig raskere drift
% Autopuls

> Eltetilbehgr program
W kannemikser program

Pulsmodus

Vri motorbryteren (3) til posisjon «@» nar du vil at apparatet skal starte
omgaende. Den drives pa den valgte hastigheten sa lenge du holder
motorbryteren i posisjon «@». Hastigheten kan velges individuelt

Auto puls

Nar du setter motorbryteren (3) til «<%» posisjon gar apparatet kontinuerlig
med korte driftsgkninger med identisk ved valgt hastighet. Hastigheten kan
velges individuelt.

Denne automatiske pulsmodusen kan brukes med felgende apparater:

¢ Forsiktig kna mel til en deig uten a pavirke den kremartige konsistensen.
o Tilsette vispet egg eller flgte for fastere mat.

e Hakking av delikat og myk mat, f.eks. egg, lgk.

e Knuse isbiter (kun med kannemikser tilbehar)

Eltetilbehor program
Optimert hastighet for elting av deig. Programmet ma stoppes manuelt.

Kannemikser program
Programmet ma stoppes manuelt (for hastighet som skal brukes se tabell

1n).
Sikkerhetsbrytersystem

Apparatet kan kun slas pa nar ...

¢ bollen er riktig last pa motorenheten og lokket er satt ordentlig pa bollen,

e kannemikseren er riktig last pa motorenheten,

¢ saftpressetilbehgret er riktig last pa motorenheten og lokket til
saftpressen er satt ordentlig pad massebeholderen.

Hvis sikkerhetsbrytersystemet avbrytes (f.eks. ved a apne lokket til FP
bollen), stopper apparatet. | sa fall ma du igjen sette motorbryteren tilbake
til posisjon «O».

Sarg for at tilbehgr og lokk er riktig last fer du igjen slar pa apparatet.

Hold fingrene unna bollen mens apparatet er i drift. Bruk alltid stapperen for
a tilsette ingredienser.

Sla alltid av apparatet fgr du apner lokket eller bytter tilbehgr.

Redskaper og tilbehar skal kun byttes nar apparatet star stille.

I Bruke bollen

Maksimal kapasitet: 2 | veeske.

Montering

e Sett bollen (5) pa motorenheten slik at pilene pa tilboehgret og
motorenheten samsvarer. Vri bollen med urviseren den lases ordentlig pa
plass.

e Monter alltid redskaper/tilbehgr pa bollen far du tilsetter ingredienser.

e Skyv dem lengst mulig frem pa drivakselen i bollen.

e Sett pa lokket (tilpass pilene) og vri det med urviseren til det lases
ordentlig pa bollen.

e For a fjerne lokket ma du vri det mot urviseren: og sa vri bollen mot-
urviseren for a lgfte det av.



A Kniv (7)

Forsiktig! Kniven er veldig skarp. Ta kun pa plastknappen.

Far bruk ma du forsiktig ta av beskyttelsesdekselet (I1A) ved a la kniven sta
med dekselet pa bordet og trykke pa knappen nedover til dekselet lafter
seg. For a igjen feste beskyttelsesdekselet etter bruk, ma du plasserer
kniven pa bordet og skyve beskyttelsesdekselet over knappen. Hold
beskyttelsesdekselet med én hand og dra knappen fast med den andre
handen slik at kniven lases sikkert pa beskyttelsesdekselet.

Plasser kniven i bollen fgr du tilsetter ingredienser.
Etter bruk ma du alltid fierne kniven far du tar ut bearbeidet mat.

Kutting, hakking
Anbefales ikke for sveert harde produkter som kaffebgnner, muskat eller
isbiter.

Hastighetsprogrammer: se tabell A

Mikse kakedeig/smakaker: maks. 500 g mel i tillegg

til andre ingredienser

Pate a gateau Hastighet Tid

Hell alle ingredienser unntatt veeske i 1 ca. 1 min
bollen.

Tilsett vaeske gjennom fyllergret til lokket mens

motoren er i gang.

Tilsett ingredienser som for eksempel rosiner manuelt.

Smékake Hastighet Tid

Rar egg og vann (hvis ngdvendig) 1 ca.2min
tilsett sukker 1 ca. 4 min
kna inn mel (og kakaopulver,

hvis ngdvendig) med pulsmodus 6 6 x «@»

Nar du knar med kniven (7), ma du ikke tilsette ingredienser som rosiner,
kandiserte skall, mandler, osv. som ikke er ment & bli kuttet. Disse ma
tilsettes manuelt etter & ha tatt den knadde deigen ut av matprosessor
bollen.

B Eltetilbehoar (8)

Eltetilbeharet er spesielt utformet for & lage gjeerdeig, pasta og bakverk.
Plasser eltetilbehgret i bollen fgr du tilsetter ingredienser.

Hvis det er ngdvendig med vaeske, tilsettes det gjennom fyllergret til lokket
mens motoren er i gang.

Ikke tilsett vaeske etter at deigen er blitt formet til en ball siden veesken ikke
lenger absorberes jevnt.

Gijeerdeig (for brgd og kake)
Maks. 500 g mel i tillegg til andre ingredienser.
Velg hastighet 3 eller eltetilbehgr programmet i cirka 1,5 minutter.

Pastadeig
Maks. 500 g mel i tillegg til andre ingredienser.

Velg hastighet 3 eller eltetilbehgr programmet i cirka 1,5 minutter.

Bakverk
Maks. 500 g mel i tillegg til andre ingredienser.
Velg hastighet 3 eller eltetilbehgr programmet i cirka 1,5 minutter.

For best mulige resultater ma du bruke smar som hverken er for hardt eller
for mykt.

Slutt & kna deigen rett etter at det har blitt formet en ball. Ellers blir
pastadeigen for myk.

C Vispetilbehor (9)

Bruk vispetilbehgret for a vispe eggehvite, vispe flate eller tilberede
smakaker.
Ikke bruk vispetilbehgret for a forberede kakeblandinger med smar.

Vispe eggehvite Hastighet Tid

Min.: 2 eggehvite 4-5 ca. 4 min
Maks.: 6 eggehvite 4-5 ca. 6 min
Vispe flote Hastighet Tid

Bruk kald flgte (4 °C) for best mulige resultater.

Min.: 0,151 1 ca. 1-2min
Maks.: 0,41 1 ca. 3,5-4 min

Vispe smakaker

Maks. 300 g mel i tillegg til ingredienser.
Rar egg og vann (hvis ngdvendig) 5 ca.2min
tilsett sukker 5 ca. 2min
rgr inn mel og kakaopulver (hvis ngdvendig) 1 ca. 30 sek

Hastighet Tid

D Kutte-/hakkesystem (10)

Plasser en innsats (10a—10e) i holderen for innsatser (10) som vist og smekk
den pa plass. Sett den monterte kutteren/hakkeren pa drivakselen i bollen.
For a kunne fjerne innsatsen, ma du trykke opp enden til innsatsen som
stikker ut pa bunnen av holderen for innsatsen.

Pafylling skal gjgres mens motoren er slatt av. Grip aldri inn i fyllergret mens
motoren er i gang. Bruk alltid stapperen.

For best mulige resultater ma du bearbeide saftig eller myk mat ved lavere
hastighet. Hard mat skal bearbeides ved hgyere hastighet.

E Pommes-frites redskap (11)

Plasser pommes-frites redskapet pa drivakselen, sett pa lokket (6) og las
det pa plass.

For best mulige resultater ma du tilsette mat i fylleraret til lokket (6) mens
motoren er slatt av. Sla pa enheten og bruk stapperen for a tilfare litt kraft.
Far pafylling: sla av motoren.

Hastighetsprogrammer: se tabeller D + E

F Sitronpresse (12)

Fest silen pa matprosessor bollen ved a tilpasse pilene og vri den med
urviseren til silen smekker pa plass. Sett konusen pa silen.

Sikkerhetslas: sitronpressen fungerer kun nar silen er riktig last pa bollen.
Sla pa apparatet (anbefalt hastighet 1) og trykk halve sitronen pa konusen.
Slutt & presse i jevne mellomrom for & fijeren massen fra silen.

Etter bruk ma du sl& den av og trekke ut kabelen. Vri silen mot urviseren og
loft den av.

Il Bruke kannemikseren

Forsiktig! Kniven er skarp — ta kun pa basisplaten.

Maksimal kapasitet: 1,5 | vaeske (for milk-shakes 750 ml) Hastighetsomrade:
1-11

Montering

Monter alltid forseglingsringen pa kniveenheten far du fester knivenheten
pa miksekannen (Il).

Veer spesielt forsiktig nar du monterer, demonterer og rengjarer
knivenheten.

Ta tak i knivenheten nedenfra, sett den inn i miksekannen nedenfra og vri
den med urviseren.

Sett pa miksekannen (tilpass pilene) og vri den mot urviseren til den lases
ordentlig pa motorenheten. Fest lokket slik at det er plant med utlgpet.

Bruk kannemikseren til miksing av supper, shakes, smoothies, mat til
spedbarn eller majones.

Ra grgnnsakssuppe

Kutt 750 g gulrgtter i terninger og fyll dem i kannen. Tilsett 750 ml vann,
krydder og urter.

Bland i 5 sekunder med maksimal hastighet.
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For best mulige resultater:

o Kutt faste ingredienser far bearbeiding (bruk kokte grannsaker nar du
mikser en suppe).

Nar du mikser melk ma du huske pa at den skummer (maks. 750 ml).

Legg maten som skal prosesseres inn i kannen.

Sett lokket fast pa kannen og sett malekoppen inn i apningen til lokket.
Sla pa strgmenheten.

For a tilsette veeske under bearbeiding, fjern malekoppen fra lokket og
hell pa vaeske gjennom apningen i lokket.

Nar du tilbereder majones, kan olje tilsettes gjennom dryppehullet i
malekoppen.

Hastighetsprogrammer: se tabell Il

Etter bruk ma du sla den av og trekke ut kabelen til stramenheten. Fjern
miksekannen ved a vri den mot urviseren. For a fierne knivenheten for
rengjgringsformal, snu kannen farst opp ned, deretter skrur du av
knivenheten mot urviseren.

Forhandsrengjering av montert kanne

Fyll kannen med vann etter at den er blitt tamt. Plasser den pa
strameneheten og vri bryteren flere ganger til «@» Tam kannen og skyll den
ren.

1l Bruke saftpressetilbehgret (kunmedFP 5160)

Forsiktig

Far bruk ma du alltid kontrollere silen. lkke ta pa kutteknivene.

Ikke grip inn i fyllekanalen men apparatet er slatt pa. Bruk alltid stapperen
for & tilsette mat.

Vent til silen har sluttet & rotere far du fierner lokket.

Montering

o Sett saftpressetilbehgret pa saftpresse koblingen.

¢ Sett begge tilbehgret/enhetene pa motorenheten (tilpass piler). Vri sa
saftpressen med urviseren til den lases sikkert pa motorenheten.

Fest silen og trykk den ned, slik at den lases pa koblingen til saftpressen.
Fest lokket og las det ved a sette inn laterale klemmer i hullene til lokket
og trykk de nedre endene ned slik at de smekker pa plass.

Sett en kanne under utlgpet til saftpressen

Presse saft

e Fyll frukt/grennsaker i fyllekanalen.

¢ Sla motorbryteren til posisjon «I». Du trenger ikke velge hastighet;
apparatet fungerer med en konstant hastighet.

* Trykk forsiktig med stapperen og tilsett mer frukt eller grannsaker mens
motoren er i gang.

¢ Fratid til annen, ma du sla av og koble fra apparatet for a teamme massen
fra bollen til saftpressen.

Type frukt Forberedelse

Hard frukt/grennsaker, f.eks. epler,
peerer, gulrgtter, rgdbeter

Fjern skal og prosesserte
fruktkjerner med kjerner som ikke
kan spises

Bladgrgnnsaker f.eks. salat, spinat
eller urter

Vikle opp bladene stramt far
prosessering

Myk frukt/grannsaker f.eks. sitroner, Fjern skall som ikke kan spises
frukt, kiwier

Druer Kutt av hovedstammene

Steinfrukt f.eks. plommer, fersken Fjern steiner

Melon Skrell dem og kutt dem i biter som

passer i fyllekanalen

Tomat, agurk Ingen videre forberedelser er

ngdvendige
Beer Passer kun i blandede juicer

Ikke egnet for saft:
e rabarbra

e frukt som inneholder stivelse (banan, mango, papaya, avokado, fiken)
¢ veldig harde, fibras frukt og grennsaker

Etter bruk ma du sla den av og trekke ut kabelen. Apne klemmene, ta av
lokket og fjern massebeholderen samt silen og vri saftpressetilbehgret
mot-urviseren for a fijerne det fra stremenheten.

Forhandsrens silen og bollen til saftpressen med barsten (15f) for du setter
dem i oppvaskmaskinen.

nn

Kutt frukten for milk-shakes i biter og bearbeid dem for du tilsetter veeske.

IV Rengjgring

Rengjer motorblokken (1), eltetilbehgret (8) og saftpresseenheten
med kobling (15a) kun med en fuktig klut.

Alt tilbehgr/redskap/boller kan vaskes i oppvaskmaskin (se
rengjgringstabell).

Ved bearbeiding av mat med hgyt pigmentinnhold (f.eks., gulratter), kan
tilbeharet bli missfarget. Tark av delene med vegetabilsk olje fgr du tar dem i
oppvaskmaskin.

Dette kan endres uten forvarsel.

Ikke kast produktet i husholdningsavfallet pa slutten av brukstiden.
Det kan kasseres pa Braun servicesenteret eller en tilsvarende
gjenvinningsstasjon i ditt land.
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Svenska

Vara produkter ar framtagna for att motsvara de hégsta kraven pa kvalitet,
funktion och design. Vi hoppas att du kommer bli ndjd med din nya
Braun-apparat. For intressanta receptideer och video-klipp, vanlig besok
www.braunhousehold.com.

Lds alla anvisningar noga innan du anvdander denna produkt.

Viktigt

o Terat ovat erittain teravat. Tartu teriin vain

7\ varresta. Kaydn jalkeen ota terd pois kulhosta
ennen kulhon Tyhjentamista.

¢ Den har apparaten kan anvandas av personer med
minskad kroppslig, mental eller sensorisk formaga eller
som saknar erfarenhet och kunskap om apparaten, ifall
de dvervakas eller har fatt instruktioner i hur apparaten
ska anvandas pa ett sakert satt samt att personen ar
inforstadd med vilka risker som ingar.

¢ Anvand inte apparaten om den roterande silen eller
skyddskapan ar skadad eller har synliga sprickor.

¢ Barn far inte leka med apparaten.

¢ Denna apparat ska inte anvandas av barn.

e Barn ska hallas utom rackhall for apparaten och dess
natkabel.

® Rengoring och underhall bér inte utféras av barn utan
overvakning.

e Koppla alltid fran eller stdng av apparaten nér den lamnas
utan tillsyn och innan montering, demontering, rengoring
eller forvaring.

* Om anslutningskabeln &r skadad maste den bytas ut av
tillverkaren, dennes serviceagent eller en annan behorig
person for att undvika fara.

e Innan du ansluter stickkontakten maste du kontrollera att
spanningen stimmer dverens med den som anges pa
apparatens undersida.

e Var forsiktig om het vatska halls ned i matberedaren eller
mixern eftersom den kan kastas ut ur apparaten vid
plétslig forangning.

¢ Den har apparaten ar utformad endast for
hushallsanvandning och fér hushallsmangder.

¢ Ala kayta mitaan laiteen osaa mikroaaltouunissa.

Oversikt

Motorenhet
Sladdférvaring
Motorstrombrytare
Hastighetsregulator (1-11)

1

1

2

3

4

5 Matberedarskal
6 Lock med patryckare

7  Universalkniv med skyddsholje
8 Knadningstillsats

9 Visptillsats

10 Insatshallare

10a Fin skarningsinsats
10b Grov skarningsinsats
10c Fin strimlingsinsats
10d Grov strimlingsinsats
10e Rivskiva

11 Pommes frites-verktyg
12 Citruspress (kon + sil)

13 Spatel

]

14a Knivenhet med packningsring
14b Mixerkanna

14c Lock

14d Matbagare

Il (endast FP 5160)

15a Juicepressbas med koppling

15b Pip

15¢ Fruktkottbehallare

15d Sil

15e Lock med matningstub och patryckare
15f Rengoringsborste

Innan férsta anviandning

Rengor alla delar innan du anviander beredaren for forsta gangen (ldas
avsnittet «Rengoring»).

Stéall motordelen pa en plan och ren yta. Veckla ut sladden fran
sladdutrymmet till 6nskad langd.

Hur du anviander apparaten

Hastighetskontroll
Anvand den variabla, elektroniska hastighetsregulatorn (4) for att vélja
onskad hastighet (1....11). Rekommenderat hastighetsomrade, se tabell | + II.

Motorbrytare

0 AV

I PA/konstant drift

@ Pulse = plotsliga rorelser med
#  Auto Pulse

> Knadningstillsats-program
v Mixerkanna-program

Pulslage

Vrid motorbrytaren (3) till Iage «@» om du vill att apparaten ska arbeta
direkt. Den arbetar med den valda hastigheten sa lange du haller
motorbrytaren i ldge «@». Hastigheten kan stéllas in individuellt.

Auto Pulse

Nar du vrider motorbrytaren (3) till lige «#¥» kommer apparaten att arbeta
kontinuerligt med korta, identiskt langa pulsrorelser i vald hastighet.
Hastigheten kan stallas in individuellt.

Det automatiska pulslaget kan anvandas nar du ska:

o Tillsatta mjol forsiktigt till degen sa att den behaller sin mjuka och smidiga
konsistens.

e Tillsatta vispade agg eller gradde till mer fast mat.

e Hacka 6mtalig och mjuk mat, t.ex. agg, 16k.

e Krossa iskuber (endast med mixerkanna)

Program for knadningstillbehor
Optimerad hastighet gor att knada deg. Programmet maste stoppas
manuellt.

Program for mixererkanna
Programmet maste stoppas manuellt (for hastighetsreglering, se tabell II).

Sakerhetsbrytarsystem

Enheten kan endast slas pa, om ...

e skalen har placerats ordentligt Iast pa motordelen och locket sitter
komplett last pa skalen,

e mixererkannan sitter ordentligt fast pa motordelen,

¢ juicepresstillsatsen ar ordentligt fast och last pa motordelen och
jucepressens lock ar ordentligt fastklamd pa fruktkottbehallaren.

Om sdkerhetsbrytaren avbryts (t.ex. genom att 6ppna matberedarskalens
lock) stoppas hela enheten. | sa fall vrider du tillbaka motorbrytaren till Iage
<<o>>.

Se till att tillbehor och lock sitter ordentligt fast innan du startar om
apparaten.

Hall fingrarna borta fran skalen medan apparaten ar i drift. Anvand alltid
patryckaren for att tillsatta ingredienser.

Satt alltid av apparaten innan du 6ppnar locket eller byter tillbehor.

Byt endast ut verktyg eller tillbehor nar apparaten star komplett stilla.

| Att anvianda skalen

Maximal kapacitet: 2 | vatska.

Hopmontering

¢ Placera skalen (5) pa motordelen sa att pilarna pa tillbehoret och
motordelen ligger i en linje. Vrid skalen medurs tills den sakert hakar fast.

e Montera alltid forst verktyg/tillbehor pa skalen innan du tillsatter
ingredienser.

e Tryck dem sa langt det gar mot drivarmen i skalen.

* Placera locket (med pilarnai en linje) och vrid medurs tills det hakar fast

pa skalen.

For att lossa locket vrider du det moturs och sedan vrider du dven skalen

moturs for att lyfta loss det.
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Kniv (7)

Varning! Kniven ar mycket vass. Hall endast i knivens plastknopp.

Ta bort skyddsholjet (I A) forsiktigt fran kniven innan du anvander genom att
placera kniven uppratt med skyddet pa bordet och trycka knoppen nerat tills
skyddet lossnar. For att ater satta fast skyddsholjet efter anvandning
placerar du kniven pa bordet och trar éver skyddsholjet dver knoppen. Hall
skyddshdljet med den ena handen och tryck ned knoppen ordentligt med
den andra handen sd att kniven sékert lases in i skyddshdljet.

Placera kniven i skdlen innan du tillsatter ingredienser.
Efter anvandning skall du alltid ta bort kniven innan du tar bort den
bearbetade maten.

Skira, hacka
Rekommenderas inte for extremt hard mat som kaffeb&nor, muskot eller
iskuber.

Hastighetsinstallning: se tabell A

Blanda kakdeg/jdst deg max. 500 g mjol plus

ovriga ingredienser

Kakblandning Hastighet Tid
Halli alla ingredienser forutom vatskan i 1 ca 1 min
skalen.

Tillsatt vatska genom pafyllningsroret pa locket

medan motorn ar i gang.

Tillsatt ingredienser, sa som russin for hand.

Biskvier Hastighet Tid
Vispa agg och vatten kramiga (om sa behovs) 1 ca2min
tillsatt socker 1 ca4 min
blanda ner mjél (och kakaopulver,

om sa onskas) i pulslage 6 6 x «@»

Nar du knadar med kniven (7), tillsatt inga ingredienser som russin,
kanderade nétter, mandlar etc., som inte ar avsedda att skaras. De skall
tillsattas for hand efter att den knadade degen har tagits ur
matberedarskalen.

B Knadningstillbehor (8)

Knadningstillbehoret ar sarskilt utfort for att tillaga jastdeg, pasta och pajer.
Placera knadningstillbehoret i skalen innan du tillsatter ingredienser.
Tillsatt sa mycket vatska som behovs genom pafyliningsroret pa locket
medan motorn ar i gang.

Tillsatt intet vatska efter att du har format degen till en boll, eftersom vatskan
da inte langre kan absorberas jamnt.

Jastdeg (for broéd och tarta)
Max. 500 g mjol plus dvriga ingredienser.
Valj hastighet 3 eller knddningsprogrammet for ca 1,5 minuter.

Pastadeg
Max. 500 g mjol plus évriga ingredienser.

Valj hastighet 3 eller knadningsprogrammet for ca
1,5 minuter.

Bakverk, pajer
Max. 500 g mjél plus Ovriga ingredienser.

Valj hastighet 3 eller knadningsprogrammet fér ca 1,5 minuter.

Anvand smor som varken ar for hart eller for mjukt for att uppna basta
resultat.

Sluta att knadda degen kort efter att du har format den till en boll. Annars blir
degen for mjuk.

C Visptillbehor (9)

Anvand visptillbehoret for att vispa aggvitor, vispa gradde eller tillaga
biskvier.
Anvand inte visptillbehoret for att tillaga kak -eller tartblandningar med smor.

Vispa dggvitor Hastighet Tid

Min.: 2 aggvitor 4-5 ca4 min
Max.: 6 aggvitor 4-5 ca 6 min
Vispa gradde Hastighet Tid

Anvand kyld gradde (4 °C) for basta resultat.

Min.: 0,151 1 ca 1-2 min
Max.: 0,41 1 ca 3,5-4 min

2

Hastighet Tid

Vispa biskvier
Max. 300 g mjol plus ingredienser.

Vispa &gg och vatten kramiga (om sa behovs) 5 ca2min
tillsatt socker 5 ca2min
blanda ner mj6l och kakaopulver

(om sa behovs) 1 ca 30 sek

D System for skivning / strimling (10)

Placera en insats (10a—10e) i insatshallaren (10) sa som visas snapp fast
den pa ratt position. Satt den sammansatta skivaren/strimlaren pa drivaxeln
i skalen. For att ta bort insatsen trycker du upp insatsens dnde som sticker
ut i botten av insatshallaren.

Nar du fyller pa igen skall motorn vara avstangd. Strack aldrig in handen i
pafyliningsroret nar motorn ar paslagen. Anvand alltid patryckaren.

Tillaga saftig eller mjuk mat med lag hastighet for att uppna basta resultat.
Hard mat bor tillagas med hogre hastighet.

E Pommes frites-verktyg (11)

Placera pommes frites-verktyget pa drivaxeln, satt pa locket (6) och las pa
plats.

Placera maten pa pafyllningsroret pa locket (6) medan motorn avstangd for
att uppna basta resultat. Sla pa apparaten, anvand patryckaren och tryck pa
nagot latt. Innan du fyller pa igen maste du stdnga av motorn.

Hastighetsinstélining: se tabellerna D + E

F Citruspress (12)

Fast silen pa matberedarens skl genom att anpassa pilarna sa att de ligger
i linje, och vrid silen sedan medurs tills den laser fast i ratt position. Placera
konen pa silen.

Séakerhetslas: citruspressen fungerar endast om silen har monterats och
lasts fast ordentligt pa skalen.

Sla pa apparaten (rekommenderad hastighet 1) och tryck en halv citron pa
konen.

Sluta att pressa da och da for att ta bort fruktkottet fran silen.

Stang av och dra ut kontakten efter anvandning. Vrid silen moturs och ta
loss den.

Il Anvanda mixerkannan

Varning! Kniven ar mycket vass - ta bara tag i knivens grundplatta.

Maximal kapacitet: 1,5 | vatska (for milkshakes 750 ml) Hastighetsskala:
1-11

Hopmontering

Montera alltid packningsringen pa knivenheten innan du faster knivenheten
pa mixerkannan (Il).

Hantera knivenheten ytterst forsiktigt nar satter ihop, tar isar eller rengor
den.

Ta tag i knivenheten nedifran, for in den i mixerkannan nerifran och vrid den
medurs.

Sétt fast mixerkannan (med pilarnai en linje) och vrid den medurs tills den
hakar fast pa motordelen. Fast locket sa att utbuktningen i locket ligger i en
linje med pipen.

Anvand mixerkannan for att mixa soppor, milkshakes, smoothies, barnmat
eller majonnas.

Gronsakssoppa med raa gronsaker

Skar 750 g mordtter i tdrningar och 1agg dem i kannan. Tillsatt 750 ml vatten,
orter och kryddor.

Mixa 5 sekunder med hdgsta hastighet.




FOr béasta resultat:

e Skar fasta ingredienser i mindre bitar innan du tillagar dem (anvdnd kokta
ingredienser nar du gor en soppa).

e Nar du mixar mjolk, ténk pa att mjolken kommer att skumma (max. 750

ml).

Skar frukt for milkshakes i mindre bitar och mixa dem innan du tillsatter

vatska.

Lagg maten som skall bearbetas i kannan.

Placera locket fast pa kannan och for in méatb&agaren i lockets 6ppning.

Sla pa drivenheten.

For att tillsatta vatska under tillagningen, ta bort matbagaren fran locket

och hall i vatska genom lockets 6ppning.

Nar du tillagar majonnas, kan du tillsatta olja genom dropphalet i

matbagaren.

Hastighetsinstélining: se tabell I

Efter anvandning, stdng av och dra ur kontakten av drivenheten. Lossa och
ta bort mixerkannan genom att vrida den moturs. For att ta bort knivenheten
innan rengodring skall du forst vanda kannan upp och ner och sedan skruva
loss knivenheten medurs.

Forberedande rengoéring av den sammansatta kannan.

Efter kannan har tomts, fyll den med vatten. Placera kannan pa drivenheten
och vrid vridknappen till «@» med flera tidsinstallningar. Tom kannan och
skolj sedan rent.

Il Att anvianda juicepressen (endast med FP 5160)

Varning!
Kontrollera alltid silen innan anvandning. Undvik kontakt med

strimlingsknivarna.

Strack inte in fingrarna i matningstuben nar apparaten ar i drift. Anvand alltid
patryckaren for att fylla pa mat.
Vanta tills silen har slutat att rotera innan du tar loss locket.

Hopmontering

¢ Placera juicepressen pa dess koppling.

e Stall bade pressen/enheterna tills den hakar fast pa motordelen (pilar i en
linje). Vrid darefter juicepressenheten medurs tills den laser fast pa
motordelen.

e Fast silen och tryck ner den tills den hakar fast i juicepresskopplingen.

e Fast locket och las det genom att fora i sidoklammorna i lockhalen och
tryck fast det mot de nedre dndena sa att det snapper fast.

e Placera en kanna under juicepipen.

Pressa juicesaft

¢ Fyll pa frukt/gronsaker i matningsroret.

e Vrid motorbrytaren till lage «I». Du behover inte valja en hastighet.
Apparaten arbetar med konstant hastighet.

¢ Pressa nagot med patryckaren och tillsatt med frukt eller gronsaker
medan motorn &r igang.

e Stédng av apparaten och dra ut kontakten da och da for att rensa
juiceskalen fran fruktkott.

Ty av frukter

Harda frukter/gronsaker, t.ex.
applen, paron, morétter, betor

Gronsaker med blad, t.ex. kal,
spenat eller orter

Mjuka frukter/gronsaker, t.ex.
citrusfrukter, kiwis

Druvor

Frukt med karnor, t.ex. plommon,
persikor

Meloner

Tomater, gurka
Bar

Ej lamplig for juicepressen:
e Rabarber

Forberedelse

Retire la piel no procesable procese
las frutas con semillas con el
corazon

Enrolle bien las hojas antes de
procesarlas

Retire la piel no procesable

Corte los tallos
Retire el hueso

Pélelos y cortelos en trozos que
quepan en el eje de llenado

No es necesario prepararlos
Endast l[ampligt i blandjuicer

e Frukt som innehaller stéarkelse (bananer, mango, papaya, avocado, fikon)
e Mycket harda, fibrosa frukter eller gronsaker

Sténg av och dra ut kontakten efter anviandning. Oppna klammorna, lyft loss
locket och ta ut behallaren for fruktkott tillsammans med silen och vrid
juicepresstillbehoret moturs for att ta bort det fran drivenheten.

Rengor silen och juiceskalen med borsten (15f) innan du stéller dem i

diskmaskinen.

IV Rengdring

Rengor motordelen (1), knadningstillsatsen (8) och juicepressbasen
med koppling (15a) endast med en fuktig trasa.

Alla tillbehor/verktyg/skalar ar diskmaskinsékra (se rengéringsschemat).
Nar du bearbetar mat med hog pigmenthalt (t.ex. morétter) kan tillbehoret
missfargas. Torka av dessa delar med vegetabilisk olja innan du satter dem i
diskmaskinen.

Med forbehall for andringar utan féregaende meddelande.
Nar produkten ar forbrukad far den inte kastas tillsammans med

hushallssoporna. Avfallshantering kan ombesorjas av Braun
servicecenter eller pa din lokala atervinningsstation.

i

nE



Suomi

Tuotteemme tayttavat korkeimmat laatu-, toiminnallisuus- ja
suunnittelustandardit. Toivottavasti nautit tdysin sydamin uudesta Braun-
laitteesta. Kiinnostavia resepteja ja videoita on sivulla www.braunhousehold.
com.

Lue kaikki ohjeet huolella ennen taman tuotteen kayttoa.

Tarkeaa

o Terat ovat erittdin teravat. Tartu teriin vain

varresta. Kayon jalkeen ota tera pois kulhosta
' ennen kulhon Tyhjentamista.

e Tata laitetta saa kayttaa myos henkilo, jonka fyysinen,
aistillinen tai henkinen kyky on alentunut tai jolla on vain
vahaista kokemusta tai tietdamysta laitteen kaytosta, jos
hanen toimintaansa valvotaan tai hanelle annetaan ohjeet
laitteen turvallisesta kaytosta ja jos han ymmartaa
kayttoon liittyvat vaaratilanteet.

¢ Ala kayta laitetta, jos pyodriva seula tai suojakansi on
vaurioitunut tai siind on nakyvia halkeamia.

e [ apset eivat saa leikkia laitteella.

¢ Tama laite ei sovellu lasten kayttoon.

e Lapset eivat saa koskea laitteeseen ja sen virtajohtoon.

e L apset eivat myoskaan saa puhdistaa ja huoltaa laitetta
ilman valvontaa.

e Sammuta laite tai irrota pistoke seinasta aina kun sita ei
kayteta, seka ennen kokoamista, purkamista,
puhdistusta tai varastoimista.

¢ Jos virransyottojohto vahingoittuu on valmistajan, sen
huoltoedustajan tai vastaavasti patevan henkilon
vaihdettava se vaarojen valttamiseksi.

¢ Tarkista laitteen pohjasta ennen kayttoonottoa, etta
verkkovirran jannite vastaa laitteeseen merkittya jannitetta.

¢ QOle varovainen, jos kuumaa nestettd kaadetaan
monitoimikoneeseen tai tehosekoittimeen, koska sita voi
lentad ulos laitteesta akillisen hoyrystymisen vuoksi

¢ Tama laite on tarkoitettu ainoastaan tavalliseen
kotikayttoon.

¢ Ala kayta mitaan laiteen osaa mikroaaltouunissa.

Yhteenveto

Moottorialusta
Johdon sailytystila
Moottorikytkin
Nopeussaadin (1-11)

Monitoimikoneen kulho
Kansi ja painin
Yleistera ja suojus
Taikinalisévaruste
Vispildlisavaruste

©CoOoO~NOOO hWON=—

10 Lisavarusteen pidike

10a Hienoviipalointilisdvaruste

10b Karkeaviipalointilisévaruste

10c Hienoraastinlisdvaruste

10d Karkearaastinlisdvaruste

10e Soseutustera

11 Ranskalaisten perunoiden tydkalu
12 Sitruunapuserrin (kartio ja siivild)

13 Lasta

]

14a Terayksikko ja tiivisterengas
14b Sekoituskannu

14c Kansi

14d Mittakuppi

111 (vain FP 5160)

15a Mehustimen jalusta ja liitin

15b Nokka

15¢ Hedelmalihasailio

15d Siivila

15e Kansi ja tayttoputki seké painin
15f Harja

nNe

Ennen ensimmaista kayttoa

Puhdista kaikki osat ennen laitteen ensi kdyttoa (katso kappale
”Puhdistus”)

Aseta moottorijalusta tasaiselle, puhtaalle pinnalle. Veda johtoa tarvittu
maara ulos johdon sailytystilasta.

Laitteen kaytto

Valitse nopeus (1....11) sahkdisella nopeussaatimella (4). Suositeltu nopeus
ilmoitetaan taulukossa | + II.

Moottorikytkin

O Off

| On/jatkuva toiminta

@ Pulssi = lyhyt kayttopulssi
#  Automaattinen pulssi

> Taikinalisdvarusteohjelma
W Kannusekoitinohjelma

Pulssitila

Kaanna moottorikytkin (3) «@»-asentoon, kun haluat laitteen toimivan heti.
Se toimii valitulla nopeudella niin kauan kuin moottorikytkinta pidetaan
«@»-asennossa. Nopeus voidaan valita yksilGllisesti.

Automaattinen pulssi

Kun kytket moottorikytkimen (3) «#»-asentoon, laite toimii jatkuvasti lyhyin,
samanpituisin pulssein valitulla nopeudella. Nopeus voidaan valita
yksilollisesti.

Tata automaattista pulssitilaa voidaan kayttaa seuraaviin tarkoituksiin:

e jauhojen lisddminen taikinaan varovasti siten, etta se ei vaikuta
kermaisuuteen

e vatkattujen munien tai kerman liséaminen kiintedmpaan ruokaan

e herkkien ja pehmeiden ruokien, kuten kananmunien ja sipulien,
pilkkominen

e jaakuutioiden murskaaminen (vain kannusekoitinlisavarusteella)

Taikinalisavarusteohjelma
Nopeus on optimoitu taikinan vaivaamiseen. Ohjelma on pysaytettava
manuaalisesti.

Kannusekoitinohjelma
Ohjelma on pysaytettdva manuaalisesti (nopeus ilmoitetaan taulukossa Il).

Turvakytkinjarjestelma

Laite voidaan kytkea paalle vain, kun...

e kulho on lukittu asianmukaisesti moottorijalustaan ja kansi on lukittu
kulhoon,

e sekoituskannu on lukittu asianmukaisesti moottorijalustaan,

e mehustinlisdvaruste on lukittu asianmukaisesti moottorijalustaan ja
mehustimen kansi on lukittu hedelmalihasailioon.

Jos turvakytkinjarjestelma keskeytetaan (kuten avaamalla kulhon kansi),
laite pysahtyy. Talldin kytke moottorikytkin takaisin "O”-asentoon.

Tarkista, etta lisdvarusteet ja kannet on lukittu asianmukaisesti, ennen kuin
kytket laitteen taas paalle.

Kun laite on toiminnassa, pida sormet poissa kulhosta. Kayta paininta aina
lisdtessasi aineksia.

Sammuta laite aina ennen kannen avaamista ja lisdvarusteen vaihtamista.
Vaihda tyokaluja tai lisdvarusteita vain, kun laite on pysahdyksissa.

| Kulhon kaytto

Maksimitilavuus: 2 | nestetta.

Kokoaminen

e Aseta kulho (5) moottorijalustalle siten, etta lisdvarusteen ja
moottorijalustan nuolet ovat kohdakkain. Kdanna kulhoa myotapaivaan,
kunnes se lukittuu tiukasti paikoilleen.

e Kokoa tyOkalut/lisdvarusteet aina kulhoon ennen aineksien lisdamista.

e Tyonnad ne mahdollisimman kauas kulhon akselille.

¢ Kiinnitd kansi (kohdista nuolet) ja kddnna myo6tapaivaan, kunnes se

lukittuu tiukasti kulhoon.

Kansi irrotetaan kdantamalla sita vastapaivaan ja kaantamalla sitten

kulhoa vastapaivaan, jotta sen voi nostaa pois.



A Teri (7)

Varoitus! Tera on erittain terdva. Tartu vain muovinuppiin.

Irrota ennen kayttda suojus (I A) varovasti asettamalla teran ja kannen
poydalle ja painamalla nuppia alaspain, kunnes suojus irtoaa. Suojus
kiinnitetddn uudelleen kayton jalkeen asettamalla terd poydalle ja
tyontdmalla kansi nupin yli. Pitele suojusta yhdella kddella ja veda nuppia
tiukasti toisella siten, etta tera lukittuu tiukasti suojukseen.

Aseta terd kulhoon ennen aineksien lisaamista.
Irrotatera aina kayton jalkeen ennen prosessoidun ruoan poistamista.

Leikkaaminen, pilkkominen

Ei suositella erittain koville tuotteille, kuten kahvinpavuille,
muskottipahkinoille tai jadkuutioille.

Nopeudet: katso taulukko A

Kakkutaikinan/sokerikakkutaikinan
sekoittaminen:

maks. 500 g jauhoja seka
muita aineksia

Kakkuseos Nopeus  Aika
Kaada kaikki ainekset nesteita lukuun ottamatta 11 n. 1 min
kulhoon.

Lisda nesteet kannen tayttoputken kautta

moottorin ollessa kaynnissa.

Lisaa ainekset, kuten rusinat, manuaalisesti.

Sokerikakkutaikina Nopeus  Aika
Kerma, kananmunat ja vesi (tarvittaessa) 1 n. 2 min
lisaa sokeri 1 n. 4 min
lisda jauho (ja kaakaojauhe,

tarvittaessa) pulssitilassa 6 6 x «@»

Kun vatkaat teralla (7), ala lisaa sellaisia aineksia kuten rusinat, sokeroidut
kuoret, mantelit tms., joita ei ole tarkoitus leikata. Ne on lisattava
manuaalisesti sen jalkeen, kun vaivattu taikina on otettu pois
monitoimikoneen kulhosta.

B Taikinalisavaruste (8)

Taikinalisavaruste on suunniteltu erityisesti hiivataikinan, pastan ja
leivonnaisten valmistukseen.

Aseta taikinalisavarusten kulhoon ennen aineksien lisdamista.

Jos resepti sisdltaa nesteitd, lisdd ne kannen tayttoputken kautta moottorin
ollessa kaynnissa.

Al3 lisa4 nestetta sen jalkeen, kun taikina on muodostanut pallon, silld
nesteet eivat enad imeydy tasaisesti tassa vaiheessa.

Hiivataikina (leipaa ja kakkua varten)
Maks. 500 g jauhoa ja muita aineksia.
Valitse nopeus 3 tai taikinalisdvarusteohjelma noin 1,5 minuutiksi.

Pastataikina
Maks. 500 g jauhoa ja muita aineksia.
Valitse nopeus 3 tai taikinalisdvarusteohjelma noin 1,5 minuutiksi.

Leivonnaiset
Maks. 500 g jauhoa ja muita aineksia.
Valitse nopeus 3 tai taikinalisdvarusteohjelma noin 1,5 minuutiksi.

Parhaat tulokset saadaan kayttamalla voita, joka ei ole lilan kovaa eika liian
pehmeaa.

Lopeta taikinan vaivaaminen pian sen jalkeen kun se on muodostunut
palloksi. Muutoin leivonnaistaikinasta tulee liian pehmeaa.

C Vispilalisavaruste (9)

Kayta vispildlisdvarustetta munanvalkuaisten ja kerman vatkaamiseen ja
sokerikakkujen valmistukseen.

Ala kayta vispilalisdvarustetta voita siséltavien kakkutaikinoiden
valmistukseen.

Munanvalkuaisten vatkaaminen Nopeus Aika

Min.: 2 munanvalkuaista 4-5 n. 4 min
Maks.: 6 munanvalkuaista 4-5 n. 6 min
Vispikerma Nopeus Aika
Parhaat tulokset saa kayttamalla viileda

kermaa (4 °C).

Min.: 0,151 1 n. 1-2 min
Maks.: 0,41 1 n. 3,5-2 min

Sokerikakkujen vatkaaminen Nopeus Aika
Maks. 300 g jauhoa ja muita aineksia.

Kerma, kananmunat ja vesi (tarvittaessa) 5 n. 2 min
lisda sokeri 5 n. 2 min
lisda jauho ja kaakaojauhe (tarvittaessa) 1 n.30s.

D Viipalointi/raastinjarjestelma (10)

Aseta yksi lisdvaruste (10a—10e) lisdvarusteen kiinnikkeeseen (10) kuvan
mukaisesti ja napsauta paikoilleen. Aseta koottu viipalointiterd/raastin
kulhon akselille. Lisavaruste irrotetaan tyontamalla ylospain sitad paata, joka
tulee esiin lisdvarusteen kiinnikkeen pohjasta.

Tayttd tulee suorittaa moottorin ollessa poissa paalta. Ala koskaan kurota
tayttoputkeen moottorin ollessa kaynnissa. Kayta aina paininta.

Parhaat tulokset saadaan prosessoimalla mehuisat ja pehmeat ruoat
matalalla nopeudella. Kuvat ruoat tulee prosessoida suurella nopeudella.

E Ranskalaisten perunoiden tydkalu (11)

Aseta ranskalaisten perunoiden tytkalu akselille, laita kansi (6) paikoilleen ja
lukitse se.

Parhaat tulokset saadaan, kun ruoka laitetaan kannen (6) tayttéputkeen
moottorin ollessa sammuksissa. Kaynnista laite ja paina paininta hieman.
Ennen taytt6a: sammuta moottori.

Nopeus: katso taulukot D + E

F Sitruunapuserrin (12)

Kiinnita siivila monitoimikoneen kulhoon kohdistamalla nuolet ja kdantamalla
myoétapaivaan siten, etta siivila lukittuu paikoilleen. Laita kartio siivilan paalle.

Turvalukitus: sitruunapuserrin toimii ainoastaan, kun siivila on lukittu kulhoon
asianmukaisesti.

Kytke laite paalle (suositeltu nopeus on 1) ja paina sitruunanpuolikas
kartioon.

Lopeta painaminen aika ajoin poistaaksesi hedelmalihan siivilasta.
Sammuta laite ja irrota pistoke kayton jalkeen. Kdanna siivilaa vastapaivaan
ja nosta se pois.

Il Kannusekoittimen kaytto

Varoitus! Tera on terava — tartu vain alustalevyyn.

Maksimitilavuus: 1,5 | nestetta (pirtelot 750 ml) Nopeus: 1-11
Kokoaminen

Kiinnita tiivisterengas aina terayksikk6on ennen terayksikon kiinnittamista
sekoittimen kannuun (I1).

Kasittele terayksikkda darimmaisen varovasti kootessasi, purkaessasi ja
puhdistaessasi.

Ota terayksikosta kiinni sen alapuolelta, laita se sekoittimen kannuun
alapuolelta ja kaanna sita myotapaivaan.

Kiinnita sekoittimen kannu (kohdista nuolet) ja kddnna vastapaivaan, kunnes
se lukittuu tiukasti moottorijalustaan. Kiinnita kansi siten, etta sen korvake
on kohdakkain nokan kanssa.

Kayta kannusekoitinta keittojen, pirteléiden, smoothien, vauvanruoan ja
majoneesin sekoittamiseen.

Raaka vihanneskeitto

Leikkaa 750 g porkkanoita kuutioiksi ja lisda ne kannuun. Lisaa 750 ml vetta
seka mausteet ja yrtit.

Sekoita 5 sekuntia maksiminopeudella.

Parhaat tulokset:

e | eikkaa kiinteat ainekset valmiiksi ennen niiden prosessointia (kayta
keitettyja aineksia sekoittaessasi keittoa).

e Kun sekoitat maitoa, huomaa, etta se vaahtoaa (maks. 750 ml).

e |eikkaa pirtelon hedelmat palasiksi ja prosessoi ne ennen nesteen

lisdamista.

Laita kasiteltavat ainekset kannuun.

Laita kansi tiukasti kannun paalle ja aseta mittakuppi kannen aukkoon.

Kytke moottorijalusta paalle.

Jos lisdat nestetta prosessoinnin aikana, irrota mittakuppi kannesta ja

kaada nesteet kannen aukon lapi.

Kun valmistat majoneesia, 0ljy voidaan lisata mittakupin tiputusreiasta.
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Nopeudet: katso taulukko Il

Sammuta moottorijalusta ja irrota pistoke kayton jalkeen. Irrota sekoittimen
kannu kdantamalla sita vastapaivaan. Terayksikko irrotetaan puhdistusta
varten kaantamalla kannu ensin yldsalaisin ja kaantamalla sitten

terayksikk6a myotapaivaan.

Kootun kannun esipuhdistus

Kun olet tyhjentényt kannun, tayta se vedelld. Aseta se moottorijalustan
paalle ja kddnna kytkin P-asentoon useita kertoja. Tyhjenna kannu ja

huuhtele se puhtaaksi.

Il Mehustinlisdvarusteen kaytto (vain FP 5160)

Varoitus!

Tarkista siivild aina ennen kayttoa. Ala kosketa raastinteria.
Ald kurota tayttoputkeen laitteen ollessa paalla. Syota ainekset aina

painamalla painimella.

Odota, kunnes siivila on lakannut pyorimasta, ennen kuin irrotat kannen.

Kokoaminen

e Aseta mehustinlisdvaruste mehustimen liitantaan.
e Aseta molemmat lisdvarusteet/yksikdt moottorijalustalle (kohdista
nuolet). Kaanna sitten mehustinyksikk6a myodtapaivaan, kunnes se

lukittuu tiukasti moottorijalustalle.

e Kiinnita siivila ja paina sita alaspain siten, etta se lukittuu mehustimen

litantaan.

e Kiinnita kansi ja lukitse se asettamalla sivukiinnikkeet kannen
korvakkeisiin ja painamalla alaosia tiukasti siten, ettd ne napsahtavat

paikoilleen.
e Laita kannu mehunokan alle.

Mehustaminen

e Lisda hedelmat/vihannekset tayttoputkeen.
e Kaanna moottorin kytkin ”1”-asentoon. Nopeutta ei tarvitse valita; laite

toimii vakionopeudella.

e Paina painimella hieman ja lisda hedelmia tai vihanneksia moottorin

ollessa kaynnissa.

e Sammuta laite ja irrota pistoke aika ajoin tyhjentaaksesi hedelmalihan

mehustimen kulhosta.

Hedelmatyypit

Kovat hedelmat/vihannekset, kuten
omenat, paarynat, porkkanat,
punajuuret

Lehtivihannekset, kuten kaali,
pinaatti tai yrtit

Pehmeét hedelmat/vihannekset,
kuten sitrushedelmat, Kiivit

Viinirypaleet

Kivia sisaltavat hedelmat, kuten
luumut , persikat

Melonit

Tomaatit, kurkut
Marjat

Ei sovi mehustukseen:
e raparperi

Hedelmatyypit

Poista syomakelvottomat kuoret,
prosessoi siemenia sisaltavat
hedelmat sisuksineen

Kierra lehdet tiukasti yhteen ennen
prosessointia

Poista sydmakelvottomat kuoret

Leikkaa varsi pois
Poista kivet

Kuori ja leikkaa palasiksi, jotta se
mahtuu tdyttoputkeen

Ei vaadi valmisteluja
Soveltuvat vain sekamehuihin

o tarkkia sisaltavat hedelmat (banaanit, mangot, papaijat, avokadot,

viikunat)

e hyvin kovat, kuitupitoiset hedelmat ja vihannekset

Sammuta laite ja irrota pistoke kayton jalkeen. Avaa kiinnikkeet, nosta kansi
pois ja poista hedelmalihasailio ja siivila ja kdanna mehustinlisédvarustetta
vastapaivaan irrottaaksesi sen moottorijalustalta.

Esipuhdista siivila ja mehustimen kulho harjalla (15f) ennen niiden laittamista

pesukoneeseen.

nNo

IV Puhdistus

Puhdista moottoriosa (1), taikinalisdvaruste (8) ja mehustimen jalusta
seka liitin (15a) vain kostealla liinalla.

Kaikki lisavarusteet/tyokalut/kulhot kestavat konepesua (katso
puhdistustaulukko).

Kun prosessoidaan ruokaa, joka sisaltda paljon pigmenttia (esim.
porkkanoita), lisdvaruste saattaa varittya. Pyyhi nama osat vihannesdljylla
ennen konepesua.

Voi muuttua ilman erillista ilmoitusta.

Ala havita tuotetta kotitalousjatteiden kanssa sen kayttoian lopussa.
Havittdminen tapahtuu Braun-huollossa tai sopivassa
kerdyspisteessa.
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Polski

Nasze wyroby zostaty wyprodukowane aby spetnia¢ najwyzsze wymagania
jakosciowe, wzornictwa i funkcjonalnoéci. Zyczymy duzo zadowolenia przy
korzystaniu z nowego urzadzenia firmy Braun. Warte uwagi pomysty na
przepisy z filmami mozna znalez¢ na stronie internetowe;j
www.braunhousehold.com.

Przed uzyciem urzadzenia prosze uwaznie przeczytac¢ wszystkie
instrukcje.

Uwaga

o Ostrza sg bardzo ostre! Przytrzymuj ostrza

™\ wytgcznie za gorng czesé. Po uzyciu, zawsze
nalezy najpierwwyjgc ostrze z misy, a dopiero
poOzniej przetworzone produkty.

¢ Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez osoby o
obnizonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej oraz 0soby z niewystarczajgca wiedzg i
doswiadczeniem, jesli nie znajdujg sie one pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo, nie zostaty
poinstruowane jak bezpiecznie uzywac urzgdzenia oraz nie
zrozumiaty zwigzanych z tym zagrozen.

e Jezeli wirujgce sito lub pokrywa ochronna bedg,
uszkodzone lub bedg wykazywaty widoczne pekniecia, w
takim przypadku korzystac z urzadzenia nie wolno.

* Nie wolno pozwoli¢, aby dzieci bawity sie tym urzgdzeniem.

¢ Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci.

¢ W poblizu urzgdzenia oraz jego kabla zasilajgcego nie moga,
przebywac dzieci.

e Czyszczenie oraz nalezace do uzytkownika czynnosci
konserwacyjne nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez
nadzoru 0sob dorostych.

* Urzadzenie nie moze zostac¢ pozostawione bez nadzoru
zanim wtyczka kabla zasilajgcego nie zostanie wyciggnieta
Z gniazda sieciowego. Przed przystgpieniem do rozbierania,
sktadania lub czyszczenia urzgdzania lub w przypadku
odstawienia go na przechowanie zawsze nalezy wpierw
wyciggna¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

¢ W przypadku, gdy kabel zasilajgcy jest uszkodzony,
wowczas w celu unikniecia zagrozen dla uzytkownika, kabel
ten musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis naprawczy producenta lub przez
osobe 0 podobnych kwalifikacjach fachowych.

* Przed podtaczeniem urzgdzenia do gniazda zasilania
sprawdz, czy napiecie pradu jest zgodne z napieciem
wskazanym na urzgdzeniu.

¢ Podczas wlewania gorgcych cieczy do robota kuchennego
lub do miksera nalezy zachowac ostroznosc, poniewaz z
uwagi na gwattowne parowanie moze nastgpi¢ nagty wyrzut
takiej goracej cieczy z urzadzenia.

¢ Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w
gospodarstwie domowym i do obrobki normalnych dla
gospodarstw domowych ilosci produktow.

* Nie uzywac zadnych czesci urzadzenia w kuchenkach
mikrofalowych.

Przeglad

Podstawa silnika

Schowek na kabel
Przetacznik silnika
Regulator predkosci (1-11)

Pojemnik uniwersalny

Pokrywa z dociskaczem

Uniwersalne ostrze z ostong ochronng
Koncowka do wyrabiania ciasta
Trzepaczka

10 Nos$nik wktadki
10a Wktadka do drobnego cigcia
10b Wktadka do grubego cigcia

OCoO~NOOU hWON==—

10c Wktadka do drobnego tarcia

10d Wktadka do grubego tarcia

10e Tarcza do tarcia

11 Narzedzie do frytek

12 Wyciskarka do owocow (stozek i sito)

13 kopatka

]

14a Ostrze z pierscieniem uszczelniajgcym
14b Dzbanek blendera

14c Pokrywa

14d Pojemnik z miarkg,

11 (tylko model FP 5160))

15a Podstawa sokowirowki z mocowaniem

15b Wylew

15¢ Pojemnik na migzsz

15d Sito

15e Pokrywa z cylindrem napetniania i dociskaczem
15f Szczotka do czyszczenia

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie czesci (patrz ustep
«Czyszczenie»).

Umiesci¢ podstawe silnika na gtadkiej i czystej powierzchni. Wyciggna¢
kabel ze schowka na odpowiednig dtugosc¢.

Obstuga urzadzenia

Regulator predkosci

Za pomoca konfigurowalnego, elektronicznego regulatora predkosci (4)
wybierz predkos$c¢ (1-11). Zalecane zakresy wartosci predkos$ci mozna
znalez¢ w tabeli | + 1.

Przetgcznik silnika

O Wytgczenie

I Witaczenie/stata praca

@ Pulse (tryb pulsacyjny) = natychmiastowe zwiekszenie mocy w trybie
% Automatycznej pulsacii

& Program koncowki do wyrabiania ciasta
W Program blendera

Tryb pulsacyjny

Ustaw przetgcznik silnik (3) w potozeniu «@», aby natychmiast wigczy¢
urzgdzenie. Bedzie ono pracowac tak dtugo, jak dtugo przetacznik silnika
bedzie znajdowac sie w potozeniu «@». Predko$¢ mozna dostosowac do
poszczegolnych zadan

Automatyczna pulsacja

Po ustawieniu przetgcznik silnika (3) w potozeniu «#» urzgdzenie rozpocznie
ciggta prace przy krétkich okresach pracy przerywanej o jednakowe;j
dtugosci dla wybranej predkosci. Predko$¢ mozna dostosowac do
poszczegolnych zadan.

Trybu automatycznej pulsacji mozna uzy¢ do nastepujgcych czynnosci:

e Ostrozne dodawanie maki do ciasta w celu zachowania jego konsystencji.
e Dodawanie ubitej piany lub $mietany do gestych mas.

e Siekanie miekkich i delikatnych produktow, jak np. jajka czy cebula.

e Kruszenie kostek lodu (tylko w potgczeniu z blenderem).

Program koncowki do wyrabiania ciasta
Predkos¢ dostosowana do wyrabiania ciasta. Program nalezy wytgczy¢
recznie.

Program blendera
Program nalezy wytaczy¢ recznie (ustawienia predkosci dla réznych
zastosowan sg podane w tabeli ll).

System zabezpieczajacy przetagcznika

Urzadzenie mozna wtgczyc¢ tylko w nastepujacych przypadkach:

e misa jest prawidtowo zamocowana w podstawie silnika i catkowicie
zamknieta przez pokrywe,

e dzbanek blendera jest prawidtowo zamocowany w podstawie silnika,

e koncowka sokowirdwki jest prawidtowo zamocowana w podstawie silnika,
a pojemnik na migzsz jest zamkniety przez pokrywe sokowirdwki.

Aktywacja systemu zabezpieczajacego przetacznika (np. poprzez otwarcie
pokrywy zamykajgcej mise modelu FP) spowoduje zatrzymanie urzgdzenia.
W takim przypadku nalezy ustawi¢ przetgcznik z powrotem w potozeniu «O».
Przed ponownym wigczeniem urzgdzenia nalezy odpowiednio zamocowac
wszystkie koncowki i pokrywy.

Nie nalezy zbliza¢ palcow do misy podczas pracy urzgdzenia. Zawsze
uzywac dociskacza przy dodawaniu sktadnikow.

Nalezy zawsze wytgczac urzadzenie przed otwarciem pokrywy lub wymiang,
akcesoriow.

Wymienia¢ narzedzia i akcesoria tylko przy catkowicie nieruchomym
urzgdzeniu.

0O



| Uzywanie misy

Maksymalna objetosc¢: 2 | ptynow.

Montaz

e Umies¢ mise (5) na podstawie silnika, ustawiajac w jednej linii strzatki
znajdujgce sig na misie i na podstawie silnika. Obréci¢ mise w prawo,
dopOoki nie zostanie mocno zablokowana w miejscu.

* Umieszczaj sktadniki w misie dopiero po podtaczeniu do niej narzedzi/
akcesoriow.

¢ \Wcisnij je mozliwie jak najdalej na wale napedowym w misie.

e Zatdz pokrywe (ustawiajgc strzatki w jednej linii) i obro¢ jg w prawo,
dopoki nie zostanie mocno zablokowana w miejscu.

e Aby zdjg¢ pokrywe, obroc¢ jg w lewo, a nastepnie obro¢ mise w lewo,
odblokowujgc pokrywe.

Ostrze (7)

Ostroznie! Ostrze jest bardzo ostre. Trzymac ostrze wytacznie za plastikowy
uchwyt.

Przed uzyciem ostroznie zdejmij ostone ochronng, (I A), umieszczajgc ostrze
z ostong na stole i naciskajac pokretto w dot, dopoki ostona nie zostanie
odblokowana. Aby zatozy¢ z powrotem ostone po zakonczeniu uzytkowania,
umies¢ ostrze na stole i nasun ostone zabezpieczajaca na pokretto.
Przytrzymaj ostone ochronng jedng rekg i mocno pociggnij pokretto drugg,
reka, tak aby ostrze zostato skutecznie zamocowane w ostonie ochronnej.

Umies¢ ostrze w misie przed dodawaniem sktadnikow.
Po uzyciu zawsze nalezy najpierw wyjg¢ ostrze, a dopiero pozniej
przetworzone produkty.

Krojenie, siekanie
Ta opcja nie jest zalecana w przypadku bardzo twardych produktow, np.
ziaren kawy, gatki muszkatotowej czy kostek lodu.

Predkosci i ich zastosowanie: patrz tabela A

Mieszanie ciasta/ciasta biszkoptowego: maks. 500 g maki plus

inne sktadniki

Mieszanina ciasta Predko$¢ Czas
Dodaj wszystkie sktadniki poza ptynami do " ok. 1 min
misy.

Wiej ptyny przez cylinder wsypowy w pokrywie

przy pracujgcym silniku urzadzenia.

Dodaj recznie takie sktadniki, jak rodzynki.

Ciasto biszkoptowe Predko$¢ Czas
Smietana, jajka i woda (jesli jest wymagana) 1 ok. 2 min
Dodaj cukier " ok. 4 min
make do ciasta (i kakao w proszku,

jesli jest wymagane) w trybie pulsacyjnym 6 6 x «@»

W przypadku wyrabiania ciasta ostrzem (7) nie nalezy dodawac takich
sktadnikéw, jak rodzynki, kandyzowane skorki, migdaty itp., ktére nie

powinny by¢ ciete. Nalezy dodac je recznie do ciasta po zakonczeniu

wyrabiania i wyjeciu go z pojemnika uniwersalnego.

B Koncowka do wyrabiania ciasta (8)

Koncowka do wyrabiania ciasta zostata specjalnie zaprojektowana do
wyrabiania ciasta drozdzowego, kruchego i ciasta na makaron.

Umies¢ koncowke do wyrabiania ciasta w misie przed dodawaniem
sktadnikow.

Wiej ptyny (jesli s wymagane) przez cylinder wsypowy w pokrywie przy
pracujacym silniku urzadzenia.

Po utworzeniu sig zwartej bryty ciasta nie dodawaj wigcej ptynu, poniewaz
od tego momentu ciasto nie bedzie go rownomiernie pochtaniato.

Ciasto drozdzowe (do wyrobu chleba i ciasta)

Maks. 500 g maki plus inne sktadniki

Wybierz predkos¢ 3 lub program koncéwki do wyrabiania ciasta na ok. 1,5
minut.

Ciasto na makaron

Maks. 500 g maki plus inne sktadniki

Wybierz predkos¢ 3 lub program koncoéwki do wyrabiania ciasta na ok.
1,5 minut.

Ciasta na makaron

Maks. 500 g maki plus inne sktadniki

Wybierz predkos¢ 3 lub program koncéwki do wyrabiania ciasta na ok. 1,5
minut.

Aby uzyskac lepsze rezultaty, uzyj masta o niezbyt twardej i niezbyt miekkiej
konsystencji.

Zakoncz wyrabianie ciasta zaraz po uformowaniu sie zwartej bryty ciasta. W
innym przypadku ciasto na makaron moze by¢ za migkkie.
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C Trzepaczka (9)

Trzepaczka stuzy do ubijania biatek, $mietany lub przygotowywania ciasta
biszkoptowego.
Nie uzywac trzepaczki do przygotowywania ciasta z mastem.

Ubijanie biatek Predko$¢ Czas

Min.: 2 biatka 4-5 ok. 4 min
Maks.: 6 biatek 4-5 ok. 6 min
Ubijanie $mietany Predko$¢ Czas

Uzyj schtodzonej $mietany (4°C) dla uzyskania

najlepszych rezultatow.

Min.: 0,151 1 ok. 1-2 min
Maks.: 0,4 | 1 ok. 3,5-4 min
Ubijanie ciasta biszkoptowego Predko$¢ Czas

Maks. 300 g maki plus inne sktadniki.

Smietana, jajka i woda (jesli jest wymagana) 5 ok. 2 min
Dodaj cukier 5 ok. 2 min
make do ciasta i kakao w proszku (jesli jest

wymagane) ok.30s

D System krojenia/tarcia (10)

Wt6z jedng wktadke (10a-10e) do nosnika wktadki (10), jak przedstawiono
na ilustracji, zablokowujgc jg w danym potozeniu. Umie$¢ zespot krojacy/
trgcy na wale napedowym misy. W celu zdjecia wktadki nacisnij w gore
koniec wktadki, ktéry wystaje u spodu nosnika wktadki.

Ponowne napetnienie nalezy przeprowadzi¢ po wytgczeniu silnika. Nigdy nie
nalezy siega¢ do cylindra wsypowego przy wtgczonym silniku. Zawsze
uzywac dociskacza.

W celu uzyskania najlepszych rezultatow przetwarza¢ soczyste i miekkie
sktadniki na niskich predkosciach. Twarde sktadniki powinny by¢
przetwarzane przy wyzszej predkosci.

E Narzedzie do frytek (11)

Umies$¢ narzedzie do frytek na wale napedowym i natéz pokrywe (6),
blokujac jg w danym potozeniu.

W celu uzyskania najlepszych rezultatow dodawaj sktadniki przez cylinder
wsypowy (6) przy wytgczonym silniku. Wtacz urzadzenie i lekko nacisnij
skfadniki przy uzyciu dociskacza. Przed ponownym napetnieniem wytgcz
silnik.

Predkoéci i ich zastosowanie: patrz tabele D i E

F Wyciskarka do owocéw (12)

Zamontuj sito w pojemniku uniwersalnym, ustawiajgc strzatki w jednej linii, a
nastepnie obracajac je w prawo do momentu zablokowania. Zat6z stozek na
sito.

Blokada zabezpieczajgca: wyciskarka do owocow dziata tylko w przypadku
prawidtowego zablokowania sita w pojemniku.

Wigcz urzgdzenie (zalecana predkos¢ 1) i docisnij potéwke owocu do
stozka.

Od czasu do czasu zwalniaj nacisk, aby umozliwi¢ odprowadzenie migzszu z
sita.

Po zakonczeniu wytacz i odtgcz urzagdzenie. Obro¢ sito w lewo i wyjmij je.

Il Uzywanie blendera

Ostroznie! Ostrze jest bardzo ostre — nalezy je trzymac tylko za ptytke
mocujaca.

Maksymalna objetos¢: 1,5 | ptynéw (dla koktajli mlecznych 750 ml) Zakres
predkosci: 1-11

Montaz

Zawsze zakfadaj pierscien uszczelniajgcy na zespot ostrza przed
zamocowaniem zespotu ostrza w dzbanku blendera (I1).

Trzymaj zespot ostrza z zachowaniem jak najwiekszej ostroznosci podczas
jego demontazu, montazu i czyszczenia.

Chwy¢ zespo6t ostrza od spodu, wsun go do dzbanka blendera od dotu i
obré¢ w prawo.

Zamocuj dzbanek blendera (ustawiajac strzatki w jednej linii) i obro¢ gow
lewo, dopoki nie zostanie mocno zablokowany w podstawie silnika. Zat6z
pokrywe, tak aby dziobek znajdowat sie w jednej linii z wylewem.

Blendera mozna uzywac¢ do miksowania zup, koktajli, pokarmu dla
niemowlat lub majonezu.



Surowa zupa jarzynowa

Pokroi¢ 750 g marchwi w kostki i wrzuci¢ do dzbanka. Doda¢ 750 ml wody,
przyprawy i ziofa.

Miksowac 5 sekund przy najwyzszej predkos$ci.

Dla uzyskania najlepszych efektow:

e Wstepnie pokroéj twarde sktadniki przed ich przetworzeniem (do
przygotowania zupy uzyj ugotowanych skfadnikow).

e Podczas miksowanie mleka dochodzi do powstawania piany (miksuj
maks. 750 ml).

e Pokroj owoce do koktajli mlecznych na mniejsze kawatki i przetworz je
przed dodaniem ptynu.

e Wt6z do dzbanka produkty do przetworzenia.

Zat6z mocno pokrywe na dzbanek i wsun pojemnik z miarkg do otworu w

pokrywie.

* \Wigcz podstawe zasilajgca.

Aby dodac ptyn podczas przetwarzania, zdejmij pojemnik z miarg z

pokrywy i wlej ptyn przez otwor w pokrywie.

e W trakcie przygotowywania majonezu mozna dodawac olej poprzez mate
dziurki w korku.

Predkoéci i ich zastosowanie: patrz tabela Il

Po uzyciu wytgcz urzadzenie i odtacz od podstawy zasilajacej. Zdejmij
dzbanek blendera, obracajgc go w lewo. Aby wymontowac zespot ostrza w
celu czyszczenia, najpierw obro¢ dzbanek do géry dnem, a nastepnie
odkre¢ zespot ostrza w prawg strone.

Wstepne czyszczenie zamontowanego dzbanka

Po oprdznieniu dzbanka napetnij go wodg. Nastepnie podtgcz dzbanek do
podstawy zasilajacej i kilkakrotnie przekreé przetgcznik do pozycji «@».
Oprozni¢ dzbanek i wyptukac czystg woda,

1l Uzywanie korncowki sokowirowki (tylko w przypadku
modelu FP 5160)

Ostroznie
Przed uzyciem zawsze sprawdzaj sito. Nie dotykaj ostrzy do tarcia.

Nie dotykaj cylindra napetniania podczas pracy urzgdzenia. Zawsze uzywaj
dociskacza do doprowadzania sktadnikow.
Przed zdjeciem pokrywy poczekaj do momentu zatrzymania sita.

Montaz

o Zatdz koncowke sokowirowki na mocowaniu sokowirdwki.

e Zat6z obie koncowki/zespoty na podstawie silnika (ustawiajgc strzatki w
jednej linii). Nastepnie obro¢ zespot sokowirowki w prawo, dopoki nie
zostanie skutecznie zamocowany na podstawie silnika.

Zatoz i docisnij sito, tak aby zostato zamocowane na mocowaniu
sokowiréwki.

Zatoz pokrywe i zablokuj ja, wsuwajac zaciski boczne do dziobkow w
pokrywie, a nastepnie mocno dociskajgc dolne konce, tak aby zostaty
zablokowane w odpowiednim miejscu.

e Umies¢ dzbanek pod wylewem soku.

e Wyciskanie soku

e Wt6z owoce/warzywa do cylindra napetniania.

e Ustaw przetgcznik silnika w potozeniu «I». Nie ma potrzeby ustawiania
predkosci, a urzgdzenie bedzie pracowac z jednakowg predkoscia.

® Po wigczeniu silnika dodaj kolejnej owoce lub warzywa, lekko popychajgc
je dociskaczem.

e Od czasu do czasu wytgczaj i odtgczaj urzgdzenie, aby oprozni¢ pojemnik
uniwersalny z migzszu.

Typy owocow Przygotowanie

Twarde owoce/warzywa, np. jabtka,
gruszki, marchew, buraki

Usun niejadalng czes$¢ przetworz
owoce nasienne z

Warzywa z lisémi, np. kapusta,
szpinak lub ziota

Mocno zwin liscie w rulon przed ich
przetworzeniem

Miekkie owoce/warzywa, np. Usun niejadalng skorke

cytrusy, kiwi

Winogrona Usun szyputki

Owoce pestkowe, np. sliwki, Usun pestki

brzoskwinie

Melony Obierz i potnij na kawatki w

rozmiarze cylindra napetniania
Pomidory, ogorki Nie wymagajg przygotowania
Jagody Moga by¢ wykorzystane jedynie w
mieszanych sokach

Nienadajgce sie do wyciskania soku:

e rabarbar

e owoce zawierajgce skrobie (banany, mango, papaja, awokado, figi)
® bardzo twarde, wiokniste owoce i warzywa

Po zakonczeniu wytgcz i odtgcz urzadzenie. Roztgcz zaciski, podnies
pokrywe i wyjmij pojemnik na migzsz razem z sitem. Nastepnie obroc¢
koncowke sokowirowki w lewo, aby odtaczyc¢ jg od podstawy zasilajace;.
Wstepnie wyczys$¢ sito i pojemnik uniwersalny szczotkg (15f) przed
wtozeniem ich do zmywarki.

IV Czyszczenie

Wyczys¢ zespot silnika (1), koncéwke do wyrabiania ciasta (8) i podstawe
sokowiréwki z mocowaniem (15a) tylko przy uzyciu wilgotnej szmatki.

Wszystkie akcesoria/narzedzia/misy moga by¢ myte w zmywarce do naczyn
(patrz tabela czyszczenia).

Podczas przetwarzania produktow o wysokiej zawartosci pigmentu (np.
marchwi) moze doj$¢ do przebarwienia akcesoriow. Przed umyciem nalezy
przetrzec takie czesci jadalnym olejem.

Zastrzega sie prawo do dokonywania zmian bez wczeéniejszego
powiadomienia.

Zuzytego sprzetu nie mozna wyrzucac¢ razem z odpadami
komunalnymi. Zuzyty produkt nalezy zostawi¢ w jednym z punktow
zbiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

)¢
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Cestina

Nase vyrobky jsou navrZzeny tak, aby splfiovaly nejvy38i standardy kvality,
funk&nosti a designu. Doufame, Ze budete mit ze svého nového pfistroje
Braun radost. Pro zajimavé napady receptt a videi navstivte www.
braunhousehold.com.

Pred pouzitim tohoto vyrobku si peclivé prectete veSkeré pokyny.

Dulezité

o NoZe jsou velmi ostre! Berte noZe pouze za knofl
A ik. Po pouZiti nejprve vZdy vyjméte niiZz z nadoby

' pred vyjmutim zpracovanych potravin.

¢ Osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
du8evnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti
a znalosti mohou pouZivat tento pfistroj pouze pod
dozorem nebo po instruktazi tykajici se bezpeCného
pouzivani pristroje, a pokud rozumi souvisejicim rizikiim.

e Spotfebi€ nepouzivejte, jestlize rotacni sito nebo
ochranny kryt je poskozen nebo ma viditelné trhliny.

e S pristrojem si déti nesméji hrat.

¢ Tento pfistroj nesmeéji pouzivat déti.

¢ Déti by se mély udrzovat v dostateCné vzdalenosti od
pristroje a jeho pfivodni Siidry.

e CiSténi a uzivatelskou udrzbu by déti nemély provadét
bez dozoru.

e Spotebi€ vypnéte nebo vytahnéte Siiliru ze zasuvky vzdy,
kdyZ je ponechan bez dozoru a pred sestavovanim,
rozebiranim, CiSténim nebo uskladnénim.

e Je-li privodni Siilira poSkozena, musi ji vymeénit vyrobce,
jeho servisni zastupce nebo podobné kvalifikované
osoby, aby se predeslo nebezpedi.

® Pred pripojenim k elektrické zasuvce zkontrolujte, zda
napéti v elektrickeé siti odpovida napéti uvedenému na
pristroji.

¢ KdyZ se do prostoru pro pfipravu jidla nebo mixéru naléva
horka tekutina, bud’te opatrni, protoZe miiZe z pfistroje
vysttiknout z divodu nahlého vyvinu pary.

e Tento pristroj je konstruovan pouze pro pouzivaniv
domacnosti a pro zpracovavani mnozstvi normalnich v
domacnosti.

¢ Nepouzivejte zadny dil v mikro-vinné troubg.

Prehled

Zakladna s motorem
UloZeni kabelu

Spina¢ motoru

Regulator rychlosti (1-11)

Nadoba robota

Viko s posunovacem

Univerzalni n(iZ s ochrannym krytem
Hnétaci nastavec

Slehaci nastavec
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10 Nosic vlozky

10a Vlozka pro jemné krajeni
10b Vlozka pro hrubé krajeni
10c Vlozka pro jemné strouhani
10d Vlozka pro hrubé strouhani
10e Struhadlo tvrdych potravin
11 Hranolkovac

12 Lis na citrusy (kuZel + sitko)

13 Stérka

]

14a Jednotka noZe s tésnicim krouzkem
14b Konvice mixéru

14c Viko

14d Odmeérny poharek

V. D)

Il (pouze FP 5160)

15a Zakladna odSt'aviiovace se spojkou
15b Odtok

15¢ Nadoba na duZinu

15d Sitko

15e Viko s plnici trubici a posunovatem
15f Cistici kartad

Pred prvnim pouzitim

Pred prvnim pouZitim o€istéte vSechny dily (viz odstavec «Cisténi»).
Umistéte zakladnu s motorem na hladky a €isty povrch. Vytahnéte kabel s
uloZeni na poZadovanou délku

Jak ovladat pristroj

Regulator rychlosti
Pouzijte variabilni elektronicky regulator rychlosti (4) pro vybér rychlosti
(1....11). Doporuceny rozsah rychlosti viz tabulka | + II.

Spinaé motoru

Vyp

Zap / nepretrZity provoz

Pulzni = okamZity impulz provozu
Auto impulz

Program hnétaciho nastavce
Program mixéru

<p %© O

Pulzni rezim

Otocte spina¢ motoru (3) do polohy «@» chcete-li pFistroj pouZit inned.
Pristroj pracuje zvolenou rychlosti tak dlouho, dokud drZite spina motoru v
poloze «@». Rychlost Ize zvolit individualn&

Auto impulz

Prepnete-li spinag motoru (3) do polohy «», pristroj bude pracovat
nepretrzité s kratkymi impulzy provozu o stejné délce zvolenou rychlosti.
Rychlost Ize zvolit individualné.

Tento automaticky pulzni reZim Ize pouZit s nasledujicimi aplikacemi:

e Opatrné kladeni mouky do tésta tak, aby se neovlivnila jeho hebkost.
® Pridavani Slehanych vajec nebo krému do hutné&jSiho pokrmu.

e Sekani kfehkych a m&kkych potravin, napt. vaji¢ek, cibule.

e Drceni kostek ledu (pouze s nastavcem mixéru)

Program hnétaciho nastavce
Optimalizovana rychlost pro hnéteni tésta. Program se musi zastavit ru¢né.

Program mixéru
Program se musi zastavit ru¢né (pro pouZziti rychlosti viz tabulka I1).

Bezpecénostni spinaci systém

Pristroj Ize zapnout pouze tehdy, kdyz ...

e byla nadoba bezpecné zajisténa na zakladné& s motorem a viko je
kompletné zajisténé na nadobé,

e konvice mixéru je spravné zajisténa na zakladné s motorem,

e nastavec odSt'aviiovace je spravné zajistény na zakladné s motorem a viko
odst'aviiovace je upnuté na nadobé na duzinu.

Je-li bezpednostni spinaci systém preruSen (napf. otevienim vika nadoby
FP), pFistroj se zastavi. V tom pfipadé prepnéte spina¢ motoru zpét do
polohy «O».

Pred opétnym zapnutim pristroje se ujistéte, Ze jsou nastavce a vika spravné
zajisténa.

B&hem provozu pfistroje drzte prsty mimo nadobu. Pro pridavani prisad vzdy
pouZijte posunovac.

Pred otevienim vika nebo vyménou prislusenstvi vzdy pfistroj vypnéte.
Nastroje nebo prisluSenstvi mérnte pouze tehdy, kdyz je pristroj vypnuty.



| Pouziti nadoby
Maximalni objem: 2 | tekutiny.

Sestaveni

e Umistéte nadobu (5) na zakladnu s motorem tak, aby byly Sipky na
nastavci a na zakladné s motorem zarovnané. Otacejte nadobou ve sméru
hodinovych rucicek, dokud se pevné nezajisti na misté.

e Vzdy namontujte nastroje / prisluSenstvi na nadobu pred pridanim prisad.

¢ NatlaCte je co nejdale na hnaci hfidel v nadobé.

PriloZte viko (zarovnejte Sipky) a otoc&te jim ve sméru hodinovych rucicek

tak, aby se pevné zajistilo na nadobé.

Pro odstranéni viko oto&te proti sméru hodinovych rucitek: a poté otocte

nadobu proti smé&-ru hodinovych rucicek a vyzvednéte ji.

ANGZ (7)

Pozor! N(iZ je velmi ostry. Drzte jej pouze za plastovy knoflik.

Pred pouZitim opatrné odstrarite ochranny kryt (I A) tak, Ze postavite niz s
krytem na stul a stlacite knoflik dold, aby se kryt zvedl. Pro opétné
pripevnéni ochranného krytu po pouziti poloZte niZ na stal a nasurite
ochranny kryt pres knoflik. Podrzte ochranny kryt jednou rukou a druhou
rukou tahnéte za knoflik tak, aby se niz bezpe&né zajistil v ochranném krytu.

Umistéte n(iz do nadoby pred pridanim prisad.
Po pouZiti vZdy vyjméte n(iz pred vyjmutim zpracovanych potravin.

Rezani, sekani

Nedoporucuje se pro extrémné tvrdé potraviny jako kavova zrna, muskatovy
ofech nebo ledové kostky.

PouZiti rychlosti: viz tabulka A

Michani kolacového / piSkotového tésta: max. 500 g mouky plus

ostatni pfisady

Dortova smés Rychlost Doba
Nasypte v8echny prisady kromé tekutin do " cca 1 min
nadoby.

Pridejte tekutiny skrz plnici trubici vika za

b&hu motoru.

Pfisady jako rozinky pridejte ru¢né.

PiSkotové tésto Rychlost Doba
UtFete vejce a vodu (je-li treba) 1 cca 2 min
pridejte cukr 1 cca4 min
vmichejte mouku (a kakaovy prasek,

je-li ttreba) s pulsnim rezimem 6 6 x «@»

Pri hnéteni s nozem (7) nepridavejte prisady jako rozinky, kandovanou karu,
mandle atd., které nejsou urCené k fezani. Ty se musi pridat ru¢né po vyjmuti
uhnéteného tésta z nadoby robota.

B Hnétaci nastavec (8)

Hnétaci nastavec je specialné navrzeny pro vyrobu kynutého tésta,
nudlového tésta a peciva.

Umistéte hnétaci nastavec do nadoby pred pridanim prisad.

Je-li tfeba, pridejte tekutiny skrz pinici trubici vika za béhu motoru.

Nepfridavejte poté, co se tésto vytvarovalo do koule, nebot’ nedojde k jejimu
rovnomérnému pohlceni.

Kynuté tésto (pro chléb a kolag)
Max. 500 g mouky plus ostatni prisady.
Zvolte rychlost 3 nebo program hnétaciho nastavce na dobu cca 1,5 minut.

Nudlové tésto
Max. 500 g mouky plus ostatni prisady.
Zvolte rychlost 3 nebo program hnétaciho nastavce na dobu cca 1,5 minut.

Pecivo

Max. 500 g mouky plus ostatni prisady.

Zvolte rychlost 3 nebo program hnétaciho nastavce na dobu cca 1,5 minut.
Pro co nejlepsi vysledky pouZijte maslo, které neni pfilis tvrdé ani pfrilis
mékkeé.

Ustarite v hnéteni kratce po vytvoreni koule. Jinak bude pecivové tésto prilis
mékkeé.

C Slehaci nastavec (9)

PouZijte Slehaci nastavec ke §lehani vajecnych bilku, tfeni krému nebo

pripravé piSkotového tésta.
NepouZivejte Slehaci nastavec k pripravé dortovych smési s maslem.

Slehani vajeé&nych bilku Rychlost Doba

Min.: 2 vaje¢né bilky 4-5 cca4 min
Max.: 6 vaje¢nych bilkl 4-5 cca 6 min
Treni krému Rychlost Doba

Pro co nejlepsi vysledky pouZijte zchlazeny

krém (4 °C).

Min.: 0,151 1 cca 1-2 min
Max.: 0,4 | 1 cca 3,5-4 min
Treni piSkotového tésta Rychlost Doba

Max. 300 g mouky plus prisady.

Utfete vejce a vodu (je-li treba) 5 cca 2 min
pridejte cukr 5 cca 2 min
vmichejte mouku a kakaovy prasek (je-li tfreba) 1 cca 30 sek

D Krajeci / strouhaci systém (10)

Umistéte vloZku (10a—10e) do nosice vloZzky (10) podle vyobrazeni a
zaklapnéte ji na mist&. Umistéte sestaveny kraje¢/struhadlo na hnaci hfidel v
nadobé. Chcete-li vyjmout vloZku, stlacte jeji konec, ktery vy&niva na
spodku nosice vloZky.

Doplnéni se musi provadét s vypnutym motorem. Nikdy nesahejte do plnici
trubice za béhu motoru. VZdy pouZijte posunovac.

Pro co nejlepsi vysledky zpracovavejte §t'avnaté nebo meékké potraviny pfi
nizké rychlosti. Tvrdé potraviny by se mély zpracovavat pfi vySSi rychlosti.

E Hranolkovacg (11)
Umistéte hranolkova& na hnaci hidel, poloZte viko (6) a zajistéte je na misté.
Pro co nejlepsi vysledky vloZte potraviny do plnici trubice vika (6) pri
vypnutém motoru. Zapnéte pfistroj a pouZijte posunovac k lehkému tlaku.
Pred doplnénim: vypnéte motor.

Pouziti rychlosti: viz tabulky D + E

NN



F Lis na citrusy (12)

Pripevnéte sitko k nadobé robota zarovnanim Sipek a poté otocenim ve
smeéru hodinovych rucicek tak, aby se sitko zajistilo na misté. VloZte kuzel do
sitka.

Bezpecnostni zamek: lis na citrusy bude fungovat pouze tehdy, je-li sitko
fadné zajisténé na nadobé.

Zapnéte pristroj (doporucena rychlost 1) a pritlacte polovinu citrusového
plodu na kuzel.

Cas od &asu prestaiite tlagit kvali odstran&ni duziny ze sitka.
Po pouziti vypnéte a odpojte. Oto&te sitkem proti sméru hodinovych rucgicek
a zvednéte je.

Il Pouziti mixéru

Pozor! N(iZ je ostry — uchopuijte jej pouze za uloznou desky.

Maximalni objem: 1,5 | tekutiny (pro mlé&né koktejly 750 ml) Rozsah
rychlosti: 1-11

Sestaveni

VZdy poloZte tésnici krouzek na jednotku noZe pred pripevnénim jednotky
noZe ke konvici mixéru (I1).

Zachazejte s jednotkou noZe pfi sestavovani, rozebirani a €isténi s krajni
opatrnosti.

Uchopte jednotku noZe zdola, vloZte ji zdola do konvice mixéru a otocte ji ve
sméru hodinovych rucicek.

PriloZte konvici mixéru (zarovnejte Sipky) a otocte ji proti sméru hodinovych
rucCicek tak, aby se pevné zajistila na zakladné& s motorem. Pfipevnéte viko
tak, aby byl jeho vystupek zarovnany s hubi¢kou.

PouZijte mixér pro michani polévek, koktejlt, kasi, détské vyZivy nebo
majonézy.

Polévka ze syrové zeleniny

Rozkrajejte 750 g mrkve na kosti¢ky a vloZte je do nadoby. Pridejte 750 ml
vody, kofeni a byliny.

Mixujte 5 sekund pfi maximalni rychlosti.

Pro co nejlepsi vysledky:

e Predkrajejte tuhé prisady pred jejich zpracovanim (mixujete-li polévku,
pouZzijte uvarené prisady).

e Pri mixovani mléka pamatujte, Ze péni (max. 750 ml).

e Nakrajejte ovoce pro mlécné koktejly na kousky a zpracuijte je pred

pridanim tekutiny.

VloZte potraviny ke zpracovani do konvice.

Umistéte viko pevné na konvici a vioZte odmérny poharek do otvoru vika.

Zapnéte zakladnu.

Pro pridani tekutin béhem zpracovani sejméte odmeérny poharek z vika a

nalijte tekutiny skrz otvor ve viku.

P¥i pfipravé majonézy Ize olej pridat skrz kapaci otvor vodmérném

poharku.

Pouziti rychlosti: viz tabulka Il

Po pouziti vypnéte a odpojte zakladnu. Sejméte konvici mixéru jejim
oto¢enim proti sméru hodinovych rugi¢ek. Pro vyjmuti jednotky noZe kvali
Cisténi nejprve otocte konvici dnem vzhiru, poté ve sméru hodinovych
rucCic¢ek odSroubujte jednotku noze.

Predbézné Cisténi sestavené konvice
Po vyprazdnéni napliite konvici vodou. Umistéte ji na zakladnu a otocte

n&kolikrat prepinatem do polohy «@». Vyprazdnéte nadobu a do Cista ji
vymyjte.

AA

11l Pouziti nastavce odst’aviiovace (pouze s FP 5160)

Pozor

Pred pouzitim vzdy zkontrolujte sitko. Nedotykejte se strouhacich nozu.
Je-li pristroj zapnuty, nesahejte do plnici trubice. K podavani potravin vzdy

pouZijte posunovac.

Pred sejmutim vika vyckejte, dokud sitko neprestane rotovat.

Sestaveni

e Umistéte odSt'aviiovaci nastavec na spojku odSt'aviiovace.

e Umisté&te oba nastavce/jednotky na zakladnu s motorem (zarovnejte
Sipky). Poté otacejte odstaviiovacem ve sméru hodinovych rucicek,
dokud se bezpe€né& nezajisti na zakladn& s motorem.

e PriloZte sitko a stlacte je dolu tak, aby se zajistilo na spojce od$t’aviiovace.

¢ PriloZte viko a zajistéte je vlozenim bo&nich sponek do vystupku vika a
pevnym stlagenim dolnich koncu tak, aby zaklaply na misté.

e Umistéte konvici pod odtok St’avy.

Extrakce st’avy

¢ Napliite ovoce/zeleninu do plnici trubice.
e Prepnéte spina¢ motoru do polohy «I». Nemusite volit rychlost; pfistroj

pracuje konstantni rychlosti.

motoru.

Tlacte lehce posunovacem a pridavejte vice ovoce nebo zeleniny za béhu

o Cas od &asu vypnéte a odpojte pfistroj pro vyprazdnéni duZiny z nadoby

odS8taviiovace.

Druh ovoce

Tvrdé ovoce/zelenina, napf. jablka,
hrusky, mrkev, fepa

Listova zelenina, napf. zeli, Spenat
nebo byliny

Me&kké ovoce/zelenina, napfr.
citrusové plody, kiwi

Hrozny
Peckoviny, napt. Svestky, broskve
Melouny

RajCata, okurky
Bobulové ovoce

Nevhodné pro odSt’aviiovani:
e Rebarbora

Priprava

Odstrarite nejedlou slupku,
zpracujte plody se semeny véetné
jader

Pred zpracovanim pevné srolujte
listy dohromady

Odstrarite nejedlou slupku

Oddélte hlavni stopky
Odstrarite pecky

Zbavte slupky a rozkrajejte na
kousky vhodné do plnici trubice

Neni potfebna dalsi pfiprava
Vhodné do $t'av pouze jako doplnék.

* Plody obsahuijici 8krob (banany, mango, papaja, avokado, fiky)
e Velmi tvrdé viaknité ovoce nebo zelenina

Po pouziti vypnéte a odpojte. Oteviete sponky, zvednéte viko a vyjméte
nadobu na duZinu v€etné sitka a otoCte nastavcem odst'aviiovace proti
smeéru hodi—-novych ru€iek pro vyjmuti ze zakladny.

Predbézné ocistéte sitko a nadobu odStaviiovace kartaCem (15f) pred jejich

vloZenim do mycky nadobi.

Iv Cisténi

Cist&te blok motoru (1), hn&taci nastavec (8) a zakladnu oditaviiovade
se spojkou (15a) pouze vihkou tkaninou.

V8echna prislusenstvi/nastroje/nadoby jsou bezpe&né pro myti v mycce

nadobi (viz tabulka ¢isténi).

P¥i zpracovavani potravin s vysokym obsahem barviva (napt. mrkev) mlize
prisluSenstvi zménit barvu. Otfete tyto dily pfed mytim v my€ce nadobi

rostlinnym olejem.

Pfedmét zmény bez upozornéni.

Nezahazujte vyrobek na konci jeho Zivotnosti do domovniho odpadu.
Likvidaci miZe provést servisni stfedisko Braun nebo prislugné

sbérny ve vasi zemi.

Ji¢



Slovensky

NaSe produkty sa skonstruovali tak, aby vyhovovali najvy$Sim normam
kvality, funk&nosti a dizajnu. Dafame, Ze si poriadne vychutnate svoje nové
zariadenie znaCky Braun. Napady na zaujimavé recepty a sprievodné videa
najdete na adrese www.braunhousehold.com.

Pred pouZitim tohto produktu si pozorne preéitajte vSetky pokyny.

Upozornenie

o Cepele st velmi ostré! Cepele pouZivajte len
pomocou tlacidla. Po pouZiti vzdy najskor
vyberte z misky Cepel a aZz potom spracované

jedlo.

* Toto zariadenie mdzu pouzivat’ osoby s obmedzenymi
fyzickymi, vnemovymi alebo mentalnymi schopnost'ami,
pripade osoby s nedostatonymi skusenostami a
znalostami, ak na ne dohliada ina osoba, pripadne boli
zaSkoleni v pouZivani zariadenia bezpetnym spdsobom a
porozumeli nebezpecenstvam, ktoré im hrozia.

® Pristroj nepouzivajte, ak ste spozorovali na sitku alebo na
plastovom kruzku nejaké poSkodenia.

¢ Deti sa nesmu hrat’s pristrojom.

e Toto zariadenie nie je urCené na pouZitie detmi.

 Deti sa musia zdrZiavat' v dostatocnej vzdialenosti od
pristroja a jeho hlavného napajacieho kabla.

e Cistenie ani beznu udrzbu nesmu vykonavat’ deti bez
dozoru.

* Ak je pristroj bez dozoru, vypnite ho. Pred zloZenim,
rozloZzenim, Cistenim alebo uloZenim pristroja vytiahnite
elektricku zastrcku.

¢ Ak je napajaci kabel poSkodeny, je v zaujme zachovania
bezpecnosti pouZivatela, aby ho vyrobca, jeho
zakaznicky servis alebo podobne kvalifikovany personal
vymenil.

* Pred zapojenim pristroja do elektrickej zasuvky
skontrolujte, €i napatie v sieti zodpoveda napatiu
uvedenému na pristroji.

® Pri nalievani horucich tekutin do kuchynského robota
alebo mixéra postupujte opatrne, m6ze unikat’ horuca
para.

¢ Tento spotrebiC je navrhnuty vyluCne pre pouZzitie v
domacnosti a pre spracovavanie normalnych mnozstiev v
domécnosti.

¢ Ziadnu Cast’ nepouZivajte v mikrovinnej rare.

PrehlPad

Zakladria motora
UloZny priestor na kabel
Spina¢ motora
Regulator otacok (1-11)

Miska kuchynského robota

Veko s piestom

Univerzalna Cepel s ochrannym krytom
Nastavec na zamiesenie

Nastavec na Sfahanie
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10 Drziak nastavca

10a Nastavec na jemné krajanie

10b Nastavec na hrubé krajanie

10c Nastavec na jemné drvenie

10d Nastavec na hrubé drvenie

10e Nastavec na strihanie

11 Nastroj na pripravu hranol¢ekov

12 Lis na citrusové plody (kuzel a sitko)

13 Stierka

14a Jednotka Cepele s tesniacim kruZzkom
14b Nadoba mixéra

14c Veko

14d Odmerka

11l (len model FP 5160)

15a Zakladia odSt'avovaca s pripojkou
15b Dyza

15¢ Zasobnik na duZinu

15d Sitko

15e Veko s pIniacim valcom a piestom
15f Cistiaca kefka

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim vyc€istite vSetky diely (pozrite si odsek
«Cistenie»).

Zakladriu motora poloZte na hladky a Cisty podklad. Z uloZného priestoru
vytiahnite kabel v potrebnej dizke

Obsluha spotrebica

Regulator rychlosti
Na vyber otacok (1 az 11) pouZite elektronicky regulator premenlivych
otacok (4). Odporucany rozsah otacok najdete v tabulke | + II.

Spina¢ motora

O \Vyp.

| Zap./kon&tantna prevadzka

@ Impulz = okamZita kratkodoba prevadzka
#  Automaticky impulz

&> Program nastavca na zamiesenie
v Program nadoby mixéra

RezZim impulzu

Spina¢ motora (3) prepnite do polohy «@», ak chcete, aby sa spotrebi¢
okamZite uviedol do prevadzky. Bude pracovat’ pri zvolenych otackach, kym
budete spina¢ motora drzat’ v polohe «@». Otacky je mozné volit’
individualne

Automaticky impulz

Ked’ prepnete spina¢ motora (3) do polohy «%», spotrebi& bude pracovat’
kontinuélne s kratkymi prevadzkovymi impulzmi identickej dizky pri
zvolenych otackach. Otacky je mozné volit’ individualne.

Tento automaticky reZim je mozné pouZit’ na nasledujuce ucely:

e Opatrné pridavanie muky do cesta, aby sa neovplyvnila jeho krémovost'.
® Pridavanie Slahanych vajicok alebo krému do pevnejSieho jedla.

e Sekanie krehkych a jemnych potravin, napr. vajicok, cibuf.

e Drvenie kociek l'adu (s nastavcom nadoby mixéra)

Program nastavca na zamiesenie
Optimalizované otacky na miesenie cesta. Tento program sa musi zastavit’
rucne.

Program nadoby mixéra
Tento program sa musi zastavit’ manualne (informacie o pouZiti rychlosti
najdete v tabulke ).

Systém bezpecnostného spinaca

Tento spotrebi¢ sa da zapnut’ len vtedy, ked'..
* miska bola riadne zaistena na zakladni motora a veko je pevne pripevnené
na miske,

e nadoba mixéra je riadne zaistena na zakladni motora,

e odStavovaci nastavec je riadne zaisteny na zakladni motora a veko
odSt'avovaca je zaistené na zasobniku na duzinu.

Ak sa systém bezpecnostného spinaca prerusi (napr. otvorenim veka misky
FP), spotrebi¢ zastavi €innost’. V tomto pripade spina¢ motora prepnite spat’
do polohy «O».

Pred opakovanym zapnutim spotrebi€a skontrolujte, €i su v3etky nastavce a
veka riadne nasadené.

Kym je spotrebiC v prevadzke, prsty majte mimo misky. Pri pridavani prisad
vzdy pouZivajte piest.

Kym otvorite veko alebo zmenite prisluSenstvo, vZzdy najskor vypnite
spotrebic.

Nastroje alebo prisluSenstvo merite len v Case, ked’ spotrebic nie je v
¢innosti.

NE



| Pouzivanie misky

Maximalna kapacita: 2 | kvapaliny.

Montaz

e Misku (5) umiestnite na zakladriu motora tak, aby doslo k zarovnaniu

Sipok na nastavci so Sipkami na zakladni motora. Misku otacajte v smere

hodinovych ruciciek, kym pevne nezapadne na miesto.

Nastroje/prislusenstvo vZzdy vkladajte do misky skor, ako vloZite prisady.

e Zatlacte ich o najhlbSie na hnaci hriadel misky.

e Nasad'te veko (zarovnajte Sipky) a otacajte ho v smere hodinovych
ruciciek , kym nezapadne na misku.

e Ak chcete veko odstranit, otac¢ajte ho proti smeru hodinovych ruciciek:
potom otocte misku proti smeru hodinovych ruciciek a zdvihnutim zlozZte.

A Cepel (7)

Pozor! Cepel je velmi ostra. Drzte ju len za plastovy gombik

Pred pouZitim opatrne odstrarite ochranny kryt (I A) postavenim Cepele s
krytom na stdl a potlatenim gombika nadol, kym neddjde k uvolneniu krytu.
Ak chcete ochranny kryt po pouZiti znova nasadit’, umiestnite epel na stol a
nasufite ochranny kryt na gombik. Ochranny kryt drzte jednou rukou a
gombik pevne t'ahajte druhou rukou, aby ¢epel bezpecne zapadla do
ochranného krytu.

Cepel umiestnite do misky skor, ako pridate prisady.
Po pouZiti vZdy najskor vyberte Cepel skor, ako vyberiete spracované jedlo.

Rezanie, sekanie
Neodporuca sa pre extrémne tvrdé potraviny ako kavové zrna, muskatovy
orech €i ladové kocky.

Rychlostné pouZitia: pozrite si tabulku A

MieSanie kolacdového/piSkétového cesta: max. 500 g muky plus

ostatné prisady

Kola&ova zmes Rychlost Cas
VSetky prisady okrem tekutych nalejte do " cca. 1 min.
misky.

Tekuté prisady prilejte cez plniacu trubicu veka, ked’ bude motor v
prevadzke.

Manualne pridajte prisady ako hrozienka.

Pigkotové cesto Rychlost Cas
Vys&lahajte vajcia s vodou (v pripade potreby) 1 cca. 2 min.
pridajte cukor " cca. 4 min.
prisypte muku (a kakaovy prasok,

v pripade potreby) s rezZimom impulzu 6 6 x «@»

Pri mieseni s Cepelou (7) nepridavajte prisady ako hrozienka, sladené kusky
ovocia, mandle atd’., ktoré sa nemaju krajat’. Tieto je potrebné pridat’ ru¢ne
po vybrati vymieseného cesta z misky kuchynského robota.

B Nastavec na zamiesenie (8)

Nastavec na zamiesenie je Specialne navrhnuty na vytvaranie kvaseného
cesta, cestovin a peciva.

Nastavec na zamiesenie umiestnite do misky skor, ako pridate prisady.
Ak su potrebné tekuté prisady, pridajte ich cez plniacu trubicu veka, ked’
bude motor v prevadzke.

Nepridavajte tekuté prisady po vyformovani cesta do tvaru gule, pretoZe v
tejto faze by nedoslo k rovnomernému absorbovaniu tekutiny.

Kvasené cesto (na chlieb a kolace)
Max. 500 g muky plus ostatné prisady.

Na pribl. 1,5 minut vyberte rychlost’ 3 alebo program nastavca na amiesenie.

Cesto na cestoviny
Max. 500 g muky plus ostatné prisady.

Vyberte rychlost’ 3 alebo program nastavca na zamiesenie na prib. 1,5
minut.

Pecivo

Max. 500 g muky plus ostatné prisady.

Na pribl. 1,5 minut vyberte rychlost’ 3 alebo program nastavca na
zamiesenie.

V zaujme optimalnych vysledkov pouZivajte maslo, ktoré nie je ani prilis§
tvrdé, ani prili§ makke.

Kratko po vyformovani gule zastavte miesenie cesta. V opatnom pripade
cesto na pecivo prili§ zmakne.

Ne

C Nastavec na SPahanie (9)

Nastavec na Slahanie sluzi na Sfahanie vaje¢nych bielkov, Sfahacky alebo
pripravu piskétového cesta.
Nastavec na Slahanie nepouZivajte na pripravu kolacovych zmesi s maslom.

Srahanie vajeénych bielkov Rychlost Cas

Min.: 2 vaje¢né bielky 4-5 cca. 4 min.
Max.: 6 vaje¢nych bielkov 4-5 cca. 4 min.
Srahaéka Rychlost Cas

V zaujme optimalnych vysledkov pouZzite
vychladenu smotanu (4 °C).

Min.: 0,151 1
Max.: 0,4 | 1

cca. 1-2 min.
cca. 3,5-4 min.
SPahanie piskétového cesta Rychlost Cas
Max. 300 g muky plus ostatné prisady.

VySlahajte vajcia s vodou (v pripade potreby) 5 cca. 2 min.
pridajte cukor 5 cca. 2 min.
prisypte muku a kakaovy prasok

(v pripade potreby) 1 cca.30s

D Systém na krajanie/drvenie (10)

Umiestnite jeden nastavec (10a—-10e) do drziaka na nastavce (10) podla
znazornenia a zacvaknite na miesto. Zostaveny kraja¢/drvi¢ nasad’te na
hnaci hriadel v miske. Ak chcete nastavec vybrat’, koniec nastavca
precnievajuci na spodku drziaka potlacte nahor.

Dopliianie je potrebné realizovat, ked’ je motor vypnuty. Nikdy nesiahajte do
plniacej trubice, kym je motor v prevadzke. Vzdy pouzivajte piest.

V zaujme optimalnych vysledkov St'avnaté a makké potraviny spracuvajte pri
niz8ich otackach. Tvrdé potraviny je potrebné spracovat’ pri vy§8ej rychlosti.

E Nastroj na pripravu hranoléekov (11)

Nastroj na pripravu hranolCekov umiestnite na hnaci hriadel, nasad’te veko
(6) a zaistite ho na mieste.

V zaujme dosahovania optimalnych vysledkov umiestnite potraviny do
plniacej trubice na veku (6), kym je motor vypnuty. Zapnite zariadenie a
pomocou piestu vyvirite mierny tlak. Pred doplnenim: vypnite motor.

Rychlostné pouzitia: pozrite tabulky D + E

F Lis na citrusové plody (12)

Sitko nasad’te do misky kuchynského robota tak, Ze zarovnate Sipky a
budete ho otaat’ v smere hodinovych ruciciek, kym sitko nezapadne na
miesto. Na sitko umiestnite kuzel.

Bezpecnostna zamka: lis na citrusoveé plody bude fungovat’ len v pripade,
pokial je sitko riadne upevnené na miske.

Zapnite spotrebi¢ (odporucana rychlost’ 1) a pritlacte polovicu citrusového
ovocia na kuZzel.

Lisovanie obc&as preruste a vyberte duzinu zo sitka.

Po pouziti vypnite a odpojte. Sitko otocte proti smeru hodinovych ruciciek a
zdvihnutim nahor ho zloZte.



Il Pouzivanie nadoby mixéra

Pozor! Cepel je ostra — drite ju len za platiiu zakladne.

Maximalna kapacita: 1,5 | kvapaliny (pre mlie¢ne kokteily 750 ml) Rychlostny
rozsah: 1-11

Montaz

Pred nasadenim jednotky ¢epele na nadobu mixéra (ll) vzdy najskdr nasad’te
tesniaci kriZzok na jednotku Cepele.

Pri montazi, demontazi a Cisteni s jednotkou epele manipulujte velmi
opatrne.

Jednotku ¢epele uchopte zospodu, vlozZte ju do nadoby mixéra odspodu a
otocte v smere hodinovych ruciciek.

Nasad'te nadobu mixéra (zarovnajte Sipky) a otacCajte ju proti smeru
hodinovych ruciciek , kym nezapadne na zakladriu motora. Veko nasad'te
tak, aby oko bolo v rovine s dyzou.

Nadoba mixéra sluzi na mixovanie polievok, kokteilov, napojov smoothie,
detskej vyZivy a majonézy.

Nevarena zeleninova polievka

Narezte 750 g mrkviCiek na kocky a vloZte ich do dzbanu. Pridajte 750 ml
vody, korenie a bylinky.

MieSajte 5 sekund pri maximalnej rychlosti.

Na dosiahnutie najlepSich vysledkov:

e Pevné prisady nakrajajte eSte pred spracovanim (uvarené prisady pouZite
pri mieSani polievky).

Pri mieSani mlieka pocitajte s tym, Ze sa napeni (max. 750 ml).

Nakrajajte ovocie pre mlieCne kokteily na kuisky a spracujte ich skdr ako
pridate kvapalinu.

Do nadoby umiestnite jedlo na spracovanie.

Veko pevne nasad’te na nadobu a odmerku vloZte do otvoru na veku.
Zapnite vykonny podstavec.

Ak chcete pocas spracovania pridat’ tekuté prisady, odstrarite odmerku z
veka a nalejte tekuté prisady cez otvor na veku.

Ked'’ pripravujete majonézu, olej mdZete pridavat’ cez otvor na kvapkanie v
odmerke.

Rychlostné pouZitia: pozrite si tabulku Il

Vykonny podstavec po pouZiti vypnite a odpojte. Nadobu mixéra odstrarite
ota¢anim proti smeru hodinovych ruciciek. Ak chcete odstranit’ jednotku
Cepele na ucely Cistenia, najskoér oto¢te nadobu naruby a potom
odskrutkujte jednotku ¢epele v smere hodinovych rugiciek.

Predbezné Cistenie zloZenej nadoby

Po vyprazdneni nadobu napliite vodou. PoloZte ju na vykonny podstavec a
niekolkokrat oto¢te spina& na nastavenie «@». Vyprazdnite dzban a
vyplachnite ho docista.

Il Pouzivanie odsSt’avovacieho nastavca (len model FP
5160)

Pozor!
Pred pouZitim vZzdy skontrolujte sitko. Nedotykajte sa drviacich Cepeli.

Nesiahajte do plniaceho valca, kym je spotrebi¢ zapnuty. Na vtlacanie
potravin vZdy pouZivajte piest.
Kym zloZite veko, poCkajte na zastavenie otacania sitka.

Montaz

e Qdst'avovaci nastavec nasad'te na pripojku odst'avovaca.

e Oba nastavce umiestnite na zakladriu motora (zarovnajte Sipky). Potom
od8tavovaciu jednotku otacajte v smere hodinovych ruciciek, kym
nezapadne do zékladne motora.

e Nasad'te sitko a zatlacte ho nadol, aby zapadlo do pripojky od$t’avovaca.

e Nasad’te veko a zaistite ho zasunutim lateralnych svoriek do oCiek veka a
pevnym zatlac¢enim spodnych koncov, aby zapadli na miesto.

e Pod dyzu vystupu St'avy umiestnite nadobu.

Odst’avovanie

¢ Plniaci valec naplfite ovocim/zeleninou.

e Spina¢ motora prepnite do polohy «I». Nie je potrebné zvolit’ rychlost’,
spotrebi¢ pracuje stalou rychlost'ou.

e Jemne zatlacte na piest a poCas prevadzky motora pridavajte d’alSie
ovocie a zeleninu.

e Spotrebi¢ ob¢as vypnite a odpojte, aby ste mohli vybrat’ duzinu z misky
odst’avovaca.

Typy ovocia

Tvrdé ovocie/zelenina, napr. jablka,
hrusky, mrkva, repa

Priprava
Odstrarite nejedlu Supku;
spracovanie ovocia s jadrovnikmi.

Listova zelenina, napr. kapusta,
Spenat alebo bylinky

Pred spracovanim listy pevne
zrolujte dohromady

Makké ovocie/zelenina, napr.
citrusoveé plody, kivi

Hrozno

Odstrarite nejedlt Supku

Zrezte hlavné stonky

Ovocie s kostkami, napr. slivky, Odstrarite kdstky

broskyne

Melony Olupte a narezte na kusky, ktoré sa

zmestia do plniaceho valca

Rajc¢iny, uhorky NevyZaduju si Ziadnu predbeznu

pripravu

Bobulové ovocie Vhodné len do mieSanych Stiav
Nevhodné na odSt'avovanie:

e rebarbora,

e ovocie obsahujuce 8krob (banany, mango, papaja, avokado, figy),

e velmi tvrdé a vlaknité ovocie a zelenina

Po pouziti vypnite a odpojte. Otvorte svorky, zdvihnite veko a vyberte
zasobnik na duZinu vratane sitka a oto¢enim odst'avovacieho nastavca proti
smeru hodinovych ruciciek ho zloZte z vyvkonného nastavca.

Pred umiestnenim do umyvacky riadu predbezne vycistite sitko a misku
odst'avovaca kefkou (15f).

IV Cistenie

Blok motora (1), nastavec na zamiesenie (8) a zakladiiu odst'avovaca
s pripojkou (15a) Cistite vylu¢ne vlihkou tkaninou.

VSetky poloZky prisluSenstva/nastroje/misky sa mézu umyvat’ v umyvacke
riadu (pozrite si tabulku Cistenia).

Pri spracovani potravin s vysokym obsahom farbiv (napr. mrkva) méze déjst’
k zafarbeniu prisluSenstva. Pred umiestnenim do umyvacky riadu utrite tieto
diely rastlinnym olejom.

Podlieha zmene bez predchadzajuceho upozornenia.

Produkt na konci svojej Zivotnosti nelikvidujte v komunalnom odpade.

Zlikvidovat’ ho moZete cez servisné stredisko spolo¢nosti Braun alebo E
na prisludnych zbernych miestach vo va3ej krajine. —

N7



Magyar

Termékeinket Ugy alkottuk meg, hogy azok a legmagasabb szintli minéségi,
mkddésbeli és megjelenésbeli kdvetelményeknek is megfeleljenek.

Reméljik, minden tekintetben élvezettel hasznalja majd Uj Braun készllékét.
Erdekes receptotletekért és videokért latogasson el a kdvetkez6 weboldalra:

www.braunhousehold.com.

A termék hasznalatbavétele el6tt olvasson el figyelmesen minden
utasitast.

Fontos

o A pengék nagyon élesek! A pengéket csak a

A gombrésznél fogja meg. Hasznalat utan, miel6tt
' a feldolgozott élelmiszert kivenné, mindig
el6szor a pengét tavolitsa el a talbol.

o A keszuleket korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képessegekkel rendelkezd, illetve tapasztalattal vagy
kelld tudassal nem rendelkez6 szemeélyek is
hasznalhatjak megfelel6 felugyelet vagy a készllék
biztonsagos hasznalatara vonatkozo6 Utmutatas mellett s
aveszelyek megeértése eseteén.

® Ha sérulést észlel a szitan, vagy a m@ianyag gyardn,
akkor ne hasznalja a készuléket.

e Gyermekek ne jatsszanak a késztilékkel.

® Ezt a keszuléket gyermekek nem hasznalhatjak.

o A készuléket és annak tapkabelét gyermekektol elzarva
tartsa.

o Akeszulek tisztitasat es felhasznaloi karbantartasat
gyermekek nem végezhetik feltigyelet nelkl.

* Ha nem hasznalja a készlléket, valamint 0sszeszerelés,
szetszerelés, tisztitas és tarolas el6tt minden esetben
kapcsolja ki a keszuleket.

* Ha a tapkabel meghibasodott, akkor veszélyek
elkerllése erdekében a gyartoval, annak
szervizligynokével, vagy mas ugyanilyen kepesitési
szakemberrel cseréltesse ki azt.

¢ Hasznalat el6tt ellenrizze, hogy a halozati feszltség
megfelel-e a készuléken jelzett ertéknek.

* Forro folyadékok konyhai robotgépbe, vagy mixerbe
ontésekor ovatosan jarjon el, mivel a gépbdl hirtelen
forr g6z aramolhat ki.

o Ezt a késziléket kizarolag haztartasi hasznalatra és a
haztartasokban szokvanyos élelmiszer mennyiségek
feldolgozasara tervezték.

¢ Egyik alkatrészt se hasznalja mikrohullama sutében.

Attekintés

Motoros alapegység
Kabeltarolo
Motorkapcsol6
Sebességszabalyzo (1-11)

Munkatal

Fedél, nyomoraddal

Univerzalis penge, véddburkolattal
Dagasztétoldalék
Habver6-toldalék

©CoOoO~NOOU hWON= =

10 Betéttarto

10a Finom szeleteldbetét

10b Durva szeletel6betét

10c Finom reszel6betét

10d Durva reszeldbetét

10e Reszeld betét

11 Hasabburgonya készitd eszkdz
12 Citrusprés (préseldkup + sz(ird)

13 Szedolapat
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14a Pengeegység, tomitdgyrivel
14b Turmix kancso

14c Fedeél

14d Mérépohar

1l (csak FP 5160)

15a Gyumolcscentrifuga alapegység, csatlakozorésszel
15b Kiomlonyilas

15¢c Gyumolcsvel6 tartaly

15d Szlr6

15e Fedél, betdltdgarattal €s nyomaéruaddal

15f Tisztitokefe

Az elsd hasznalatot megel6z6en

Az els6 hasznalat el6tt tisztitson meg minden alkatrészt (Id.
»Tisztitas” fejezet).

A motoros alapegységet sima, tiszta fellletre helyezze. Huzza ki a kdbelt a
kabeltarolobol a kivant hosszusagig.

A késziilék miikodtetése

Sebességszabalyzo6

Haszndlja az allithat6 elektronikus sebességszabalyzot (4) a
sebességfokozat (1....11) kivalasztasahoz. Az alkalmazando
sebességtartomanyt illetéen tekintse meg az | + 1l tablazatot.

Motorkapcsolo

Kikapcsolva

Bekapcsolva / folyamatos mikodés

sPulse” lzemmod = a végzett mivelet azonnali felpdrgetése
Auto Pulse” tzemmod

Dagasztotoldalék program
Turmixgép program

<p %00

»Pulse” funkcio

Ha kozvetlenll szeretné mikodtetni a késziiléket, forditsa a motorkapcsolot
(3) «@» pozicidba. igy a késziilék a kivalasztott sebességfokozaton
miikodik, amig a motorkapcsolot «@»pozicidban tartja. A sebességfokozat
egyénileg valaszthato.

»Auto Pulse”

Amikor a motorkapcsolét (3) «#» pozicioba allitja, a késziilék folyamatosan
fog mikdodni, a mlvelet kivalasztott sebességfokozaton térténd, azonos
hosszusagu, rovid felporgetéseivel. A sebességfokozat egyénileg
valaszthato.

Ez az automatikus ,Pulse” funkcio a kdvetkez6 alkalmazasoknal

hasznalhato:

o Aliszt tésztahoz torténd dvatos hozzakeverésekor, a krémes allag
megobrzése érdekében;

e Felvert tojas vagy tejszin szilardabb ételhez tortén6 hozzaadasakor;

e Finom és puha allagu élelmiszerek (pl. f6tt tojas, hagyma) apritasakor;

e Jégkocka apritaskor (csak turmixgép toldalékkal).

Dagasztotoldalék program
Tésztadagasztasra optimalizalt sebesség. A programot manudlisan kell
ledllitani.

Turmixgép program
A programot manualisan kell ledllitani (az alkalmazando6 sebességfokozatot
illet6en tekintse meg a ll. tablazatot).

Biztonsagi kapcsolorendszer

A készulék csak akkor kapcsolhato be, ha...

e a munkatalat megfelelden régzitette a motoros alapegységre és a fedél
tokéletesen zarodik a munkatéalon,

e a turmix kancsot megfelelden rogzitette a motoros alapegységen,

e a gyumolcscentrifuga toldalékot megfeleléen rogzitette a motoros
alapegységen és a gyimolcscentrifuga fedelét a gyimolcsvel6 tartalyhoz
fogatta.

Ha a biztonsagi kapcsolorendszer aramkore megszakad (pl. a munkatal
fedelének felnyitasa miatt), a készilék leall. Ebben az esetben forditsa
vissza a motorkapcsoloét ,,0” pozicidba.

Miel6tt Ujbol bekapcsolna a késziiléket, ellenérizze, hogy a toldalékokat és a
fedeleket megfeleléen rogzitette-e.

A késziilék miikddése alatt tartozkodjon a munkatal érintésétol. A
hozzavaldk adagolasahoz mindig a nyomorudat hasznalja.

A fedél felnyitasa vagy a kiegészitdk cseréje el6tt mindig kapcsolja ki a
készlléket.

Az eszkdzbket vagy kiegészitdket csak akkor cserélje, amikor a készlilék
teljesen leallt.



| A munkatal hasznalata
Maximalis kapacitas: 2 | folyadék.

Osszeszerelés

e Helyezze a munkatalat (5) a motoros alapegységre ugy, hogy a toldalékon
és a motoros alapegységen talalhatoé nyilak egyvonalba essenek.
Forgassa a munkatélat az 6ramutato jarasaval megegyez6 irdnyba, amig
az biztosan a helyére nem zarodik.

e Mindig szerelje fel az eszkdzdket/kiegészitbket a munkatalra, miel6tt a
hozzavaldkat adagolni kezdené.

o Az eszkOzOket/kiegészitbket nyomja a talban talalhaté meghajto-

tengelyre, amennyire csak lehet.

Helyezze fel a fedelet (a nyilak dsszeillesztésével) és forgassa az

oramutato jarasaval megegyezd iranyba, amig az megfeleléen a

munkatalra nem zarul.

Az eltavolitashoz forgassa a fedelet az Gramutat6 jarasaval ellentétes

iranyba, melyet kdvetden a munkatalat is az 6ramutato jarasaval

ellentétes iranyba forgatva tudja leemelni.

A Penge (7)

Figyelem! A penge nagyon éles. Csak a milanyag gombnal fogva tartsa a
pengét.

Hasznalat el6tt 6vatosan tavolitsa el a véddburkolatot (I A) ugy, hogy a
burkolattal ellatott pengét az asztalra allitja és lefelé nyomja a gombot
egészen addig, amig a védéburkolat le nem valik. Hasznalatot kbvetden a
védodburkolat visszaillesztéséhez helyezze a pengét az asztalra és
csusztassa a védoburkolatot a gomb folé. Tartsa a véddburkolatot az egyik
kezével és hlizza a gombot erésen a masik kezével ugy, hogy a penge
biztosan a védoburkolatba zarédjon.

A pengét a hozzavaldk adagolasanak megkezdése el6tt helyezze a
munkatalba.

Hasznalat utan mindig tavolitsa el a pengét, még miel6tt a feldolgozott
élelmiszert kivenné.

Vagas, apritas

Nem ajanlatos tul kemény élelmiszereket, pl. kavébabot, szerecsendiot vagy
jégkockat hasznalni vele.

Alkalmazando6 sebességfokozatok: Id. ,A” tablazat

Tortatészta/piskotatészta keverése: max. 500 g liszt plusz

egyéb hozzavalok

Tortakeveré Sebességfokozat 1dd
A folyadék kivételével 6ntsdn minden
hozzavalot 1 kb. 1 perc

a munkatalba.

A motor miikddése kézben adja hozza a
folyadékokat a fedél tolt6csovén keresztul.
A mazsolahoz hasonl6 hozzavaldkat kézzel
keverje a tésztahoz.

Piskotatészta Sebességfokozat 1d6

Tejszin, tojas és viz (ha sziikséges) 1 kb. 2 perc
adjon hozza cukrot 1" kb. 4 perc
keverjen bele lisztet (és sziikség esetén

kakaoport) ,Pulse” tizemmaddban 6 6 x «@»

Amikor a penge (7) hasznalataval késziti a tésztat, ne adjon hozza olyan
hozzavaldkat (pl. mazsolat, kandirozott gyimolcshéjat, mandulat, stb.),
amelyeket nem kell 6sszevagni. Ezeket a hozzavalokat a tészta munkatalbol
torténd kivétele utan, kézzel kell hozzaadni.

B Dagasztotoldalék (8)

A dagasztotoldalékot kifejezetten kelt-, gyart- és édestésztak készitéséhez
tervezték.

A dagasztotoldalékot a hozzavaldk adagolasanak megkezdése el6tt
helyezze a munkatalba.

Amennyiben folyadékok hozzaadasara van sziikség, azokat a motor
mikddése kdzben adja hozza, a fedél t6lt6csoven keresztil.

Miutan a tészta dsszeallt, ne adjon hozza t6ébb folyadékot, mivel a folyadék
felszivbdasa nem lesz egyenletes.

Kelt tészta (kenyérhez, siteményhez)

Max. 500 g liszt plusz egyéb hozzavalok.

Valassza a 3-as sebességfokozatot vagy a Dagasztétoldalék programot kb.
1 %2 percig.

Gyurt tészta

Max. 500 g liszt plusz egyéb hozzavalok.

Valassza a 3-as sebességfokozatot vagy a Dagasztétoldalék programot kb.
1 Y2 percig.

Edestésztak

Max. 500 g liszt plusz egyéb hozzavalok.

Valassza a 3-as sebességfokozatot vagy a Dagasztétoldalék programot kb.
1 % percig.

A legjobb eredmény elérése érdekében olyan vajat hasznaljon, amely nem
tul kemény, de nem is tul lagy.

Hagyja abba a dagasztast roviddel azutan, hogy a tészta 6sszeallt,
maskulonben az édestészta tul lagy lesz.

C Habvero6-toldalék (9)

A habver6-toldalékot tojasfehérje és habtejszin felveréséhez vagy
piskotatészta készitéséhez hasznalhatja.
Ne hasznalja a habver6-toldalékot vajjal késziil stiteménykeverékekhez!

Tojasfehérje felverése Sebességfokozat 1dd
Min.: 2 db tojasfehérje 4-5 kb. 4 perc
Max.: 6 db tojasfehérje 4-5 kb. 6 perc

Tejszinhab készités

Alegjobb eredmény elérése érdekében
h(tott tejszint (4 °C) hasznaljon.

Min.: 0,151 1
Max.: 0,4 | 1

Sebességfokozat 1dd

kb. 1-2 perc
kb. 3,5-4 perc

Piskotatészta készités
Max. 300 g liszt plusz hozzavalok.

Sebességfokozat 1dd

Tejszin, tojas és viz (ha sziikséges) 5 kb. 2 perc
adjon hozza cukrot 5 kb. 2 perc
keverjen bele lisztet és kakadport

(ha szlikséges) 1 kb. 30 mp

D Szeletel6-/reszelérendszer (10)

Helyezzen egy betétet (10a—10e) a betéttartoba (10) a bemutatott médon és
pattintsa be a helyére. Helyezze az 0sszeszerelt szeleteld/reszel6 egységet
a munkatalban talalhatdé meghajto-tengelyre. A betét eltavolitasahoz tolja
felfele a betétnek a betéttartd aljanal kiallo végét.

Az Gjratoltést a motort kikapcsolt allapotaban szabad végezni. A motor
mikddése kdzben soha ne nyuljon a toltécs6hdz. Mindig hasznalja a
nyomorudat.

A legjobb eredmény elérése érdekében a 1édus vagy lagy hozzavalokat
alacsonyabb sebességen dolgozza fel. A keményebb élelmiszer
alapanyagokat magasabb sebességfokozattal kell feldolgozni.

E Hasabburgonya készité eszkoz (11)

Helyezze a hasabburgonya készit6 eszkdzt a meghajto-tengelyre, majd
helyezze fel és zarja a helyére a fedelet (6).

Alegjobb eredmény elérése érdekében az élelmiszer alapanyagot akkor
helyezze a fedél tolt6csovébe (6), amikor a motor ki van kapcsolva.
Kapcsolja be a készileket €s a nyomorud hasznalataval gyakoroljon enyhe
nyomast a betoltott élelmiszerre. Ujratoltés el6tt: kapcsolja ki a motort.

Alkalmazando sebességfokozatok: Id. ,D” és ,E” tablazat
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F Citrusprés (12)

Helyezze a szir6t a munkatalra a nyilak 6sszeillesztésével, majd forgassa az
oramutato jarasaval megegyez6 iranyba amig a helyére nem zarodik. Tegye
a préseldkupot a szlroére.

Biztonsagi zar: a citrusprés csak akkor mikodik, ha a sz(iré megfeleléen
zarodik a munkatalon.

Kapcsolja be a készUlléket (ajanlott sebességfokozat: 1) és a félbevagott
citrusfélét nyomja a préselékupra.

Idénként hagyja abba a préselést és tavolitsa el a gyimolcsvel6t a szir6bol.
Hasznalat utan kapcsolja ki a késziiléket és huizza ki a hal6zati vezetéket a
konnektorbol. Forgassa a sz(ir6t az ramutato jarasaval ellenkezd iranyba és
emelje le.

Il A turmixgép hasznalata

Figyelem! A penge éles — csak az talprésznél fogva tartsa.

Maximalis kapacitas: 1,5 | folyadék (tejturmixokhoz 750 ml).
Sebességtartomany: 1-11

Osszeszerelés

Mindig helyezze fel a tomitdgylrit a pengeegységre, mielbtt a
pengeegységet a turmix kancsoba (ll) illesztené.

Az Osszeszerelés, szétszedés és tisztitas soran a pengeegységgel a lehetd
legnagyobb évatossaggal banjon.

A pengeegységet alulrol megfogva helyezze alulrél a turmix kancsoba és
forgassa az 6ramutat6 jarasaval megegyez6 iranyba.

Helyezze fel turmix kancsot (a nyilak dsszeillesztésével) és forgassa az
oramutato jarasaval ellenkez6 iranyba, amig az megfeleléen a motoros
alapegységre nem zarul. A fedelet ugy helyezze fel, hogy annak fllrésze a
kiomldnyilassal egyvonalban legyen.

A turmixgépet levesek, shake-ek, turmixok, bébiételek vagy majonéz
keveréséhez hasznalhatja.

Nyers zbldségleves

Kockazzon fel 750 g sargarépat és toltse a kancséba. Adjon hozza 750 ml
vizet, fiszer- és gyogynovényeket.

Maximalis sebességen turmixolja 5 masodpercig.

A legjobb eredmény elérése érdekében:

e A szilard hozzavaldkat feldolgozas el6tt darabolja fel (leves turmixolasakor
fott hozzavaldkat hasznaljon).

e Tej esetében vegye figyelembe, hogy az keveréskor felhabzik

(max. 750 ml).

A tejturmixhoz valé gyimalcsoket vagja darabokra és a folyadék

hozzaadasa el6tt turmixolja el6.

e Tegye a feldolgozando élelmiszert a kancsoba.

e Rogzitse a fedelet megfeleléen a kancsora és illessze a mérdépoharat a
fedél nyilasaba.

e Kapcsolja be az elektromos alapegységet.

¢ Afolyadékok feldolgozas kdzbeni hozzaadasahoz vegye le a mérbpoharat

a fedélrél és a fedélen talalhato nyilason keresztiil 6ntse be a

folyadékokat.

Majonéz készitésekor az olaj a mérépoharban talalhatd

csepegtetdnyilason keresztil adagolhato.

Alkalmazando6 sebességfokozatok: Id. II. tablazat

Hasznalat utan kapcsolja ki a készliléket és huzza ki az elektromos
alapegység halozati vezetékét a konnektorbol. Az Gramutaté jarasaval
ellentétes iranyba forgatva tavolitsa el a turmix kancsot. A pengeegység
tisztitas céljabdl torténo tavolitasahoz eldszor forditsa fejjel lefelé a kancsot,
majd az éramutato jarasaval megegyez06 iranyban forgatva csavarja ki a
pengeegységet.

Az 6sszeszerelt kancso el6tisztitasa

A kancso kiuritését kovetden toltse azt meg vizzel. Helyezze a kancsoét az
elektromos alapegységre, és forditsa a kapcsolot tobbszor «@» allasba.
Uritse ki és Oblitse tisztara a kancsot.

Il A gyiimdlcscentrifuga toldalék hasznalata (csak
az FP 5160 modellnél)

Figyelem
Hasznalat el6tt mindig ellendrizze a szlrét. Ne érjen a reszeldpengékhez.

Ne nyuljon a betoltégaratba, ha a késziilék be van kapcsolva. Az élelmiszer
adagolasahoz mindig a nyomorudat hasznalja.

A fedél eltavolitasa el6tt varjon, amig a sz(ir6 forgasa leall.

Osszeszerelés
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* Helyezze a gyumodlcscentrifuga toldalékot a gytimdolcscentrifuga
csatlakozorészre.

e Helyezze mindkét toldalékot/egységet a motoros alapegységre (a nyilak
Osszeillesztésével). Azutan forgassa a gyumolcscentrifuga egységet az
oramutato jarasaval megegyezd iranyba, amig biztosan a motoros
alapegységre nem zarodik.

e Helyezze fel s sz(ir6t és nyomija lefelé ugy, hogy az a gyiimdlcscentrifuga
csatlakozorészre rogziljon.

e Helyezze fel a fedelet, majd az oldals6 rogzitébilincseket a fedél
kapaszkodorészébe illesztve, also véguket biztos nyomassal a helytkre
pattintva zarja le a fedelet.

e Helyezzen egy kancso6t a gyuimolcscentrifuga kiomlényilasa ala.

Gyiimolcs-/zoldséglé kinyerése

e ToOltsbn gyumdlcsoket/zoldségeket a betdltdgaratba.

e Forditsa el a motorkapcsolot ,I” pozicioba. Nem kell sebességfokozatot
valasztania; a készilék allando sebességen dolgozik.

Enyhén nyomkodja a beto6ltott alapanyagokat a nyomoéraddal, majd a
motor mikodése kdzben adjon hozza tovabbi gyimdlcsoket vagy
z6ldségeket.

ldénként kapcsolja ki a készlléket és huzza ki a halozati vezetéket a
konnektorbdl, hogy a gyiimdlcscentrifuga talbol kilritse a gyliimolcsvel6t.

Gyumolcsféle El6készités
Kemény allagu gyiimolcsok/
zOldségek, pl. alma, korte,
sargarépa, cékla

Tavolitsa el az ehetetlen héjat, az
apromagvas gyumaolcsoket maggal
egyltt dolgozza fel

Feldolgozas el6tt a leveleket tekerje
0ssze szorosan

Leveles zbldségek, pl. kaposzta,
spenot vagy fliszerndvények

Puha allagu gyimalcsok/zoldségek
pl. citrusfélék, Kivi

Tavolitsa el az ehetetlen héjat

Sz616 Vagja le a f6 szarrészeket
Csonthéjas gyiimolcsok, pl. szilva, Tavolitsa el a magokat
6szibarack

Dinnye Hamozza meg és vagja akkora

darabokra, hogy beférjen a
betdltdgaratba

Paradicsom, uborkafélék Nincs szlikség tovabbi el6készitésre

Bogyo6s gyuimalcsok Csak vegyes gylimolcslé

elkészitéséhez alkalmasak

Nem készithetd Ié a kdvetkez6kbobl:

e rebarbara

e kemeényit6 tartalmi gyimolcsok (banan, mango, papaya, avokado, fuge)
e nagyon kemény allagu, rostos gyiimdlcsok vagy zoéldségek

Hasznalat utan kapcsolja ki a késztiléket és hluizza ki a hal6zati vezetéket a
konnektorbol. Engedije ki a rogzitébilincseket, emelje fel a fedelet és vegye
ki a gyumolcsveld tartalyt a szlrével egyltt, majd a gyimalcscentrifuga
toldalék elektromos alapegységrol torténd eltavolitasahoz forgassa azt az
oramutato jarasaval ellenkez6 iranyba.

A mosogatogépbe helyezés el6tt tisztitsa eld a szirbt és a
gyumolcscentrifuga talat a kefével (15f).

IV Tisztitas

A motorblokkot (1), a dagasztétoldalékot (8) és a csatlakozoérésszel
rendelkez6

gyumadlcscentrifuga alapegységet (15a) csupan egy nedves torléruhaval
torolje tisztara.

Az 0sszes kiegészitd/eszkdz/tal mosogatdogépben moshato (Id. tisztitasi
tablazat).

Nagy pigmenttartalmu élelmiszerek (pl. sargarépa) feldolgozasakor a
kiegészitdk elszinezddhetnek. Mosogatas el6tt torolje at ezeket a részeket
noveényi olajjal.

Az értesités nélkili valtoztatas jogat fenntartjuk.
hulladékok kozé. Az eldobni kivant késziilék a Braun

Szervizkdzpontban vagy az 6nok orszagaban rendelkezésre allé
gyljtépontokon adhato le.

VA termék hasznos élettartamanak leteltével ne dobja azt a haztartasi E



Hrvatski

Nasi proizvodi su osmisljeni kako bi udovoljili najvis§im standardima kvalitete,
funkcionalnosti i dizajna. Nadamo se da u potpunosti uzivate u vaSem
novom Braun uredaju. Za interesantne recepte, ideje i video klipove,
posjetite www.braunhousehold.com.

Prije koriStenja proizvoda pazljivo progéitajte sve upute.

Vazno

o Sjeciva su izuzetno ostra! SjeCiva drzite samo za
=\ dr8ku. Nakon koristenja, uvij ek prvo uklonite
sjeCivo iz zdjele, a potom obradenu hranu.
¢ Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim fiziCkim,
senzornim ili mentalnim sposobnostima ili osobe bez
iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili ukoliko su
dobile upute o koriStenju uredaja na siguran nacin te
shvataju mogucu opasnost.
¢ Nemojte koristiti aparat ako su rotirajuce sito ili zastitni
poklopac osteceni ili imaju vidljive pukotine.
¢ Djeca se ne smiju igrati s aparatom.
¢ Ovaj uredaj ne bi smjela koristiti djeca.

¢ Drzite djecu podalje od aparata i njegova strujnog kabela.

e CiScenje i korisnicko odrZavanje aparata ne smiju se
povjeriti djeci bez nadzora.

e Uvijek izvucite utikaC strujnog kabela ili iskljuCite aparat
kad ga ostavite bez nadzora te prije montaze,
demontaze, CiS¢enja ili pohrane.

¢ Ako se opskrbni kabel oSteti, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegova servisna sluzba ili osoba slicnih
kvalifikacija kako bi se izbjegle moguce opasnosti.

¢ Prije ukljuCivanja u uti¢nicu, provjerite odgovara li vas
napon naponu ispisanom na dnu uredaja.

¢ Budite oprezni prilikom ulijevanja vruce vode u kuhinjski
uredaj za obradu hrane ili blender jer moze doci naglog
izlaska pare.

¢ Ovaj uredaj je osmisljen iskljucivo za upotrebu u
domacinstvu i za obradu normalnih koli€ina koje se u
domacinstvu koriste.

¢ Ne koristite nijedan dio uredaja u mikro-valnoj pecnici.

Pregled

Postolje motora
Spremnik za kabel
Prekida€ motora
Regulator brzine (1-11)

Posuda za obradu hrane

Poklopac s potiskivatem

Univerzalno sjecCivo sa zastitnim poklopcem
Nastavak za mijeSenje

Nastavak za mucenje

O©CoO~NOOOU hWON= =

10 Nosac za ubacivanje

10a Dodatak za fino rezanje

10b Dodatak za grubo rezanje

10c Nastavak za fino usitnjavanje
10d Nastavak za grubo usitnjavanje
10e Umetak za struganje

11 Nastavak za pomfrit

12 Cijedilo za citruse (stozac + sito)

13 Lopatica

14a Jedinica sjeCiva sa brtvenim prstenom
14b Vr€ miksera

14c Poklopac

14d Mjerna Salica

11l (samo FP 5160)

15a Baza sokovnika sa spojkom

15b Odvodna cijev

15¢ Spremnik za pulpu

15d Sito

15e Poklopac s osovinom za punjenje i potiskivatem
15f Cetkica za Gis¢enje

Prije prvog korisStenja

Molimo vas da sve dijelove o&istite prije prvog koristenja (pogledajte
odjeljak ,,CiS¢enje*)

Bazu motora postavite na glatku, istu povrSinu. Izvucite kabel za napajanje
iz spremista za kabel do Zeljene duzine

Kako rukovati uredajem

Regulator brzine
Za odabir brzine (1....11) koristite varijabilni, elektroni¢ki regulator brzine (4).
Za preporuceni raspon brzina pogledajte tablicu | + II.

Prekida€ motora

O Off

| On / neprekidan rad
@ Pulse =instant brzi rad
#  Auto pulsni rezim rada

& Program nastavak za gnjeCenje
W Program mikser s vriéem

Pulsni reZim rada

Okrenite prekida¢ motora (3) u polozaj «P» kad Zelite da se uredaj odmah
pokrene. Radit ¢e pri odabranoj brzini onoliko dugo koliko budete prekida¢
motora drZali u poloZaju «P». Brzinu je moguce odabrati pojedinacno.

Automatski pulsni rezim rada

Kad motorni prekida& (3) okrenete u poloZaj «¥» uredaj ¢e neprekidno raditi
s kratkim sekvencama brzog rada iste duZine trajanja pri odabranoj brzini.
Brzinu je moguce odabrati pojedinaéno.

Ovaj automatski pulsni rezim rada je moguce koristiti za sljedece primjene:

e Pazljivo mijeSanje brasna u tijesto kako ne bi utjecalo na kremoznost
tijesta.

e Dodavanje umucenih jaja ili nadjeva u ¢vrs¢éu hranu.

e Sjeckanje osjetljive i mekane hrane npr. jaja, kapule.

e Lomljenje kockica leda (samo s nastavkom miksera s vréem)

Program s nastavkom za mijeSenje
Optimizirana brzina za mijeSenje tijesta. Program je potrebno zaustaviti
ru¢no.

Program miksera s vicem
Program je potrebno zaustaviti ru€¢no (za odabir primjerene brzine
pogledajte tablicu II).

Sustav sigurnosnog prekidaca

Uredaj je moguce ukljuciti samo kad...

e je posuda pravilno pricvr§¢ena na bazu motora, a poklopac na posudu,

e vr¢ miksera je pravilno pri¢vr§éen na bazu motora,

e nastavak sokovnika je pravilno pri¢vr¢en na bazu motora, a poklopac
sokovnika je zakacen za spremnik pulpe.

Ako je doSlo do prekida u sustavu sigurnosnog prekidaca (npr. otvaranjem
poklopca posude miksera), uredaj ¢e se zaustaviti. U tom slu€aju, prekidac
motora vratite u poloZzaj «O»

Prije nego ponovno ukljuCite uredaj, uvjerite se da su nastavci i poklopci
pravilno pri¢vrséeni.

Za vrijeme rada uredaja, prste drZite podalje od posude. Za dodavanje
sastojaka uvijek koristite potiskivac.

Prije otvaranja poklopca ili zamjene nastavaka uredaj uvijek iskljucite.
Dodatke ili nastavke mijenjajte samo dok uredaj miruje.
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| KoriStenje posude

Maksimalni kapacitet: 2 | tekucine.

Sastavljanje

e Postavite posudu (5) na bazu motora tako da strelice na nastavku i bazi
motora budu u ravnini. Okrecite posudu u smjeru kazaljke na satu sve dok
ne legne na mjesto.

¢ Prije dodavanja sastojaka, dodatke/nastavke uvijek pri¢vrstite na posudu.

e Gurnite ih ¢im je viSe moguce prema pogonskoj osovini u posudi.

e Postavite poklopac (poravnajte strelice) i okrecite ga u smjeru kazaljke na

satu sve dok se ¢vrsto ne spoji s posudom.

Za izvlacenje poklopca, okrenite ga u smjeru suprotnom od kazaljke na

satu: a onda okrenite i posudu u smjeru suprotnom-od kazaljke na satu

da gaizvucete

A Sje&ivo (7)

Paznja! Sjecivo je izuzetno ostro! PridrZzavajte ga isklju€ivo za plasti¢nu
drsku.

Prije koriStenja, paZljivo uklonite zastitni poklopac (I A) tako da sjecivo sa
poklopcem stavite na stol i pritiScete gumb prema dolje sve dok se poklopac
ne podigne. Da bi, nakon koristenja, vratili zastitni poklopac na mjesto,
postavite sjeCivo na stol i prevucite zastitni poklopac preko gumba. Jednom
rukom pridrZavajte zastitni poklopac, a drugom snazno gurnite gumb tako
da sjecivo sigurno legne u zastitni poklopac.

Prije dodavanja sastojaka, postavite sje€ivou posudu.
Nakon kori$tenja, uvijek prvo uklonite sjeCivo, a potom obradenu hranu.

Rezanje, sjeckanje
Ne preporucuje se za izuzetno ¢vrste sastojci kao §to su zrna kave, muskatni
ora&cic¢ ili kockice leda.

Odabir brzine: vidi tablicu A

MijeSenje tijesta za kolace/spuzve: max. 500 gr bradna plus

ostali sastojci

MijeS8avina za kolace Brzina Vrijeme
Ubacite sve sastojke osim tekucina " nacca. 1 min
u posudu.

Ulijte tekucinu kroz cijev za punjenje na poklopcu

dok motor radi.

Sastojci kao §to su groZdice dodajte ru¢no.

Spuzva Brzina Vrijeme
MijeSajte jaja i vodu (ako je potrebno) 1 cca. 2 min
dodajte Secer 1 cca. 4 min
umijeSajte brasno (i kakao u prahu,

ako je potrebno) pulsnim reZimom rada 6 6 x «@»

Kad mijesite tijesto sa sje€ivom (7), nemojte dodavati sastojci kao $to su
grozdice, kandirana kora, bademi i sl. koji se ne bi trebali rezati. Njih je
potrebno dodati ru€¢no nakon 5to se zamijeSeno tijesto izvadi iz posude
procesora hrane.

B Nastavak za mijeSenje (8)

Nastavak za mijeSenje je posebno osmisljen za izradu dizanog tijesta,
tjestenine i peciva.

Nastavak za mijeSenje postavite u posudu prije dodavanja sastojaka.

Ako je potrebno dodati tekucine, ulijte ih kroz cijev za punjenje na poklopcu
dok motor radi.

Nemojte dodavati nikakvu tekuc¢inu nakon $to ste tijesto oblikovali u kuglu,
jer se tekucina nakon toga ne¢e ravnomjerno apsorbirati.

Dizano tijesto (za kruh i kolace)
Max. 500 gr brasna plus ostali sastojci.
Odaberite brzinu 3 ili program nastavka za mije$enje tokom cca. 1.5 minuta.

Tijesto za tjesteninu

Max. 500 gr brasna plus ostali sastojci.

Odaberite brzinu 3 ili program nastavka za mije$enje tokom cca.
1.5 minuta.

Peciva
Max. 500 gr brasna plus ostali sastojci.
Odaberite brzinu 3 ili program nastavka za mije$enje tokom cca. 1.5 minuta.

Za postizanje najboljih rezultata koristite maslac koji nije niti pretvrd ni
premekan.

Prestanite mijesiti tijesto netom nakon §to ste isto oblikovali u kuglu. U
suprotnom ¢e tijesto za pecivo postati premekano.
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C Nastavak za muéenje (9)

Nastavak za mucenje koristite za tu€enje bjelanjaka, tu¢enje vrhnjaili
pripremanje spuzvi.
Nastavak za tu€enje ne koristite za pripremu smjesa za torte s maslacem.

Tuéenje bjelanjaka Brzina Vrijeme
Min.: 2 bjelanjka 4-5 cca. 4 min
Max.: 6 bjelanjaka 4-5 cca. 6 min
Tuéeno vrhnje Brzina Vrijeme

Za postizanje najboljih rezultata, koristite

ohladeno vrhnje (4°C).

Min.: 0.151 1 cca. 1-2min
Max.: 0.4 | 1 cca. 3.5-4 min
Tuéene spuzve Brzina Vrijeme
Max. 300 gr. brasna plus sastojci

MijeSajte jaja i vodu (ako je potrebno) 5 cca. 2min
dodajte Secer 5 cca. 2min

dodajte brasno i kakao u prahu (ako je potrebno) 1cca. 30 sek

D Sustav za rezanje/usitnjavanje (10)

Postavite jedan nastavak (10a-10e) u drZza¢ nastavka (10) kako je prikazano
dok ne sjedne na mjesto. Postavite namjesteni nastavak za rezanje/
usitnjavanje na pogonsku osovinu unutar posude. Za izvlacenje nastavka,
pritisnite kraj nastavka koji viri na dnu drza¢a nastavka.

Ponovno punjenje je dozvoljeno samo kad je motor isklju¢en. Nikad ne
stavljajte ruke u cijev za punjenje dok motor radi. Uvijek koristite potiskivac.
Za postizanje najboljih rezultata, so&nu ili meku hranu obradujte pri nizim
brzinama. Cvrstu hranu je potrebno obradivati pri ve¢im brzinama.

E Dodatak za pomfrit (11)

Postavite dodatak za pomfrit na pogonsku osovinu, postavite poklopac (6) i
pricvrstite.

Za postizanje najboljih rezultata, hranu ubacujte kroz cijev za punjenje na
poklopcu (6) kad je motor isklju¢en. Ukljucite uredaj i potiskivatem lagano
pritisnite hranu. Prije punjenja: iskljuCite motor.

Odabir brzine: pogledajte tablice D + E

F Cjedilo za citruse (12)

Spojite reSetku na posudu procesora hrane tako da strelice budu poravnate,
a potom ju okrecite u smjeru kazaljke na satu sve dok ne sjedne na mjesto.
Na sito stavite stozac.

Sigurnosna blokada: cjedilo za citruse ¢e raditi samo kad re$etku ispravno
spojite na posudu.

Ukljucite uredaj (preporucena brzina je 1) i pritisnite polovicu citrusa na
stozac.

S vremena na vrijeme prestanite pritiskati citrus kako biste sa reSetke
uklonili pulpu.

Nakon kori$tenja uredaj iskljucite i iskopCajte napajanje iz struje. ReSetku
okrenite u smjeru suprotno od kazaljke na satu i izvucite ju.



Il KoriStenje miksera s vricem

Paznja! Sjecivo je odtro - uzimajte ga u ruke samo za njegovu osnovu.

Maksimalni kapacitet: 1.5 | tekuéine (za frapee 750 ml) Raspon brzina: 1-11
Sastavljanje

Uvijek prvo postavite brtveni prsten na jedinicu sjeciva prije nego $to
jedinicu sjediva postavite na vr¢ miksera (l1).

Jedinicom sjeciva rukujte vrlo paZljivo za vrijeme sastavljanja, rastavljanja i
Ciscenja.

Jedinicu sjeciva uvijek uzimajte odozdo, s donje strane je umetnite u vr¢
miksera i okrenite u smjeru kazaljke na satu.

Spojite vr& miksera (poravnajte strelice) i okrecite ga u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu sve dok ¢vrsto ne prione uz bazu motora. Stavite poklopac
tako da je ulazni dio poravnat s izlaznim.

Mikser s vr€em koristite za mijeSanje juha, frapea, smoothiea, djecje hrane
ilimajoneze.

Juha od sirovog povréa

Izrezite 750 g mrkve na kockice i ubacite ih u vr¢. Dodajte 750 ml vode,
zacine i bilje.

MijeSajte 5 sekundi pri maksimalnoj brzini.

Za postizanje najboljih rezultata:

e Prije obrade Cvrstih sastojaka, iste izreZite (kad mijeSate juhu, koristite
skuhane sastojke).

e Kad mijeSate mlijeko, imajte na umu da ¢e se isto pjeniti (max. 750 ml).

Voce za mlijeCne frapee nareZite na manje komade i obradite ih prije

dodavanja tekucine.

U vr€ stavite hranu koju Zelite obraditi.

Poklopac postavite ¢vrsto na vr€ i umetnite mjernu ¢asSicu u otvor vrca.

Ukljucite bazu.

Ako tijekom obrade morate dodati tekucine, izvucite mjernu ¢asicu s

poklopca i kroz otvor na poklopcu ulijte tekucine.

e Kod pripreme majoneze, ulje moZete dodati kroz otvor za ulij evanje na
mjernoj ¢asici.

Odabir brzine: vidi tablicu Il

Nakon koristenja, isklju€ite bazu i iskop&ajte ju iz izvora napajanja. Mikser s
vréem izvucite tako da ga okrenete u smjeru suprotnom od kazaljke na satu.
Ako jedinicu sjeciva morate izvu¢i kako biste ju ocistili, prvo vr¢ okrenite
naopako, a potom jedinicu sje€iva odvijte tako da je okre¢ete u smjeru
kazaljke na satu.

Ispiranje montiranog vr¢a

Nakon 8to ste vr¢ ispraznili, napunite ga vodom. Postavite ga na bazu i
nekoliko puta okrenite okretni prekidac¢ u poloZaj

«@». Ispraznite vr¢ i isperite ga.

1l KoriStenje nastavka za sokovnik (samo s FP 5160)

Paznja

Uvijek provijerite sito prije koristenja. Ne dodirujte sjeCiva za usitnjavanje.
Ne stavljajte ruke u osovinu za punjenje kad je uredaj uklju¢en. Za guranje
hrane uvijek koristite potiskivac.

Prije nego maknete poklopac, pri¢ekajte da se sito zaustavi vrtjeti.

Sastavljanje

e Postavite nastavak za sokovnik na spojku sokovnika.

Postavite i nastavke i jedinice na bazu motora (poravnajte strelice). Potom
okrecite jedinicu sokovnika u smjeru kazaljke na satu sve dok se ne
blokira na bazi motora.

Spojite sito i pritisnite ga prema dolje tako da se blokira na spojki
sokovnika.

Postavite poklopac i zaklju€ajte ga tako da umetnete bocne spojke u
hvataljke poklopca i snaZzno gurnete donje krajeve tako da legnu na
mjesto.

Postavite vr¢ ispod izljeva soka.

lzvla€enje soka

e Napunite osovinu za punjenje vocem/povréem.

e Okrenite prekida¢ motora u polozZaj ,I“. Ne trebate odabirati brzinu; uredaj
radi pri stalnoj brzini.

e Lagano pritisnite namirnice potiskivatem i dodajte viSe voca ili povréa dok
motor radi.

e Svremena na vrijeme, isklju€ite uredaj i izvucite napajanje kako biste iz
posude sokovnika ocistili pulpu.

Vrsta voc¢a Priprema

Tvrdo voce/povrce, npr. jabuke,
kruske, mrkva, repa

UkKlonite nejestivo oguljeno
obradeno sjeme plodova s jezgrama

Lisnato povrce, npr. kupus, Spinatili  Prije obrade, €vrsto smotajte listove

bilje

Meko voc¢e/povrée, npr. citrusno Uklonite nejestivu koru
voce, kivi

Grozde OdreZite glavne stabljike

Kosti¢avo voce, npr. Sljive, breskve  Uklonite koStice
Ocgistite ih i izreZite na komadice da
stanu u osovinu za punjenje

Dinje

Rajcica, krastavac nije potrebna dodatna priprema

Bobicasto voce Samo u kombinaciji s drugim

vocem/povréem

Nije prikladno za cijedenje:

e rabarbara

e voce koje sadrzi Skrob (banane, mango, papaja, avokado, smokve)
e vrlo tvrdo, vlaknasto voce ili povrée

Nakon koristenja uredaj iskljucite i iskopCajte napajanje iz struje. Otvorite
stezaljke, podignite poklopac i izvucite spremnik pulpe zajedno sa sitom, a
onda okrenite nastavak za sokovnik u smjeru—suprotnom od kazaljke na
satu da ga odvojite od baze.

Prije stavljanja u perilicu, Cetkom (15f) oCistite sito i posudu sokovnika.

IV Ciséenje
Blok motora (1), nastavak za mijeSenje (8) i bazu sokovnika
sa spojkom (15a) oCistite isklju€ivo viaznom krpom.

Svi nastavci/dodaci/posude su perivi u perilici suda (vidi tablicu za ¢iS¢enje).
Kad obradujete hranu koja sadrZi puno pigmentacije (npr. mrkvu), dodaci
mogu promijeniti boju. Prije pranja u perilici suda takve dodatke premaZite
biljnim uljem.

Predmet promjene bez prethodne obavijesti.
Molimo vas da, nakon isteka Zivotnog vijeka trajanja proizvoda isti ne

odlaZete kao ku¢anski otpad. OdloZiti ga moZete u servisnom centru
tvrtke Braun ili prikladnom sabirnom mjestu u vasoj zemlji.

it
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Slovenski

uporabnosti in oblike. Upamo, da boste novo napravo Braun z veseljem
uporabljali. Zanimive ideje za recepte in videoposnetke najdete na spletni
strani www.braunhousehold.com.

Pred uporabo tega izdelka pozorno preberite navodila.

Pomembno

o Rezila so zelo ostra! Rezila vedno
primite za nastavek. Po uporabi vedno

najprej odstranite rezilo in Sele nato

predelana Zivila.

¢ Uporaba taga aparata s strani ljudi, ki imajo zmanjSane
telesne, Cutne ali duSevne zmoznosti ali nimajo
zadostnega znanja oz. izkuSenj, je dovoljena samo, Ce so
pod nadzorom ali Ce so jim dana ustrezna navodila o varni
uporabi aparata in ¢e razumejo nevarnosti, ki so s tem
povezane.

¢ Ne uporabljajte aparata, Ce sta vrteCe sito ali zasCitni
pokrov poSkodovana ali vidno razpokana.

e Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

e Otroci ne smejo uporabljati tega aparata.

e Otroci se ne smejo zadrZevati v obmocju aparata in
glavnega kabla.
vzdrZevanja.

¢ \Vedno izklopite ali izkljuCite aparat, kadar je
nenadzorovan in pred sestavljanjem, razstavljanjem,
Ci8Cenjem ali skladisCenjem.

¢ \/ primeru, da je napajalni kabel poSkodovan, ga mora
zamenjati proizvajalec, njihov serviser ali podobno
kvalificirana oseba, da bi se izognili nevarnosti.

¢ Preden prikljuCite aparat na elektriCno vtiCnico, preverite,
Ce vaSa omrezna napetost ustreza napetosti, ki je
navedena na aparatu.

¢ Bodite pazljivi, Ce v predelovalnik hrane ali me3alnik
zlijete vroCo tekoC€ino, saj jo lahko ta zaradi nenadne pare
izvrze.

¢ Naprava je namenjena izklju¢no uporabi v gospodinjstvu
in predelavi take koli€¢ine Zivil, ki je obiCajna za
gospodinjstvo.

* Nobenega dela naprave ne postavite v mikrovalovno
pecico.

Pregled

Enota z motorjem
Prostor za kabel

Izbirno stikalo
Regulator hitrosti (1-11)

Posoda za pripravo Zivil

Pokrov s potisnim nastavkom
Vetnamensko rezilo z zas&itnim ovitkom
Nastavek za gnetenje

Nastavek za stepanje

©CoOoO~NOOO hWON=—

10 Nosilec za nastavke

10a Nastavek za fino rezanje

10b Nastavek za grobo rezanje

10c Nastavek za fino strganje

10d Nastavek za grobo strganje

10e Nastavek za strganje

11 Pripomocek za pomfrit

12 OZemalnik citrusov (stoZec za oZemanje + cedilo)

13 Lopatica
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14a Enota z rezilom s tesnilnim obro¢em
14b MeSalni vr¢

14¢ Pokrov

14d Merilna posodica

1l (samo FP 5160)

15a Enota s sokovnikom s spojem

15b Dulec

15¢ Posoda za pulpo

15d Cedilo

15e Pokrov s polnilno odprtino in potisnim nastavkom
15f Cistilna krtaca

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo ocistite vse dele naprave (glejte razdelek
»CiS€enje«).

Enoto z motorjem postavite na gladko, €isto povrsino. Iz prostora za kabel
izvlecite Zeleno dolzino kabla

Kako uporabljati napravo

Regulator hitrosti
Za izbiro hitrosti (1....11) uporabite nastavljivi elektronski regulator hitrosti
(4). Za priporocljiv razpon hitrosti glejte tabelo | + 11

Izbirno stikalo

O Izklop

I Vklop / stalno delovanje

@ Pulse (Intervalni nagin) = kratko intervalno delovanje
#  Samodejni intervalni nagin

& Program z nastavkom za gnetenje
v Program z me8alnim vriéem

Intervalni nacin

Ko Zelite kratko intervalno delovanje naprave, izbirno stikalo (3) obrnite v
polozaj «@». Dokler drZite izbirno stikalo v poloZaju «@», naprava deluje z
izbrano hitrostjo. Hitrost je mogocCe izbrati posebej

Samodejni intervalni nacin

Ko izbirno stikalo (3) obrnete v poloZaj «#», naprava deluje neprekinjeno s
kratkimi intervali enake dolZine pri izbrani hitrosti. Hitrost je mogoce izbrati
posebe;j.

Ta samodejni intervalni nacin je mogocCe uporabiti v naslednjih primerih:
e Previdno vmeSavanje moke v testo, da ohranite strukturo.

e Dodajanje snega ali stepene smetane v gostejSo zmes.

e Sekljanje rahlih ali mehkih Zivil, kot so jajca in ¢ebula.

* Drobljenje ledenih kock (samo z meSalnim vréem)

Program z nastavkom za gnetenje
Optimizirana hitrost za gnetenje testa. Program je treba zaustaviti ro¢no.

Program z mesalnim vréem
Program je treba zaustaviti rocno (za hitrost delovanja glejte tabelo II).

Sistem za varen vklop

Napravo je mogoce vklopiti samo takrat, ko ...

e je posoda ustrezno pritriena na enoto z motorjem in pokrov povsem
pritrjen na posodo,

e je meSalni vr¢ ustrezno pritrjen na enoto z motorjem,

¢ je sokovnik ustrezno pritrjen na enoto z motorjem in pokrov sokovnika
namescen na posodo za pulpo.

Ce pride do motnje sistema za varen vklop (&e npr. odprete pokrov posode
FP), se bo naprava zaustavila. V tem primeru obrnite izbirno stikalo nazaj v
poloZaj »O«.

Preden napravo znova vklopite, se prepri¢ajte, da so nastavki in pokrovi
ustrezno pritrjeni.

Med delovanjem naprave ne segajte s prsti v posodo. Za dodajanje sestavin
vedno uporabite potisni nastavek.

Preden odprete pokrov ali zamenjate nastavek, vedno izklopite napravo.
Pripomocke ali nastavke zamenjajte samo takrat, ko naprava miruje.



| Uporaba posode
Najvecja zmogljivost: 2 | tekocine.

Sestavljanje

e Posodo (5) namestite na enoto z motorjem tako, da so puscice na
nastavku in enoti z motorjem poravnane. Posodo obrnite v smeri urinega
kazalca, da se zaskoc€i na mesto.

Preden dodate sestavine, na posodo vedno namestite pripomocke/
nastavke.

Potisnite jih tako dale¢ na pogonsko os v posodi, kot je mogoce.
Pritrdite pokrov (poravnajte puscice) in ga obrnite v smeri urinega kazalca,
da se trdno namesti na posodo.

Ce Zelite odstraniti pokrov, ga obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca:
nato obrnite posodo v nasprotni smeri urinega kazalca, da jo dvignete.

A Rezilo (7)

Pozor! Rezilo je zelo ostro. Prijemajte ga samo za plasti¢ni rocaj.

Pred uporabo previdno odstranite za&c€itni ovitek (I A) tako, da rezilo z
ovitkom poloZite na mizo in pritisnete rogaj navzdol, da se ovitek logi. Ce
Zelite po uporabi znova pritrditi za3¢itni ovitek, poloZite rezilo na mizo in
potisnite zascitni ovitek ez roc¢aj. Z eno roko drzite zascitni ovitek, z drugo
pa mocno povlecite ro¢aj tako, da se rezilo trdno namesti v zaS¢€itni ovitek.

Preden dodate sestavine, v posodo namestite rezilo.
Po uporabi vedno najprej odstranite rezilo in Sele nato predelana Zivila.

Rezanje, sekljanje
Ni priporocljivo za izjemno trde sestavine, na primer kavna zrna, muskatni
oreSek ali ledene kocke.

Hitrosti delovanja: glejte tabelo A

najve¢ 500 g moke plus
druge sestavine

MesSanje testa za torte/biskvitov:

Hitrost Cas

MeSanica za torte
pribl. 1 min

Vse sestavine, razen tekocin, zlijte v 1
posodo.

Medtem ko motor deluje, skozi polnilno cev

pokrova dodajte tekocine.

Sestavine, kot so rozine, dodajte ro¢no.

Biskvit Hitrost Cas
Smetana, jajca in voda (po potrebi) " pribl. 2 min
dodajte sladkor 1 pribl. 4 min
vmesSajte moko (in po potrebi

kakav v prahu) z intervalnim nacinom 6 6 X «@»

Ob gnetenju z rezilom (7) ne dodajajte sestavin, kot so rozine, kandirano
sadje, mandlji itd., ki jih noCete razrezati. Te morate dodati ro¢no po tem, ko
zgneteno testo vzamete iz posode za pripravo Zivil.

B Nastavek za gnetenje (8)

Nastavek za gnetenje je posebej oblikovan za pripravo kvasenega testa,
testenin in finega peciva.

Preden dodate sestavine, v posodo namestite nastavek za gnetenje.

Ce so potrebne tekoc€ine, jih dodajte skozi polnilno cev pokrova, medtem ko
motor deluje.

Ko se testo sprime v kepo, ne dodajajte ve¢ tekocCine, saj se ne bo
enakomerno vpila.

KvaSeno testo (za kruh in torto)

Najve¢ 500 g moke plus druge sestavine.

Izberite hitrost 3 ali program z nastavkom za gnetenje za pribl. 1,5 minuto in
pol.

Testo za testenine

Najve¢ 500 g moke plus druge sestavine.

Izberite hitrost 3 ali program z nastavkom za gnetenje za pribl.
1,5 minuto in pol.

Fino pecivo
Najve¢ 500 g moke plus druge sestavine.
Izberite hitrost 3 ali program z nastavkom za gnetenje za pribl. 1,5 minuto in

pol.

Za najboljSe rezultate uporabite maslo, ki ni ne pretrdo in ne premehko.
Kmalu po tem, ko se testo sprime v kepo, prenehajte z gnetenjem. V
nasprotnem primeru bo testo za pecivo postalo premehko.

C Nastavek za stepanje (9)
Nastavek za stepanje uporabite za stepanje beljakov, smetane ali pripravo

biskvitov.
Nastavka za stepanje ne uporabljajte za pripravo meSanic za torte z maslom.

Stepanje beljakov Hitrost %

Najmanj: 2 beljaka 4-5 pribl. 4 min
Najvec: 6 beljakov 4-5 pribl. 6 min
Stepanje smetane Hitrost Cas

Za najboljSe rezultate uporabite ohlajeno

smetano (4 °C).

Najmanj: 0,151 1 pribl. 1-2 min
Najvec: 0,4 | pribl. 3,5-4 min
Stepanje biskvitov Hitrost Cas

Najve¢ 300 g moke plus sestavine.

Smetana, jajca in voda (po potrebi) 5 pribl. 2 min
dodajte sladkor 5 pribl. 2 min
vmesajte moko in kakav v prahu (po potrebi) 1 pribl. 30 sek

D Sistem za rezanje/strganje (10)

Enega izmed nastavkov (10a—-10e) vstavite v nosilec za nastavke (10), kot je
prikazano, da se zaskoc€i na mesto. Sestavljeni rezalnik/strgalnik namestite
na pogonsko os v posodi. Nastavek odstranite tako, da izbo&eni konec
nastavka na dnu nosilca za nastavke potisnete navzgor.

Ob dodajanju sestavin naj bo motor izklopljen. Medtem ko motor deluje,
nikoli ne segajte z roko v polnilno cev. Vedno uporabite potisni nastavek.

Za najboljSe rezultate pri tekoci ali mehki hrani uporabite niZjo hitrost. Za trdo
hrano uporabite vi§jo hitrost.

E Pripomocek za pomfrit (11)

Pripomocek za pomfrit poloZite na pogonsko os, namestite pokrov (6) in ga
pritrdite na mesto.
Za najboljSe rezultate dodajajte hrano v polnilno cev pokrova (6), medtem ko
je motor izklopljen. Vklopite napravo in pritisnite na potisni nastavek. Pred
polnjenjem: izklopite motor.

Hitrosti delovanja: glejte tabeli D + E
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F OZzemalnik citrusov (12)

Na posodo za pripravo Zivil pritrdite cedilo tako, da poravnate pus&ice in ga
nato obrnete v smeri urinega kazalca, da se zaskoc¢i na mesto. Na cedilo
namestite stoZzec za oZemanije.

Varnostna zapora: oZemalnik citrusov deluje samo takrat, ko je cedilo
ustrezno pritrjeno na posodo.

Vklopite napravo (priporoCena hitrost 1) in potisnite polovico citrusa na
stoZec za oZzemanje.

Obd&asno sprostite pritisk, da odstranite pulpo iz cedila.

Po uporabi izklopite napravo in izvlecite kabel iz vti€nice. Cedilo obrnite v
nasprotni smeri urinega kazalca in ga dvignite.

Il Uporaba meSalnega vréa

Pozor! Rezilo je ostro — prijemajte ga samo za osnovno ploScico.

Najvecja zmogljivost: 1,5 | tekoc&ine (za mle€ne napitke 750 ml) Razpon
hitrosti: 1-11

Sestavljanje

Preden enoto z rezilom pritrdite na mes8alni vr¢ (1), nanjo vedno namestite
tesnilni obroc.

Ob sestavljanju, razstavljanju in €is€enju enote z rezilom bodite izredno
previdni.

Enoto z rezilom primite spodaj, jo od spodaj vstavite v mesalni vr¢ in obrnite
v smeri urinega kazalca.

Pritrdite meSalni vr¢ (poravnajte puscice) in ga obrnite v nasprotni smeri
urinega kazalca, da se trdno namesti na enoto z motorjem. Pokrov pritrdite
tako, da je njegov zati¢ poravnan z dulcem.

MeSalni vr€ uporabite za meSanje juh, napitkov, smoothiejev, otroSke hrane
ali majoneze.

Presna zelenjavna juha

750 g korenja narezite na kocke in stresite v vr€. Prilijte 750 ml vode, dodajte
zaCimbe in zeliS¢a.

Vklopite na najvi§jo hitrost in meSajte 5 sekund.

Za najboljsi rezultat:

e Trde sestavine pred obdelavo razrezite (ko mesate juho, uporabite kuhane
sestavine).

e Ko meSate mleko, imejte v mislih, da se bo spenilo (najve¢ 750 ml).

e Sadje za mlecni napitek narezite na kose in ga na hitro premeS$ajte, nato
pa dolijte tekoc€ino.

e V vr¢ stresite hrano, ki jo Zelite zme3ati.

Trdno namestite pokrov na vr¢ in v odprtino v pokrovu vstavite merilno

posodico.

¢ Vklopite enoto z motorjem.

e Ce Zelite med meSanjem dodati tekoc€ine, s pokrova odstranite merilno

posodico in prilijte teko&ine skozi odprtino v pokrovu.

Ko pripravljate majonezo, lahko olje vlivate skozi odprtino za kapljice v

merilni posodici.

Hitrosti delovanja: glejte tabelo Il

Po uporabi izklopite enoto z motorjem in izvlecite kabel iz vti¢nice.
Odstranite mesalni vr€ tako, da ga obrnete v nasprotni smeri urinega
kazalca. Ce Zelite odstraniti enoto z rezilom, da jo ocistite, najprej obrnite vré
okrog, nato pa v nasprotni smeri urinega kazalca odvijte enoto z rezilom.

Predc¢iS¢enje sestavljenega vréa

Ko vr€ izpraznite, ga napolnite z vodo. Namestite ga na enoto z motorjem in
nekajkrat obrnite stikalo na nagin «@». Vr¢ izpraznite in splaknite do istega.
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11l Uporaba sokovnika (samo pri FP 5160)

Pozor
Pred uporabo vedno preglejte cedilo! Ne dotikajte se strgalnih rezil.

Ko je naprava vklopljena, ne segajte v polnilno odprtino. Za dodajanje hrane
vedno uporabljajte potisni nastavek.
Preden odstranite pokrov, pocakajte, da se cedilo preneha vrteti.

Sestavljanje

e Sokovnik namestite na spoj sokovnika.

e Oba nastavka/obe enoti namestite na enoto z motorjem (poravnajte
pusCice). Nato obrnite sokovnik v smeri urinega kazalca, da se trdno
namesti na enoto z motorjem.

Pritrdite cedilo in ga potisnite navzdol, da se pritrdi na spoj sokovnika.

e Namestite pokrov in ga pritrdite tako, da stranske sponke vstavite v
jeziCke pokrova in mo¢no potisnete spodnje dele tako, da se zaskocijo na
mesto.

Vr¢ namestite pod dulec za sok.

Stiskanje soka

¢ V polnilno odprtino naloZite sadje/zelenjavo.

® |zbirno stikalo obrnite v poloZaj »l«. Hitrosti vam ni treba izbrati; naprava
deluje pri stalni hitrosti.

e Medtem ko motor deluje, nekoliko pritisnite na potisni nastavek in dodajte
vec sadja ali zelenjave.

e Obc&asno izklopite napravo in izvlecite kabel iz vti¢nice, da iz posode
sokovnika odstranite pulpo.

Vrsta sadja Priprava

Odstranite neuZiten olupek in
peckato sadje obdelajte skupaj s

pesciscem

Trdo sadje/zelenjava, npr. jabolka,
hruske, korenje, pesa

Listnata zelenjava, npr. zelje, Spinata Pred obdelavo liste trdno zvijte
ali zelisca skupaj

Mehko sadje/zelenjava, npr. citrusi, Odstranite neuZziten olupek
kivi
Grozdje Odrezite glavna stebelca

Kosci¢asto sadje, npr. slive, breskve Odstranite koS¢ice

Melone Olupite in narezite na dele, primerne

za polnilno odprtino
ParadiZniki, kumare
Jagodicevje

Posebna priprava ni potrebna

Primerno je samo za meSane
sokove.

Neprimerne sestavine za izdelavo sokov:

e rabarbara

e sadje, bogato s Skrobom (banane, mango, papaje, avokado, fige)
e zelo trdo, vlaknato sadje ali zelenjava

Po uporabi izklopite napravo in izvlecite kabel iz vtiCnice. Odprite sponke,
dvignite pokrov in odstranite posodo za pulpo skupaj s cedilom, nato
sokovnik obrnite v nasprotni smeri urinega kazalca, da ga odstranite z enote
z motorjem.

S krtaco (15f) predocistite cedilo in sokovnik, preden ju poloZite v pomivalni
stroj.

IV Ciséenje
Enoto z motorjem (1), nastavek za gnetenje (8) in enoto s sokovnikom
s spojem (15a) ocistite samo z vlazno krpo.

Vse nastavke/pripomocke/posode lahko operete v pomivalnem stroju
(glejte tabelo ciscenja).

Ko delate s hrano, ki ima veliko vsebnost barvil (npr. korenje), se lahko
nastavki razbarvajo. Te dele pred pranjem v pomivalnem stroju obriSite z
rastlinskim oljem.

Do sprememb lahko pride brez predhodnega obvestila.

Ko izdelek ni ve€ uporaben, ga ne zavrzite med gospodinjske odpadke.
Izdelek lahko prinesete v Braunov servisni center ali na ustrezno

zbiralis¢e v vasi drzavi. ]



Turkce

Uriinlerimiz, en yiiksek kalite, islevsellik ve tasarim standartlarina uyacak

sekilde tasarlanmigtir. Yeni Braun cihazinizi iyi glinlerde kullanmanizi umariz.

ilging tarif fikirleri ve videolar igin liitfen su adresi ziyaret edin:
www.braunhousehold.com.

Bu iiriinii kullanmadan 6nce biitiin talimatlar dikkatli bir sekilde
okuyun.

Onemli

o Bicaklar cok keskindir! Bigaklari yalnizca

tepesinden tutun. Cihazi kullandiktan sonra,
islenmis gidalar bosaltmadan once her zaman
oncelikle bicagi kaptan cikarin.

* Bu cihaz, cihazin glvenli bigcimde kullanimina iligkin
denetime veya bilgilendirmeye tabi tutulmus olan ve
mevcut risklerin farkinda olan fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetileri dusuk ya da tecrubesi ve bilgisi olmayan
kimseler tarafindan kullanilabilir.

¢ Doner elek veya koruyucu kapak hasarliysa veya gozle
gorulir catlaklar iceriyorsa cihazi kullanmayin.

e Cocuklar cihazla oynamamalidir.

* Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir.

e Cocuklar cihazdan ve glc kablosundan uzak tutulmalidr.

* Temizlik ve bakim iglemleri gozetimsiz bir sekilde
cocuklar tarafindan yapiimamaldir.

e Basinda bulunmadiginiz zamanlarda ve monte etme,
sokme, temizleme veya saklama islemlerinden 6nce
mutlaka cihazin fisini prizden cekin veya cihazi kapatin.

* Glic kablosu hasarliysa, riski onlemek icin iretici, servis
yetkilisi veya benzer ehliyete sahip kisiler tarafindan
degistiriimelidir.

e Cihazi prize takmadan 6nce, sebeke cereyan geriliminin,
cihazin altinda yazili olan voltaj ile uygunlugunu kontrol
ediniz.

e Mutfak robotuna veya blender’a sicak sivi dokdiliirse
dikkatli olun; sivi ani buharlasma nedeniyle cihazdan
fiskirabilir.

* Bu cihaz yalnizca evde kullaniimak icin ve normal
sartlarda evde kullanilan miktarlarin islenmesi icin
tasarlanmisgtir.

e Cihazin herhangi bir parcasini mikrodalga firnda
kullanmayin.

Genel bakis

Motor bélmesi
Kablo bélmesi
Motor anahtar
Hiz regllatora (1-11)

Mutfak robotu kabi

itme pargali kapak

Koruyucu kapakli genel amacli bicak
Yogurucu

Cirpici

©CoOoO~NOOU hWON—=—

10 Ek Parga Tutucusu

10a ince dilimleme ek pargasi

10b Kalin dilimleme ek parcasi

10c ince parcalama ek parcasi

10d Kalin parcalama ek parcasi

10e Rendeleme eklemesi

11 Patates kizartmasi aleti

12 Narenciye sikacagi (Koni + Siizgec)

13 Spatula

14a Sizdirmazlik halkasi olan bigak tnitesi
14b Mikser surahisi

14c Kapak

14d Olgiim kabi

Il (yalnizca FP 5160)

15a Baglanti elemani olan meyve sikacagi bolmesi
15b Agiz

15¢ Posa kabi

15d Siizgeg

15e Doldurma mili ve itme parcasi olan kapak

15f Temizlik firgasi

ilk kullanimdan 6nce

Liitfen ilk kez kullanmadan 6nce biitiin parcalan temizleyin (bkz.
«Temizleme» paragrafi).

Motor bélmesini diiz, temiz bir ylizeye koyun. Kabloyu, gereken uzunlugu
bulana kadar kablo bélmesinden digari gekin

Cihazinizin calistinimasi

Hiz regiilatori
Hiz kademesini (1....11) segmek igin degisken, elektronik hiz regilatorini
(4) kullanin. Onerilen hiz araligi icin bkz. tablo | + 1.

Motor anahtan

O Kapal

I Acik/ surekli calisma

@ Darbe = kisa sireli galisma
% Otomatik Darbe

& Yogurucu Programi
W Siirahi Mikser Programi

Darbe modu

Cihazin surekli olarak galismasini istediginizde motor anahtarini (3) «@»
konumuna getirin. Motor anahtarini «@» konumunda tuttugunuz siirece
cihaz, segilen hizda cahsir. Hiz, ayri ayri secilebilir

Otomatik Darbe

Motor anahtarini (3) «#» konumuna getirdiginizde cihaz, segilen hizda ayni
uzunluktaki kisa sureli calismalar ile stirekli olarak calisacaktir. Hiz, ayri ayri
secilebilir.

Bu otomatik darbe modu asagidaki uygulamalar ile kullanilabilir:

e Hamurun kivamini etkilemeyecek sekilde dikkatle un eklenmesi.
e Daha kati gidalara ¢irpilmis yumurta veya krema eklenmesi.

* Yumurta, sogan gibi hassas ve yumusak gidalarin dogranmasi.
e Buz kiplerinin kinlmasi (yalnizca surahi mikser ile).

Yogurucu programi
Hamur yogurma icin ideal hiz. Program manuel olarak durdurulmalidir.

Siirahi mikser programi
Program manuel olarak durdurulmalidir (hiz uygulamasi icin bkz. tablo Il).

Glivenlik anahtari sistemi

Cihaz yalnizca asagidaki durumlarda acilabilir...

¢ kap, motor bélmesine diizguin bir sekilde yerlestiginde ve kapak, kaba
tam olarak oturdugunda,

¢ mikser strahisi motor bélmesine dizgiin bir sekilde yerlestiginde,

* meyve sikacag! parcasi motor bolmesine diizgun bir sekilde yerlestiginde
ve meyve sikacaginin kapagi posa kabina tam olarak takildiginda.

Guvenlik anahtari sisteminin calismasi kesintiye ugrarsa (6rn, FP kabinin
kapagi acilarak) cihaz duracaktir. Bu durumda motor anahtarini tekrar «O»
konumuna getirin.

Cihaz tekrar acmadan 6nce parcalarin ve kapaklarin diizgtin bir sekilde
yerlestirildiginden emin olun.

Cihaz calisirken parmaklarinizi kaptan uzak tutun. Malzemeleri ilave etmek
icin mutlaka itme pargasini kullanin.

Kapagi agcmadan veya aksesuarlari degistirmeden dnce cihazi mutlaka
kapatin.

Aletleri ve aksesuarlar yalnizca cihaz calismiyorken degistirin.
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I Kabin kullaniimasi

Maksimum kapasite: 2 | sivi.

Takma

e Kabi (5), parganin ve motor bdlmesinin tGizerindeki oklar hizal olacak
sekilde motor bélmesinin tzerine yerlestirin. Kabi, yerine tam olarak
oturana kadar saat yoninde donddrin.

e Aletleri / aksesuarlari mutlaka, malzemeleri ilave etmeden 6nce takin.

e Bunlari, kaptaki hareket miline yerlesene kadar itin.

e Kapagi takin (oklar hizalayin) ve kaba saglam bir sekilde oturana kadar

saat yoninde dondurin.

Kapagi cikarmak icin, kapagi ve ardindan kabi saatin tersi yonde

dondurin.

A Bicak (7)

Uyan! Bicak cok keskindir. Yalnizca plastik ¢cikintidan tutun.

Kullanmadan 6nce bicagr masanin tizerine koyup cikintiyr asagr dogru
bastirarak koruyucu kapagi (1 A) dikkatli bir sekilde ¢ikarin. Kullandiktan
sonra koruyucu kapagi geri takmak icin bicagi masanin tizerine koyun ve
koruyucu kapagdi bicagin tzerine yerlestirin. Bicagin koruyucu kapaga
saglam bir sekilde oturmasi i¢in koruyucu kapagi bir elinizle tutun ve diger
elinizle ¢cikintiyr kuvvetlice gekin.

Malzemeleri ilave etmeden 6nce bigagdi kabin igine yerlestirin.
Kullandiktan sonra, islenmis gidalari bosaltmadan dnce mutlaka bicagi
cikarin.

Kesme, dograma
Kahve ¢ekirdekleri, hindistan cevizi veya buz kiipleri gibi oldukca sert
malzemeler ile kullanimi 6nerilmez.

Hiz Uygulamalar:: bkz. tablo A

Kek hamuru / pandispanya karistirma: maks. 500 g un ve

diger malzemeler

Kek karisimi Hiz Sire
Sivi olanlar harig tim malzemeleri kabin igine
dokuin. 11 yaklasik 1 dakika

Motor calisir vaziyetteyken kapagin doldurma
borusundan sivi malzemeleri ilave edin.
Kuru tzum gibi malzemeleri elinizle ilave edin.

Pandispanya Hiz Sire
Yumurtalari ve suyu cirpin (gerekirse) 1 yaklasik 2 dakika

seker ilave edin 1 yaklasik 4 dakika
darbe modundayken un (ve gerekirse,
kakao tozu) ilave edin 6 6 x «@»

Bicak (7) ile yogururken, kesilmemesi gereken kuru tizim, meyve
sekerlemesi, badem gibi malzemeleri ilave etmeyin. Yogrulmus hamur,
mutfak robotu kabindan cikarildiktan sonra bu malzemelerin elle ilave
edilmesi gerekir.

B Yogurucu (8)

Yogurucu; mayali hamur, makarna ve pasta hazirlamak tizere 6zel olarak
tasarlanmistir.

Malzemeleri ilave etmeden dnce yogurucuyu kabin icine yerlestirin.
Gerekiyorsa motor calisir vaziyetteyken kapagin doldurma borusundan sivi
malzemeleri ilave edin.

Sivi malzeme esit bir sekilde emilmeyecegi icin, hamur top haline geldikten
sonra sivi ilave etmeyin.

Mayali hamur (Ekmek ve kek icin)

Maks. 500 g un ve diger malzemeler.

Yaklasik 1,5 dakika boyunca calistirmak lizere 3. hiz kademesini veya
Yogurucu Programini secin.

Makarna hamuru

Maks. 500 g un ve diger malzemeler.

Yaklasik 1,5 dakika boyunca calistirmak tizere 3. hiz kademesini veya
YoGurucu Programini secin.

Pasta

Maks. 500 g un ve diger malzemeler.

Yaklasik 1,5 dakika boyunca calistirmak lizere 3. hiz kademesini veya
Yogurucu Programini secin.

En iyi sonuglari almak icin ne cok sert ne de ¢ok yumusak bir tereyagi
kullanin.

Top haline geldikten kisa bir slire sonra hamuru yogurma iglemini
sonlandirin. Aksi halde, pasta hamuru ¢cok yumusak olacaktir.
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C Cirpici (9)

Yumurtalarin beyazini girpmak, krema ¢irpmak veya pandispanya hazirlamak
icin cirpiciyt kullanin.
Cirpiciyi, tereyagh kek karisimlari hazirlamak icin kullanmayin.

Yumurtalarin beyazini cirpma Hiz  Sire

Min.: 2 yumurtanin beyazi 4-5 vyaklasik 4 dakika
Maks.: 6 yumurtanin beyazi 4-5 yaklasik 6 dakika
Krema cirpma Hiz  Sire

En iyi sonuclari almak icin sogutulmus krema

(4 °C) kullanin.

Min.: 0,151 1 yaklasik 1-2 dakika
Maks.: 0,4 | 1 yaklasik 3,5-4 dakika
Pandispanya cirpma Hiz  Sire

Maks. 300 g un ve malzemeler.

Yumurtalari ve suyu ¢irpin (gerekirse) 5 yaklasik 2 dakika
seker ilave edin 5 yaklasik 2 dakika
un ve kakao tozu ilave edin (gerekirse) 1 yaklasik 30 saniye

D Dilimleme / parcalama sistemi (10)

Gosterildigi gibi ek parca tutucusuna (10) bir ek parga (10a—10e) yerlestirin
ve ek parcayi yerine oturtun. Monte edilmis dilimleyiciyi/parcalayiciyi kabin
icindeki hareket milinin Gzerine takin. Ek parcayi ¢ikarmak icin, ek parca
tutucusunun alt kisminda cikinti yapan ek parca ucunu yukari dogru itin.
Doldurma islemi motor kapaliyken yapiimaldir. Motor calisirken asla dolum
borusuna elinizi sokmayin. Her zaman itme parcasini kullanin.

En iyi sonuglar almak icin sulu veya yumusak yiyecekleri daha distk bir hiz
kademesinde islemden gecirin. Kati yiyecekler daha yiksek hizda
islenmelidir.

E Patates kizartmasi aleti (11)

Patates kizartmasi aletini hareket milinin tizerine yerlestirin, kapagi (6)
kapatin ve yerine sabitleyin.

En iyi sonuglar almak icin yiyecekleri, motor kapaliyken kapagin (6)
doldurma borusundan ilave edin. Cihazi acin ve hafif baski uygulamak igin
itme pargasini kulanin. Doldurma isleminden 6nce: motoru kapatin.

Hiz Uygulamalari: bkz. tablo D + E

F Narenciye sikacagi (12)

Sizgeci mutfak robotu kabina takmak icin oklari hizalayin ve ardindan
slizgeci, yerine oturana kadar saat yoniinde déndurin. Koniyi stizgecin
Uzerine koyun.

Guvenlik kilidi: narenciye sikacagi yalnizca slizgec, kaba dizgiin bir sekilde
oturdugunda cahsir.

Cihazi acin (6nerilen hiz 1) ve yanim bir narenciye meyvesini koninin tizerine
bastirin.

Suizgecte biriken posayi almak icin arada bir bastirma islemine ara verin.
Kullandiktan sonra cihazi kapatin ve fisini ¢cekin. Stizgeci saatin tersi yonde
dondirin ve yukar kaldirarak gikarin.



Il Siirahi mikserin kullanilmasi

Uyarn! Bicak keskindir — yalnizca taban plakasindan tutun.

Maksimum kapasite: 1,5 | sivi (milkshake icin 750 ml) Hiz arahg:: 1-11
Takma

Bigak unitesini mikser siirahisine (Il) takmadan 6nce mutlaka sizdirmazlik
halkasini bigak tnitesine yerlestirin.

Bigak Unitesini takarken, sokerken ve temizlerken son derece dikkatli bir
sekilde tutun.

Bigak unitesini alt kismindan tutun, mikser surahisine alt kisimdan takin ve
saat yonunde donddrin.

Mikser stirahisini takin (oklari hizalayin) ve motor bélmesine saglam bir
sekilde oturana kadar saatin tersi yonde dondurtn. Kapagi takarken
tirnaginin agiz ile hizalanmasina dikkat edin.

Corba, shake, meyve pliresi, bebek mamasi veya mayonez karistirmak icin
surahi mikseri kullanin.

Cig sebze corbasi
750 g havucu kiip kiip dograyin ve kaba doldurun. 750 ml su, baharat ve

yesillik ilave edin.
5 saniye boyunca maksimum hizda karistirin.

En iyi sonuglari almak icin:

e Katl malzemeleri, islemden gegirmeden dnce dograyin (corba karistirirken
pismis malzemeler kullanin).

e St kanistinrken litfen sutin kdpurecegdini unutmayin (maks. 750 ml).

¢ Milkshake igin meyveleri kiigtk parcalara ayirin ve sivi ilave etmeden 6nce

islemden gegirin.

islenecek yiyecegi stirahiye koyun.

Sirahinin kapagini saglam bir sekilde kapatin ve 6lctiim kabini kapaktaki

acikhga yerlestirin.

* Motoru galigtirin.

islem sirasinda sivi malzeme ilave etmek igin kapaktaki 6lgiim kabin

cikarin ve sivi malzemeleri kapaktaki acikliktan dokin.

* Mayonez hazirlarken, dlgiim kabindaki delikten yag ilave edilebilir.

Hiz Uygulamalari: bkz. tablo Il

Kullandiktan sonra motor bolmesini kapatin ve fisini cekin. Mikser siirahisini
saatin tersi yonde dondurerek cikarin. Temizlemek lizere bicak tnitesini
cikarmak icin 6ncelikle surahiyi ters gevirin, ardindan bicak Unitesini saat
yoninde dondurin.

Takil haldeki sirahiye 6n temizleme yapiimasi
Sturahiyi bosalttiktan sonra su ile doldurun. Motor bélimiine yerlestirin ve
anahtari birkag kez «@» ayarina getirin. Strahiyi bosaltin ve durulayin.

1l Meyve sikacaginin kullanilmasi (yainizca FP 5160 ile)

Uyarn
Kullanmadan 6nce mutlaka stizgeci kontrol edin. Pargalama bicaklarina

dokunmayin.

Cihaz galisir vaziyetteyken doldurma miline dokunmayin. Yiyecek ilave etmek
icin mutlaka itme parcasini kullanin.

Kapagi cikarmadan 6nce stizgec donmeyi durdurana kadar bekleyin.

Takma

* Meyve sikacagi parcasini meyve sikacagi baglanti elemanina yerlestirin.
* Her iki parcayi/Uniteyi motor bélmesine yerlestirin (oklar hizalayin).
Ardindan meyve sikacag! Unitesini, motor bélmesine saglam bir sekilde
oturana kadar saat yoniunde donddrin.

Stiizgeci takin ve meyve sikacagi baglanti elemanina oturmasi icin asagi
dogru bastinn.

Kapagi takin ve yanal kelepgeleri kapak tirnaklarina gegirerek ve alt uclari
yerlerine oturacak sekilde kuvvetlice bastirarak kapagi yerine kilitleyin.

e Meyve sikacagi agzinin alt kismina bir stirahi koyun.

Meyvenin suyunun cikarilmasi

* Meyveleri/sebzeleri doldurma milinin icine doldurun.

* Motor anahtarini «I» konumuna getirin. Bir hiz kademesi secmeniz
gerekmez, cihaz sabit bir hizda galisir.

e tme pargasi ile hafifge bastirin ve motor caligir vaziyetteyken biraz daha
meyve veya sebze ilave edin.

* Meyve sikacagi kabinda biriken posayi bosaltmak igin arada bir cihazi
kapatin ve fisini cekin.

Meyvelerin tiirii Hazirlama

Sert meyveler / sebzeler, 6rn, elma,
armut, havug, seker pancari

Yenmeyen kabuklari soyun,
cekirdekli meyveleri gekirdekleriyle
birlikte islemden gecirin

Yaprakli sebzeler, 6rn, lahana,
Ispanak veya otlar

islemden gegirmeden énce
yapraklar bir araya toplayin

Yumusak meyveler/sebzeler, 6rn,
narenciye meyve, Kivi

Yenmeyen kabuklari soyun

Uziimler ana saplari kesin

Cekirdekli meyveler, 6rn, erik, seftali cekirdekleri cikarin

Kavun-karpuz Kabuklarini soyun ve doldurma
miline sigdirmak icin kiiciik parcalar

halinde kesin

Domates, salatalik herhangi bir hazirlk gerekmez

Dut, gilek ve benzeri meyveler Sadece karisik meyve sulari igin

uygundur

Meyve sikma islemi icin uygun olmayanlar:

e uskun

* nisasta iceren meyveler (muz, mango, papaya, avokado, incir)
e cok sert, lifli meyveler veya sebzeler

Kullandiktan sonra cihazi kapatin ve fisini gekin. Kelepceleri acin, kapagi
kaldirnin ve posa kabini stizgecle birlikte cikarin ve meyve sikacagini motor
bolmesinden ayirmak icin saatin tersi yonde dondurun.

Sizgeci ve meyve sikacagi kabini bulagik makinesine koymadan 6nce firca
(15f) ile temizleyin.

IV Temizleme

Motor blogunu (1), yogurucuyu (8) ve baglanti elemani (15a) ile birlikte
meyvesikacagl bolmesini yalnizca nemli bir bezle temizleyin.

Tum aksesuarlar/aletler/kaplar bulasik makinesinde yikanabilir (bkz.
temizleme tablosu).

Pigment icerigi ylksek yiyecekleri (6rn, havug) islemden gecirirken
aksesuarlarin rengi bozulabilir. Bu pargalari bulagik makinesinde yikamadan
once bitkisel yag ile silin.

Bu kilavuzdaki bilgiler haber vermeksizin degistirilebilir.

Cihazi, kullanim 6mriinid tamamladiginda lttfen evsel atiklarla birlikte
atmayin. Cihazi atmak icin Braun Servis Merkezine veya llkenizde
bulunan uygun toplama noktalarina birakabilirsiniz.

i

Bakanlikca tespit edilen kullanim

omra 7 yildr.

Uretici fi rma ve CE iuareti uygunluk demerlendirme
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Romana (MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru a satisface cele maiinalte
standarde de calitate, functionalitate si design. Speram ca veti utiliza cu
mare placere noul aparat Braun. Pentru idei de retete si filme video
interesante, consultati www.braunhousehold.com.

Cititi cu atentie toate instructiile inainte de a folosi produsul.

Important

o Lamele sunt foarte ascutite! Nu apucati lamele
=2\ decét de buton. Dupa folosintd, inainte de a
' scoatemancarea procesata, indepértati intai
lama din bol.

* Acest aparat poate fi utilizat de persoanele cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de persoanele
fard cunostinte sau experientd doar sub supraveghere
sau dupa o instruire care sa le ofere informatiile necesare
pentru utilizarea in sigurantd a aparatului si daca acestia
inteleg pericolele la care se expun.

* Nu folositi aparatul daca sita rotativa sau capacul de
protectie este deteriorat(a) sau daca are crapaturi
vizibile.

e Copiii nu trebuie I3sati s@ se joace cu acest aparat.

¢ Acest aparat nu trebuie utilizat de catre copii.

* Nu Iasati aparatul si cordonul de alimentare laindemana
copiilor.

e Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie realizate de
catre copii fara supravegherea unui adult.

e Scoateti din prizd sau opriti aparatul intotdeauna atunci
cand il I&sati nesupravegheat siinainte de asamblare,
dezasamblare, curatare sau depozitare.

¢ Dacd cordonul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie nlocuit de catre producator, de catre agentul de
service sau de catre persoanele calificate pentru a se
evita potentialele pericole.

* |nainte de conectarea la priza, verificati daca tensiunea
acesteia corespunde celei indicate pe aparat.

e Fiti prevazatori in cazul in care un lichid fierbinte este
turnat in procesor sau in blender deoarece acesta poate
fi scos din aparat sub forma de aburi.

¢ Acest aparat este proiectat excluziv pentru uz casnic,
pentru procesarea de cantitdti obisnuite de gospodarie.

* Nu utilizati piesele aparatului in cuptor cu microunde.

Prezentare generala

Suport motor

Spatiu depozitare cablu
Intrerupator motor
Regulator de viteza (1-11)

Recipient de procesare alimente
Capac cu dispozitivde impingere
Lama universala cu capac de protectie
Dispozitiv de framantare

Dispozitiv de batut

OCoO~NOOOT hWON=—

10 Suportinsertie

10a Insertie pentru feliere marunta
10b Insertie pentru feliere mare
10c Insertie pentru tdiere marunta
10d Insertie pentru taiere mare

10e Insertie razuire

11 Instrument pentru cartofi prajiti
12 Presa de citrice (Con + Sitd)

13 Spatula

1

14a Unitate lama cu inel de etansare
14b Bol malaxare

14c Capac

14d Ceasca de masurare

I (numai FP 5160)
15a Suport storcator cu cuplaj
15b Deversor

an

15¢ Recipient pulpa

15d Sita

15e Capac cu jgheab de alimentare si dispozitivde impingere
15f Perie de curatare

Inainte de prima utilizare

Curatati toate piesele inainte de prima utilizare (consultati capitolul
»Curatarea”).

Amplasati suportul motorului pe o suprafata neteda si curata. Trageti cablul
din spatiul de depozitare péana la lungimea necesara.

Cum sa manevrati aparatul

Regulator de viteza

Utilizati regulatorul de viteza variabil, electronic (4) pentru a selecta viteza
(1....11). Pentru domeniul recomandat de reglare a vitezelor consultati
tabelul I + 1.

Intrerupitor motor
O Oprit
Pornit / functionare constanta
@ Pulse =impuls instant de operare
% Auto Pulse
et

n
|

Program dispozitiv de framéantare
W Program bol de malaxare

Modul Pulse

Rotiti intrerupatorul motorului (3) in pozitia «@» daca doriti ca aparatul sa
functioneze imediat. Acesta functioneaza la viteza aleasa atata timp cat
mentineti intrerup&torul motorului in pozitia «@». Viteza poate fi selectata
individual

Auto Pulse

Cand rotiti intrerup&torul motorului (3) in pozitia «#» aparatul va functiona
continuu cu impulsuri scurte de operare de lungimi identice la viteza aleasa.
Viteza poate fi selectata individual.

Acest mod Pulse automat poate fi utilizat cu urméatoarele aplicatii:

e Adaugarea cu grija a fainii pentru dospire pentru a nu afecta caracterul
cremos al ingredientelor.

e Adaugarea ouadlelor batute sau a smantanii pentru mancarurile mai solide.

* Tocarea alimentelor delicate sau usoare, de exemplu oud, ceapa.

e Zdrobirea cuburilor de gheata (numai cu dispozitivul bolului de malaxare).

Programul dispozitivului de framantare
Viteza optimizata pentru framéantarea aluatului. Programul trebuie oprit
manual.

Programul bolului de malaxare
Programul trebuie oprit manual (pentru utilizarea vitezei consultati tabelul I1).

Sistemul de siguranta al intrerupatorului

Aparatul poate fi pornit numai cand ...

e recipientul a fost a fixat corespunzator pe suportul motorului, iar capacul
este fixat complet pe recipient,

e bolul de malaxare este fixat corespunzator pe suportul motorului,

e dispozitivul storcatorului este fixat corespunzator pe suportul motorului,
iar capacul storcatorului este fixat pe recipientul de pulpa.

Daca sistemul de siguranta al intrerupatorului este intrerupt (de exemplu,
prin deschiderea capacului recipientului FP), aparatul se va opri. In acest
caz, rotiti intrerupatorul motorului inapoi in pozitia «O».

Asigurati-va ca dispozitivele si capacele sunt fixate corespunzator inainte de
areporni aparatul.

In timpul functionarii aparatului nu puneti degetele pe recipient. Utilizati
ntotdeauna dispozitivul de impingere pentru adaugarea ingredientelor.
Opriti Intotdeauna aparatul inainte de deschiderea capacului sau de
schimbarea accesoriilor.

Schimbati instrumentele sau accesoriile numai atunci cand aparatul s-a
oprit.

| Utilizarea recipientului

Capacitate maxima: 2 | lichid.

Asamblare

* Amplasati recipientul (5) pe suportul motorului astfel incat sagetile de pe
dispozitiv si cele de pe suportul motorului sé fie aliniate. Rotiti recipientul in
sensul acelor de ceasornic pana cand este fixat ferm in pozitie.

Asamblati intotdeauna instrumentele / accesoriile pe recipient inainte de
addugarea ingredientelor.

¢ Apasati-le cat este necesar pe arborele de actionare din recipient.

¢ Atasati capacul (aliniati sdgetile) si rotiti-I in sensul acelor de ceasornic pana
cand se fixeaza ferm pe recipient.

Pentru a indeparta capacul, rotiti-I in sens invers acelor de ceasornic si apoi
rotiti recipientul in sen—sul invers acelor de ceasornic pentru a-l scoate.



A Lama (7)

Atentie! Lama este foarte ascutitd. Nu o apucati decat de butonul din
plastic.

inainte de utilizare, ndepartati cu grija capacul de protectie (I A), asezand
lama cu capacul pe masa si apasand butonul in jos pana cand se ridica
capacul. Pentru a atagsa din nou capacul de protectie dupa utilizare, asezati
lama pe masa si glisati capacul de protectie peste buton. Tineti capacul de
protectie cu 0 ména si trageti ferm de buton cu cealaltd méana, astfel incat
lama sa se fixeze cu siguranta in capacul de protectie.

Amplasati lama in recipient inainte de addugarea ingredientelor.
Dupa utilizare, scoateti totdeauna lama universala inainte de scoaterea
alimentului procesat.

Taiere, tocare
Nu se recomanda pentru alimente extrem de tari precum boabe de cafea,
nucgoara sau cuburi de gheata.

Utilizare viteze: consultati tabelul A

Amestecare aluat de prajituri / bureti: max. 500 g de fdina plus

alte ingrediente

Amestec de prajituri Viteza Timp
Varsati toate ingredientele, cu exceptia
lichidelor in 1 cca. 1 min

recipient.

Adaugati lichidele prin tubul de umplere al capacului in timp ce motorul
functioneaza.

Adaugati manual ingrediente precum stafide.

Burete Viteza Timp
Smantana oud si apd (daca este necesar) 1 cca. 2 min.
adaugati zahar 1 cca. 4 min.
adaugati Tn amestec faina (si cacao pudra,

daca este cazul) cu modul Pulse 6 6 x «@»

Cand framantati cu lama (7), nu adaugati ingrediente precum stafide, coji
confiate, migdale etc., care nu trebuie tdiate. Acestea trebuie adaugate
manual dupa scoaterea aluatului framantat din recipientul de procesare
alimente.

B Dispozitiv de framantare (8)

Dispozitivul de framéntare este proiectat in special pentru pregatirea
aluatului, a pastei fainoase si a préjiturilor.

Amplasati dispozitivul de framantare in recipient inainte de adaugarea
ingredientelor.

Daca sunt necesare lichide, adaugati-le prin tubul de umplere al capacului
in timp ce motorul functioneaza.

Nu adaugati niciun lichid dupa ce aluatul s-a formatin glob, deoarece
lichidul nu se va mai absorbi uniform.

Aluatul cu drojdie (pentru péine si prajituri)

Max. 500 g de fdina plus alte ingrediente.

Alegeti viteza 3 sau Programul dispozitivului de framantare timp de aprox.
1% minute.

Aluatul de paste
Max. 500 g de fdind plus alte ingrediente.

Alegeti viteza 3 sau Programul dispozitivului de framantare timp de aprox.
1 %2 minute.

Produse de patiserie

Max. 500 g de fdina plus alte ingrediente.

Alegeti viteza 3 sau Programul dispozitivului de framantare timp de aprox. 1
Y2 minute.

Pentru rezultate optime utilizati unt, care nu este nici prea tare, nici prea
moale.

Opriti framantarea aluatului la scurt timp dupa formarea globului. Altfel,
aluatul de patiserie va deveni prea moale.

C Dispozitiv de batut (9)

Utilisez le fouet pour battre des ceufs en neige, battre de la créme ou
préparer des pates levain-levure.

N‘utilisez pas le fouet pour préparer des pates a gateaux contenant du
beurre.

Batere albusuri de ou Viteza Timp

Min.: 2 albusuri de ou 4-5 cca. 4 min.
Max.: 6 albusuri de ou 4-5 cca. 6 min.
Batere frisca Viteza Timp

Utilizati frisca rece (4 °C) pentru rezultate optime.

Min.: 0,151 cca. 1-2 min.
Max.: 0,4 | 1 cca. 3,5-4 min.
Batere bureti Viteza Timp

Max. 300 g de faina plus alte ingrediente.

Smantana oud si apa (daca este necesar) 5 cca. 2 min.
adaugati zahar 5 cca. 2min.
addugati in amestec faina si cacao pudra

(daca este cazul) 1 cca. 30 sec.

D Sistem de feliere / tocare (10)

Amplasati o insertie (10a—10e) in suportul de insertie (10) asa cum este
indicat si fixati in pozitie. Asezati feliatorul/tocatorul asamblat pe arborele de
actionare din recipient. Pentru a indeparta insertia, impingeti in sus capatul
insertiei care iese in evidenta in partea de jos a suportului de insertie.
Reumplerea trebuie realizatd cu motorul oprit. Nu puneti niciodatd manain
tubul de umplere cand motorul functioneaza. Utilizati intotdeauna
dispozitivul de impingere.

Pentru rezultate optime, procesati alimentele zemoase sau moi la o viteza
mai mica. Alimentele mai tari trebuie procesate la viteze mai ridicate.

E Instrument pentru cartofi prajiti (11)

Puneti instrumentul pentru cartofi prdjiti in arborele de actionare, puneti
capacul (6) si fixati-l in pozitie.

Pentru rezultate optime puneti alimentele in tubul de umplere al capacului
(6) In timp ce motorul este oprit. Porniti dispozitivul si utilizati dispozitivul de
Tmpingere pentru a exercita o presiune usoara. Inainte de reumplere opriti
motorul.

Utilizare viteze: consultati tabelele D + E

F Presa de citrice (12)

Atasati sita pe recipientul de procesare alimente, aliniind sagetile si apoi
rotind n sensul acelor de ceasornic pana cand sita se fixeaza in pozitie.
Puneti conul pe sita.

nchiderea de siguranta: presa de citrice va functiona numai cand sita este
fixata corespunzator pe recipient.

Porniti aparatul (viteza recomandata 1) si apasati jumatate de fruct citric pe
con.

Opriti apdsarea din cand in cand pentru a indeparta pulpa din sita.

Dupa utilizare opriti si decuplati. Rotiti sita in sens invers acelor de ceasornic
si ridicati-o.

Il Utilizarea bolului de malaxare

Atentie! Lama este ascutitd — apucati-o numai de postament.

Capacitate maxima: 1,5 | lichid (pentru shake-uri de lapte 750 ml). Domeniul
de reglare a vitezelor: 1-11

Asamblare

Asamblati intotdeauna inelul de etansare pe unitatea lamei inainte de
atasarea unitatii lamei pe bolul de malaxare (lI).

Manevrati unitatea lamei cu grijd maxima atunci cand o asamblati,
dezasamblati si curatati.

Apucati unitatea lamei de jos, introduceti-o in bolul de malaxare din partea
de jos si rotiti-o Tn sensul acelor de ceasornic.

Atasati bolul de malaxare (aliniati ségetile) si rotiti-1in sensul invers acelor de
ceasornic pana cand se fixeaza ferm pe suportul motorului. Atasati capacul
astfel Incat opritorul acestuia sa fie aliniat cu deversorul.

Utilizati bolul pentru a amesteca supe, shake-uri, smoothies, mancare
pentru copii sau maioneza.

Supa de legume crude
Taiati 750 g morcovi in cuburi si puneti-le in bol. Addugati 750 ml apa,
condimente si mirodenii. Amestecati 5 secunde la viteza maxima.

Iag ]



Pentru rezultate optime:

¢ Taiati in prealabil ingredientele solide inainte de procesarea lor (utilizati
ingrediente gatite atunci cand amestecati o supa).

e Cand amestecati lapte, aveti in vedere ca acesta va face spuma
(max. 750 ml).

* La pregatirea de shake-uri de lapte, taiati fructele in bucati si procesati-le
Tnainte de adaugarea lichidului.

* Puneti alimentele care urmeaza sa fie procesate in bol.

¢ Puneti bine capacul pe bol si introduceti ceasca de masurare in

deschizatura capacului.

Porniti unitatea de baza.

* Pentru a adauga lichide in timpul procesarii, indepartati ceasca de

masurare de pe capac si turnati lichidele prin deschizatura capacului.

La pregatirea maionezei uleiul poate fi addaugat prin picuratorul de pe

ceasca de masurare.

Utilizare viteze: consultati tabelul I

Dup# utilizare, opriti si deconectati de la unitatea de baza. Indepartati bolul
de malaxare prin rotirea lui in sens invers acelor de ceasornic. Pentru a
indeparta unitatea lameiin scopul curatarii acesteia, intai intoarceti bolul in
pozitia rasturnat, apoi desurubati unitatea lameiin sensul acelor de
ceasornic.

Curatarea prealabila a bolului asamblat

Dupa golirea bolului, umpleti-I cu apé. Puneti-l pe unitatea de baza si
nvartiti butonul rotativ in pozitia «@», fixdndu-I de cateva ori. Goliti bolul si
clatiti-1 bine.

11l Utilizarea dispozitivului storcatorului (numaicu FP
5160)

Atentie

Inainte de utilizare verificati intotdeauna sita. Nu atingeti lamele de tocare.
Nu puneti niciodata mana in jgheabul de alimentare cand aparatul
functioneaza. Folositi intotdeauna dispozitivul de impingere pentru a
introduce alimente.

Asteptati pana cand rotatia sitei s-a oprit inainte de a indeparta capacul.

Asamblare

* Puneti dispozitivul storcatorului pe cuplajul acestuia.

® Puneti ambele dispozitive/unitati pe suportul motorului (aliniati sagetile).
Apoi rotiti unitatea storcatorului in sensul acelor de ceasornic pana cand
se fixeaza ferm pe suportul motorului.

Atasati sita si apésati-oin jos, astfel incét sé se fixeze pe cuplajul
storcatorului.

Atasati capacul si fixati-I prin introducerea clamelor laterale in opritoarele
capacului siTmpingeti ferm capetele de jos astfel incat sa se fixeze in
pozitie.

Puneti un recipient sub deversorul storcatorului.

Extragerea sucului

e Umpleti cu fructe/legume jgheabul de alimentare.

¢ Rotiti intrerupatorul motorului in pozitia «I». Nu este nevoie sa selectati o
anumita viteza; aparatul functioneaza la o viteza constanta.

e Apdsati usor cu dispozitivul de impingere si addugati mai multe fructe sau
legume n timp ce motorul functioneaza.

¢ Din cand in cand opriti si decuplati aparatul pentru a goli pulpa din
recipientul storcatorului.

Tip de fructe Preparare

Tndepértat,i cojile rezultate prin
procesare, semintele si fructele cu
miez necomestibile.

Fructe/legume tari, de exemplu:
mere, pere, morcovi, sfecla

Legume cu frunze, de exemplu:
varza, spanac sau ierburi

Résuciti usor frunzele impreuna
Tnainte de procesare

Fructe/legume moi, de exemplu:
citrice, kiwi

Tndepértat,i coaja necomestibila

Struguri taiati cozile principale

Drupe, de exemplu: prune, piersici  indepartati s@mburii

Pepeni Cojiti si taiati in bucati pentru a

ncapea in jgheabul de alimentare

Rosii, castraveti Nu este necesara prepararea

suplimentara

Fructe de padure Adecvat doar pentru sucurile mixte
Nu este adecvata stoarcerii:

e rubarba

e fructe care contin amidon (banane, mango, papaya, avocado, smochine)
e fructe sau legume foarte tari, fibroase

QN

Dupa utilizare, opriti si decuplati. Deschideti clamele, ridicati capacul si
indepartati recipientul de pulpa, inclusiv sita si rotiti dispozitivul storcatorului
n sens in—vers acelor de ceasornic pentru a-lindeparta de pe unitatea de
baza.

Curatati in prealabil sita si recipientul storcatorului cu peria (15f) inainte de a
le pune In masina de spélat vase.

IV Curatarea

Curatati blocul motor (1), dispozitivul de framantare (8) si suportul
storcatorului
cu cuplaj (15a) numai cu o carpa umeda.

Toate accesoriile/instrumentele/recipientele pot fi spalate in masina de
spalat vase (consultati tabelul privind curatarea).

Cand procesati alimente cu continut ridicat de pigment (de exemplu,
morcovi), accesoriile se pot decolora. Stergeti aceste piese cu ulei vegetal
Tnainte de a le spala in masina de spadlat vase.

Cu drept de modificare fara notificare prealabila.

Nu aruncati produsul impreuna cu deseurile menajere, la sfarsitul
ciclului de viata al acestuia. Produsul poate fi remis la un Centru de
Service Braun sau la un punct corespunzator de colectare din tara
dvs.



EAANVIKG

Ta npoidvta pag eivat oxedlaouéva va Anpoly Ta LPNAGTEPA TIPS TUTIO
TOIOTNTOG, AEITOUPYIKOTNTAG KAl OXedlaopoU. EAmiCouue va anoAadoete m
véa ouokeur) oag Braun. MNa evBlagpépouvoeg ouvtayEg kat Bivreo,
MapakaAovue mnyaivete otnv www.braunhousehold.com.

AwaBaoTte 6AeG TIG 06nYiEG TIPOCEKTIKA TIPIV XPNGIUOTION)OETE TO
TIPOIOV.

Znueioon

° Ta paxaipta givat moAv koptepd. Kpamote Ta

HOVO amd TO MPOOTATEVUTIKO KAAVUMA. ETA TV
xenon, Byalete navra npotMa ta paxaipia and
TO UTOA, TIPV BYGAETE TNV TPORT).

e AuTr} 1) OUOKEUN UTTOPEL va XxpnoldomomnOei amd ATopa Je
HEIWMEVEC PUOIKEC, QVTIANTITIKEG 1) BlavonTIKEG
IKAVOTNTEG 1) XWPIG EUMELPIA KAL YVQOOELG, TIAPA MOVO
€QOOOV EMTNPOVVTAL T TOUC £XOUV 600€i 0dnyieg oxeTika
ME TNV 00POAN XO1)01 TNG GUOKEUNG Kat €AV EXOLV
koTaAdpel Toug mBavolg Kiveovoug.

® Na Unv XPnOLUOTIOIE(TE T GUOKEULT) AV TO TIEPLOTPEPOLEVO
OTPOYYLOTNPLT| TO TIPOOTATEUTIKO KAOAUUUA EXEL
omoladrimote (a1 PWYMEC.

e Ta aubia va pnv naiCouv e m GUOKEUT).

e AuTr 1 ouokeun dev MPEMeL va Xpnollomoleital amo
naibia.

e Ta aibia va pnv EpXovTal o€ EMOQT) UE T CUOKEUT| KOl TO
KOAQS10 TPOPOBATNONG NG GUOKEUT|C.

¢ [1avta va amoouvdEETE 1) va OPTVETE T GLUOKELT OTav dev
XPNOLLOTIOLETAL KA TIPWV TNV OUVOPOAGYN 0N,
OTIOOUVOPOAGYNON, TOV KOBAPIOUO 1) T PUAQEN.

¢ EGv 10 KoAQSI10 TPOPOdOTONG £xel POapEei, Ba mpénel va
QVTIKOTOOTAOEL amd TOv KATAOKELATTT, TO
€Eoual0d80tméEVO ouvePYEio Tou 1) amd KatdAAnAa
KOTOPTIOMEVO ATOMA TIPOKEIMEVOL VO aTIOPELXOET TUXOV
kivbuvog.

* [Tpv ouvbéoeTe TO PIg oV TPICa, EAEYETE €AV N TAON TOU
PEVUOTOC AVTIOTOIKET 0NV TAOT) TIOL LTIOBEIKVOETAL TIAV®
0TI GUOKEUT).

e Na npoaéxete eav BaAete (eoTd UYPA OTO TTOAUNXAVTUQ
11 T0 HiEep emeldr) evbExeTal va ektivoxBouv and m
OUOKEUT O€ TIEPITTWOT EAPVIKIG OLUYKEVTPWONC OTUGV.

e AuTr) 1) OUOKEUN EXEL OXEBIOOTEL HOVO Y1 OIKIOKT| XO1)0M
KOl Y10 ETIEEEPYOOIN OIKIOKQV TIOOOTITGV.

® ATIayOpEVETAL 1) XP1)0T TV EEAPTNUATWY NG CUOKEUNG
0€ POUPVO UIKPOKUUATV.

Emokommon

Bdon potép

Ano6rkeuon koAwdiou
AlOKOTING HOTEP
PuBuiomg Taxvmtag (1-11)

|
1
2
3
4
5 MmnoA enegepyaot) TPOPIUGV
6 Kamndki ye wdnmpa

7 Nemiba MOAAATAGV XPrIOEWV E TIPOOTATEUTIKO KAAL A
8 Zupwmpt

9 Xtumnmpt

10 Bdon évbetou

10a ‘EvOEeTO yla KOTI) OE PETEC

10b 'EVOETO Y10 KOTI} OE XOVIPEG PETEG
10c ‘EvOeTo yia PA6 Tpiiuo

10d 'EvOeT0 yia xovtpo Tpidipo

10e EEdpmua yia Yrotpipipo

11 EEApTnuO yia TYavnTEG TIATATEG

12 AgpovooTtigNG (KOVOG + CoUPWTPL)

13 IndTtouvAa

14a Movdda Aemibag pe 6akTtOAl0 aopaAeiog
14b Kavdata unAévtep

14c Kandxi

14d AocopeTpnmg

1l (udvo oto FP 5160)

15a Bdaon amnoxuuw) e onueio oovdéeong

15b 1610

15¢ MeplékTng MOATO0

15d Zoupwmpt

15e Kamndkt pe d&ova 1popodoaiag kat wbnmpa
15f Bouptodki kaBapiopov

Mpw v pe™ XP1Ion

MapakaAoVpue KAOAPioTe OAA TA JEPN TIPIV XPTCLLIOTION|CETE Yia
TIPAOTN pOoPAa TN cuokeun (deite v napdaypago “Kadapiop6g”).
TomoBetoTe TO POTEP O€ eminedn, kaBapn empdavela. Tpapr&te To KOAOSI0
®OTE va ByeL amod TO XOPO ATIOONKEVONG OTO UKOG TIOU BEAETE.

M&g va AEITOVPYNOETE T CUCKEUN OOG

P0OOuIoN Taxommrag

XpnotpotmomoTte To PETABANTO, NAEKTPOVIKO pLOMIOTY) Tax0TNTAG (4) Yo va
eTAEEETE ™V TaxVTNTA (1....11). M@ TO CLVIOTOUEVO EVPOC TaXVTNTAG Beite
ToV Ttivaka | + 1.

AlakOTING HOTEP
O Off

I On/ouvexng Aettoupyia

@ Pulse = Gueon ekkivnon Asttouvpyiog
% Auto Pulse
fea)

Mpdypapua ya 1o QUULTEL
W Mpdypauua yia v Kavata UmAEVTEP

Zriypaia Asttoupyia

STPEPTE TO BlaKOTM HOTEP (3) 0N B£0n «@» OTAV BEAETE VO AEITOVPYTOETE
TN CLOKELN OTIYULaia. Asttovpyel oTnv ETIAEYEVN TaXOTNTA OGO XPOVO
KPOTATE TO BIAKOTITN TOL HOTEP O BEoN «@». MTopeite va ETIAEEETE TNV
TaXOTNTA HEUOVWUEVQ.

Zriypaia Asttoupyia

‘Otav otpépeTe TO dlakoTTN HOTEP (3) 0TN B€0n “I” N cuokeun Ba
AEITOVPYNOEL CUVEXOUEVA E GUVTOUEG Bl1OKOTIEG AElTOLPYIag ioov XpOVoU
omvV eTAeYUEVN TaxVTNTA. MTopeite va eTIAEEETE TV TaXUTNTA
MEHOVROUEVA.

AuTr n auTtéPOTN OTLYULIaia AEIToupyia Umopei va xpnaotdomnomoei otig

TIOPOKATW EPAPUOYEG:

* Na SIMAOOETE MPOOEKTIKA AAEVPL HETA 0€ COUN WOTE VA UNV ETINPEAOTEL
TO (POVUCKWHA.

¢ Na nmpoob€aeTe XTUTNUEVA ALVYA 1) KPEUA OE TIO OTEPEA TPOPIUAL.

e Na k6Bete guaiobnTa KAl LOAAKA TPOPIUA, TL.X QUYA, KPEUULELA.

e Na 6puppartiCete maydkia (LOVO PE To EEAPTNUA TNG KAVATAG TOU
UTIAEVTEP)

Mpoéypappa yia 1o QUpOTHPL
BéATIOTN TOX0OTNTA Y10 VO CUMOVETE. TO TIPOYPOUUA TIPETIEL VA TO
OTOUOTNOETE XEPOKIVNTA.

Mpoypappa KavAatag PTMAEVTEP
To MPOYPAUKA TIPETIEL VA TO OTANOTNOETE XEIPOKIVNTA (YIO EPAPUOYN
Taxvmtag Seite Tov mivaka ll).

Z0omua StakomT aoPaAeiog

Mmopeite va evePYOTIOINOETE T CUOKELT POVO OTAV...

® TO UTIOA €xel a0POAIoeL TIOAD KAAG TTAV® 0T BACT TOU HOTEP KAL TO KATIAKL
eivat MoAU KaAG aoPAAIOPEVO TIAVK OTO UTIOA.

® N KAvVATA TOU UTAEVTEP gival ao@aAlopévn TIOAD KOAG v ot BAon Tou
MOTED,

e TO €EAPTNUA TOU ATIOXUMWTY) £XEl A0PaAioel TIOAD KOAG AV ot BAon Tou
MOTEP KAL TO KATIAKL TOU €ival TIOAU KAAG OTEPEWMEVO TIAVE OTOV TIEPLEKTN
TIOATOU.

Edv To obomua tou diakémt acpaAeiog diakomnei (T.X. avoiyovtag To
KAkl Tou PToA FP), n ouokeur) 6a OTAPOTNOEL € QUTH TNV MEPITTTWON,
OTPEYTE TO BLAKOTITN TOU HOTEP oW Ot B€on “O”.

BeBaiwbeite 6L Ta eEapTATA KAL TO KATIAKIA €IVOL OOOTA AO0MOAICHEVA
TPV EVEPYOTIOMOETE EAVA TN CUOKEUN.

Ev® n ouokeun Aettoupyei, Kpatnote Ta 8AXTUAG 0OG HOKPLA ATO TO UTIOA.
Na xpnotuomnoleite TAvTa Tov wONTPA Y10 VA TIPOCOETETE TA CUOTATIKA.
Na anevepyoToleite MAVTA T CLUOKEUT) TPV AVOIEETE TO KATIAKL 1) TPV
aAAGEeTe eEapTUATA.

Na aAAGCeTe epyoAeia i eEapmuaTa pdvo Otav n CLUOKeLT) 8 Aettoupyei.

Qan



I Xprjon Tou pmoA
Méyiotn xwpnTikéTTa: 2 | LYPA.

ZuvapuoAdynon

e TonoBemoTe TO UMOA (5) Ttévw oTn BACN TOL HOTEP £TOL WOTE TA BEAN

MAvw oto EAPTNUA Kal TN BACN TOL HOTEP va eival ELOVYPAUUIONEVQ.

[upioTe TO PTOA 6eELOOTPOPA PHEXPL VO AOPaAITEL TIOAD KOAG 0N 6€0n

TOU.

Na cuvappoAoyeite mAvta Ta epyOAEia/eEQPTMATA GTO UTIOA TIPIV

TPOCOECETE TA CUOTATIKA.

® ITIPKOETE Ta 600 TO SuvATOV MEPICCOTEPO HETA OTOV AEOVA 08NYO TOL
MTIOA.

e BAaATe TO KaTAKL (EVOBLYPAUUIOTE Ta BEAN) Kal OTPEYTE BEEIGOTPOPA PEXOL
VO 00paAioel TTIOAD KAAG TIAV® OTO UTIOA.

e [0 va apalpéoETE TO KATAKL, YUPIOTE TO APIOTEPOOTPOPA: KAl HETA
YUPIOTE TO UTIOA APLOTEPOOTPOPA OTE VA TO BYAAETE.

A Aemida (7)

Mpoooxn! H Aeniba givat moAl auner). Na v kpatdte pévo amno to
TIAQOTIKO KOURIO.

Mpwv ™ Xprion, apaipéoTe TPOCEKTIKA TO TIPOCTATEUTIKO KAALUMA (I A)
aprvovtag m Aemiba pe 1o KAAUUUa TTAve oTo TPaTEQ kat éEfovtag To
KOMBIO TMPOG TA KATW UEXPL TO KAAUMA VO avaonkwBel. MNa va
ETIOVOTOTIOONETIOETE TO TIPOOTATEVUTIKO KAAU WO HETA TN XP1ON, TOTIOOETOTE
™ Aemniba ndvw oTo TPATECL KAl COPETE TO TIPOOTATEUTIKO KAAVUUA TIAVE OTIO
TO KOpBio. KpatioTe TO MPOOTATEUTIKO KAAVULA E TO Eva XEPL Kal TPAPRNRETE
TO KOUBio oTaBePd pe TO AANO XEPL £TOL OOTE N Aemida va aopaAiosl TIOAD
KOAG HECQ OTO TIPOCTATEVUTIKO KAAUMMA.

BdaATe ™ Aemiba péoa oTo PMOA TPV IPOCOECETE TO CUCTATIKA.
MeTé m xpnon, va Byalete mavta ) Aemiba TP apapECETE TV
eneEepyaouévn Tpomn.

Ko, Tepaxiopog
Ae ouvioTaTal Yia UTIEPPBOAIKA OKANPA TPOPIUA OTIWG KOKKOL KOPE,
Hooxokdapudo 1 aydkia.

E@appoyég Taxvmrag: eite Tov mivaka A

Avadeuon TOuNg KEIK: uéy. 500 g aAelpL ouv

AAAO OLUOTOTIKG

Miypa k€ Taxdmra Xpoévog
Pi€te 6Aa Ta cLOTOTIKA EKTOG OO Ta LYPA pEoca 11 ca. 1 Aentd
OTO WTIOA.

Mpoobéote Ta LYPA pEoa amod T0 CWANRvVA

TPOPOB0Giag TOU KATAKIOU EVM AEITOUPYEL TO HOTEP.

MpooB£aTe xelpoKivnTa CLUOTATIKA OTIWG OTAPIBEG.

Aertmn|g QO Taxdmra Xpovog
Kévte papéyka avyd kat vepd (edv amnarreitat) 1 ca. 2 Aentd
npooBEate Caxapn 1 ca. 4 Aenté
BIMA®OTE Péoa oTo aAelpL (kat okovn Kakdo,

edv anarreitat) pe m oTyulaia Aerrovpyia 6 6 x «@»

‘Otav Quuovete Ye T Aemtiba (7), unv MPooBETETE CLUOTATIKA OTIWC OTAPIBEC,
ppolTa YAaog, apdydaAa, KTA. Ta omoia uToTiBeTal 6Tt Sev KOBovTal. AuTd
TIPETIEL VO TA TIPOCOECETE XEIPOKIVNTA OPOL EXETE BYAAEL TN CUUN TIOU EXETE
TIOPAOKELAOEL £Ew Ao TO UTOA TOU EMEEEPYAOTY) TPOPIUWV.

ay |

B Zupotmpt (8)

To QuuwpL €Xel e161KA OxedlaoTel yia va pTidxveTe COUN He payid, Cupapikda
KAl YAUKQ.

BdaATe 10 QUUETPL LECOA OTO UTIOA TIPIV TIPOOOECETE TA CUOTATIKA.

Edv xpetalovtal uypd, mpooBEoTe Ta HEOA aTtd TO OWATVA TPOPOB0oaiag Tou
KOTIAKIOU €V AEITOVPYEL TO HOTEP.

Mnv nipocB£Tete LYPA APOU €xeTe oXNuUATIoEL T COUN O PMAAA KOG Ta
vypd &g Ba anoppopnBoLV opoIOHOPPA.

Z0un pe payid (Mo poui & kEIK)

Mégy. 500 g aAelpt ouv GAAQ CUOTATIKA.

EmAéETe TV Tax0TA 3 1] TO IPOYPANUA Yia TO UUKTNPL Yia Tiepinou 1,5
AemTd.

Z0un yia Qupapika

Mégy. 500 g aAe0pt ouv AAAQ CUCTOTIKA.
EmAéETE TV TOXOTNTA 3 1] TO TIPOYPAWUA VIO TO CUUWTNPL YIO TIEPITIOV
1,5 Aemttd.

Aukiopota
Mégy. 500 g aAelpt ouv GAAQ CUOTATIKA.

EmAéETe TV Tax0TA 3 1] TO IPOYPANUA Yia TO UUKTPL Yia Tiepinou 1,5
Aemtd.

[Na dplota anoteAéopaTa, xpnolormomote Bo0Tupo, TO oToio Sev eival TTOAD
OKANPO6 00TE TMOAD HOACKO.

2TANOTNOTE TO COPWUO AUECWS HOAIG N COUN OXNMUOTIOEL o uTtdAaL.
AlapopeTik@ n COUN Yia Ta YAUKiopoTa 8a yivel TOAD OAQKT.

C Xturnmpt (9)

XpPNOLUOTIOINOTE TO XTUTIMTIPL YIA VO XTUTINOETE AOTPASIA QUY®V, LOPEYKEG 1)
va PTIAEETE EAAPPIEC COUEC.

Mn XpNOWOTIONOETE TO XTUTINTAPL YIA VA PTIAEETE PIYMOTA YO KEIK UE
BouTupo.

XtOotmua auyov-acnpadia Taxdmrta Xpoévog

EAGy.: 2 aomipddla avyov 4-5 mep. 4 Aentd
M¢gy.: 6 aonpddia avyov 4-5 mep. 6 Aentd
XtOormpa kpEpag Taxdmrta Xpoévog
Xpnotyomomote kpua kpéua (4 °C) yia dplota

anoteAéouaTa.

EAdy.: 0,151 1 nep. 1-2 Aentd
Méy.: 0,41 1 nep. 3,5-4 Aentd
Napaokeun Aentg {OPNG Taxdmrta Xpoévog

Mégy. 300 g aAelpt ouv AAAQ GUCTATIKA.

Kavte papéyka avyd kat vepod (edv anatreitat) 5 mnep. 2 Aentd
npoaBeate Caxapn 5 mep. 2 Aentd
BIMA®OoTe péoa oto aAelpL KAt OKOVN KOKAO

(edv xpealeta) 1 nep. 30 SeurT.

D Z0otnua yia komn og PETeg/ Xovrpo tpiPiuo (10)

TomnoBemote éva €vbeto (10a—10e) péoa om Bdaon tou (10) 61w

IO EIKVUETAL KOl A0PAAIOTE MOTE Va 0TEPEWOE KAAA. BAATE TO
OLVAPUOAOYNUEVO EEAPTNHA KOTING/TPWINATOG AV OTOV AEOVA TOU
08nyou péoa oto PMoA. Na va apalpéoeTe T0 EVOETO, OTIPWETE TIPOC TA
eMAV® TNV AKPN TOL EVOETOUL TIOL TIPOEEEXEL OTO KATW PEPOG TNG BAONG TOU.
H enavatpogpodoaia mpénel va yiveTal HOVO PE TO LOTEP ATIEVEQYOTIOMUEVO.
Moté unv ayyiCete 10 cwARva Tpopodoaiag OTav TO HOTEP AEITOVPYEL.
Xpnotuotoleite avta Tov wOnmpa.

lNa dplota anoteAéopata, eneEepyaoteite COLVUEPA 1) LAAQKA TPOPIUA OTN
XOUNAOTEPN TaxVTNTA. Ta OKANPA& TPOMIUA va Ta eTieEepyAleaTe TNV
vPnAdTEPN TOXOTNTA.

E EEdpmnpua yia myavntég natareg (11)

BdaAte 10 €EGpHA YO TNYAVNTEG OTATEG TAVK OTOV A§ova Tou 08nyou,
BdaATe TO KamdkL (6) KAl aopaAioTe oTn BEON TOUL.

lNa dpota anoteAéopata BAATE Ta TPOPIUA OTO OWATVA TPOPOB0oaCiag Tou
Karmakiou (6) evd To LOTEP eival amevepyoTmonuévo. Evepyonomote
OLOKEUT KAl XPNOLOTIOINOTE TOV WONTNPA YIa VO OOKNOETE EAAPPLA THiEDN.
Mpwv ) enavatpopodooia: anevepyoTonaTe TO LOTEP.

E@appoyég Taxvrag: deite mivakeg D + E



F AepovootOogptng (12)

MpooapTOTE TO COVPWTIPL OTO UTOA TOU EMEEEPYAOTH TPOPIUWV
evBuypappuiCovrag Ta BEAN Kal LETA OTPEPOVTAG BEEIOOTPOPA UEXPL TO
O0oLVPWTNPL VA aopaAioel otn B6€orn Tou. BAATE TOV KOVO TIAV® OTO
OOUPWTNPL.

KAgibwua aopaAeiag: o AepovooTi@G Ba AeIToupynaoet udvo 6tav 1o
O0oLPWTNP!L Eival OWOTA ACPAAIOUEVO TIAVR OTO UTIOA.

Evepyomoiote T GUOKELT| (OUVIOTOMEVN TaXOTNTA 1) Kl TIECTE TO OO
KOUUATL aTo éva eomePIB0EIdEC PpPOUTO TTAVK OTOV KMVO.

Na otapatdrte va TECETe T0 PpPOUTO KATA S1a0TAHHATA MOTE VO APAlPEITE TOV
TIOATO MO TO COUPWTAPL.

MeTtd ) Xprion anevepyomnomaoTe Kat ByAATe T GUOKELT) anod v npila.
2TPEPTE TO COUPWTNPL APLOTEPOCTPOPA KAl AVAOTKOOTE TO WOTE VA TO
BydAete.

Il Xprijon g kavarag PmAEvtep

Mpoooxn! H Aeniba eivatl axunpr) — KPatnoTe Vv pévo amnd m fdon mga.

Méyiom xopntikémra: 1,5 1 uypd (yia piAkoéikg 750 ml) E0pog taximTag:
1-11
ZUVOpuHOoAGYNnoN

Mavta va cuvappoAoyeite 1o SakTOAIO ao@aAgiag dve otn povada mg
Aemidag mpiv MPooaPTroeTe TN Aemida otV kavata Tou umAévtep (11).

Na xepiCeote  Aemtiba pe ) HEYIOTN TIPOCOXT) KABMG TN CUVAPUOAOYEITE,
ATIOOUVAPHOAOYEITE Kal OTaV TNV KABaAPIleTE.

Kpamote m povada g Aemibag anod KATw, EI0AYETE TNV HECQ 0TNV KavAata
TOU UTAEVTEP OTIO KATW Kal oTPEWTE TNV 6eEL1O0TPOPA.

Mpooapmote TNV kavaTa Tou UMAévTeP (evBuypappioTe Ta BEAN) Kat
oTPEPTE aPLOTEPOOTPOPA PEXPL VO aOPaAioet TOAD KOAA TIAvVw aTn Bdon Tou
HoTEP. MpooapToTe TO KATIAKL £TOL WOTE N AaPr) Tou va evBuypaupileTal ue
TO OTOUIO.

XpNOooTIomaTe TNV KAVATA UTTAEVTEP YO VA PTIAXVETE COUTIEG, OEIKG,
smoothies, @aynTod yia pwpd n paytovela.

2o0ma Ue PPETKA AOXAVIKA

KéwTte 750 yp. kapdTta og KOBouG kat BAATE Ta HECA OTNV KAVATA.
MpooBéate 750 ml vepsd, KAPUKEDHATA KAL APWUATIKA BOTOVA.
Avapigte yia 5 deutepodAemnTa 0N PEYLIOTN TaXLTNTA.

lNa dplota anoteAéopata:

o KOYTe Ta OTEPEA OUOTATIKA TIPIV TA ETIEEEPYATTEITE (XPNOILOTIONOTE

payelpepéva ouoTaTikG OTav OEAETE va PTIAEETE OOUTIA).

‘Otav avaulyvOeTe YAAQ, TapakaAoU e TIPOCEETE BI1OTL Ba KAvel appd

(M€y. 750 ml).

Koyte Ta polTa yia Ta AKCEIKG OE KOPPATIA KOl ETIEEEPYAOTEITE TA TIPV

mPoobEéoeTe LYPA.

e BAATte Ta TPOPIUA TIOL BEAETE va eMeEEPYAOTEITE LECA OTNV KAVATA.

ZTEPEWOTE TO KATIAKL TIOAD KOAG AV OTNV KAVATA KAl EIOAYETE TO

6000uETPNTI) HECA OTO AVOLYO TOU KATIOKIOU.

e EvVEPYOTIOWOTE TN CUOKEUN).

e [0 va npocBéoete LYPA kKatd T Bldpkela NG enegepyacniag, BYAATE TO
6000uETPNTH OTIO TO KATIAKL KAl PIETE TA LYPA HECA ATIO TO AVOLYUA TOU
KATIAKIOU.

e ‘Otav mpoeToldleTe paylovela, Umopeite va mpoobEaete 10 AAdL and v
o) ota&iuaTog mou UTtdpxeL 0TO SOCOUETPENTT.

Epapuoyég taxvmrag: deite tov mivaka |l

MeTtd ) XPrion anevepyomowoTe Kat ByAATe T CLUOKeLT) anod v npifa.
Byd&ATe TV KAVATA TOU PUTIAEVTEP aTIO TN BAON OTPEPOVTAG TV
aplotepdoTpoga. lNa va BydAete T Aemiba oote va v kabapioete, yupiote
TPOTA TNV KavATa avamnoda, uetd Eefidwote ™ Aenida deEldaTpOPA.
MpokaBaplopdG TNG CUVAPOAOYNMEVNG KAVATOG

A@oU adeldoeTe TV KavATA, YEUIOTE TV UE vePSd. BAATE TV éivew ot Bdon
Kat yupioTe To 8lakomTn ot pOOuIon «@» OPKETEG POPEG. ABeldoTE TNV
KAVATA Kal EEMADVETE TNV yla va TNV KaOapioeTe.

111 Xp1jon Tou anoxVH®TN (u6vo pe To FP 5160)

Mpoooxn
Mptv ) xprion, va eAEYXETE MAVTA TO COUVPWTNPL. Mnv ayyileTte TIC Aemtibeg

TPWinaTog.

Mnv ayyiCete péoa otov d&ova Tpopodoaiag éTav n cuokeun Aeitoupyei. Na
XPNOIUOTIOLEITE TIAVTA TOV WONTIPA YIA VA TPOPOBOTHOETE TI) CUOKEUT.
MepIpévETE PEXPL TO OOLPWTIPL OTANATACEL VO TIEPIOTPEPETAL TIPWV BYAAETE
TO KOTIAKL.

ZUVaPUOAGYNON

e BAATE TO €£GPTNMA TOU OTIOXUUWTN TIAV® OTO ONpEio oUVEEONG TOU
QATIOXUMWTN.

TomoBemote Kal Ta U0 €EAPTANATA/MOVASES TIAVK OTN BAON TOUL LOTEP
(evBuypappiote Ta BEAN). Katdmiv oTp€PTe TN HOVASa TOU ATIOXVUMTT)
beElooTpo®a péxpL va aopaiiost TOAD KaAA TIAvw oTn BACN TOU HOTEP.
® QO0@AAICEL TIAVG OTOV OTIOXUUWTN.

BAATE TO KATIAKL KOl OTEPEWOTE TO EI0AYOVTAG TIG TIAEUPIKEG ACPAAELQG
Héoa ot Aafr) Tou KaTakiov Kal OTIP®ETE 0TaBePA Ta KATW AKPA £TOL
®OTE VO aopaAioovv otn B£on Toug.

e BAATe pia kavaTa KAT®W and TO OTOUIO TOU ATIOXUUWTNA

Mapaokeun xupov

e BdaAte ppolTa/Aaxavikd péoa otov agova TpoPodoaiag.

Evepyomoiiote 1o S1aKOTTN TOL HOTEP 0N B€on “I”. Ae xpeldletal va

ETIAEEETE Pia TAXVTNTA, N CUOKEUT) AEITOVPYEL UE TUVEXOUEVN TAXOTNTA.

Méote eAappd e Tov wONTPa Kal MPOocBEQTE TEPIOTOTEPA PPOUTA 1)

AQXaviK& eV AEITOUPYEL TO HOTEP.

e Katd TokTIK& 100TUaTa, VO OTIEVEPYOTIOLE(TE KAl va BYATETE TN CUOKELN
anod my npifa yia va adetdfete Tov OATO ATO TO UMOA TOU ATIOXUUWTY).

Eién ppolTrv MpoeToacia
ZKANpd @polTa/Aaxavikd, T.X UnAa,

axAddia, kapdta, mavifapila

BydATe T Ao08a katl Ta KOuKoUTOLla

Noxaviké e UAAa T.X. Adxavo,
OTaVAKL

Mpw v enegepyaociag

MaAakd ppolTa/AaXavikd, T.xX
eomepldoeldn), akTwvidla

BydAte ™ pAo0da

Z1apUAla KOYTE Ta KADVAPLA
MupnvokapTma ppouTa T.X
daudoknva, podakiva

BAATe Ta KOLUKOUTOLO

Menovia KaBapiote kat kOPTE 0E KOUPATIO
®OTE va Ta BAAETE OTOV GEOVa

TPOPOdociag

NTtoudTeg, ayyolpla b¢e xpeldletal emmAEov

TPOETOIATIa

DpdaovAec/uovpa KatdAANAQ OVO YO QVAUIKTOUG

Xupo0g

Agev gival KATAAANAQ Y10 ATIOXUU®ON:

° paBévtl

® POo0TA TIOU TIEPIEXOLV AMVAO (UTIAVAVEG, HAVYKO, TTIATIAYLA, ABOKAVTO,
ouKa)

e TIOAU OKANPA, GPOUTA UE iveg 1) Aaxavikda

Metd ) Xprion anevepyoTmowoTe Kat ByAATe Tn CLOKeLT and v npida.
AvOIETE TIG 0OPAAELEG, AVAONKAOOTE TO KATIAKL KAL BYAATE TOV TIEPLEKTT) TOU
TIOATOU TIOU CUUTIEPIAAUPBAVOVTAG TO COUPWTIPL KAl YUPIOTE TOV ATIOXUHWTY
apI—oTEPOOTPOPA WOTE va ToV BYAAETE amnd Tn BAon Tou.

KaBapioTte To 00UPWTAPL KAL TO UTIOA TOU OTIOXLUWTY LE pia BovpTtoa (15f)
TPV Ta BAAETE OTO TIALVITPIO TRV TIATWV.

IV Ka@apiopog

KaBapiote T0 oo ToU PoTEP (1), TO CUUWTPL (8) Kat ™ BAon Tou
QTIOXUUWTN e TO onpeio alvdeong (15a) povo ue éva voo mavi.

‘OAa Ta a&ecoVAP/EEQPTUOTO/UTIOA TIAEVOVTAL OTO TIAUVTIPIO TV THATWV
(6eite TOV TMivaKa yia TOV KABAPIOUO).

Otav eneEepydleote TPOPIUA LE UPNAT] TIEPIEKTIKOTNTA O XPWOTIKEG (TT.X.
KapodTa), T AEECOVAP UTIOPEL VO XPWHATIOTOUV. ZKOUTIOTE AUTA TA HEPN E
@UTIKO EAaLO TIPV TA BAAETE OTO TIALVTIPLO TRV THATWV.

Yniokerral o€ aAAQYEC XwPIG TIponyouuevn elBomoinon.

MapakaAoO e unv anoppIiPEeTE T CUOKEUT] PE TA KOWVA OIKIOKA
QATIOPPIUMOTA OTO TEAOG TN WPEAIUNG Cwnc ™NG. H antdppupn pmopei
va yivel og éva kEvtpo o€pPIg ™G Braun 1] og kat@AANAQ onueia
OUAAOYTG OTN XWPO 0OG.

Ji¢

Fad =~



Kasak

Bi3aiH eHiMaepimi3 canachl, XXYMbICbl XaHe An3aliHbl XOFapbl
cTaHpapTTapFa canm eHajipinreH. Braun KypbinFbICbIHbIH, XaHa HYCKAaChI Ci3re
yHanabl aen ymitteHemis. Kpi3biKTbl peuenT Typ/iepi MeH BUAeo
MaTepuangapabl keneci BebcantraH kapaHpl3: www.braunhousehold.com.

Byn eHimpai KonpaHapaa HYCKayJsibiKTbl MYKUSIT OKbIN LUbIFbIHbI3.
MaHpbI3abI

. Xyszepi ete eTkip! Xy3aepai TYMMeCiHeH FaHa

yCTaHbI3. KONAaHbICTaH KeiliH, eHaenreH
- TaFamMApl anyra OeniH, angbIMeH Xy3aepiH
anblHbI3.

¢ Kymbingay, cesiHy Hemece onnay kabineTi wekreyni
XOHe TaxipOumeci MeH xabapbl X0k, Ty/iFranapra,
KYPBUIFBIHBI KQYIMNCi3 Typae KOonhaHy Xaibl
HycKaynbikTap 6epinreH xaraanaa XoHe TOHETIH KayinTi
TYCIHIeH Xafaanaa faHa KongaHyblHa pykcar eTinegj.

® AiHanblIn XaTkaH elek HEMeCe KOoprafblLll Kakmnak,
3aKbiMOaNiIca HEMECe OHbIH, KBPIHETIH CbIHbIKTapbl 60nCa,
KYPbUTFbIHBI NaiganaHbaHbI3.

¢ bananap KypbliFbIMEH OMHamaybl TUIC.

¢ byn KypbinFbiHbI 6ananapabiH, kongaHoaybl THiC.

e bananap KypbliFbl MEH OHbIH, KyaT CbIMbIHAH
anbICTatbiNybl TUIC.

 Tazanay xaHe TeXHUKasbIK KbIBMET kepceTy bananap
TapanblHaH 6akbINayChi3 OpbIHAANIMAYbI TUIC.

e Kapaycbl3 Kanablpbiaica XaHe XuHay, benwexTey,
Ta3asiay HeMece cakTayFa KOt anaplHaa spkallaH
KYPbIFbIHBI PO3€TKaAaH CyblPbIHbI3.

e Erep KyaTneH KamTy CbiMbl 3aKbIMaanFaH 60/ca,
xapakarTbl 601 AbIpMay YLLIH 0N 6HAIPYLLI, OHbIH, KbI3MET
KBPCEeTY areHTi HeMece yKcac exineTTiri 6ap Tyiranap
TaparblHaH ayblCTbIPbITYbI TUIC.

® KypbinfFbiHbI aFbiTiara Kocnac OypbiH, aFbiTNaHbIH, KyaT
KYLLI KYPbIFbIAa KOPCETINIMEH KyarT KyLUiHE Cail eKeHiHe
K&3 XETKI3IHI3.

¢ Ac kombariHbIHa Hemece bneHaepre biCTbIK CYMbIKThIK,
KyiFaH Xargaviaa aban 6onbiHpI3, cebebi Oy KypbiiFblaaH
CbIPTKA LUbIFYbl MYMKIH.

® by KypbiiFbl VI LIAPYCbIHAA KONAAHYFa FaHa apHasiFaH
XOHE TaFamAapApl Y LwapyachliHa KaxXeTTi Menwepae
FaHa KON4aHy KaxerT.

® bewekTepiH MUKPOTONKbIHALI NELNeH KonaaHOaHbI3.

LWony

MoTop Herigi

KyaT CbIMbIH XWHAATLIH CaHplnay
MoTopapl KOCy TYMMeECI
XKbingamabiFblH petTeriw (1-11)

Tamak, KoMOaHbIHbIH, blAbICbI
WTepriwi 6ap kaknak,

Kabbl 6ap ambeban xy3

Kamblp nneyre apHanFaH xabapik,
Kenipwityre apHanfaH xabaplK,

©CoOo~NOOO hWON=—

10 CanbiHgpinap yscbl

10a XXykanan TineTiH canbiHabl

10b KanbiHoay TineTiH canbiHabl

10c ¥YcakTan TinkeMaenTiH canbiHab!
10d Ipinen TinkemMaenTiH canbiHabl
10e YreTiH canmaH

11 dpaHuyasLlia kapTon kypanaapbl
12 UuTpyc cbikkbiw (KoHyc + Cy3ri))

13 Kanakwa

]

14a HbiFbI3aarbILL XY3iKTi XXY3 XUHAFbI
14b Kymangbl 6neHoep

14c Kaknak

14d ©nwenTiH biabic

fadad

Il (FP 5160 ynricinae FaHa)

15a LUbIpbIH CbIKKBILTbIH, XaFaFbllbl 6ap Herisi
15b Lymek

15¢ Maewek Hayachbl

15d Cyari

15e Myp>kacbl MeH nteprilli 6ap kaknak,

15f Macyek

BipiHwWIi peT KongaHap angbiHAA

BipiHwwi peT KonaaHappa 6apnbik 6enikTepiH XybiHbI3 («Tazanay»
OenimiH KapaHbI3).

MoTop GeniriH xa3blK XoHe Tasa Xepre opHanacTblpbiHbi3. ChiMabl
KMHaWTBIH YSALUBIKTAH KyaT CbIMbIHbIH, KAXETTi Y3bIHAbIFbIH FaHa LbFapbIiHbI3.

Kypangbl KongaHy

XKbunpgampabifbiH peTTeriw

KblgamaplkTel TaHaay ywiH (1....11) e3repmeni, anekTpoHAbl Xblngamablk,
petTeriwTi (4) kKonpaHbiHbI3. Xblnaamablk AeHrennepid | + 1l kecTeciHeH
KapaHpl3.

MoTop Tyiimeci

O Ouwipy

| Kocy / TypakTbl XXyMbICbl

@ Karbic = 6ipaeH KarFbIC
ABTO KafbIC

o Kamblp uney GargapnamMacsi
Bnexaep kymaHbl 6argapiamacs

Ka¥fbic pexumi

KypblnFbiHbIH, GipAEH KOCbINYbIH KanacaHel3, MoTop TyiMeciH (3) «@»kyiiiHe
KOMbIHbI3. MOTOp TyMeciH «@»» KyiiiHe KOWbIN ycTan TypraHaa Kypbiifbl
TaHOanFaH Xbl1gaMabIKNeH KoJblHbI3Ab! XibepreHLue XXyMbIC icTena,.
XKbinpamapiFblH peTTeyre 6onaabl.

ABTO KaFbIC

MoTop TyiimeciH (3) «¥k» kyitiHe koltFaHaa, KypbinFbl TaHaanFaH
XblnaamablkneH y3iniccis, y3akTbiFbl Gipkeski kpicka kaFbiC 6epesi.
XKbingamabiFbliH peTteyre

ABTO KarblC PEXMMIH Keneci opekeTTep YLUiH KongaHyra 6onagpl:

e KamblpapblH BipKenkinirii cakTay yLiiH yHabl abalinan Kocy YLUiH.

e KenipLwiTinreH xymblpTka HEMECe KaMaKTbl KaTTbipak, TaFaMFa KOCy
YLUIH.

° XyMbIpTKa HEMECE MMA3 CUAKTBI XKyYMCak, TaFamaapabl Typay YLUiH.

e My3 KeCeKTepiH LUaFy YLIiH (KyMaHabl 6neHaep canbiHFaHOa FaHa).

Kambip uney 6argapnamachl
Kamblp uneyre apHasFaH xbingamasik. bargapnamaHdsl KOsIMeH TokTaTy
KaxerT.

KymaHpbl 6neHgep 6argapnamachl
BarpapnamaHbl KOIMEH TOKTaTy KaXeT (Kblnaamablk AeHrenin ll-kecteneH
KapaHpl3).

Kayinci3 Kocy xyneci

KypbInFbIHbl Keneci xxargannapaa faHa Kocyra 6onapl:

® asK MOTOp HeridiHe AypbIC GEKITINreHae XaHe Kaknak, askka MblkTar
GexiTinreHge,

e KyMaHApbl 6neHaep Herisre aypbic GekiTinreHae,

® LIbIPbIH XabablFbl MOTOP HeridiHe Aypbic 6eKiTinreHae XaHe LblpblH
CbIKKbILUTbIH, KaKNaFbl MOMNEK XNHAFbILLKA EHri3inrenae.

Erep kayincia Kocy xyneci keaeprire yLubipaca (Mblcasbl, TaMak,
NpoLEeCcCOopAbIH KaknaFbl aLlbifica), KYPbUTFbl XKYMbICbIH ToKTaTagsl. OHpam
Xarganaa MoTop KOCY TYMMECIH «O» KyniHe KOMbIHbI3.

KypbIiFbIHbI KariTa kocapaa xabaplkTap MeH KaknakTapbiHbIH, AyPbIC
GexiTinreHiH kagaranaHbi3.

KypbIiFbl KOCbINbIN TypFaHAa caycakTapbliHbI3[bl asikka TUri30eH;|s.
WHrpeamneHTTpeni KoCy YLUiH apKallaH UTepriTi KON4aHbIHbI3.
KaknafFblH Hemece XabbIKTapblH aybICTbIpFaHAa KypPbUFbIHbI anfbIMeH
OLLIPIHI3.

Kypanpap Hemece ababIKTapblH KypbliFbl TOKTaN TypraHaa FaHa
aybICTbIPbIHbI3.

| ASKTbl KONngaHy
EH, >Xofapbl CblibIMObIbIFbI: 2 11 CYNbIKTbIK.

XKunay

* AakTbl (5) MOTOp HerisiHe xebenepiH MOTOp HerisiHaeri xebenepre
KaTapnacTblpbIn OPHATLIHBI3. AAKTbl caFaT Tifi 0aFbITbIHAA OPHbIHA
TyckeHLue 6ypaHpi3.

e Kypangap/xabablkTapbl asikka apkallaH UHrpeaueHTTepai canyra oei
OpHaTbIN anbiHbI3.

o JKababikTapabl asaKTbiH KO3FanTKbILL OiniriHe kapan 6apbiHLIa UTEPIH3.



e KaknafblH KUri3in (>kebenepiH katapnacTtblpbiHbI3), asgkka 6ekiTinreHwe
carart Tini 6arbITbiHAA OypaHbI3.

e KaknakTbl any yLUiH cafFaT TijliHe Kapcbl OypaHbl3: cogaH KeniH askTbl
carart TifliHe Kapcbl byparn, keTepin ablHbI3.

A Xysgep (7)

Cakrangpipy! XXysaepi eTe eTkip. MNnacTnk TyMMeCIHEH FaHa yCTaHbI3.

KonaaHbic anapiHAa Xy3ai KabbiMeH Gipre ycTenre Kombin, KOPFaFbILL
KabbIHbIH, (I A) TylimeciH TemeH kapai 6acbin, kabbliH abanan weLwwin
anbiHpI3. KongaHbiCTaH KeliH KabblH KaliTa KAridy YLUiH Xy3ai yctenre
KOMbIM, KOpFaFblll KabblH TYTKACbIHAH acblpa KUrisiHi3. Koprarbilw KabbiH 6ip
KOMNbIHbI3OEH yCTan, TYMMECIH eKiHLUi KONbIHbI3OEH KaTTbipak, 6ackin, Xy3ai
KabblHa aypblcTan 6ekiTiHi3.

JKy3ai askka UrHpeaueHTTpeai KocyFa AeniH OpHaTbIHbI3.
KonpaHbiCTaH KeliH eHaenreH TaMmakTbl anyfFa AeliH Xy3j anbin TaCTaHbI3.

Typay, kecy
Kode paHpaepi, daconb, MyckaT XoHe My3 KeCekTepi CUAKTbI KaTTbl
Taramaapra konaaHbaHpl3.

XKeingamabik geHrennepi: A KeCTeciH KapaHbl3

EH ke6i 500 r, yH xaHe
6acka HrpeamneHTTep

TopT/OGMCKBUT KaMbIPbIH apanacTbipy:

TopTbl KAMbIPbI Kbingamablk  YakbIT
CylibIKTbIKTaH 6acka MHIrpeaneHTTEPAIH,
6apnblFblH 1 ca. 1 MuH

asikka casblHbl3.

MoTOp KOCbIbIN TYPFaH KYNiHAE CYMbIKTbIKTbI
KaKMaKTblH, MypXXachl apKblibl KYNbIHbI3.

Mei3 cUaKTbl MHFPeaEHTTEPAI KOJIMEH KOCbIHbI3.

Bucksut Kbingamablk  YakbiT
PKyMbIpTKa MEH Cyabl apanacTbIpblHbI3

(kaxxeT 6onca) 1 ca. 2 MUH
K@HT KOCbIHbI3 1 ca. 4 MuH
YH KOCbIHbI3 ()K@HE KakKao YHTaFblH,

erep kaxeT 6onca), KaFblC PEXUiMi apKblsibl 6 6 x «@»

KysimeH (7) nnerenge Typayabl KaXeT eTNenTiH y3iM, LyKaT, XXaHFakTapabl
KocnaHb3. Bynapabl kaMblp Tamak, KOMOanHbIHAH anFaH COH, KOJIMEH KOCY
Kepek.

B Kambip nneyre apHanfaH xaoabik (8)

Kamblip nney xababifbl allblFaH Kamblp, KaMblp XaHe ToTTi KaMbIpbl uieyre
apHaJsIbIn xacasFaH. ] ]

NEeNTiH XabablKTbl askka UHIPEeaNEeHTTep i KOCYFa AeiliH OPHATbIHBI3.
Erep KaxeT 60/1ca, CYMbIKTLIKTbI MOTOP KOCbI/bIM TYPFaH KyMiHAE KaknakTbiH,
MYPXaChl apKblSibl KYWbIHbI3.

Kamblp foMananFaHHaH KemiH Cy KOCMaHbIi3, KaMblp CyAbl CiHipMenai.

AublFaH KamMmblp (HaH X8He TOPT KaMblpbl)

EH ke6i 500 r, yH xxaHe 6acka MHrpeaueHTTep.

3 XblAaMIbIFbIH TaHAAHbI3 HEMECE uiey xabaplFbiHbiH 6aFaapnaMacsl
apKplabl LWWaMmameH 1,5 MuH.

E,aMbIQ

EH ke6i 500 r, yH xaHe 6acka UHIpPeaueHTTep.
3 XblNAaMabiFbiH TaHAAHbI3 HeMece nney xababiFbiHbiH, 6araapnamacs
apKbiibl lWamameH 1,5 MuH.

TortTi ToKawTap

EH ke6i 500 r, yH xxaHe 6acka MHrpeamneHTTep.

3 XblAaMIbIFbIH TaHAAHbI3 HEMECE uey xabaplFbiHbiH 6aFaapnamacsl
apKpblbl WamameH 1YX MUH.

HaTumxeci xakcbl 6011y YLiH Maii TbiM XXyMcak HeMece TbiM KaTTbl 605imMaybl
THicC.

Kamblp goManaHFaH CoH uieymji TokTaTbiHbI3. DTnece ToTTi ToKall KaMblpbl
ThIM XYMCapbIn KeTeai.

C Kenipwityre apHanfaH xaoabik (9)

ApanacTblpfbl XabOblFbIH XXYMbIPTKA afblH, KaiiMak KenipLuiTy yLiH Hemece
OUCKBUT d3ipney YLUiH NanganaHbiHbI3.

KenipwiTyre apHanfaH xaablKTbl Capbl Mal KOCbISIFaH TOPT KaMbIPbIH
asipneyre kongaHbaHbI3.

XKyMbIpTKa aFblH KenipLiTy
MWH: 2 XXyMbIPTKa afbl 4-5
EH kebi: 6 XXyMbIpTKa afbl 4-5

XKbingamaplk YakpIT
ca. 4 MyH
ca. 6 MuH

Kanmak kenipLiity Xbingamablk YakbIT
HaTmxeci xakcbl 601y YLiH cankplHAaTbIFaH
KanMakTbl KOnaaHbiHbI3 (4 °C).

MwuH: 0,15 n 1

EH ke06i: 0,4 n 1

ca. 1-2 MuH
ca. 3,5-4 muH
BUCKBUT KaMbIpbIH KenipLiTy Xbngamaplk YakbIT
EH ke6i 300 r, yH xaHe 6acka MHrpegueHTTep.

KyMbIpTKa MEeH Cyabl apanacTblpbiHbI3

(kaxeT 6onca) 5 ca. 2 MUH
KAHT KOCbIHbBI3 5 ca. 2 MUH
YHZbI Xalinan KOCblHpI3 XoHe Kakao yHTaFblH

(kaxxeT 6onca) 1 ca. 30 cex

D Xykanan Tiny / Tinkempey xyuneci (10)

Bip canmaHsbl (10a—-10e) canma ysicbiHa (10) cypeTTe kepceTinreHaen
canblin, OpHbIHa BekiTiHi3. XXuHanFaH Tinriw/TinkemaeriwTi asKTbiH,
KO3FanTKblW BiniriHe canbiHbi3. CanmMaHbl any yLliH canMaHblH YSHbIH,
TyBiHEH LWbIFbIN TYPFaH Gip YLUIbIH UTEPIHI3.

Tarampappbl MOTOP eLuipinin TypraHaa cany kaxet. MOTop KOCbIbIN
TypFaHaa Myp>XaHbiH, illiHE KONbIHbI3Obl CaIMaHbI3. DpKallaH UTeprilwTi
KONAAHbIHbI3.

HaTuxeci xakcbl 6011y YLUIH LbIPbIHBI MOJT HEMECE XYMCaK, TaFaMAbl TOMEHT |
XblngamablkneH eHaeHi3. KatTbl Taramaap YLUiH XXOoFapbl Xbl14aMObIKTb
KONAaHFaH oypbIC.

E dpaHuyswa kapTon Kypanbi (11)

dpaHuysLwa kKapTon KypasbiH KO3FanTKplLw 6inikke Kurizin, kaknakka (6)
KOWbIM, OpHbIHA BEKITIHi3.

HaTuxeci xakcbl 6011y YLUiH, KaKknakTarbl Mypxara (6) TamakTbl MOTOP eLuin
TypFaHaa canblHbi3. Kypanapl KOCbIM, a3faraH KbICbIM cay YLWiH UTepriwTi
KONAaHbIHbI3. TaMakTbl canapga: MOTOpAbl eLUipiHi3.

XKbinpamaplk geHrennepi: D + E kectenepiH kapaHbl3

F Lutpyc cbikKbiww (12)

CyariHi Tamak kKoMnbanHbIHbIH, asFbiHA XebenepiH katapnacTeipa
OpHaTbIHBI3, OAAH KeliH Cy3ri OpHbIHA TYCKeHLIe caFaT Tini 6aFbiTbIMEH
6ypaHpI3. KOHYCTbI Cy3rire canbiHbI3.

Kayincia 6exiTy: LMTPYC ChIKKbILL CY3ri asikka AypbIC TYCKEHE FaHa
Kocbinagpl.

KypbInFblHbI KOCbIM (YCbIHbIIFaH Xblngamaplk 1), LUTPYC XEMICIHIH,
KaPTbICbIH KOHYC apKblfibl CbIFbIHbI3.

CbIfy YPAICIH AYPKiH-AYPKiH TOKTaTbIM, Cy3rigeri MaekTi anbiHbI3.
KonpaHbiCTaH KewiH, ewwipin, KyaT ke3iHeH axblpaTblHpl3. Cy3riHi caFat TiniHe
Kapchbl bypar, keTepin anblHbI3.

Il Kymangbl OneHpepai kongavy

CakTtaHngplpy! XKy3i eTkip — TabaHblHaH FaHa yCTaHbI3.

EH ofapbl CbiibIMAbUIbIFbI: 1,5 N CYAKBITTBIK (KOKTEbAEepP YLWiH 750 mn)
XKbingpamaplk apanbiFbl: 1-11

Knnay

XKysgi kymaHabl 6neHpgepre (1) opHaTnam Typbin XY34iH, HbiFbI3AaFbiLL
XKY3iriH canbin anbiHbI3.

2Kysgpi canFaHga, anFaHaa xaHe XyraHaa aca abai 60MbIHbI3.

Kyaai TemeHri xafFblHaH ycTan, KyMaHabl 61ieHaepre eHrisin, carar Tifi
G6aFbIThiHOA OypaHbI3.

KymaHabl 6neHaepai MoTop HerisiHe canbin (kebenepiH
KarapnacTblpblHbI3), OeKiTinreHwe carat Tini 6arbiTbiHAA OypaHbI3.
KaknakTbl Ky/akLachlH LWYMEKKe KatapaacTblpa CanbliHbI3.

KymaHabl 6neHaepni kexe, Koktennbaep, cMyau, 6ana TaFambl Hemece
MaloHe3 a3ipneyre KonaaHblHbI3.

LLInki KekeHICTEPAEH XacafaH KeXeci

750 r cabisai Typan, kyMmaHFa canbiHbI3. 750 M Cy KOCbIHbI3, Ty3, OypbiLL
XOHe LWenTepai KOCbIHbI3.

EH, xoFapbl XbingamMmabikneH 5 cekyHa, anHanaplpbliHbI3.
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HaTuxeci Tamaiua 6oy yLliH:

e KaTrTbl TaFamaapabl anfblH ana Typan asbiHbl3 (Kexe xacaraHaa
nicipinreH HrpeaAMeHTTEPAi KONAAHbIHbI3).

e CyT KOCKa@HZa CYTTiH KenipLmnTiHIH ecKepiHi3 (ken aereHae 750 mn).

e CyT KOKTEeWNiH a3ipnereHae XemicTepai anabiH ana ycakran Typan anbir,
CYMBbIKTbIK KOCYFa AENiH aiHanablpbin afblHbI3.

e TaMakTbl KyMaHFa CasblHpbI3.

e KaknakTbl KyMaHFa MbIKTarn OpHaTbIM, eLLETill KeCEHi KaknakTblH,
CaHblnayblHa EHTIi3iHI3.

e KyaT Heri3iH KOCbIHbI3.

e ApanacTblpy Ke3iHAE CYMbIKTbIK KOCY YLUIH ©/Lerill KeCeHi kaknakTaH
anbin, KaKnakTarbl CaHbUyAaH KyAbIHbI3.

e MaioHes agipnereHae Manapl enwerill blabICTbIH TaMLbl CaHblnaybl
apKblibl KyloFa 6onaapl.

Kbinpamabik genrennepi: Il kecteciH kapaHbl3

KonpaHblcTaH KeniH ewwipin, KyaT Heri3iH axblpaTbliHpl3. KymaHabl 6neHaepai
carfar TiJliHe Kapcbl Oypan anbiHbi3. bneHgepai wewley yuiH, KyMaHabl
TeHKepin, 6neHaep XuHarFblH caFart Tini 6aFbiTbiHAa OypaHbI3.

)KuHanfaH KymMaHabl anfblH ana tasanay

KyMaHabl 6ocaTbir, iliHe cy KyMblHbI3. KyaT HeridiHe Kobin, 6ypaHaanb
KOCKbILLTBI «@» BarbiTbiHaa GipHelle peT GypaHbi3. KymaHasl Gocarbir,
Xakcbinan wanblHbI3.

Il LUbIpbIH CbIKKbILITbLI KOJIAAHY (FP 5160 ynriciHae Fana)

CakTaHgpipy!

KongaHapaa apkaluaH Cy3riCiH TekcepiHi3. Tinkemaey Xy3iHe KONbIHbI3apbl
TUri36eHi3.

Cyari Hemece KopFaFbILL kKabbiHaH OyniHy 6enrinepiH 6arikacaHbl3, WbIPbiH
CbIKKbILUTbI KONIAaHOaHbI3.

KypbLFbl KOCbINbIN TYPFaHAA TONTbIPY MYpPXKaCbIHA KOJbIHbI3Abl TUTI30EH3.
TamakTbl KO3Fay YLUiH 8pKaLllaH UTepriTi KONAaHbIHbI3.

Cyari arHanyblH TOKTaTKaHLIa KaknakTbl anyFa 6onmManab.

KuHay

e LlIbIpbIH XababIfbIH LbIPbIH ChIKKbILUTbIH, XXasFafFblLLblHA CanblHbI3.

e EKixabablKTbl la MOTOP HEri3iHe OpHaTbIHbI3 (XkebenepiH
KarapnacTblpbiHbI3). OfaH KeniH LWbIPbIH CbIKKbILUITbI caraT Tifli 6arbiTbiHAA
6ypan, MOTop HeriziHe 6eKiTiH|i3.

e Cya3riHi canbin, TeMeH kapai 6achin, LWbIPbIH ChIKKbILLTbIH, XaFaFbllLbHa
BeKiTiHi3.

e KaknakTbl casbin, apTKbl KbICKbILUTAPbIH KaKNakTblH, KyaKLlacbiHa eHri3in
6eKiTiHi3, TOMEeHT i yLUTapbliH KATTbl UTEPIM, OPHbIHA TYCIPIHI3.

e KyMaHApbl LWbIPbIH LUYMETiHIH, aCTblHa KOMbIHbI3.

LbIpbIH CbIFy

e XewmicTep/kekeHiCcTepai Myp>KaFa CanblHbI3.

e MoTtopabl «I» KyMiHe KOMbIHbI3. XKblaamMabiFbIH TaHOAy KaXeT eMecC;
KYPbIIFbl TYPAKThl Xbl1AAMAbIKNEH XYMbIC iCTEN Typ.

e MoOTOp KOCbI/bIN TypFraHaa UTeprilneH ntepin, kebipek Xemic/KekeHic
casnblHpI3.

e JlypKiH-AypKiH ewWipin, KyaT Ke3iHeH axXbIpaTbin, XeMiC MONeriH Manek
KUNHaFbILITAH Ta3anan OTbIPbIHbI3.

IV Tazanay

MoTop 650rbiH (1), nney xabapiFbiH (8) XaHe XasnFarbillbl 6ap WbIPbIH
CbIKKbILL HEri3iH (15a) AbIMKbIT MataMeH CypPTin abiHbI3.

Bapnbik xababikTap/Kypangap/askrapabl biAbIC XyaTbiH MALLMHAMEH XYYFa
6onaabl (Kyy KECTECIH KapaHbl3).

KypamMbiHaa nurMeHTi ken TaFaMaapabl eHaereHae (moicansl, cabis),
XabablKTapblHbIH 6Hi ewwej. byn 6eniktepiH Xyapaa ecimaik manbiMeH
CYPTIiHi3.

EckepTyci3 e3repTinyi MyMKiH.

OHiM KONnaaHbICTaH LWblkkaHaa 6acka yii KokbiCbiMeH bipre
TactamaHbI3. EniHizgeri Braun kbI3MeT KkepceTy opTanbifbiHA
oTKi3dyiHi3re 6onanpl.

|
LUbIFapbisiFaH XbiJbl

LLIbiFapbiiFaH XblnbiH 6enriney yuwiH 6-MbiM TakTallacbiHaaFbl 5-caHablK
LblFApPYLLbl KOAbIH KapaHbl3. LUbiFapyLibl KOAbIHbIH, OipiHLLI CaHbI LUbIFApFaH
XbINAbIH, COHFbI CaHblH 6inaipeai. Keneci 2 caHaap WblFapbliFaH XbliabliH

K¢ HTI30enik anta caHblH 6ingipeai. An confbl 2 caHgap 1992 xbingaH 6actan
aBTOMaTThl TYPAE ecenTenreH 6ackin birapy MepaiMiH 6ingipeni.

Mbicanbi: 30421 — ByiibiMm 2013 XblnbiHbIH 4

anTacblHAA LWblFapbliFaH.

EAL

Acyinik kombainH
Braun FP 5150, Tun 3208, 1000 BarT.
Braun FP 5160, Tun 3209, 1000 BartT.

KpiTapa xxacanfaH ywin Jenonru BpayH Xaycxong I'mMoX
lepmaHus 3aHabl eHAipyLUi:

Lenonru BpayH Xaycxong ITmoX

Kapn-Ynpux-LUtpacce H, 63263 Holi-N3eHbypr

Keningi Kel3MeT kepceTy Mep3iMiHAE HEMECE 0aH KEWNiH KbI3BMET KepceTy,
COHJan-ak akaynblKTapAbl aHbIKTay M_cenenepi 6onbiHwa Braun
KOMM@HUACBIHbIH, TYTbIHYLLIbINAPFa KbIBMET KOPCETY KbI3MEeTiHe

8 800 200 5262 TenedoHbI apkbliibl xabapnacbiHbI3.

BylibiMApl icke nanganaHy H-ckaynblFblHa CoKec 63 MakcaTbiHAa
nanpanaHy kepek. b-MbIMHbIH, KbI3BMET MeP3iMi T-TbIHYLLbIFa
caTblIFaH K¢ HHEeH 6actan 2 Xbinabl K-panapl.

MmnopTep:

«denoHru» AAK, Pecein, 127055,

Mockga kanacbl, Cywiésckas keLleci,

27/3-yn (27-yi, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

AKaynbIKTbl TY3€TY

Ce06e0bi

Kyat oK.

AxkaynblK Wewimi

Acyiinik kombaiiH
KYMbIC iCTEMEN Typ.

KypbIIFbIHbIH, TOKKA KOCbUTFaHbIH
TEKCEPIH3.

Ynperi cakTaHOblPFbILLThI/KbICKA
TYMbIKTaFbILUTbI TEKCEPIHI3.

XKewmic Typi

KatTbl XXemictep/kKekeHictep,
MbICasbl, anma, aaMypT,

JKanblpakTbl KOKBHICTep,
KblpblKKkabaT, LnuHat

Kymcak xxemictep/kekeHictep,
MblCasbl LMTPYC XEMICTEPI, KNBW

Kysim

CyiekTi )xemictep, Mbicasbl, epik,
wabaansi

KayblH

Kbl3aHak, Kusp
Knpektep

LLIbIpbIH CbIFyFa XXapaMchbl3:
* payarall

O93ipney

Xeyre xapamchbl3 Kabblrbl MEH
OOHOEPIH anbin TacTaHbl3

ApanacTtbipyFa oeniH
>XanblpakTapblH MblKTan

>Keyre xapamcbi3 KabbiFbiH asbin
TacTaHpl3

Heriari cabarblH Kecin TacTaHbI3
CYWeriH anbin TacTaHpl3

ApLUbIN, MypXara CUATbIHAAN eTin
KECIiHj3
93ipJiK KAXET emec

TeK LWbIPbIH KOCIHOBIIAPLIMEH
Xapamapl

* KypamblHOa kpaxmasbl 6ap xemictep (6aHaH, MaHro, nanais, aBokazo,

iHXIp)

e oTe KaTThbl, TAJILWbIKTbI XXEMICTEP MEH KOKeHICcTEP

Erep onapablH, eLKanicbICbl akaysbl
6onmaca, Braun cepuc optasnbifbl-
Ha xabapnacblHbI3.

LLlapa xaHe/
Hemece Kaknak,
naypbic 6ekiTinve-

LLlapa MeH kaknakTbiH, 6apblHLIa
TOJbIK, GypasnFaHbIH XaHe Kayincisaik
KYNMNbIHbIH, iCKe KOCbISiFaHbIH

reH. TEKCEPIHi3.
XKymbic 6apbicbiHaa | TanpanFaH Bactankbliga TeMeHipek xblngam-
CYMBIKTbIK LWaMagaH | Xblngamablk TeiM ObIKTbl TAHAAHEI3 Aa, Kocna
ThIC LIALLIbIPAAabI KOFapbl. KOloNaHFaH caiblH apTTbiPbIHpI3.
Hemece yH
OypKblpanabl.

KonpaHbICTaH KeiH, ewwipin, KyaT Ke3iHeH axXblpaTblHpbl3. KbICKbILUTAPbIH
allbin, KaknarbliH KOTePIn, MaMeK XUHaFbILWThl Cy3riMeH bipre anbiHbi3, 0aaH
KeWiH LWbIPbIH CbIKKbILITbLI carat TifliHe Kapcbl 6ypan, KyaT Heri3iHeH LeLwliHi3.
Cy3ri MeH WbIPbIH asfblH biAbIC XyaTblH MalLMHara canfaHFa aemin
MacyekneH (15f) 6ip peT Tazanan anbiHbi3.
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Pycckuin

Hawm npoayKTbl COOTBETCTBYIOT CaMbIM BbICOKMM CTaHAAPTaM KavecTsa,
GYHKLUMOHANbHOCTU 1 An3anHa. Mbl HageemMcs, 4TO BaM NOHPaBUTCH BaLl
HOBBbIN Nprbop Braun. YTo6bl NPOCMOTPETL MHTEPECHbLIE PELLENTLI U BUAEO
K HUM, Noxanyncra, nepenguTe Ha cant www.braunhousehold.com.

Mepep ncnonb3oBaHmem 3Toro Nnpudopa BHUMAaTESIbHO NMPOYTUTE BCE
WHCTPYKLUUN.

BHUMAHME:

. Hoxw o4eHb ocTpble! 1 n3BneveHms u

YCTaHOBKM HOXEN NPEAYCMOTPEHbI

cneumanbHble pyyku. 1o OkoHYaHUK
3KCnyarauymn HOXu CneayeT BblHYTh 13
LMIMHOPUYECKON EMKOCTU 1 TOSIbKO 3aTEM U3bSITb
06paboTaHHbIV NPOAYKT.

® YCTPONCTBO MOXET MCMOIb30BATLCS MLAMM C
OrpaHnyeHHbIMU GU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMM AN
YMCTBEHHbBIMMW CMIOCOBHOCTAMM AN NNLAMU, HE
0651aaatoLLmMMmM OOCTATOYHBIM OMbITOM ¥ 3HAHUSMM, NP
YCNOBWM, ECIM UCMONBb30BaHNE OCYLLECTBASETCS NOA,
HaA30POM WM OHW MPOLUAK MHCTPYKTAX MO
6e30nacHOMY NOJIb30BAHMIO YCTPOMCTBOM 1 OCO3HAOT
MOTEHLMaNbHbIE OMACHOCTU.

¢ He akcnnyaTtupyinte npnbop, ecnm BpaLaoLweecs CUto
WM 3aLLUMTHAS KPbILLKA MOBPEXAEHbI UM UMEKOT
BUONMbIE TPELLMHbI.

e [leTaM 3anpeLeHo nrpatb ¢ nprbopom.

® YCTPOICTBO He NpeaHa3Ha4yeHo A1 UCNOAb30BaHNS AETbMU.

® XpaHuTb NPMOOP 1 ero rMaBHbIN COEANHUTENbHBIN
kabenb BOaNM OT OeTen.

¢ 3anpeLleHa YMcTka 1 yxog, 3a npnbopom aetbmu 6e3
npucMmoTpa.

¢ Bceraa oTknto4aiTe nprubop OT CETU MM BbIK/IOYANTE
ero, ecfin OH ocTaértca 6e3 NPMCMOTPa, a TakxXe nepes
cOOpPKOIA, pa3bOPKOI, YNCTKOW MW XPAHEHNEM.

e ECM cOeanMHUTENbHBIN Kabenb NOBPEXAEH, TO ero
LO/MKEH 3aMEHUTbL MPOM3BOANTENb, CEPBUCHAS Cyxba
UM CNELMannCThbl TaKoW Xe KBanmdukaumm ¢ Lenbio
NpenoTBPaLLEHNS ONACHOCTM A1 NOAb30BaTENS.

¢ [lepen NOAKIOYEHEM, MPOBEPLTE COOTBETCTBME
HANPSXXEHUS B CETU HANPSHKEHMIO, yKa3aHHOMY Ha npubope

® ByabTe OCTOPOXHbI NP 327IMBKE FOPSYMX XUAKOCTEN B
KYXOHHYIO MaLLUHY U MKCEP, Tak Kak BO3MOXEH BbIXOL,
napa.

e [1aHHbI Nprbop NpeaHa3Ha4YeH UCKOYNTENBHO ANs
ObITOBOrO MCNOAL30BAHNS M PAacCUMTaH Ha nepepaboTky
00LEMOB NPOAYKLIMM B MacLUTabax AOMALLHEro X03aiCTBa.

e [letanv npmubopa He NpeaHa3Ha4YeHbl s
1CNOMb30BaHNS B MUKPOBOJIHO-BbIX MEYax..

0630p

Bnok gsuratensa

OTcek ans xpaHeHus LUHypa
Mepexnoyarens apurarens
PerynaTtop ckopoctu (1-11)

Yalua KyxoHHOro kombarHa

KpblLLKka ¢ Tonkarenem

YHuBepcasnbHbI HOX C 3aLLMTHON KPbILLKOM
Hacapnka ons samelvBaHns Tecta
Hacapka nns B36rBaHus

©CoOoO~NOOU hWON—=—

10 [epxatenb BCTaBOK

10a BcraBka gnst Hape3ky TOHKUMU TOMTUKaMM1
10b BcTaBka onst Hapes3km TONCTbIMU IOMTUKaMK
10c BcTaBka anst Menkom Tepkum

10d BcTaBka onst KpynHowm TePKm

10e Hacapka ons Tepku

11 duck ansa HapesaHus kapTodens ppu

12 LuTpyc-npecc (KOHyC + CUTEYKO)

13 WWnatenb

14a HoxeBol 610K C yNNOTHATENbHBIM KOJIbLIOM
14b bneHpepHas Jawa

14c Kpbliwka

14d MepHbI cTakaH

1l (Tonbko B mogenun FP 5160)

15a OcHoBaHMe COKOBbKMMASKN C MydTOW

15b Hocumk

15¢c KoHTerHep ans MAakoTu

15d Cuteyko

15e KpsblLwKka ¢ 3arpy304HON BOPOHKOM 1 TonKaTenem
15f LLeTouka ons ynctku

Moaroroeka K NepBOMY UCMOJIb30BaHUIO

I1epe.|:|. rnepebiM UCMOJIb3OBaHUEM crqiegayeT O4YNCTUTbL BCe getanum
npu6opa (cMm. pasgen «Ouncrtka npuéopa»).

MomecTnTe 610K ABUraTeNs Ha MaaKylo, YACTYIO MOBEPXHOCTb. BbITAHUTE
LLIHYP 13 OTCeKa AJ19 XPaHEHWNS [,0 HYXXHOW OJIMHBI.

dkcnayaTauua npudopa

Perynatop ckopoctu
[nsa Bbibopa ckopocTu (1....11) MCnonbayiiTe 9N1eKTPOHHLIN PerynstTop
ckopocTu (4). PekomeHayeMbli AMana3oH CKopocTei cM. B Tabnuue | + 1.

Mepeknioyatens ABuraTens

O Bbikn.

| Bkn./HenpepbiBHas pabota

@ VIMNynbCHbIV PEXUM = MIHOBEHHbIN pabounii
F UMNYNbC ABTO-UMMYNLC

> [Iporpamma A/ia 3aMeLlBaHns Tecta
W Mporpamma gnsi ctaumoHapHoro 6neHgepa

UMNynbCHbIV pexum

MoBepHUTE Nepeknioyatens agsurarens (3) B nonoxexune «@», ecnu Bbl
X0TUTE, 4TOoObI NPMBOP Havan padoTaTb MrHOBEHHO. MNprbop Gyaet
paboTaTtb Ha BbIOpaHHO CKOPOCTU, NoKa Bbl ByaeTe yaepxmeaTb
nepeksoYaTesb ABuratens B nosioxeHun «@». CKopocTb MOXHO BbIOpaTh
Ha BaLle yCMOTpeHne

ABTO-UMnNynbC

Ecnu ycTaHOBUTL Nepeksoyatens asuratens (3) B nonoxexue «k»npubop
OyneT paboTtarb HeNpPepbIBHO HA BbIOPAHHOW CKOPOCTU KOPOTKMMM
oyepeasMM OAMHAKOBOM NPOAOIKNTENBHOCTN. CKOPOCTb MOXHO BblIOpaTh
Ha Balle YCMOTpPEHME.

Pexunm aBTO-nMnynbca MOXHO MCMOIb30BaTh ANS CHEAYIOLNX Lenei:

e AkkypaTHOe [00aBneHne Mykun B TECTO, HE BMSIS HA ero KPEMOOOPa3HYI0
KOHCUCTEHLUMIO.

e Jlo6aBneHne B36UTLIX SNL, UM CIMBOK K 60J1ee TBepAbIM NPOAYKTAM.

o /I3MenbyeHMEe HEXHBIX U MATKUX NPOAYKTOB, HAaNpuUmep, sinL, yka.

e Ipo6neHne KybnKoB baa (TONbKO NPU HANNYUM HACAAKN-CTALNOHAPHOIO
6neHpepa).

Mporpamma Ansa 3aMmeLInMBaHnUs TecTa
OnTrManbHas cCKopoCTb 419 3aMeLuvBaHus Tecta. NporpamMmmy HeobxoaMmo
OCTaHaB/MBaTb BPYYHYIO.

Mporpamma gnsa ctauMoHapHoro 6neHgepa
Mporpammy Heo6xoaAMMO OCTaHaBAMBaTbL BPYHHYIO (MPUMEHEHMEe YPOBHEN
ckopocTu cMm. B Tabnuuge Il).

Cuctema aBapuinHOro OTKJ1I04YEeHNs

Mpunbop MOXHO BYAET BKIOYMTL TOJSILKO MPWU YCIIOBUU, YTO:

® yalla NpaBUIbHO 3akpernsieHa Ha 6510ke ABuraTens, a Kpbillka HaEeXHO
3aKkpenseHa Ha yalue;

* GrieHaepHas Yalla NpaBuibHO 3akpernsieHa Ha 611oke ABuraTens;

® Hacaaka-COKOBbIXMMasiKa NpaBuiibHO 3akpernsieHa Ha 6s1oke asurarens,
a KpbILLIKa COKOBLIKMMAJIKW HaJEXHO 3aKpernieHa Ha KOHTelHepe Ans
MSAKOTH.

Mpw cpabatbiBaHUM CUCTEMbBI aBaPUINHOTO OTKJIIO4YEHUS (HanprMep, n3-3a
OTKPBITUS KPBILLKW YaLln KYXOHHOro koMmbaiHa) npubop 6yaeT OCTaHOBIEH.
B aTom cnyyae noBepHuUTE NepeknioyaTesb ABUraTens Hasaz, B NoJoXeHne
((O)).

Y6epunTech, 4TO HaCaAKM U KPbILLKN HAAEXHO 3aKpereHbl, MPexae 4em
CHOBA BKJ1O4aTb NPMOOP.

Bo Bpems paboTkl npnbopa He kacanTeck Yawn. Beerga ncnonbayinTe
Tonkatenb Ans no6aBNeHNs MHIPEONEHTOB.

Bcerpa BbikntoyaiiTe npubop nepes, oTKpbITUEM KPbILLKU U 3aMEHOM
akceccyapos.

MpounaBoaunTe 3aMeHy NPUHAANEXHOCTEN 1 akCeccyapoB TONbKO Npwu
OCTaHOBIEHHOM Npubope.
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| Ucnonb3oBaHue Yyawum

MakcumasnbHas eMKOCTb: 2 J1 KUAKOCTU.

C6opka

e [lomecTtuTte yawy (5) Ha 6nok aBuratens Tak, 4ToObl CTPENKN HA YaLle 1
6n10ke apuratTens cownunce. MoBopayrBalite yally Nno 4acoBOW CTpesike,
rnoka oHa He BCTaHET Ha MeCTO.

e Bcerga yctaHaBnmBanTe NpuUHaANEXHOCTU/akceccyapsbl B Hally nepeg,
no6aBneHneM NHrPeaNEeHTOB.

® YcTaHaBnvBamTe X Kak MOXHO fasblie Ha MPMBOAHONM Ban B HaLle.

[MpukpenuTe KPbILLKY (BLIPOBHSNTE CTPENKM) 1 NOBOPAYnBanTe ee rno

4aCOBOW CTpesike, NoKa OHa HaAEeXHO He 3aKPenuTCcs Ha Yalle.

® YTOObI CHATb KPbILLKY, MOBEPHUTE €€ NPOTMB YaCOBOW CTPEJIKN: 3aTeEM
NOBEpHUTE YaLlly NPOTUBYACOBON CTPESIKU, HTOObI CHSATDb ee.

A Hox (7)

OcTopoxHO! HoX 04eHb OCTpbI. JlepXnTe ero ToJibko 3a NiacTUKOBYIO
PYYKY.

Mepen ncnonb3o0BaHMEM HOXa akKypaTHO CHUMUTE 3aLMTHYIO KPbIWKY (1 A),
NOMECTMB HOX C KPbILLKOW Ha CTOJ U HaXMMasi Ha pyyKy BHU3, NOKa KpblLLKa
He cHUMeTCs. YTOObl HaAETb KPbILLKY Ha3az, Mocsie UCMOb30BaHNS,
NOCTaBbTE HOX Ha CTOJ U HAZLEHLTE 3ALLMTHYIO KPbILLKY HA PY4KY.
Bo3bMUTECH 3a 3ALLMUTHYIO KPbILLKY OAHOW PYKOW, a APYron NoTaHUTE 3a
PYyuKy Tak, 4TOObl HOX HaZLEXHO 3adUKCMPOBASICS B 3ALLNTHOM KPbILLKE.

YcTaHaBnnBamTe HOX B Yally nepepn, A06aBneHnemM MHrpeaneHToB.
Mocne ncrnonb3oBaHa HOXa BCeraa BbIHMMAaNTe HOX 13 Yaluu, nepem Tem
KaK BblHMMaTb 06paboTaHHbIe NPOAYKTHI.

Hapeska, nsmenbyeHue
He pekomeHayeTcs ncnonb3oBaTth 419 O4eHb TBEPAbIX MPOAYKTOB, TaKMX
Kak kode B 3epHax, MyCKaTHbIN Opex nim kyouku nbaa.

MpyMeHeHne ypoBHe CKOPOCTU: CM. Tabnuuy A

3amelunBaHue TecTa osis TOpTOB/
OUCKBUTOB:

mMakc. 500 r Mmyku nntoc
LpYyrne NHrpeaneHTbl

TecTo onsa Topta CkopocTb [1poaonxuTENLHOCTb
lMomecTute BCE HIPEANEHTBLI KDOME

KUAKOCTEN B yaLlly. 1 OK. 1 MUH
[o6aBbTe XMAKOCTN Yepes 3arpy304HYI0 TPYOKY B KpbILLKE Mpu
paboTatoLLem apurartene.

Lo6GaBnaiTe Takme MHIPeANEHTbI Kak N3IOM BPYUHYIO.

Bucksut CkopocTb NpoaonxuTensHocTb
Ba6eliTe aiua v Boay (Npy Heobxoaumoctn) 11 OK. 2 MUH
nobaBbTe caxap 1 OK. 4 MUH
aKkKypaTHO f06aBbTE MYKY (M Mpun

HeobXoaMMOCTM NOPOLLIOK Kakao)

C MCNONb30BAHMEM UMMYNbCHOIO pexuma 6 6 x «@»

3amelunBasi TECTO C UCMONIb30BaHNEM HOXa (7), He [oOaBnsATE Takne
WNHrPeameHThbl Kak U3IoM, LlyKaTbl, MUHAAMb U T. [, €CNIY OHW He AOJIXKHbI
ObITb U3MeENbYEHbI. VX cneagyeT no6aBnasTb BPyHHYHO NOC/E BbIHUMaHUS
3aMeLLaHHOro TeCTa 13 Yalluy KyXOHHOMo kombariHa.

B Hacapgka pna 3amewumBaHug tecra (8)

Hacapka ans 3amelunBaHuns Tecta cneumanbHo npegHasHadeHa ans
NMPUrOTOBJIEHNS OPOXOKEBOIO TECTA, MaKapPOHHbIX N3OSN U BbINEYKN.
YcTaHaBnvBaiTe Hacaaky AJ19 3aMeLlnBaHns TecTa B yally nepeg,
no6aBneHveM NHIPeaNEeHTOB.

Ecnn TpebyeTcs XnakocTb, 4oOaBnsAnTe ee Yepes 3arpy304Hyto Tpyoky B
KpbilLKe Npu paboTatoLlem gsurartene.

He nob6aBnsiiTe XXnaKoCTb NOCNE TOro Kak TeCTo chbopMMPOBanoch B LIap,
TaK Kak rMocJsie 3Toro XuakocTb yxe He OyaeT NnoroLarscsa paBHOMEPHO.

OpoxokeBoe TecTo (an4 xneba 1 TopTos)

Makc. 500 r Mykun NioC Apyrme NHrpeaneHThbI.

BbibepuTte ckopocTb 3 nnn nporpammy 415 3aMeLLvBaHns Tecta un
BKJIIO4MTE NPMBOP NpnbAM3nTensHO Ha 1,5 MUHYTHI.

TecTo AN nactbl
Makc. 500 r Mykun nNaoc Apyrne NHrpeaneHThl.

Beibepute ckopocTb 3 nam nporpammy 415 3aMeLLvBaHus Tecta un
BKJItOUNTE NPUBOP NPUBIN3NTENBHO Ha
1,5 MUHYTHI.

Bbineuka

Makc. 500 r Mykun nNaoc apyrme NHrpeaneHThl.

BbiGepuTe ckopocTb 3 Unn NporpaMmy A 3amMeLLnBaHns TecTa 1
BKJItOUMTE NPUBOP NPUBAN3NTENBLHO Ha 1,5 MUHYTHI.

N

[na noCTrxXeHNs Hanny4Lwmnx PesysibTaTtos UCMOoNb3yNTe Macio
ONTUMasbHOM KOHCUCTEHLMWN — HE CIULLKOM TBEPA0E U HE CIIMLLKOM
Msirkoe.

MpekpaTuTe 3ameLurBaTh TECTO BCKope nocne popmrposaHmns wapa. B
NMPOTUBHOM CJly4ae TECTO /1S BbINEYKM CTAHET CINLLKOM MSITKUM.

C Hacapka pns B36uBaHus (9)
McnonbayliTe Hacaaky oas B36mBaHus, 4ToObl B3OUTL ANYHbIE Benku,
CIIBKW U NPUFOTOBUTL OUCKBUT.

He ncnonbayitTe HacaaKy O/ 3aMeluvBaHns TecTa [fig TopTa C MacsioM.

B36uBaHue ANYHbIX O€eNKOoB CkopocTb  [pofonxuTensHOCTb

MWUH.: 2 Aan4HbIX 6enka 4-5 OK. 4 MUH

Makc.: 6 an4HbIX 6eKoB 4-5 OK. 6 MUH
B36GuBaHue CAMBOK CkopocTb  [poAonxuTeNnsHOCTb
Lna 0OCTUXEHNS HAUNYYLINX Pe3ysibTaToB

Mcnosnbayrite oxnaxaeHHsle cnmeku (4°C).

MwuH.: 0,15 n 1 oK. 1-2 MUH
Makc.: 0,4 n 1 oK. 3,5-4 MuH
3amewmBaHue TecTa Asga 6UCKBUTa CkopocTb  [pofonxuTeNnsHOCTb

Makc. 300 r Myku NiOC ApYyrue MHFPEaNEHThI.

BabeliTe aiua 1 Bogy (Npy HeobxoanumocTn) 5 OK. 2 MUH
nobasbTe caxap 5 OK. 2 MUH
akkypaTHO f06aBbTE MYKY 1 MOPOLLOK Kakao

(npn HEOOX0AMMOCTI) 1 ok. 30 cex

D Cuctema Hape3ku/Tepku (10)

MomecTute ogHy BcTaBky (10a-10e) B mepxatens BcTtaBok (10), kak
rnokasaHo Ha U306paxeHunu, 1 3alenkHUTe ee. YCTaHOBUTE COBPaHHbIn
[OVCK ANS Hape3Ku/Tepkn Ha NPUBOAHOM Ban B Yalle. [151g Toro 4tobbl CHATb
BCTaBKY, MOAHUMUTE KOHEL, BCTABKW, KOTOPbIN BBICTYNAET B HUXHEN YacTn
neparensi BCTaBoK.

3arpysky crneayowmx NpoaykToB CnenyeT OCYLLECTBASATb Mpn
BbIKJIIOYEHHOM ABuratene. Hukoraa He kacanTech 3arpy304HON TPYOKU nnm
ee BHyTpeHHel 4YacTu, koraga asuratesib pabortaet. Bceroa ncnonbayiite
TonKarTenb.

[ns [OCTUXEHUS HAUNYYLINX Pe3ynbTaToB 00pabaTbiBaliTe COYHbIE NN
MSIrKne NpoayKTbl Ha 6osiee HM3KOoWM CKopoCTU. TBepable NPOAYKTbI cnesyeT
obpabatbiBaTtb Ha 6051ee BLICOKON CKOPOCTH.

E OAuck pnsa Hape3aHusa kaptodens ¢pu (11)

YcTaHoBUTE OMCK AN19 Hape3aHusa kaptodena dpu Ha NpUMBOLHONM Bas,
nNpUKpenuTe KpbILLKY (6) 1 3akpenuTe ee Ha MecTe.

[ng [OCTUXEHNS HAUNYYLLVX Pe3yNbTaToB NOMELLLANTE NPOAYKTHI B
3arpy304Hyto Tpyoky (6) npwm Bbiklo4eHHOM ABuratene. Bkniouute
YCTPOWCTBO 1 UCMOJb3YNTE TONKATENb A1 CO3A4aHUS HEOO0bLLIOMO
nasneHus. MNepep, 3arpy3kon cnenyoLwmx NPOAYKTOB: BbIKIOYUTE
asuraresb.

MNpumMeHeHve ypoBHe ckopocTu: cM. Tabnunuy D + E

F Uutpyc-npecc (12)

MprKpenuTe CUTEYKO K Yalle KyXOHHOro kombaiHa, COBMECTMB CTPESKU, a
3aTeM NOBOpaYMBainTe ero rno 4YacoBOW CTPEesIKe, NoKa CUTEHKO HEe BCTaHeT
Ha MecTo. MoMecTUTe KOHYC Ha CUTEYKO.

MpenoxpaHuTenbHas 3allenka: unTpyc-npecc yaet paboTaTts TONbLKO Npu
YCJIOBUN, 4TO CUTEYKO MPaBUIIbHO 3aKPEerieHo Ha Yalle.

BkniounTe nprbop (pekoMmeHayemasi CKOpoCTb 1) 1 HAXXMUTE NOSIOBUHOW
LIMTPYCOBOro Na0A4a Ha KOHYC.

Bpems oT BpeMeHn nepecraBaiTe HaXnMaTb, YTOObI OYNCTUTL CUTEYKO OT
MSIKOTU.

Mocne ncnonb30BaHUS BbIKOYUTE NPUOOP 1 OTCOEOUHNTE €ro OT PO3ETKM.
[MoBEpPHUTE CUTEYKO NPOTUB HACOBOW CTPENKM U CHAMMUTE €ro.



Il Acnonb3oBaHMe cTauMoOHapHOro oneHaepa

OcTopoxHO! HOX 04eHb OCTPLIN — OEPXUTE ero TOJIbKO 3a NIACTUHY B
OCHOBaHWW.

MakcumanbHaa emkocTb: 1,5 nxxunakoctu (750 M gns NnpuroToBneHns
MOJI04YHbIX KOKTENEN)
IwnanasoH ckopocten: 1-11

Cbopka

Bcerna HageBaliTe yninoTHUTENbHOE KOJbLO Ha HOXEBOI 610K nepes, ero
yCTaHOBKOW B 6neHaepHyto vauy (I1).

Mpw cbopke, pasbopke N YNCTKE AePXUTE HOXEBOW BJIOK O4EHb aKKypaTHO.
Bo3bmuTECH 32 HOXEBOW B/1I0K CHU3Y, BCTaBbTE €ro B 6/1eHAEPHYI0 YaLly
CHU3Y 1 NOBEPHUTE MO YaCOBOW CTPEJIKE.

MpukpenuTte 6neHaepHYio Yally (BbIPOBHSAMTE CTPESIKM) 1 MoBOpayMBanTe
€€ NPOTUB HAaCOBOW CTPENKU, MOKa OHA HAZLEXHO HE 3akpenuTcs Ha 610ke
nsuratens. Mpukpennute KpbiLWKy Tak, 4ToObl YLLKO COBMaAasno ¢ HOCUKOM.

McnonbayliTe cTaumoHapHbIin 6nenaep Ans NpUroToBeHUs Cyros,
KOKTennemn, CMy3u, 4eTCKOro NUTaHnsa nam MmanoHesa.

Cyn 13 ChIpbix OBOLLEW

MopexbTe Kybrkamn 750 r MOPKOBW 1 NOSIOXNTE KX B Hally. Jlo6aBbTe
750 mn BOAbI, NpUnpasbl 1 CNeunn.

MepemelumBariTe B Te4eHne 5 CeKyHA Ha MakCUManbHOW CKOPOCTU.

[na nyqivx pesynsTaTos:

¢ [NpenBapuTENIbHO HApe3anTe TBepAble UHIPEANEHTbI NepPes, nx
06paboTKo (NPKY NPUrOTOBNIEHUM Cyra CMELUNBaTe yxe
NMPUrOTOB/IEHHbBIE MHIPEANEHTI).

e Ob6paTnTe BHUMAHME, YTO NPU CMELLIMBAHMM MOJIOKA OHO NMEHUTLCS (Makc.

750 mn).

e [1na NpUroToBAEHNSA MOJIOYHOIO KOKTENNA Hape3anTe GpyKTbl HA KYCKU U
obpabaTtbiBanTe 1x nepen 4o6aBneHNEM XUAKOCTU.

e [omecTuTe NPOAYKTbI, KOTOPbIE HY>XXHO 06paboTaTh, B HaLlly.

HanexHo 3akpenuTe KPbILLKY Ha Yalle 1 BCTaBbTE MEPHbI CTakaH B

OTBEPCTUE B KPbILLKE.

e BkoumTe cunoBoi 610K.

* YT06bI 406aBUTL XUAKOCTb BO BpeMsi 06paboTkun, CHAMUTE MepPHbIi
CTakaH C KPbILLKKM 1 3aNeNTe XNOKOCTb Yepe3 OTBEPCTUE B KPbILLIKE.

e [pun NPUroTOBAEHUN MaliOHE3a PaCTUTENIbHOE MacC/io MOXHO [06aBNsaTbh
Yyepes ApeHaXHOEe OTBEPCTME B MEPHOM CTakaHe.

MpuMeHeHne ypoBHe ckopocTu: cM. Tabnuuy Il

Mocne ncnonb30BaHWs BbIKIOHYUTE NPUOOP 1 OTCOEANHUTE €ro OT PO3ETKMU.
CHumnTe GneHAgPHYIO Hally, MOBEPHYB ee NPOTUB YACOBOW CTPENKN.
YT0Obl CHATL HOXEBOW 610K A5 O4UCTKWN, CHaYana NnepeBepHUTE vatly
BBEPX AHOM, a 3aTeM OTKPYTUTE HOXEBOW G/10K MO YACOBOW CTPENKE.

MpenBaputensHas o4ncTka cobpaHHOM HaLlm.

OnopOoXHMB Yallly, HanoJIHUTE ee BOOOW. YCTaHOBUTE ee Ha CUoBOI 610K 1
HECKOJIbKO pa3 NoBepHUTE nepekJsiioyarens B nonoxexHne «@». Boineinte
BOZY M1 OMOSIOCHUTE YaLuy.

11l Ucnonb30oBaHue HacapKU-COKOBbDKMMAJIKUN
(Tonbko B Mogenu FP 5160)

OcTopoxHo!
Mepen ncnonb3oBaHMEM BCeraga NpoBepsinTe cUTeyvko. He npukacanTtech kK

HOXaM O151 U3MENbYEHUS.
He ncnonbayinTe HacaaKy-COKOBbIXMMAIKY, ECIN Bbl 3aMeTUIN Kakne-nmbo
NOBPEXAEHNS BPALLAIOLLLErOCSA CUTEYKA U 3aLLUTHON KPbILLKK.

He npukacaritech kK 3arpy304HO BOPOHKE UK ee BHYTPEHHEN YacTun, Koraa
npuoop BKJIKOYEH. [na 3arpy3ku NpoAyKTOB BCEraa UCnob3ynTe
TosIKaTenb.

MopoxauTe, Noka CUTEYKO OCTAHOBUTCS, NMPEXE YHEM CHMMATb KPbILLKY.

Cbopka

* [omecTuTe HacaaKy-COKOBLIKMMASIKY Ha My(dTy COKOBbIXMMAKN.

MomecTuTe 06€ Hacaakun/6noka Ha 610K ABUraTens (BbIPOBHSIATE

cTpenku). 3ateM NoBepHUTE 610K COKOBLIKMMANKKM MO YacOBOW CTPerke,

4TOObI OH HAZLEXHO 3aKkpenuics Ha 6110ke aBuratens.

o [pUKpenuTe CUTEYKO N HAXXMUNTE HA HEro BHU3 Tak, 4TOObl OHO
3aKpenuoch Ha MydTe COKOBbLIXMMANKN.

¢ [pukpenuTe KPbILKY 1 3adUKCHpyiiTe ee, BCTaBMB OOKOBbIE 3aXXMMbI B
YLLIKW Ha KPBILLKE 1 HAaXaB Ha HUXXHNE KOHLibI TaK, YTOObI OHM BCTaNM Ha
MecTo.

e [lomecTuTe CTakaH nof HOCKK.

BbihxMaHue coka

e [lomecTuTe GPYKTLI/OBOLLM B 3arpy304HYIO BOPOHKY.

e [loBepHUTE NepeksyaTesb ABUraTens B nosoxeHue «l». Bolbupatb
CKOPOCTb HE HY>KHO; Npnbop paboTaeT C MOCTOSAHHOM CKOPOCThIO.

e HaxxmunTte cnerka Tosikatenem n godasbsTe elle GpPykToB 1n OBOLLEM Npn
paboTaioLem apurarene.

* Bpems OT BpeMeHun BbikJIlo4anTe Nnprubop 1 OTCOeaNHSNTE ero ot
PO3€eTKU, HTOObI OMOPOXHUTL HaLlly COKOBLIKMMASIKM OT MSAKOTH.

Tun nnopa

Teepaple GPyKTbl/OBOLLM,
Hanpumep, 9610Kku, rpyLun,
MOPKOBb, CBEKJIA

JlnctoBble OBOLLM, HANPUMEP,
KanycTta, WnHart nnm 3esjieHb

Msirkue dpykTbl/0BOLLM, HAMPUMED,
LIUTPYCOBbIE, KUBU

BuHorpapg,

KocTtoukoBble GpyKTbl, HANPUMEP
CIVBbI, MEPCUKN

TbIKBEHHbIE

Momnzopel, orypLb

Aroabl

He noaxoasT Ans BbXKMMaHNUS COKa:
® peBeHb

MoarortoBka

OuuncTute NNog oT HecbegobHON
KOXYpbl, 06pabatbiBaiiTe nnoasl ¢
cemMeHamu BMEeCTe C CepLeBrHamMmn

MA0THO CBEPHUTE NINCTLS BMECTE
nepen 06paboTKom

Ouunctute OT HECHEAO0OHO KOXYPbI

OTpexbTe OCHOBHbIE BETBU
Ynanute KOCTOYKN

QuUCTHTE N HAPEXLTE Ha KYCKM,
COOTBETCTBYIOLLME MO pasmepy
ANameTpy 3arpy304HO BOPOHKM

I'Ipe,u,BapMTeanaﬂ noaroToBka He
TpebyeTcs

[MoaxoOsT TONbKO A5 CMELUAHHbIX
COKOB

* OPyKTbI, coaepxallme Kpaxmas (6aHaHbl, MaHro, nanaisi, aBokaao,

VHXWP)

® O4YeHb TBepAble, BOJIOKHUCTbIE CbpyKTbI mnn ool

Mocne ncnonb3oBaHUS BbIKOYUTE NPUOOP M OTCOEOUHUTE €ro OT PO3ETKM.
OTKPOITE 32XMMbI, CHUMUTE KPBbILLIKY, BbITALLUTE KOHTEHEP AN MAKOTN
BMECTE C CUTEYKOM 1 NMOBEPHUTE HACaAKY-COKOBbIKUMAKY
NPOTUB—4YaCOBOW CTPEJIKN, YTOObI CHATb ee C CUJIoBOro 6soka.
MNMpenBapuTeNbHO O4YUCTUTE CUTEHKO U Yally COKOBBIKUMAIKM C MOMOLLIbIO
wetoukm (15f), npexxae 4em NoOMeLLAaTb UX B MOCYAOMOEYHYIO MaLUNHY.

IV Oumnctka npubopa

Bnok geuratens (1), Hacaaky ons 3amelunBaHus Tecta (8) U ocHoBaHuMe

COKOBbDXMMaIKn

¢ mydTon (15a) cnenyet o4nLLaTh TONbKO C MOMOLLLIO BAAXHOM TPSAMNKN.

Bce akceccyapbl/MpUHaANEexXHOCTI/Halm MOXHO MbiTb B MOCYLOMOEHYHOW

MallvHe (CM. TabnuLy OYNCTKM).

Mpwn 06paboTke NPOAYKTOB C BLICOKMM COAEPXAHMEM NUTMEHTA
(Hanpumep, MOPKOBb) akceccyapbl MOryT obecuBeunBatbes. [poTpuTe 3TN
4acTu PacTUTENIbHBIM MaCJIOM NEPEL, MbITLEM.

MoryTt ObITb U3MEHEHbI 6e3 npenBapuTesibHOro ysegomMneHuns.

Moxanyicra, He BoiGpacbiBaiitTe NPMGoP BMECTE C ObITOBLIMU
0oTX0JamMu B KOHLLe Cpoka ero akcrayaraumn. Caatb npubop Ha
yTUAN3aLMIo MOXHO B CEpBMCHOM LieHTpe Braun nnv B

i

COOTBETCTBYIOLLMX NMyHKTax c6opa, NpeayCMOTPEHHbIX B BaLLIE

cTpaHe.

JaTta usrotoBneHus

Y100kl y3HaTL AATY BbINyCKa, MOCMOTPUTE Ha

NATU3HAYHbIN KOA, NpoAykTa (Bo3ne Tabanykmn
¢ o6o3HayeHnem cepun). MNepsas undbpa 060-
3HayaeT nocneaHioo Lmdpy rona n3rotosne-
Hus. [IBe cnepyowme umdpbl — 3TO KaneHaap-
Has Hepensi. A nocnegHve ABe ykasblBatoT
13aHne (aBTOMaTM4EeCKM NOACHUTLIBAETCSH

¢ 1992 ropa).

MNpumep: 30421 — nspenue 66110 BbIMYLLEHO

B 2013 roay (B 4 Hepento).

EAL

KYXOHHbII KOMOaiiH
Braun FP 5150,

T1n 3208, 1000 BaTT.
Braun FP 5160,

T1n 3209, 1000 BaTtT.

M3rotoeneHo B Kutae ang

Le’Nlonrn BpayH Xaycxong, MveX Nepmanus
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany
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Mo BONpOCcam BbINOJIHEHUS FAPaHTUHOMO UM NOCNerapaHTUMHOro
06CNyX1BaHWS, a TakXe B Clly4ae BO3HUKHOBEHMUS Npobsiem

npu NCMNob30BaHMM NPOAYKLMM, MPOCbba CBA3bIBATLCS C
MudopmaumoHHon Cnyxbom

Cepauca BRAUN no tenedoHy 8 800 200 5262.

M3penve ncnonb3oBatb MO HA3HAYEHUIO B COOTBETCTBMM C PYKOBOACTBOM
no akcnnya-tauumn. Cpok cnyx6bl n3genvsa coctaBnseT 2 roaa ¢ aatbl
npoaaxv notpeduTerno.

MMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIV 3a NMPeTeH3un NoTpeduTeneii:
00O OenoHru, Poccus,

127055, Mocksa, yn. Cywesckas, 4. 27,

ctp. 3.

Ten. +7 (495) 781-26-76

YcTpaHeHne HencnpaBHOCTEN

MpoGnema MpuyuHa PeweHue
KyxoHHbIn komGaitH | HeT nopgaun MpoBepbTe, NoAKYEH v NPpMHOpP K
He paboraerT. nuTaHns. CeTu NUTaHus.

MpokoHTpONMpyiTe AOMaLLHNe
3NeKTPUYECKNE NPefOXPaHUTENN N
aBTOMaThl 3aLUMTHI.

Ecnu Bce BbilLenepeyncneHHoe B
nopsiake, 06paTuTech B CEPBUCHbIN
LeHTp Braun.

Yawa n/unmn MpoBepbTe, BBEPHYTHLI 1M YaLla n
KpblLLKa He KpbILLKa [0 ynopa v 3a4eiCTBOBaH in
YCTaHOBNEHbI npeaoxpaHnTeNbHbI dpukcaTop.
Hagnexatumm
obpasom.
CunbHoe pacnne- BbibpaHa Bbi6epuTe 60nee HM3KyYI0 HaqabHyio
CKMBaHve nnm CNNULLKOM CKOPOCTb ¥ MOBbILLANTE €€ No Mepe
pasbpbl3rvBaHve BbICOKas 3arycTeHusi CMecu.
MYKW BO BPEMS CKOPOCTb.

06paboTku.

i)



YKpaiHCbKa

Hawi npoaykTu BignoBiaaTb HAaNBULLMM CTaHAapTaMm sSKOCTi,
dYHKUIOHaNbHOCTI Ta An3arHy. Mu cnogisaemocs, Lo BaM cnofobaerbes
Bal HoBWiA Npunapg Braun. LLLo6 nepernaHyTv Likagi peuenTtu i1 Bigeo Ao
HUX, Nepenaitb Ha canTt www.braunhousehold.com.

Mepea BUKOPUCTAHHAM LbOro Npuiaay yBaXkHO NpoYnTanTe BCi
IHCTPYKLT.

YBATA:

. Hoxi oyxe roctpi! i BUAMaHHS Ta yCTaHOBKM
B\ HOXIiB nepeabayeHi cnewianbHi pyuku. Micas
3aKiHYEHHS ekcriyaTaLii HOXIi Clif, BUNHSATY 3
LMNIHOPUYHOI EMHOCTI | LI MICAS LbOro BUAHATH
00p0oBNEHNIA NPOOYKT.

® [pnCTpili 4O3BONSETLCS BUKOPUCTOBYBATM 0COOaM 3
06MeXeHUMMN DI3NYHNMM 1 CEHCOPHMI MOXIMBOCTAMM
41 PO3YMOBMMM 34iIGHOCTAMM aB0 0co6am, WO HE MaloTb
[,0CTaTHLOrO AOCBIAY Ta 3HaHb, KLWO BOHU nepedyBaloTb
Mig, Harnaaom abo oTpMManyt IHCTPYKLi Woao
BUKOPWCTAHHA Npunagy i ycBigoMoTs HeGe3neky, LWwo
MOXE BUHUKHYTN Yepe3 HenpaBuIibHY ekcrityaTaviio.

® He BUKOPUCTOBYIMTE Npunag, kL0 CiTka, Wo
06epTaETHCA, YM 3axXMCHA KPULLIKA NOLWKOAXKEHI ab0
MatoTb BUOVIMI TPRILLMHW.

e [litam 3a60POHEHO OABMTUCH 3 AaHWUM NPUTAA0M.

® [pncTpii 32a60POHEHO BUKOPUCTOBYBATU AIiTAM.

® He cnig gonyckary fitei 4o npunagy 1a noro
MEPEXHOr0 LLHYpa.

® YuuieHHs i 06cnyroByBaHHs! HE MOBUHHI 3AjACHIOBATACS
AiTbMK 6€3 Harnaay.

e 3aBxay BUMMKanTe abo Bif'eaHyNTe Npunag, Big Mepexi
nepes MOHTaXeM, IEMOHTAXEM, YALLLEHHSAM,
36epiraHHsam abo SKLLL0 3anmwaeTe noro 6e3 Harnsay.

® FKLLO0 MEPEXHUI LLUHYP NOLUKOLXEHWUI, NOro CAif
3aMiHMTI y BUPOBHKKA, CEPBICHOrO NPeACcTaBHMKa abo
aHanoriyHoi ocobm, wob yHMKHYTV Hebe3neku.

¢ [lepef BKNOYEHHSIM B MEepeXy YneBHiTbCs, Lo Bawa
Hanpyra BiANoBigae Hanpy3i, BkadaHii Ha npunagi.

¢ byabTe 06epexHi, AKLLO 3aN1BAETE rapsyy pianHy B
KYXOHHWI KOMOaWiH 4v GneHaep, OCKinbku BOHA MOXE
BUAWUTUCS 3 MPUnagy BHACNIL0K PpanToBOro
MapOTBOPEHHSI.

e Lleit npucTpin po3pobneHo nuwe ang nobyToBoro
BUKOPUCTaHHSA Ta Ans 06pooku.

® He BUKOPUCTOBYMTE XOLHWX YACTWUH B MIKPOXBWJIbOBIl
neyi.

Ornap,

Bnok nuryHa

Bincik ansa 36epiraHHs LWHypa
Mepemukay gBuryHa
PerynaTtop weuakocTi (1-11)

Yalua KyxoHHOro kombarHa

Kpuika 3i wrosxadem

YHiBepcanbHUM HiX i3 3aXMCHOIO KPULLIKOKO
Hacapka ons 3amilyBaHHA TicTa

Hacapka pns 36vBaHHs

©CoOoO~NOOUT hWON—=—

10 OcHoBa 419 HaCcaoOK-LLIMHKOBOK

10a BcTaBka onst Hapi3ky TOHKUMU CKMbkamu
10b BcTaBka Anst Hapiaky TOBCTUMU CKMOKaMm
10c BcTaBka onst ApibHOro HaTMpaHHs

10d BcTaBka onsi KPynHOrO HaTUPaHHS

10e Hacapnka ons tepta

11 duck ansa Hapisky kapTonni dpi

12 UuTpyc-npec (KoHyc + cuTue)

13 LWnatenb

14a HoxxoBuin 610K 3 YLLiNbHIOBANBHUM KiflbLLEM
14b bnenpepHa vawa

14c Kpuwka

14d MipHa cknsHka

Il (nvwe B mopeni FP 5160)

15a OcHoBa COKOBMXUMAIKN 3 MydTOIO

15b Hocmk

15¢c KoHTerHep ans M’aKoTi

15d Cutue

15e Kpuuka i3 3aBaHTaXyBasibHOK BOPOHKOIO i LUTOBXa4em
15f LLiTouka ons 4yncrku

MiaroroBka A0 NepLIOro BUKOPUCTAHHS

Mepepn nepiM BUKOPUCTaAHHSAM CANif, OYMCTUTU BCi peTani npunaay
(amB. po3ain «O4YULLEHHS Npunapy»).

MocTtaBTe 610K ABUIYHA HA rMajKy, YACTY MOBEPXHIO. BUTArHITE LUHYP 3
BiZICiKY ANl 36epiraHHsA A0 NOTPIOHOT AOBXMHM.

EkcnnyaTtauis npunany

Perynartop WwuBnAaKoCTiI
[nsa Bnbopy wemnakocTi (1....11) BUKOPUCTOBYITE €NEKTPOHHWUI PErynsTop
LIBMAKOCTI (4). PekomeHnaoBaHuWI Ajanas3oH WenaKocTen ame. y Tabnuui | + 1.

Mepemukay gBUryHa

O Bwkn.

| Bkn./6e3nepepBHa poboTa

@ IMNyNbCHUI PEXUM = MUTTEBUIN POBOUMIA IMMYNILC
#F ABTO-iMNYNLC

> [IporpamMa ans 3amillyBaHHSA TicTa
v Mporpama ansa crtauioHapHoro 6neHgepa

IMNynbCHUI pexum

MoBepHiTL NepemMukay ABuryHa (3) B NonoxeHHs «@», akLo BM xodeTe, Wwob
npwnag noyas npautoBatv MUTTEBO. MNpunag npauioBaTmMe Ha 06paHii
LUBMAKOCTI, MOKM BM OyAeTe yTpUMyBaTy NepeMmnkay ABUryHa B MOSOXKEHHI
«@». LLBMakicTb MOXHa o6paTy Ha BNacHWUin poscyn,

ABTO-iMnynbC

AKLLO BCTAHOBUTY Nepemukay AuryHa (3) y nonoxeHHs «3», npunag
npavtoBaTmMme 6e3nepepBHO Ha 0BpaHiil LLBNOKOCTI KOPOTKMMU YepraMu
oAHakoBOi TpuBanocTi. LLBnakicTb MoxHa obpaTtu Ha BnacHWUin po3cya,

Pexurm aBTO-iMNynbCy MOXHA BUKOPUCTOBYBATU A1 HACTYMHUX LiNen:

e AkypaTHe [oLaBaHHA 6GOPOLLHA B TiICTO, HE BMIMBAKOYX HA 100
KpemMononajibHy KOHCUCTEHLIIO.

e JlonaBaHHs 36UTUX fieLb a0 BEPLLKIB A0 BinbLl TBEPAUX MPOAYKTIB.

o [loapiGHEeHHSI HKHNX | M’sIKMX MPOAYKTIB, HaNpuknag, seub, Lnoyni.

e [loapiOHEeHHs1 KybukiB nboay (NuvLle 3a HAABHOCTI HaCaKN-CTaLiOHapPHOIO
6neHpepa)

Mporpama ang 3amilnyBaHHSA TicTa
OnTumManbHa LWBUAKICTb A1 3aMillyBaHHs TicTa. [Tporpamy HeobxigHO
3YMNUHATU BPYHHY.

Mporpama gns crauioHapHoro GneHaepa
Mporpamy HeobXiaHO 3YNUHATY BPY4YHY (3aCTOCYBAHHS PiBHIB LUBMAOKOCTI
ouvB. y Tabnuui Il).

Cucrtema aBapiiHOro BigKJ/IlO4YEeHHS

Mpwunag MoxHa 6yae BBIMKHYTU fiMLLE 32 YMOBW, LLO:

® yallla NpaBUIbHO 3aKpinieHa Ha 610 ABUIYHA, @ KpULLIKA HAagiiHO
3akpinaeHa Ha YyaLui;

e OnenaepHa Yalla NpaBuIbHO 3akpinneHa Ha 610 ABUTYHA;

® Hacazka-COKOBMXMMAIIKa NpaBuiibHO 3akpinneHa Ha 6rouji ABuryHa, a
KPULLKa COKOBMXMMANKM HaAiMHO 3akpinaeHa Ha KOHTEeNHePI Ang M’aKoTi.

Y BUnazKy cnpaLoBaHHA CUCTEMM aBapiHOro BiAKIOYEHHS (Hanpuknaa,
yepes BiAKPUTTS KPULLIKM YaLli KYXOHHOro kombaiHa) npunag, éyne
3YNUHEHO. Y LIbOMY BMMAAKy NOBEPHITb NEPEMMKAY ABUIYHA B MOJIOXKEHHS
<<O>>.

lMepekoHanTecs, WO HacaaKu i KPULLIKA HAAINHO 3aKpineHi nepLy HiXk 3HOBY
BMUKATV NpUnaa.

Mig yac po6oTn Npunaay He oOTOpKaMTECS A0 Yalli. 3aBXxaun
BMKOPUCTOBYITE LUTOBXaY A1 A0AABAHHS IHFPEIEHTIB.

3aBxau BUMMKariTe npunag nepen BiakpuTtTamM KpULKn abo 3amiHoo
akcecyapis.

3MiHIONTEe Npunaans Ta akcecyapu, Tiflbku KONV NpUnag 3yrnuHeHo.

7N



| BukopuctaHHs yauui

MakcumarnbHa MiCTKICTb: 2 N pignHN.

36upaHHs

e [lomicTiTb yawy (5) Ha 610K ABUIYHA Tak, W06 CTPINKM Ha Hacaaui i Ha
6noui ABUryHa siviunmcs. MoeepTaliTe yally 3a FOONHHUKOBOIO CTPISIKOIO,
MOKM BOHA He BCTaHe Ha MicLe.

e 3aBx[u BCTAHOBNIONTE NpUNaaas/akcecyapy B Yally nepen AoaaBaHHAM
iHrpeajieHTIB.

e BcTaHOBAONTE iX AKOMOra gani Ha NPUBOAHMIA Ba B YaLlli.

MpuKpIniTe KPULLIKY (BUPIBHANWTE CTPINKK) | noBepTanTe ii 3a

rOAVHHMKOBOIO CTPINKOIO, MOKM BOHA HAAINHO HE 3aKPIiNUTbLCS Ha YaLi.

e L1106 3HATY KPULLKY, MOBEPHITb ii NPOTN FOANHHUKOBOI CTPINIKU: NOTIM
MOBEPHITb YaLly NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKN, OO 3HATH ii.

A Hix (7)

O6epexHo! Hix ayxe roctpuii. TpymaiiTe Moro nviie 3a NnacTukoBy PyUKy.

[Mepen BUKOPUCTAHHSAM HOXa aKypaTHO 3HIMITb 3aXUCHY KpULLKY (1 A),
MOCTaBUBLUN HiXX 3 KPULLKOKO Ha CTifl i HATUCKAKUM Ha PYYKY BHU3, MOKWN
KpuLLKa He 3HiMeTbes. LLLo6 oaarHyTH 3aXMCHY KpULLKY Hasag, nicns
BUKOPUCTAHHSA, MOCTABTE HiX Ha CTi/l 1 OOAMHITb 3aXUCHY KPULLIKY Ha PYYKY.
Bi3bMiTbCS 32 3aX1CHY KPULLIKY OAHIEI0 PYKOIO, @ iHLLIOK NOTAMHITL 32 PYHKY
Tak, Wwob HixX HadiHO 3adikCyBaBCs B 3aXMCHIl KPULLILL.

BcTaHOBMIONTE HiX B Yally Nnepes A0AaBaHHAM iHIPediEHTIB.
Micns BUKOPUCTaHHS 3aBXAM BUAMANTE HiXXK 3 Yalli, NepLu HixX BUAMaTn
06pobnieHi npoayKTu.

Hapi3ka, nogpioHeHHs
He pekomMeHAayeTbCA BUKOPUCTOBYBATH AN 06pOOKM AyXe TBEPAMX
NPOAYKTIB, TAKMX SIK KaBa B 3epHaXxX, MyCKaTHWI ropix abo Kyobuku nboay.

3acTocyBaHHS PiBHIB LUBUAKOCTI: AVB. Tabnumuio A

3amiwyBaHHe TicTa ansa TopTiB/GicKBITIB makc. 500 r. 6opoluHa

NJOC iHLWI IHrpeaieHTn

TpuBanictb
npuén. 1 MuH

TicTo anga Topta LLIBnAaKicTb
[MoMmicTiTb BCi iIHrpenjeHTn kpiM piguH B Hyawy. 11
JopaiTe piamHy Yepes 3aBaHTaXyBaslbHY

TPYOKY B KPULLILLi MPY NPaLOioHOMy OBUMYHI.

JopasanTe Taki iHrpeaieHTn 9K POA3UHKN BPYYHY.

BickBiT LLBnakicte  TpwuBanictb
36uiiTe aius i Boay (3a HeobxigHOCTI) 1 npuon. 2 xs.
[opanTe uykop 1 npunon. 4 xs.
nopainTe 60poLLHO (i NOPOLIOK Kakao

3a HeOOXiOHOCTI), BUKOPUCTOBYIOHU IMIMYNIbCHNIA

peEXnM 6 6 x «@»

3amiLLyoym TiCTO 3a LONOMOro HoXa (7), He AoaaBanTe Taki iIHrpenieHTn
AK POA3VHKM, LLyKaTW, MUrganb i T. A., SKLO iX He NOTPiBHO noapibHiosaTy. Ix
cnig noaaBatyv BPy4Hy, Micas TOro ik BU BUTAMM 3aMillaHe TicTo 3 Yalui
KYXOHHOIO KOMbaiHa.

B Hacapka gns 3amiwyBaHHS TicTa (8)

Hacapka onsa 3amilyBaHHs TicTa cneuianbHO NpuU3HayYeHa ans
NPUroTyBaHHA APIKAXKOBOro TicTa, MakapOHHUX BUPOO6IB Ta BUMIHKU.
BcTaHoBnonTe HacaaKy Ans 3amillyBaHHS TiCTa B Yally nepes 40AaBaHHAM
iHrpeaieHTiB.

AKwo noTpibHa pianHa, noaasaiiTe ii yepes 3aBaHTaXyBaslbHYy TPYOKY B
KPWLLL NPV NPaLoyYoMy OABUMYHI.

He nopasarite pignHy nicng T0ro sk TiCTo CpOPMYBaIOCs B KyJIHO, OCKiSIbKU
nicns uporo pignHa BXe He Oyae NOrMMHATUCS PiIBHOMIPHO.

OpixaxoBe TicTo (ans xniba i TopTiB)

Makc. 500 r 60poLLHa NAC iHLWI iHrpeaieHTn.

06epiTb Weuakicte 3 abo NporpamMy s 3aMilllyBaHHS TicTa Ta YBIMKHITb
npunag npuobn. Ha 1,5 XxBUnvHU.

A

TicTto ang nactun

Makc. 500 r 6opoLuHa NAC iHLWI iHrpeaieHTn.

O6epiTb WBMAKICTb 3 ab0 Nporpamy A 3amillyBaHHS TicTa Ta YBIMKHITb
npunag, npuon. Ha

1,5 XBUNNHN.

Buniyka

Makc. 500 r 6opoLuHa NAC iHLWIi iHrpeaieHTn.

O6epiTb WBMAKICTb 3 200 Nporpamy Ass 3amillyBaHHS TicTa Ta YBIMKHITb
npunag, npubn. Ha 1,5 xBunuHu.

[nsa [OCArHEHHSA HaKpaLUumx pesynbTaTtiB BAKOPUCTOBYNTE Macno
ONTUMasbHOiT KOHCUCTEHLji — HE HaaTO TBEPAE M HE HAATO M'sKe.
MpunuHiTL 3amilysaTy TicTo He3abapom nicns GopMyBaHHS Kyni. IHakLe
TICTO AN BUMIYKN CTaHe 3aHAATO M’SAKUM.

C 30uBaHHS

BukopucToByinTe Hacaaky Ans 36MBaHHs, Wo6 30UTK sie4Hi 6inkn,
BepLLKM abo NpuroTyBatu BiCKBIT.
He BMKOPUCTOBYNTE Hacaaky A9 3aMillyBaHHS TicTa Aasg TopTa 3 Maciom.

30uBaHHA IEYHUX BiNKiB LLBunakicte TpuBanictb
MiH.: 2 ae4Hnx Ginka 4-5 npuon. 4 xs.
Makc.: 6 ae4Hnx Ginkis 4-5 npuon. 6 x..

306MBaHHA BepLUKiB LLBunakicte TpuBanictb
[nga [OCArHeHHa Halkpalwmx pesysnbTaTis
BUKOPUCTOBYIMTE O0X0noaxeHi sepLuku (4°C).
Min.: 0,15 n 1

Makc.: 0,4 n 1

npubn. 1-2 xs.
npuon. 3,5-4 xs.
3amiwyBaHHg TicTa gns Gickeita LLBnakictb TpuBasicTb
Makc. 300 r 6opoLLHa NAKC iHLWi iHrpeaieHTn.

36wuiiTe AU | Boay (3a HeobXigHOCTI) 5 npuon. 2 xs.
LOoOaNTe Lykop 5 npunbn. 2 xB.
nofavite 60POLLUHO Ta MOPOLLIOK Kakao

(3a HeobXigHOCTI) 1 npn6n. 30 cek.

D Cuctema Hapisku/HaTtupaHHsa (10)

MowmicTiTb ogHy BcTaeky (10a-10e) y Tpumau BctaBok (10), ik nokazaHo Ha
KapTUHL, Ta 3aKJauUHiTk ii. BCTaHOBITb 3i6paHnii Anck ons Hapisku/
HaTMPaHHS Ha NPUBOLHMIA Ban B YaLli. ns Toro wob BUTArHY T BCTABKY,
NigHIMITb KiHEUb BCTaBKM, KM BUCTYMNAE B HUXHIA YACTUHI OCHOBU ANS
HacaaoK-LUNHKOBOK BCTaBOK.

3aBaHTaXEHHS HACTYMHUX iIHFPEAIEHTIB CNifg, BUKOHYBaTV NPY BUMKHEHOMY
OBUryHi. Hikonn He poTopkanTecs A0 3aBaHTaXyBasibHOT TPYOKM Yu ii
BHYTPILLUHBLOI YaCTUHW, KON ABUTYH NpaLoe. 3aBXam BUKOPUCTOBYITE
LITOBXau.

[na 0ocArHeHHs Hankpalumx peaynbTaTtiB 06pobnsaiiTe COKOBUTI abo M'AKi
NPOAYKTM Ha HUXXYIl LWIBMAKOCTI. TBEpAi NPOAYKTY CAif, 06po6nsTv Ha BULLLI
LLIBUOKOCTI.

E Auck pna Hapi3ku kapTonni ¢pi (11)

BcTaHOoBITL ANCK ANg Hapi3ku kapToni dpi Ha NPUBOOHWI Basl, OOAMHITL
KpULLKY (6) i 3adikcyniTe ii.

[ng [OCArHEHHSA Hakpalwmx peaysnbTaTtiB NoMillanTe NpoayKTU B
3aBaHTaXyBasbHy TPYOKY B KpULLLL (6) NPy BUMKHEHOMY ABUTYHI. YBIMKHITb
npunag, i BAKOPUCTOBYTE LLITOBXaY, LLLOO CTBOPUTU HEBENWKIMI TUCK. lNepes
3aBaHTaXEHHSIM HACTYNHUX NPOAYKTIB: BUMKHITb ABUTYH.

3acTocyBaHHSs pPiBHIB LWBUAKOCTI AnB. Tabnuui D + E

F UuTtpyc-npec (12)

MpurKpiniTe CUTUE A0 Yalli KyXOHHOro koMbaiHa, NoeaHaBLUM CTPINKK, a
noTiM NoBepTanTe NOro 3a rOANHHNKOBOIO CTPISIKOKD, MOKN BOHO HE BCTaHe
Ha Micue. [MOMICTITb KOHYC Ha CUTO.

3anobixHuii 3amMoK: UMTpyc-npec Byae npawoBaTtu vile 3a yMOBH, LLO
CUTO NPaBUIbHO 3aKPIMNJIEHO Ha YaLi.

YBIMKHITb NPUCTPIl (peKOMeHa0BaHa LWBNAKICTb 1) i HATUCHITE MONOBMHOO
LIUTPYCOBOrO NJI0AY Ha KOHYC.

MepecTaBaiiTe HaTUCKaTK Yac Bif Yyacy, Wob OYNCTUTU CUTLLE Bif, M'SIKOTI.
[Micna BUKOPUCTaHHA BUMKHITbL NpUnag, i Bin’egHanTe Moro Big, po3eTku.
[MOBEpPHITL CUTLLE NPOTU MOAMHHUKOBOT CTPINKM i 3HIMITb 10r0.



Il BukopucTaHHS cTauioHapHoOro oneHaepa

O6epexHo! Hix ayxe roctpuii — TpuMaiTe Moro sivwe 3a njacTuHy B
OCHOBI.

MakcumanbHa MicTkicTb: 1,5 n pignHn (750 Mn 4ns NpUrotyBaHHA MOJIOYHNX
KOKTEeWnniB)

Hiana3oH weuakocTen: 1-11
306upaHHsA

3aBxaun NpUKpInonTe yLLinbHIOBasIbHE KinbLie Ha HOXOBWIA 6510K nepen,
BCTAHOBJIEHHSIM HOXOBOIO 6510Ky B 6n1eHaepHy yawy (I1).

Mpwn 36MpaHHi, po36MpaHHi i YULLLEHHI TPMMaTE HOXOBWI BI0K AyXe
aKyparHo.

Bi3bMiTbCs 32 HOXOBUIA 610K 3HM3Y, BCTaBTE 110ro B 611eHAEPHY Yally 3HU3Y
i MOBEPHITb NOro 3a rOAVHHUKOBOIO CTPISNIKOO.

Mpukpinite 6GneHaepHy Yally (BUPIBHAVTE CTPINKK) | noBepTaiiTe ii Npotn
rOOVHHMKOBOI CTPINKN, MOKW BOHA HAAIMHO He 3aKkpinuTbcs Ha 6noui
nBuryHa. Mpukpinite KPULLIKY Tak, WoO ii ByLIKO cniBnano 3 HOCUKOM.

BukopucTOBYiMTE CTauioHapHuiA 6neHaep ANs NPUroTyBaHHsS cynis,
KOKTEINIB, CMy3i, AUTAYOro Xap4yyBaHHs abo MalioHe3sy.

Cyn i3 cnpux 0BoNIB

MopixTe kybukamm 750 r MOpKBM Ta NOKNaaiTh iX y vawy. [logante 750 mn
BOAM, NPpUNpaBn Ta creLii.

MepemiwyiTe NpoTArom 5 cekyHa, Ha MakCUManbHi LWBNOKOCTI.

[ns Hankpawmx pesynbraris:

e HapisainTe TBepAi iHrpeaieHTn nepen, ix 06pobkoto (roTyoum cyn,
3MiLLYITE BXE NPUIrOTOBAHI iHrpeaieHTn).

3BepHITb yBary, WO nifg Yac 3MilllyBaHHS MOSIOKa BOHO MiHUTLCS (Makc.
750 mn).

Hapisarite GppykTn 4151 MONOYHNX KOKTEIB HA LUMATO4YKM | 06pobnsiite
ix nepen nogaBaHHAM pPianHN.

Moknaaite NpoayKTU, Aki NOTPIGHO 06POOUTHK, Y HaLLly.

MpuKpINiTe KPULLKY A0 YaLli i BCTABTE MiPHY CKSIHKY B OTBIP Y KPULLILL.
YBIMKHITb C10BUiA B110K.

LLlo6 popatv piamHy nig 4ac 06pobKK, 3HIMITb MiIPHY CKJISIHKY 3 KPULLKM i
3anunnTe PianHYy Yepes OTBIP Y KPULLILL.

IMig, Yac NnpMroTyBaHHS MarioHeE3y ONit0 MOXHAa AoaBaTn Yepes
LPEHAXHUIM OTBIP Y BUMIPHIN CKNSHL.

3acTocyBaHHS PiBHIB LUBWUAKOCTI: AMB. Tabnuuto Il

[licnsi BUKOPUCTaHHSA BUMKHITb CUNOBUIA BNOK i Big'egHanmTe NOro Bif,
po3eTku. 3HiMiTb 6iieHaepHyY Yally, NOBEPHYBLUM ii NPOTU rOAVHHUKOBOI
CTpiNKn. LLL06 3HATN HOXOBMIN BNOK 151 OYULLLEHHS], CNOYATKy NEPEBEPHITb
Yyally A0oropu AHOM, a NOTiM BiAKPYTiTb HOXOBUIA 610K 32 FOANHHUKOBOIO
CTPINKOIO.

MonepeaHe ounLLeHHs 3ibpaHoi YaLui

CnopoXHMBLUK Yally, HANOBHITL ii BOAO. BcTaHOBITL ii Ha cunoBuin 6110k Ta
Kifibka pasiB NOBEPHITb NepemMmkay y nosioxeHHs «@». Bunuiite soay Ta
CMOJIOCHITb YaLuy.

11l BukopucTaHHSA HacagKN-COKOBVXMMANKU  (nuie
y mogeni FP 5160)

O6epexHo!
[Mepen BMKOPUCTaHHAM 3aBXAuM nepesipanTe cutue. He Topkantecs HOXIB

05 NoAPiOHEHHS.

He TopkanTecs 3aBaHTaxyBasIbHOi BOPOHKMW, KON Npunag, BBIMKHEHNA.
3aBxay BUKOPUCTOBYMTE LUTOBXaY OJ19 3aBaAHTAXEHHS MPOOYKTIB.
3ayekarite, NOKM CUTLLE MOBHICTIO 3yMMHUTLCS, NEPLU HiXX 3HIMATV KPULLIKY.
3061paHHsA

e [1OMICTiTb HaCaaKy-COKOBMXUMAIIKY Ha MY(dTY COKOBUXUMANKU.

MomicTiTb 061ABI Hacaakn/610kM Ha 60K ABUIYHA (BUPIBHANTE CTPINKN).

[MoTiM NOBEPHITL 610K COKOBUXMMANKK 32 FOAMHHUKOBOIO CTPINIKOLO, LWO6

BiH HaAiHO 3akpinuBcs Ha 6r1oui ABUryHa.

e [1pWKpINiTb CUTLE | HATUCHITb HA HBOIO BHN3 Tak, OO BOHO 3akpinuiocs
Ha MydTi COKOBMXUMANKN.

e [MpuKpiniTe KPULLIKY i 3adikcyinTe ii, BCTaBMBLUM OiYHI 3aTMCKadi y ByLLKa HA
KPWLLL i HATUCHYBLUW Ha HUXHI KiHLI Tak, Wo6 BOHM BCTaNN Ha Micue.

e [locTaBTe CKNSAHKY Mig HOCUK.

ButuckaHHs COKy

e [TOMICTITb PPYKTN/OBOMI y 3aBaHTaXyBasIbHY BOPOHKY.

MoBepHiTb NepemMmkay OBMUryHa B NosIoXXeHHs «I». LLIBnakicTb 06upatn He

noTpibHO; Npunag, NpaLoe 3 NOCTIHOIO LLIBUAKICTIO.

e HaTuCHITb 3M€erka WroBxadyem i 4oaatu e GpykTiB Y OBOYIB Mpu
BBIMKHEHOMY OBUIYHI.

e Yac Big Yacy BMMUKaTe Npunaz i Big’eAHyATe NOro Bif po3eTku, o6
CMOPOXHUTU HaLly COKOBMXUMAIKN Bif, M AKOTI.

Tvun nnopy

Teepai GpyKT/0BOYI, HaNpuknaa,
abnyka, rpyLi, MOpkBea, 6ypsik

JIncToBI OBOMI, HANpuUKag, kanycra,

M’siki dpykT/0BOYI, HaNpuknaga,
LIMTPYCOBI, KiBi

BuHorpag,

KicToukoBi nnoan, Hanpuknag,
CNNBU, NePCUKn

lapby3oBi

Momigopw, oripkn
Aroaomn

He niopxonaTtb ans coky:
® pEBiHb

MiaroToeka

OuuncTiTb NNiA Big, HEICTIBHOT LUKIPKY,
06pobnanTe NNoan 3 HACiHHAM
pa3om i3 cepLEeBMHOI0

CKpYTiTb IMCTA LWiNbLHO pa3om
nepen 06pobKoto

OuunCTiTb MNiA, Big, HEICTIBHOI LLKIPKWX

BigpixxTe OCHOBHI rifikn
BuTtarHite Kictoukmn

OuunCTiTb | HApPiXTE Ha LWMaTKK, SKi
no po3Mipy BiAMOBIAAIOTb AiaMeTPy

[MonepeaHs niarotoBka He NoTpidHa

MigxooaTh nvwe ons aMillaHnx
COoKiB

® QpPyKTU, LLLO MICTATb KpOXmanb (6baHaHW, MaHro, Nanais, asokaso,
iHXMp - 06epiTb peuenTn ans cMmy3iy 6neHaepi)
e nyXe TBEPAi, BONOKHUCTI GpyKTM abo 0BOMi

[Micna BUKOPUCTaHHA BUMKHITbL NpUnag, i Bin’egHaniTe Moro Big, po3eTku.
BiokpuinTe 3aTnckadi, 3HiMiTb KPULLIKY, 3HIMITb KOHTEMHEP AN M’SKOTi pa3om
i3 CUTLLEM i MOBEPHITb HACaZKy-COKOBUMXNUMANKY

MPOTUN FOANHHUKOBOI CTPINKK, LWOO6 3HATYM ii 3 cCMNOBOro 6/10Ky.

[MonepenHbO OYUCTITL CUTLLE | YaLlly COKOBUXMMASKM 32 OMOMOroo
witoykm (15f), nep HixXX knacTu ix B NOCYJOMUIAHY MaLLVHY.

IV OunwieHHsa npunany

Bnok geuryHa (1), Hacagky onst 3amilyBaHHs TicTa (8) i ocHOBY

COKOBWXUMAIKN

3 mydToto (15a) cnig YNcTUTY NnLe 3a AONOMOrot0 BOMIOMOi FaHYipKK.

Bci akcecyapu/npunagas/4Hawli MoXHa MUTU B MOCYAOMUIHIN MaLUVHI (AMB.

TaBNMILLIO OYMLLIEHHST).

Mg yac 06pO6KM NPOAYKTIB 3 BACOKMM BMICTOM MirMEHTY (Hanpuknag,
MOpPKBa) akcecyapu MOXyTb 3HebapsnoBatumcs. [MpoTpiTh Ui YacTnHU

POCNMHHM MacnoM nepen MUTTAM.

MoxxyTb 6yTV 3MiHeHi 6e3 nonepeaHbOro NOBIAOMIIEHHS.

Byab nacka, He BUkngainTe npunag pa3om i3 nobyToBMMM Bigxogamm
B KiHLi TepMiHy MOro ekcnyaradii. 34atv npunaz Ha ytunisauiio
MoxHa B CepBicHOMY LLeHTpi Braun abo y BifnOBiaAHMX NyHKTax
360py, nepenbdaveHnx y BaLlii KpaiHi.

Ji¢

3arasnbHi ymMoBUY 36epiraHHst — Bupobu dipmu Braun pekomeHgoBaHo
36epiratv y XUTI0BOMY MPUMILLEHHi 32 yMOB KiMHATHOI; BOJIOrOCTi
Temneparypm Ta HoOpMasnbHOi BOSIO rOCTi.

Bupo6Huk 3anuiuae 3a cob600 NpaBo Ha BHECEHHS 3MiH 6e3 nonepeaHsLoro
noBifoMMeHHS. KyxOHHWI KOMBaH T.M.

Braun FP 5150,
T1n 3208, 1000 BaTT.
Braun FP 5160,
T1n 3209, 1000 BaTT.

Bupi6 He MiCTUTb LWKIAAMBUX 015 340POB’A peqyoBuH. O6nagHaHH:A
BiZNoBiAae BuMoram TexHiYHOro pernaMmeHTy 0OMeXeHHs1 BUKOPUCTaHHS
nesknx Hebe3neyHnx Pe4YOBUH B €NIEKTPMYHOMY Ta eJIEKTPOHHOMY

obnagHaHHi.

¥

001

lapsya ninis 0 800 503-507 (A3BiHKK 3i cTauioOHapHUX TenedoHIB

6E3KOLLTOBHI).
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Country of origin: China

Year of Manufacture

To determine the year of the manufacture, refer to the 5-digit production code
located near the type plate. The first digit of the production code refers to the
last digit of the year of manufacture. the next 2 digits refer to the calender
week in the year of manufacture. And the last 2 digits show the print date
automatically calculated since 1992. Example: 30421 - The product was
manufactured in week 4 of 2013.
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