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English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design.

We hope that you thoroughly enjoy your new Braun
appliance.

Before use

Please read instructions carefully and
completely before using the appliance.

Caution

¢ The blades are very sharp! To avoid
injuries, please handle blades with
utmost care.

¢ This appliance can be used by per-
sons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

e Children shall not play with the appli-
ance.

¢ This appliance shall not be used by
children.

¢ Cleaning and user maintenance
shall not be made by children with-
out supervision.

¢ Children shall be kept away from the
appliance and its mains cord.

e |f the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a
hazard.

¢ Always unplug or switch off the
appliance when it is left unattended
and before assembling, disassem-
bling, cleaning and storing.

¢ Be careful if hot liquid is poured into
the food processor or blender as it
can be ejected out of the appliance
due to a sudden steaming.

¢ This appliance is designed for
household use only and for process-
ing normal household quantities.

¢ Do not use any part in the micro-
wave.

¢ Do not grab into the jug while the lid
is open - risk of injury by the knife.

¢ The appliance works only if the jug is
correctly assembled on the power
base.

¢ Before switching on, make sure the
jug is properly assembled and in
place on the power base with the lid
on.

¢ Do not use without any load in the
jug (e. g. solid or liquid ingredients).

Jug capacity: 1.75 litres (JB 3060)
2 litres (JB 3010)

Description

a Measuring cap f Retainerring
b Easy-grip lid g Power base
¢ Jug h Turbo button
d Rubber gasket i Switch

e Blade j Cord storage
Prior to use

e Clean all parts before using the jug blender for
the first time (see paragraph «Cleaning»).

e Uncoil amount of cord needed from cord storage
at the bottom of the power base and connect to
an outlet.

Jug assembly

e Carefully place the blade into the retainer ring.

e Position the rubber gasket onto the rim of the
blade.

e Screw the jug securely into the retainer ring until
the mark on the jug matches the retainer ring.

Attaching the jug

e Make sure that the switch is in the «O» position.
® Place the jug on the power base and push it
down until it is securely locked into place.

How to use

e Put the food to be processed into the jug.

e Place the lid firmly on the jug. Insert the
measuring cap into the lid opening and turn it
clockwise to lock.

e Turn the power base on:



Speed Applications

pulse position repeatedly.)

1-3 light applications with liquid ingredients
3-5 for thicker consistency — mixing both liquids and solid ingredients
[P pulse: instant power bursts

(The switch does not catch at this setting. Hold the switch in pulse position or turn it to

Turbo button
(1-2)

speed boost to max. speed (the button needs to be pressed continuously)

e After use, always turn the switch to the «O» position and unplug the power base.
e Toremove the jug, lift it straight up; there is no need to twist it

L Maximum .
Applications Speed quantity Time
Blending all liquids 1-5 1.25 litres 40-60 seconds
drinks, warm soups 1-5 1.00 litres

Blending/ cooked vegetable, 1/ turbo 40-60 seconds

Puréeing baby food

Puréeing vegetables, fruit, sauces 5 1.3 kg 1.5-2 minutes

Mixing pancake batter 2 /turbo 1.3 kg 1 minutes
yogurt based drinks 4-5 6509 1.5-2 minutes
and desserts

Emulsifying mayonnaise 5 2 eggs 1-2 minutes

300-400 g ail
Crushing ice ®@/5 110 g (7 cubes)

Recipe example:

Raw vegetable soup

Cut 750 g carrots into cubes and fill them into the
jug. Add 750 ml water, seasoning and herbs.

Mix for 9 seconds at maximum speed.

Practical hints

* For best puréeing results when puréeing with
solid ingredients, feed small portions into the jug
gradually rather than adding a large quantity at
one time.

¢ When mixing solid ingredients, cut up into small
pieces (2-3 cm).

e Always start by mixing solid ingredients with a
small amount of liquid. Then gradually add more
liquid through the opening in the lid.

e Always operate the unit with your hand
positioned on the top.

e When preparing mayonnaise, oil may be added
through the drip holes in the lid without removing
the measuring cap.

e \We recommend that you use the pulse mode
when mixing solid or highly viscous ingredients to
avoid the blade becoming stagnant.

Cleaning

Power base
Do not immerse the power base in water.
Wipe clean with a damp cloth only.

Easy cleaning/rinsing of assembled jug
After emptying the jug, fill it with water. Place
it on the power base and turn the switch to
the «@» setting several times.

Empty the jug and rinse clean.

Thoroughly cleaning the disassembled jug
Make sure the jug is empty before you unscrew the
fastener ring. Exercise caution when handling the
blade. All detachable parts are dishwasher-safe.

Subject to change without notice.




Please do not dispose of the product in the
household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at a Braun Service —
Centre or at appropriate collection points

provided in your country.

Materials and accessories coming ]
into contact with food conform

to EEC regulation 1935/2004.



LatvieSu valoda

Musu produkti izgatavoti atbilstoSi augstakajiem
kvalitates, funkcionalitates un uzbuives standartiem.
Ceram, ka jums patiks lietot jisu jauno Braun ierici.

Pirms lietoSanas

Ludzu, pirms ierices lietoSanas pilniba un rupigi
izlasiet lietoSanas instrukciju.

Bridinajums

¢ Blendera asmeni ir loti asi! Lai izvai-
rtos no savainojumu gusanas, lidzu,
rikojieties ar asmeniem uzmanigi.

e So ierici var izmantot personas ar
ierobezotam fiziskam, uztveres un
garigam spéjam vai personas ar pie-
redzes un zinaSanu trakumu, ja Sis
personas tiek uzraudzitas vai ir
sanémusas noradijumus par droSu
ierices izmantoSanu un ja izprot
iespéejamo risku.

e Beérni nedrikst spéléties ar ierici.

e Beérni nedrikst lietot 5o ierici.

e Beérni nedrikst veikt ierices tiriSanu
un apkopi bez uzraudzibas.

e |erici un tas vadu nepiecieSams turét
bérniem nepieejama vieta.

¢ Ja stravas padeves vads ir bojats, lai
izvairttos no apdraud€juma, tas
janomaina razotajam, ta pilnvarota-
jam parstavim vai personai ar atbil-
stosSu kvalifikaciju.

® |zsledziet ierici vai atvienojiet to no
elektrotikla, ja ta netiek lietota, ka ari
pirms tas izjaukSanas, salikSanas,
tinsanas un uzglabasanas.

¢ Uzmanieties, lejot virtuves kombaina
vai blendera kruizé karstu Skidrumu,
jo tas var peksni iztvaikot un izklut no
ierices.

® |erice paredz€ta tikai lietoSanai
sadzive.

* Nelieciet nevienu ierices detalu mik-
rovilnu krasni.

® Nelieciet roku kruze, kad tas vaks ir
atverts - pastav savainosanas risks
no asmens.

e |erice darbojas tikai tad, ja kruze ir
pareizi nostiprinata uz pamatnes.

* Pirms ieslégSanas parliecinieties, vai
krlize ir pienacigi nostiprinata uz
pamatnes un tai ir uzlikts vaks.

¢ Nedarbiniet krizi tukSu (ja taja nav
cietu vai Skidru sastavdalu).

Krizes ietilptba:  1,75litri  (JB 3060)

2 litri (JB 3010)

Apraksts

= T STQ T Q0T

Merkriuze

Viegli satverams vacing
Krize

Gumijas starplika

Asmens

Fiksacijas gredzens
lerices pamatne ar motoru
Turbo atruma poga
Sledzis

Vada glabasanas vieta

Pirms lietoSanas

Pirms blendera lietoSanas pirmo reizi, notiriet
visas ta detalas (skatit sadalu ,TiriSana”).
Attiniet vadu nepiecieSamaja garuma no vada
glabasanas vietas blendera apakSpuse un
pieslédziet to elektrotiklam.

Krizes salik§ana

RUpigi ievietojiet asmeni stiprinajuma gredzena.
lestipriniet gumijas starpliku asmenu nodalijuma
uzliktnr.

Stingri pieskraveéjiet krizi stiprinajuma
gredzenam, lidz atzime uz kruzes atbilst atzimei
uz stiprinajuma gredzena.

Krizes piestiprinaSana

Parliecinieties, ka slédzis pagriezts ,0” pozicija.
Novietojiet kriizi uz blendera motora pamatnes
un nospiediet, dz ta nofiks€jas.

LietoSana

lelieciet produktus, ko nepiecieSams apstradat,
kraze.

CieSi uzlieciet krtizes vacinu. levietojiet mérkrazi
vaka atveré un pagrieziet to pulkstenraditaja
virziena, lai nofiksétu.

lesleédziet motoru:



Atruma reZimi

pagrieziet to atkartoti).

1-3 mazs atrums ar vieglam sastavdalam
3-5 Biezakai konsistencei — samaisot Skidrumus un cietas sastavdalas.
[P Pulsacija: talitéja jaudas padeve

(Sledzis nenofikséjas $aja iestatijuma. Turiet slédzi nospiestu pulsacijas reZzima, vai

Turbo atruma
poga (1-2)

atruma pievade lidz maks. atrumam (pogu nepiecieSams turét nospiestu)

e Pé&c lietoSanas, vienmér pagrieziet slédzi ,0” pozicija un atvienojiet ierici no elektrotikla.
* Lai nonemtu krazi, paceliet to uz aug8u — nav nepiecieSams to pagriezt.

= N = Maksimalais .

Atruma reZimi Atrums daudzums Laiks

SajaukSana visi Skidrumi 1-5 1.25 litri 40-60 sekundes
dzerieni, siltas zupas 1-5 1.00 litrs

Maisisana/ variti darzeni, bérnu partika 1 /turbo 40-60 sekundes

biezenu

gatavoSana

Biezenu darzeni, augli, mérces 5 1.3 kg 1.5-2 minates

gatavoSana

MaisiSana pankiku mikla 2 /turbo 1.3 kg 1 minGte
dzeérieni un deserti uz 4-5 6509 1.5-2 minttes
jogurta bazes

lemaisiSana majonéze 5 2 olas 1-2 minates

300-400 g ellas
ledus ®@/5 110 g (7 kubini)
smalcinasana

Receptes piemeérs:

Nevarita darzenu zupa

Sagrieziet 750 g burkanu kubinos un ieberiet tos
krizé. Pievienojiet 750 ml Gdens, garSvielas un
garSaugus.

Sajauciet 9 sekundes maksimalaja atruma.

Praktiski padomi

¢ Veidojot biezeni no cietiem produktiem,
pievienojiet pakapeniski mazus daudzumus
produkta krGze, nevis visu daudzumu uzreiz.

e Smalcinot cietas sastavdalas, sagrieziet tas
mazakos gabalinos (2-3cm lielos)

e Cietu produktu smalcinaSanu vienmeér saciet,
pievienojot tiem nelielu daudzumu Skidruma.
Tad pakapeniski pievienojiet paréjo Skidrumu pa
vacina atveri.

e Darbinot ierici, vienmér turiet roku uz tas vaka.

e Gatavojot majonézi, ellu iesp&jams pievienot pa
meérkrazes pilienu atveri, neiznemot mérkruzi.

e Smalcinot cietus vai loti blivus produktus,
iesakam izmantot pulsacijas reZimu, lai noverstu
asmenu iesprasanu.

TirnSana

lerices pamatne ar motoru
Negremdéjiet ierices pamatni tdent.
Noslaukiet to ar mitru dranu.

Saliktas kriizes vienkarsa tiriSana/skaloSana.
Péc krizes iztuk§oSanas, piepildiet to ar tdeni.
Novietojiet to uz motora pamatnes un vairakas
reizes pagrieziet rezZimu slédzi ,@” iestatijuma.
IztukSojiet un izskalojiet krtzi.

Rupiga izjauktas kruzes tiriSana

Pirms stiprinajuma atskruvéSanas parliecinieties,
ka kraze ir tuk8a. Apejieties ar asmeniem uzmanigi
Visas nonemamas detalas drikst mazgat trauku




mazgajama masina.
Instrukcija var tikt veiktas izmainas bez iepriek$éja
bridinajuma.

Ludzu, ierices kalpoSanas ilguma beigas
neutilizéjiet to kopa ar sadzives atkritumiem.
lerici iesp€jams utilizét Braun servisa centra,
vai jusu valstt atrodamajos atbilstosajos
ier¢u savaksanas punktos.

Materiali un piederumi, kas nonak Nl
saskarsmeé ar partiku atbilst EK regulas
Nr. 1935/2004 prasibam.



Lietuviy kalba

Musy gaminiai sukurti taip, kad atitikty aukSCiausius

kokybes, funkcionalumo ir dizaino standartus.
Tikimeés, kad jums patiks naujasis ,Braun®
prietaisas.

Prie$ naudojima

Prie$ naudodami prietaisg atidZiai ir iki galo
perskaitykite instrukcijas.

Atsargiai

e Peiliai yra labai astras! Tam, kad
iSvengtumete suzeidimy, bukite itin
atidus tvarkydami peilius.

* Asmenys su ribotais fiziniais, jutimin-
iais ar protiniais gebéjimais arba
neturintys patirties ir Ziniy gali nau-
dotis prietaisu jei juos priZitri ar jie
buvo apmokyti saugiai naudotis pri-
etaisu ir suprato su tuo susijusius
pavojus.

¢ Vaikams draudZiama Zaisti su prie-
taisu.

¢ Vaikams draudZiama naudotis prie-
taisu.

¢ Vaikai prietaisg valyti ir atlikti jo
priezitrg gali tik su priezitra.

¢ Vaikai turi laikytis atokiau nuo prie-
taiso ir jo maitinimo laido.

¢ Maitinimo laidg paZzeidus jj turi
pakeisti gamintojas, jgaliotas
priezitros specialistas ar panasios
kvalifikacijos asmuo, kad baty
iSvengta pavojy.

e Kai prietaisas nenaudojamas, pries
jo sumontavimg, iSmontavima,
iStraukite maitinimo laida.

e | trintuvg ar maisto apdorojimo
jrenginj pilant karStg, skystj bukite
atsargus, kadangi del garavimo jis
gali stipriai taskytis.

¢ Sis prietaisas skirtas naudoti bui-
tyje, juo galima apdoroti buitinius
kiekius.

¢ Nenaudokite jokiy daliy mikrobangy
krosnelése.
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¢ Neimkite gsocCio jei dangtelis neu-
zdarytas - galite susizaloti peiliu.

* Prietaisas veiks tik ant pagrindo
tinkamai uzdejus gsot;.

* PrieS jjungiant patikrinkite, ar gsotis
tinkamai uzdetas ant pagrindo ir
uzdengtas dangcCiu (jskaitant mata-
vimo indg).

* Nejjunkite, kai gsotis yra tuscias
(néra nei kiety, nei skysty produkty).

Asocio talpa: 1.75litro  (JB 3060)
2 litrai (JB 3010)

Aprasymas

a Matavimo dangtelis

b Dangtelis

¢ Asotis

d Guminis tarpiklis

e Peilis

f Tvirtinimo Ziedas

g Pagrindas

h ,Turbo® mygtukas

i Jungiklis

J

Anga maitinimo laidui

Prie$ naudojima,

* Prie$ naudodami trintuvg nuvalykite visas dalis
(Zr. skyriy, Valymas®).

¢ | laido angos pagrindo apacioje iSvyniokite
reikiama laido kiekj ir j jkiSkite kiStuka j kiStukinj
lizda.

Asocio montavimas

* AtidZziai jstatykite peilius j tvirtinimo Zieda.

e Guminj tarpiklj uzdékite ant peiliy jrenginio
briaunos.

e Tvirtai uzsukite gsotj ant tvirtinimo Ziedo, kol
Zymé ant gsocio susilygiuos su Zyme ant Ziedo.

Asocio uzdéjimas

e Patikrinkite, ar jungiklis yra ,0“ padétyje.

e UZzdékite gsotj ant pagrindo ir nuspauskite, kad
jis uzsifiksuoty.

Naudojimas

* Maistg, kurj norite apdoroti, jdékite j gsotj.

e Tvirtai uzdékite gsocio dangtj. Jdékite matavimo
dangtelj j angg ir pasukite pagal laikrodZio
rodykle, kad uzfiksuotumeéte.

® Jjunkite pagrinda;:



GreicCiai:

1-3 lengvas skysty ingredienty trynimas
3-5 tirStesniems produktams — maiSomi skysti ir kieti ingredientai
(P} impulsas: momentinis galios impulsas

(Jungiklis Siame nustatyme neuZsifiksuoja. Laikykite jungiklj impulso padétyje arba
keletg karty pasukite j impulso padétj.)

Mygtukas
»Turbo” (1-2)

didZiausio grei€io impulsas (mygtuka reikia laikyti nuspausta)

¢ Po naudojimo visuomet perjunkite jungiklj j padétj ,O® ir atjunkite maitinima,.

e Noredami nuimti gsotj kelkite jj nesukdami.

Naudojimas Greitis Dldz_lau_sms Laikas
kiekis
Trynimas visi skysciai 1-5 1.25 litro 40-60 sekundziy
gérimai, Siltos sriubos 1-5 1.00 litras
Trynimas/koS$és | virtos darzoves, kadikiy 1/ ,turbo® 40-60 sekundziy
trynimas maistas
KoSeés trynimas | darZovés, vaisiai, padazai 5 1.3 kg 1.5-2 minutés
Maigymas blyny tesla 2 / ,turbo” 1.3 kg 1 minuté
jogurto pagrindo gérimai ir 4-5 6509 1.5-2 minutés
desertai
Tirstinimas Majonezas 5 2 kiau8iniai 1-2 minutés
300-400g
aliejaus
Smulkinimas ledas ®@/5 1109
(7 kubeliai)
Ije(_:epto vpa\{yzdys: Valymas
Zaliy darZoviy sriuba: Pagrindas

Supjaustykite 750 g morky kubeliais ir sudékite j
gsotj. |pilkite 750 ml vandens, prieskoniy ir Zoleliy.
9 sekundes maisSykite didZiausiu greiciu.

Praktiniai patarimai

Jei norite pasiekti geriausiy rezultaty trindami
kietus produktus j gsotj juos dekite palaipsniui, o
ne viskg iSkart.

Prie$ trinant kietus produktus juos susmulkinkite
(2-3 cm).

MaiSydami kietus produktus visuomet jpilkite
Siek tiek skyscio. Tuomet per angg dangtelyje
palaipsniui pilkite vis daugiau skyscio.

Prietaisg valdykite uZdéje rankg ant jo virSaus.
Gaminant majonezg aliejy galima pilti pro
skylutes dangtelyje nenuimant matavimo indo.
Rekomenduojame maisant kietus ar tirStus
produktus naudoti impulsinj reZimg, kad peiliai
neuzstrigty.

Nejmerkite pagrindo j vanden;.
Valykite tik drégnu skuduréliu.

Lengvas sumontuoto gsocio valymas/
skalavimas

I18tustine gsotj pripilkite j jj vandens. UZdékite jj ant
pagrindo ir keletg karty pasukite apvaly jungiklj j
padétj ,@“. I15tustinkite gsotj ir Svariai i§skalaukite.

Kruop$tus iSmontuoto gsocio valymas

Prie§ atsukdami tvirtinimo Ziedg patikrinkite, ar
gsotis yra tuscias. Imdami peilj bukite atsargus.
Visas nuimamas dalis galima plauti indaplovéje.

Gali keistis be iSankstinio jspéjimo.




Pasibaigus gaminio tarnavimo laikui
neiSmeskite jo kartu su buitinémis atliekomis. E
Galite pristatyti jj j ,Braun” prieZitros centrg,
ar atitinkamus surinkimo punktus savo Salyje.

Su maistu besilietiantios medziagos 5 II?

ir priedai atitinka EEB reglamenta,
1935/2004.
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Eesti keeles

Meie tooted vastavad koige kdrgematele kvaliteedi-,

funktsionaalsus- ja disaininduetele. Loodame, et
tunnete oma uue Brauni seadme kasutamisest tait
roomu.

Enne kasutamist

Enne seadme kasutuselevottu lugege
kasutusjuhend hoolikalt l1abi.

Tahelepanu

e | Giketerad on vaga teravad! Vigas-
tuste valtimiseks olge ldiketerade
kasitsemisel vaga ettevaatlik.

e Seda seadet voivad kasutada isikud,
kellel on vahenenud flusilised voi
vaimsed voimed voi vahesed koge-
mused ja oskused, kui neile on taga-
tud jarelevalve voi antud juhised
seadme ohutuks kasutamiseks ja
kes moistavad seadme kasutami-
sest tulenevaid ohte.

¢ Lapsed ei tohi seadmega mangida.

¢ See seade ei ole mdeldud kasutami-
seks laste poolt.

¢ | apsed ei tohi seadet puhastada
ega hooldada, valja arvatud juhul,
kui nendele on tagatud jarelevalve.

¢ Hoidke lapsed seadmest ja selle toi-
tekaablist eemal.

e Ohu véltimiseks voib kahjustunud
toitekaablit vahetada ainult tootja,
volitatud hoolduskeskus voi sarna-
selt kvalifitseeritud isik.

e Kui jatate seadme jarelevalveta ja
enne selle kokku panemist, lahti vot-
mist vOi hoiustamist, lahutage see
alati vooluvorgust.

¢ QOlge ettevaatlik kuuma vedeliku
valamisel kannu, sest ootamatult
tekkiv aur vodib seadmest valja purs-
kuda.

¢ See seade on moeldud kasutami-
seks ainult kodumajapidamises nor-
maalse koguse tootlemiseks.

* Arge pange seadme uhtegi osa mik-
rolaineahju.

¢ Arge pange oma katt kannu, kui
kaas on lahti - I6ikenuga voib pdh-
justada vigastusi.

e Seade td0tab ainult siis, kui kann on
korralikult mootoriosale paigaldatud.

® Enne seadme sisse lulitamist veen-
duge, et kann on korralikult kokku
pandud ja mootoriosale paigaldatud
ning kann koos kaanega on oma
kohal.

¢ Arge lulitage sisse tlihja kannu (kan-
nus peavad olema tahked voi vede-
lad koostisosad).

Kannu maht:
2 liitrit

1,75 liitrit  (JB 3060)
(JB 3010)

Kirjeldus

Mootetops

Holpsalt kinnituv kaas
Kann

Kummitihend
Loiketera
Kinnitusrongas
Mootoriosa
Turbonupp

Laliti

Toitekaabli hoidik

= (o Byl Mo R @ B o g V]

Enne kasutamist

e Enne kannmikseri esmakasutust puhastage kdik
seadme osad (vt osa «Puhastamine»).

e Kerige toitekaabli hoidikust valja vajaliku
pikkusega osa toitekaablist ja ilhendage pistik
seinakontakti

Kannu kokkupanemine

* Pange I0iketera ettevaatlikult kinnitusrongasse.

e Pange kummitihend I6iketera servale.

e Keerake kann tugevalt kinnitusrongale nii, et
kannul olev tahis sobitub kinnitusrongaga.

Kannu paigaldamine

e Veenduge, et liliti on asendis ,0".
e Pange kann mootoriosale ja vajutage see alla,
kuni kann lukustub tugevalt oma kohale

Kasutamine

e Pange toddeldavad ained kannu.

e Pange kaas korralikult kinni. Pange mdotetops
kaanes olevasse avasse ja lukustamiseks
keerake paripaeva.

e Lilitage mootoriosa sisse.
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Kiirusereziimid

1-3 kergemaks t00ks kergete koostisosadega
3-5 paksema konsistentsi jaoks — vedelike ja tahkete koostisosade segamiseks
(P] pulse-reziim: kohene voimsus

(Laliti ei jaa selle seadistuse juures alla. Hoidke lulitit pulse-reZiimi asendis voi keerake
seda mitu korda jarjest pulse-reZiimi asendisse.)

Turbonupp
(1-2)

suurem voimsus kuni maksimaalse voimsuseni (nuppu tuleb kogu aeg all hoida).

e Parast kasutamist keerake liiliti asendisse «O» ja lahutage mootoriosa vooluvorgust.

e Kannu eemaldamiseks tostke see sirgelt Gles. Keerata ei ole vaja.

Kasutusotstarve Kiirus Malf(smaalne Aeg
ogus
Koikide vedelike segamine 1-5 1.25 liitrit 40-60 sekundit
joogid, soojad supid 1-5 1.00 liiter
Segamine/ keedetud kddgiviljad, 1 /turbo 40-60 sekundit
Pureestamine imikutoit
Pireestamine kdo6gi- ja puuviljad, kastmed 5 1.3 kg 1.5-2 minutit
Segamine pannkoogitainas 2 /turbo 1.3 kg 1 minut
jogurtipdhised joogid ja 4-5 6509 1.5-2 minutit
magustoidud
Majoneesi emulgeerimine 5 2 muna 1-2 minutit
300-400 g oli
Purustamine jaa ®/5 1109 (7
kuubikut)
Retsept: e Tera kinnijadmist tahkete ja kdvade ainete

Toore kddgivilja supp

I6igake 750 g porgandeid kuubikuteks ja pange
need kannu. Lisage 750 ml vett, maitseaineid ja
urte.

Pireestage 9 sekundit maksimaalsel kiirusel.

Praktilised soovitused

e Parimate tulemuste saavutamiseks tahkete
ainete pureestamisel tuleb neid lisada
vahehaaval, mitte tervet kogust korraga kannu
pannes.

e Tahked ained tuleb enne pureestamist tiikeldada
vaikesteks tiikkideks (2-3 cm).

e Tahkete ainete pireestamist hélbustab vaike
kogus vedelikku. Seejarel lisage aegamooda
vedelikku juurde labi kaanes oleva ava.

e Seadme tootamise ajal hoidke kitt alati selle
kaanel.

e Majoneesi valmistamisel lisage 6li mootetopsis
oleva ava kaudu mddtetopsi eemaldamata.
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tootlemisel aitab valtida pulse-reZiimi
kasutamine.

Puhastamine

Mootoriosa
Arge pange mootoriosa vette.
Pihkige seda ainult niiske lapiga.

Kerge puhastus/kokku pandud kannu
loputamine

Taitke tiihi kann veega. Pange see mootoriosa peale
ja keerake liliti mitu korda asendisse «@».
Tuhjendage kann veest ja loputage.

Lahti voetud kannu pohjalik puhastus

Enne kinnitusrdnga lahti keeramist veenduge, et
kann on thi. Loiketerade kasitsemisel tuleb olla
ettevaatlik. Koiki lahtivbetavaid osi voib pesta
ndudepesumasinas.

Andmed voivad muutuda ette teatamata.




Arge korvaldage kasutuskélbmatuks
muutunud toodet koos olmejaatmetega.
Viige kasutuskdlbmatuks muutunud seade
Brauni hoolduskeskusesse voi vastavasse
jaatmekaitluspunkti oma riigis.

Toiduainetega kokku puutuvad mater-
jalid ja tarvikud vastavad EMU maarusele
1935/2004.

E
5

15












	5722310284_JB3010_JB3060_Baltic_S1.indd
	5722310284_JB3010_JB3060_Baltic_S2.indd
	5722310284_JB3010_JB3060_Baltic_S3.indd
	5722310284_JB3010_JB3060_Baltic_S4-18.indd

