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Deutsch
Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchs-
|| |I anweisung sorgfaltig und
vollsténdig, bevor Sie das Gerat

in Betrieb nehmen und bewahren diese
auf. Entfernen Sie samtliche Verpackun-
gen und Aufkleber und entsorgen diese
ordnungsgemas.

Vorsicht
. Die Messer sind sehr
=2\ scharf. Behandeln Sie
die Messer mit groBter

Vorsicht, um Verletzungen zu
vermeiden.

e \/orsicht beim Entleeren der
Schiissel und wahrend der
Reinigung mit scharfen Mes-
sern.

¢ Dieses Gerat kann von Perso-
nen mit reduzierten physi-
schen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder beziig-
lich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wur-
den und die daraus resultieren-
den Gefahren verstanden
haben.

e Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen.

¢ Dieses Gerat darf nicht von
Kindern benutzt werden.

¢ Das Gerat und seine
Anschlussleitung sind von Kin-
dern fernzuhalten.

* Reinigung und Benutzerwar-
tung dirfen nicht unbeauf-
sichtigt durch Kinder durch-
geflhrt werden.

e Schalten Sie das Gerat immer
aus wenn es unbeaufsichtigt
ist und ziehen Sie den Netz-
stecker vor dem Zusammen-
bau, Auseinandernehmen,
Reinigen oder Aufbewahren.

¢ Wenn das Anschlusskabel
beschadigt ist, muss dieses
vom Hersteller, dessen Kun-
dendienst oder ahnlich quali-
fiziertem Fachpersonal
ersetzt werden, um Gefahr fir
den Benutzer zu vermeiden.

e Priifen Sie vor der Inbetrieb-
nahme, ob die Spannungsan-
gabe auf dem Gerat mit Ihrer
Netzspannung uberein-
stimmt.

¢ Dieses Gerat ist ausschlieB-
lich zum Gebrauch im Haus-
halt und fur haushaltsubliche
Mengen konstruiert.

¢ Keines der Teile darf im Mik-
rowellen-Herd verwendet
werden.

e Bitte reinigen Sie alle Teile vor
dem ersten Gebrauch oder
nach Bedarf gemaB den
Anweisungen im Abschnitt
Pflege und Reinigung.

¢ \/erwenden Sie das Gerat
nicht mehr, wenn es bescha-
digt ist.



¢ Wenn das Gerat in Fllssigkeit
fallt, ziehen Sie den Netzste-
cker, bevor Sie in die Flissig-
keit greifen.

Teile und Zubehor

Einschalter: Geschwindigkeit «I»
Einschalter: Geschwindigkeit «I1»
Motorteil

EasyClick Entriegelungstasten
Plrierstab

Schlagbesen

a Getriebeteil

b Schlagbesen

Becher

350-ml-Zerkleinerer «hc»

a Deckel

b Messer

¢ Zerkleinerer-Topf

d Anti-Rutsch-Ring

9 500-ml-Zerkleinerer «ca»

a Deckel (mit Getriebe)

b Messer

¢ Zerkleinerer-Topf

d Anti-Rutsch-Ring

Purierstab (A)

Der Stabmixer eignet sich auch ideal zum
Zubereiten von Dips, Saucen,
Salatdressings, Suppen, Babynahrung
sowie Getranken, Smoothies und
Milchshakes.

Wabhlen Sie die Turbo Geschwindigkeit flr
beste Ergebnisse.
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Detaillierte Anweisungen zur
Verarbeitung finden Sie in Abschnitt A.

Schlagbesen (A)

Verwenden Sie den Schlagbesen
ausschlieBlich zum Schlagen von Sahne,
EiweiB, Biskuitteig und Fertig-Desserts.

Wabhlen Sie die hdchste Geschwindigkeit
flr beste Ergebnisse.

Detaillierte Anweisungen zur
Verarbeitung finden Sie in Abschnitt A.

Zerkleinerer (B)

Die Zerkleinerer (8/9) eignen sich optimal
zum Zerkleinern von Fleisch, Hartkase,
Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Gemuse,
Brot und Nissen.

Verwenden Sie die Zerkleinerer (9/10)
nicht, um sehr harte Lebensmittel wie
ungeschalte Nusse, Eiswurfel, Kaffee-
bohnen, Korner oder harte Gewiize wie
Muskat zu verarbeiten. Dadurch kénnten
die Messer beschadigt werden.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbei-
tung finden Sie in Abschnitt C.

Beim «hc»-Zerkleinerer darf die Menge
der Zutaten die max-Markierung nicht
Uberschreiten. Maximale Betriebszeit fur
den Zerkleinerer «hc»: 1 Minute flr groBe
Mengen nasser Zutaten, 30 Sekunden
fUr trockene oder harte Zutaten.
HINWEIS: Lassen Sie vor dem erneuten
Betrieb eine Pause von mindestens

3 Minuten (Vermeidung von Beschadi-
gungen). Unterbrechen Sie die Bearbei-
tung sofort wenn die Motordrehzahl
abnimmt oder starke Vibrationen auftreten.

Beispielrezept flir «<hc»: Honig-Pflaumen
(als Pfannkuchen-Fillung oder
Brotaufstrich):

40 g Pflaumen

40 g cremiger Honig

10 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

e Fillen Sie die Pflaumen und den
cremigen Honig in den Zerkleinerungs-
Topf «<hc».

e Mixen Sie 4 Sekunden bei maximaler
Geschwindigkeit.

e Figen Sie 10 ml Wasser (mit Vanille-
Aroma) hinzu.

e Mixen Sie 1,5 Sekunden weiter.

Pflege und Reinigung (C)
Detaillierte Informationen entnehmen Sie
den Abbildungen in Abschnitt C.

Garantie und Service

Detaillierte Informationen finden Sie in
der separaten Garantie- und Service-



broschiire oder unter
www.braunhousehold.com.

Die Geratespezifikationen und diese
Gebrauchsanweisungen kénnen ohne
Vorankiindigung gedndert werden.

dienst oder lokal verfuigbare Riickgabe-
und Sammelsysteme erfolgen.

Die mit Nahrungsmitteln in Il
Beriihrung kommenden
Materialien und Gegensténde

stimmen mit den Vorschriften
der Europdaischen Verordnung

Dieses Gerat darf am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem Haus-
mull entsorgt werden. Die Entsor-

gung kann Gber den Braun Kunden- 1935/2004 Uberein.

Fehlerbehebung

Fehler Grund Losung

Stabmixer Keine Energie | Uberpriifen Sie, ob das Geréat angeschlossen ist.

funktioniert Uberpriifen Sie die Sicherung / den Leistungs-
nicht schalter in lhrem Haus.

Wenn keines der oben genannten Probleme
vorliegt, wenden Sie sich an den Braun Service.

English

Before Use

Please read the user
|| |I instructions carefully and

completely before using the

appliance and retain for future reference.

Remove all packaging and labels and
dispose them appropriately.

Caution

o The blades are very
sharp! To avoid inju-

ries, please handle
blades with utmost care.

e Care shall be taken when
handling the sharp cutting
blades, emptying the bowl
and during cleaning.

¢ This appliance can be used
by persons with reduced
physical, sensory or mental

capabilities or lack of experi-
ence and knowledge if they
have been given supervision
or instruction concerning use
of the appliance in a safe way
and if they understand the
hazards involved.

e Children shall not play with
the appliance.

¢ This appliance shall not be
used by children.

e Children shall be kept away
from the appliance and its
mains cord.

e Cleaning and user mainte-
nance shall not be made by
children without supervision.

e Always unplug and switch off
the appliance when it is left
unattended and before



assembling, disassembling,
cleaning and storing.

e |f the supply cord is dam-
aged, it must be replaced by
the manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

¢ Before plugging into a
socket, check whether your
voltage corresponds with the
voltage printed on the bottom
of the appliance.

* This appliance is designed for
household use only and for
processing normal household
quantities.

¢ Do not use any part in the
microwave.

® Please clean all parts before
first use or as required, follow-
ing the instructions in the Care
and Cleaning section.

e Stop using the device if it is
damaged.

e |f the device falls into liquid,
unplug, before reaching into
the liquid.

Parts and Accessories

On switch: speed «I»

On switch: speed «lI»
Motor part

EasyClick Release buttons
Blender shaft

Whisk accessory

a Gearbox

b Whisk

7 Beaker

DU WON =

8 350 ml chopper accessory «hc»
a Lid
b Chopping blade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubber ring
9 500 ml chopper accessory «ca»
a Lid (with gear)
b Chopping blade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubber ring

Blending shaft (A)

The hand blender is perfectly suited for
preparing dips, sauces, salad dressings,
soups, baby food, as well as drinks,
smoothies and milkshakes.

For best results, use the Turbo speed.

For detailed processing instructions refer
to section A.

Whisk Accessory (A)

Use the whisk only for whipping cream,
beating egg whites, making sponge
cakes and ready-mix desserts.

For best results, use the highest speed.

For detailed processing instructions refer
to section A.

Chopper Accessory (B)

The choppers (8/9) are perfectly suited
for chopping meat, hard cheese, onions,
herbs, garlic, vegetables, bread,
crackers and nuts.

Do not use the chopper accessories
(9/10) with chopping blades to process
extremely hard foods, such as unshelled
nuts, ice cubes, coffee beans, grains, or
hard spices e.g. nutmeg. Processing
these foods could damage the blades.

For detailed processing instructions refer
to section C.

For «hc» chopper do not exceed the
quantity of ingredients higher than max
line. Maximum operation time for the
«hc» chopper: 1 minute for large
amounts of wet ingredients, 30 seconds
for dry or hard ingredients.

9



NOTE: leave an interval of at least

3 minutes before operating again (to
prevent faults). Immediately stop
processing when motor speed decreases
and/or strong vibrations occur.

«hc» Recipe example: Honey-Prunes (as

a pancake stuffing or spread):

40 g prunes

40 g creamy honey

10 ml water (vanilla-flavoured)

¢ Fill the «<hc» chopper bowl with prunes
and creamy honey.

e Chop 4 seconds at maximum speed

e Add 10 ml water (vanilla-flavoured).

e Resume chopping for another
1,5 seconds.

Care and Cleaning (C)
For detailed information refer to section C.

Warranty and Service

For detailed information see separate
warranty and service leaflet or visit
www.braunhousehold.com.

Both the design specifications and these
user instructions are subject to change
without notice.

Please do not dispose the product

in the household waste at the end

of its useful life. Disposal can take

place at a Braun Service Centre or

at appropriate collection points provided

in your country.
QI?

Materials and accessories
coming into contact with food
conform to EEC regulation
1935/2004.

For UK Only
Guarantee Information

All Braun Household products carry a
minimum guarantee period of two years.
The rights and benefits under this
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guarantee are additional to your statutory
rights which are not affected.

Please keep your receipt as this will
form the basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you
have access to professional help from our
team simply by calling:

02392 392333

For service in the Republic of Ireland
please call:

012475471

Braun Household undertakes within the
specified period to repair or replace any
part of the appliance, free of charge (with
the exception of any glass or porcelain-
ware incorporated in the product) found
to be defective provided that;
e We are promptly informed of the
defect.
e The product is used and maintained in
accordance with the User Instructions.
e The appliance has not been altered in
any way or subjected to misuse or
repair by a person other than an
authorised service agent for Braun
Household.
No rights are given under this
guarantee to a person acquiring the
appliance second hand or for
commercial or communal use.
Any repaired or replaced appliance will
be guaranteed on these terms for the
unexpired portion of the guarantee.
The need for repair has not been
caused by insufficient aftercare or
cleaning: or damage caused by the
chemical or electrochemical effects of
water.

Under no circumstances shall the
application of this guarantee give rise to
the complete replacement of the
appliance or entitle the consumer to
damages.

Braun Household, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH
www.braunhousehold.co.uk



Thank You for choosing Braun. We are
confident that you will get excellent
service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE
Register now at

Troubleshooting

www.braunhousehold.co.uk

By registering we may send you from
time to time details on exclusive offers,
promotions, recipes and inside tips.

Problem Potential causes | Solution
Hand No power Check appliance is plugged in.
blender Check the fuse /circuit breaker in your home.
does not If none of the above, contact Braun Service.
operate.

Francais

Avant utilisation

Veuillez lire attentivement
|||I I'intégralité des instructions

avant d’utiliser I'appareil et
conservez-les pour référence. Retirez
tous les emballages et les étiquettes et

jetez-les de maniere adaptée.

Attention
o Les lames sont tres
>\ coupantes! Manipu-
lez-les avec précau-
tions afin d’éviter
toute blessure.

* Manipulez avec beaucoup de
précaution les lames cou-
pantes lorsque vous videz le
récipient ainsi que durant son
nettoyage.

e Cet appareil peut étre utilisé
par des personnes présentant
des capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales réduites,
ou des personnes sans expeé-

rience et savoir-faire, dans la
mesure ou celles-ci sont sur-
veillées ou ont recu des ins-
tructions concernant I’ utilisa-
tion de I'appareil de maniére
sécurisée et si elles sont
conscientes des risques éven-
tuels encourus.

* Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil.

e Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par.

e Tenir 'appareil et son cordon
d’alimentation secteur hors de
portée des enfants.

* Ne pas laisser les enfants
effectuer le nettoyage et I'en-
tretien de I’appareil sans sur-
veillance.

* Toujours éteindre ou débran-
cher I'appareil lorsque laissé
sans surveillance et avant de
I'assembler, le démonter, le
nettoyer ou le ranger.




¢ Sile cordon d’alimentation est
endommage, il doit étre rem-
placé par le fabricant, un tech-
nicien du service apres-vente
ou toute autre personne
ddment qualifiée afin d’éviter
tout danger.

¢ Avant de brancher I'appareil,
bien vérifier que la tension cor-
respond a celle indiquée sous
I’appareil (bloc moteur).

* Cet appareil est concu pour un
usage domestique unique-
ment et pour traiter des quan-
tités domestiques.

¢ N'utilisez aucun des éléments
de ce produit au micro-ondes.

¢ Veuillez nettoyer toutes les
pieéces avant la premiére utili
sation ou selon le besoin,
conformément aux instruc-
tions dans la section Soin et
nettoyage.

e Arréter d'utiliser I'appareil s'il
est endommagé.

e Si’appareil tombe dans un
liquide, le débrancher avant
d’y toucher.

Piéces et accessoires

1 Interrupteur: vitesse «I»

2 Interrupteur: vitesse «lI»

3 Poignée a prise confortable et boitier
du bloc-moteur

4 Boutons de dégagement facile
EasyClick

5 Pied mixeur

6 Accessoire fouet
a Entraineur
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b Fouet

7 Bol gradué

8 Accessoire de hacheur 350 ml «hc»
a Couvercle
b Lame hachoir
¢ Bol hachoir

d Socle antidérapant en caoutchouc
9 Accessoire de hacheur 500 ml «ac»

a Couvercle (avec entraineur)

b Lame hachoir

¢ Bol hachoir

d Socle antidérapant en caoutchouc

Manche de mixage (A)

Le mixeur a main est votre compagnon idéal
pour préparer des sauces froides pour
I’apéritif, des sauces chaudes, des sauces
pour salade, des soupes, des aliments pour
bébés, ainsi que des boissons, des
smoothies et des milk-shakes.

Pour un résultat parfait, utiliser la vitesse
turbo.

Pour des instructions de fonctionnement
détaillées, voir la section A.

Accessoire fouet (A)

Utiliser le fouet uniquement pour fouetter
de la creme et des blancs d’oeuf, et pour
préparer des gateaux éponge et des
desserts préts a mélanger.

Pour obtenir des résultats supérieurs,
utiliser la vitesse la plus élevée.

Pour des instructions de fonctionnement
détaillées, voir la section A.

Accessoire de hacheur (B)

Les hacheurs (8/9) sont parfaitement
adaptés pour hacher la viande, le fromage
a pate dure, les oignons, les herbes, I‘alil,
les légumes, le pain, les biscuits et les noix.

Ne pas utiliser les accessoires de
hacheur (9/10) avec les lames de
hacheur sur des aliments extrémement
durs tels que des noix non décortiquées,
des glacons, des grains de café, des
graines ou des condiments durs comme
la muscade. Ces aliments pourraient
endommager les lames.



Pour des instructions de fonctionnement
détaillées, voir la section C.

Avec le hachoir « hc », ne remplir que
jusqu’a la ligne max pour la quantité
d’ingrédients. La durée de
fonctionnement maximale du hachoir «
hc » s’éléve a: 1 minute pour les grandes
quantités d’ingrédients humides,

30 secondes pour les ingrédients secs
ou durs.

REMARQUE: laisser un intervalle d’au
moins 3 minutes avant de le remettre en
marche (pour éviter les défaillances).
Interrompre immédiatement I’opération
en cas de diminution de la vitesse du
moteur et/ou de fortes vibrations.

Exemple de recette «<hc»: Pruneaux au
miel (en tant que fourrage de pancake ou

a tartiner):
40 g de pruneaux
40 g de miel crémeux
10 ml d’eau (aromatisée a la vanille)
e Verser les pruneaux et le miel crémeux
dans le bol du hacheur «hc».
e Hachez pendant 4 secondes a vitesse
maximale.
Ajoutez 10 ml d’eau (aromatisée a la
vanille).
e Hachez de nouveau pendant
1,5 seconde supplémentaire

Guide de dépannage

Entretien et nettoyage (C)

Voir la section C pour des informations
détaillées.

Garantie et service

Pour des informations détaillées, voir la
notice de garantie et de service ou
consultez le site www.braunhousehold.com.

Les caractéristiques techniques du
design ainsi que les présentes
instructions peuvent changer sans
préavis.

Ne jetez pas ce produit avec les

ordures menageres lorsqu’il est

en fin de vie. Le remettre a un

centre service agree Braun ou le
deposer dans des sites de recuperation
appropries conformement aux
reglementations locales ou nationales en

vigueur.»
QI?

Les matériaux et les objets
destinés a étre en contact
avec les produits alimentaires
sont conformes aux
prescriptions du reglement
européen 1935/2004.

Probléme | Causes possibles | Solution

Le blender | Pas d‘alimentation | Vérifiez que I’appareil est branché.

amainne | électrique Vérifiez le fusible/disjoncteur de votre logement.

fonctionne Si aucune des solutions ci-dessus ne fonctionne,

pas contactez le service apres-vente Braun.
Espaﬁo| Retire todo el embalaje y las etiquetas y

Antes de empezar

Lea atentamente todas las
instrucciones del usuario antes
de utilizar el aparato y
consérvelas para futuras consultas.

deséchelos del modo apropiado.

Cuidado

>

Las cuc_:hillas estan _
muy afiladas! Para evi-
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tar lesiones, por favor maneje
las cuchillas con el maximo
cuidado.

¢ Se ha de tener especial cui-
dado a la hora de manipular las
cuchillas, vaciar el recipiente o
durante la limpieza.

® | as personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas o con falta de cono-
cimientos y experiencia tam-
bién pueden hacer uso de este
dispositivo, siempre que se les
haya supervisado o proporcio-
nado instrucciones con res-
pecto a su uso de una forma
segura, y que comprendan los
peligros que este conlleva.

* Los ninos no deben jugar con
el aparato.

¢ Este dispositivo no debe ser
utilizado por ninos.

¢ Se debe mantener a los nifios
apartados del aparato y de su
cable de corriente.

® L 0s nifos no realizaran trabajos
de limpieza y mantenimiento
del usuario sin supervision.

¢ Siempre desenchufe o0 apague
el dispositivo cuando se le deja
desatendido y antes de
armarlo, desarmarlo, limpiarlo
o almacenarlo.

¢ Si el cable de alimentacion esta
danado, para evitar riesgos
debe reemplazarlo el fabri-
cante, su agente de servicio o
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una persona cualificada de
modo similar.

¢ Antes de conectar el aparato a
la red, verifique que el voltaje
indicado en la base del aparato
se corresponda con el de su
hogar.

e Este aparato ha sido diseriado
exclusivamente para el uso
doméstico y para el procesa-
miento de cantidades propias
en un hogar.

¢ No use ninguna de las piezas
en el microondas.

e Limpie todas las piezas antes
de usarlas por primera vez o
cuando se requiera siguiendo
las instrucciones de la seccion
Mantenimiento y limpieza.

® Deje de utilizar el dispositivo si
esta dafiado.

e Si el aparato cae en el liquido,
desenchufelo antes de meter
la mano en el liquido.

Piezas y accesorios

1 Interruptor: velocidad «I»

2 Interruptor: velocidad «II»

3 Mango y cuerpo del motor de agarre
comodo

Botones de liberacion EasyClick
Pie de la batidora

Accesorio batidor

a Caja de engranajes

b Batidor

Vaso

Accesorio de 350 ml picadora de
comida para bebés «hc»

a Tapa

b Hoja picadora

o oA

© ~




¢ Recipiente picador
d Anillo de goma antideslizante
9 Accesorio picador de 500 ml «ca»
a Tapa (con engranaje)
b Hoja picadora
¢ Recipiente picador
d Anillo de goma antideslizante

Brazo de batir (A)

La batidora de mano es perfecta para
preparar cremas, salsas, alifos para
ensaladas, sopas, comida infantil,
bebidas, smoothies y batidos.

Utilice la velocidad turbo para obtener un
resultado 6ptimo.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion A.

Accesorio batidor (A)

Utilice el accesorio batidor solo para
montar nata, batir claras de huevo, hacer
bizcochos y postres premezclados.

Para obtener los mejores resultados,
utilice la velocidad mas alta.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion A.

Accesorio picador (B)

Las picadoras (8/9) estan perfectamente
indicadas para picar carne, queso duro,
cebollas, hierbas, ajo, verduras, pan,
galletas y nueces.

No utilice los accesorios de picadora
(9/10) con cuchillas de picar para
procesar alimentos extremadamente
duros, como nueces con cascara,
cubitos de hielo, granos de café y otros
granos o especias duras como la nuez
moscada. El procesamiento de estos
alimentos podria dafar las cuchillas.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion C.

Para la picadora «hc» no supere la
cantidad de ingredientes por encima de
la linea de maximo. Tiempo de
funcionamiento maximo para la picadora

«hc»: 1 minuto para grandes cantidades
de ingredientes humedos, 30 segundos
para ingredientes secos o duros.

NOTA: deje un intervalo de como minimo
3 minutos antes de volver a ponerla en
funcionamiento (para evitar averias). Si
disminuye la velocidad del motor y/o se
producen fuertes vibraciones, detenga el
procesamiento de inmediato.

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas pasas

con miel (como relleno o para untar en

40 g de ciruelas pasas

40 g de miel cremosa

10 ml de agua (sabor vainilla)

e Coloque las ciruelas y la miel cremosa
en el recipiente de la picadora «hc».

e Triture durante 4 segundos a maxima
velocidad.

e Afiada 10 ml de agua (sabor vainilla).

e Triture durante otros 1,5 segundos.

Cuidado y limpieza (C)
Para obtener informacion detallada,
consulte la seccion C.

Garantia y servicio técnico

Para obtener informacion detallada,
consulte el cuaderno de la garantia
y el servicio técnico o visite
www.braunhousehold.com.

Tanto las especificaciones de disefio del
producto como estas instrucciones para el
usuario estan sujetas a cambios sin aviso.

Por favor no depositar el producto
en los desechos domésticos al final
de su vida util. La licuadora podra
depositarse en un Centro de
Servicio Tecnico Braun o en los
correspondientes puntos de recogida

que existan en su pais.
QI?
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Los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto
con alimentos cumplen las
disposiciones del Reglamento
europeo 1935/2004.



Guia de resolucion de problemas

Problema Causas potenciales | Soluciéon

La batidora | No hay corriente Compruebe que el aparato esté conectado.

de mano no Compruebe los fusibles/interruptores de su

funciona. casa.
Sino se corresponde con ninguna de las de
arriba contacte con el Servicio Técnico de
Braun.

Portugués * NAo deixe que criangas brin-

Antes de Utilizar o seu Aparelho

Por favor, leia as instrugdes de
|||I utilizacado atentamente e na

integra antes de utilizar o
aparelho e guarde-as para referéncia
futura. Remova todas as embalagens e
etiquetas e elimine-as adequadamente.

Atencao
° As laminas sao muito
=\ afiadas! Para evitar
ferimentos, manu-
seie as laminas com
0 maximo cuidado.

® Deve-se ter cuidado ao
manusear as laminas cortan-
tes afiadas, ao esvaziar a
taca e durante a limpeza.

e Este aparelho pode ser
usado por pessoas com limi-
tacoes fisicas, sensoriais ou
mentais ou sem experiéncia
e conhecimentos, se super-
visionadas ou instruidas
quanto ao uso seguro do
aparelho e caso compreen-
dam os perigos envolvidos.
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guem com o aparelho.

e Este aparelho ndo deve ser
usado por criancas.

* Nao deixe que criancas se
aproximem do aparelho e do
cabo de alimentacao do
mesmo.

e Alimpeza e a manutencao
realizada pelo utilizador nao
serao realizadas por criangas
Sem supervisao.

* Desligue sempre o0 cabo de
alimentacao ou o aparelho
quando este for deixado sem
vigilancia e antes de o mon-
tar, desmontar, limpar ou
armazenar.

* Em caso de dano, o cabo de
alimentacao tem de ser subs-
tituido pelo fabricante, por um
seu agente de assisténcia téc-
nica ou por uma pessoa igual-
mente qualificada com vista a
evitar potenciais perigos.

¢ Antes de conectar o aparelho
a corrente, verifique se a vol-
tagem indicada na base do




aparelho corresponde a do
seu lar.

¢ Este aparelho foi concebido
apenas para uso domestico e
para processar quantidades
domésticas normais.

* N&o utilize nenhuma peca no
micro-ondas.

* Limpe todas as pecas antes
da primeira utilizagao ou con-
forme necessario, seguindo
as instrucdes na secgao
«Cuidados e limpeza».

¢ Deixe de utilizar o aparelho
caso este esteja danificado.

¢ Se 0 aparelho cair num
liquido, desconecte-o da
tomada antes de aceder ao
liquido.

Pecas e acessorios

Interruptor Ligar: velocidade «I»
Interruptor Ligar: velocidade «lI»
Peca do motor

Botdes de libertacao EasyClick
Pé da varinha

Acessorio para bater

a Caixa de engrenagens

b Batedor

Copo

Acessorio picador de 350 ml «hc»
a Tampa

b Lamina picadora

¢ Recipiente picador

d Anel de borracha antiderrapante
9 Acessorio picador de 500 ml «ca»
a Tampa (com engrenagem)

b Lamina picadora

¢ Recipiente picador

d Anel de borracha antiderrapante

DO WN =
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Eixo de mistura (A)

A varinha magica adequa-se
perfeitamente a preparacao de pastas,
molhos, molhos para salada, sopas,
alimentos para bebés, assim como
bebidas, smoothies e batidos de leite.

Para obter os melhores resultados, use a
velocidade Turbo.

Consulte a secgao A para instrugoes
detalhadas de processamento.

Acessorio para bater (A)

Use o batedor apenas para preparar
chantilly, bater claras de ovo, preparar
pao-de-16 e sobremesas pré-preparadas.

Para obter os melhores resultados, use a
velocidade mais alta.

Consulte a secgao A para instrugoes
detalhadas de processamento.

Acessorio picador (B)

Os picadores (8/9) sao perfeitamente
adequados para picar carne, queijo duro,
cebolas, ervas aromaticas, alho, legumes,
pao, bolachas e frutas de casca rija.

Nao use os acessorios picadores (9/10)
com laminas picadoras para processar
alimentos extremamente duros, como
frutas de casca rija com casca, cubos de
gelo, graos de café, graos ou especiarias
duras como, p. ex., nozmoscada.

O processamento destes alimentos
poderia danificar as laminas.

Consulte a secgao C para instrugoes
detalhadas de processamento.

Para o picador «hc» ndo exceda a
quantidade dos ingredientes para além
da linha max. Tempo de operagéao
maximo para o picador «hc»: 1 minuto
para grandes quantidades de
ingredientes humidos, 30 segundos para
ingredientes secos ou duros.
NOTA: deixe um intervalo de pelo menos
3 minutos antes de voltar a operar (para
evitar falhas). Pare imediatamente de
processar quando a velocidade do motor
17



diminuir e/ou ocorrerem vibracoes
fortes.

Exemplo de receita para «<hc»: Ameixas
secas com mel (como recheio ou
cobertura de panquecas):

40 g de ameixas secas
40 g de mel cremoso
10 ml de agua (com aroma de baunilha)
e Cologue as ameixas secas e 0 mel
cremoso no recipiente picador «hc».
e Pique durante 4 segundos na
velocidade maxima.
Adicione 10 ml de agua (com aroma de
baunilha).
e Volte a picar durante mais
1,5 segundos.

Cuidados e limpeza (C)

Consulte a seccao C para informacoes
detalhadas.

Guia de resolucao de problemas

Garantia e Assisténcia

Para informagdes detalhadas,
consulte o folheto separado sobre
garantia e assisténcia ou visite
www.braunhousehold.com.

Tanto as especificagdes de design como
estas instrucdes de utilizagao estao
sujeitas a alteracdes sem aviso prévio.

N&o elimine o produto no lixo
doméstico no fim da sua vida util.

A eliminacdo pode ser efetuada
num Centro de Assisténcia da
Braun ou em pontos de recolha
adequados disponiveis no seu pais.

W
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Os materiais e 0s objetos
destinados ao contacto com
produtos alimenticios estao
em conformidade com as
prescricdes do regulamento
Europeu 1935/2004.

Problema | Potenciais causas | Solucao
Avarinha Sem alimentacao Verifique se o aparelho esta conectado a tomada.
magica Verifique o fusivel/disjuntor da sua habita¢do.Se
nao nao for nenhuma das situacdes acima, contacte o
funciona. Centro de Assisténcia da Braun.

Italiano

Prima dell’utilizzo

Si prega dileggere
|||I attentamente ed integralmente
le istruzioni d’uso prima di
utilizzare il dispositivo e conservarle per
la consultazione. Rimuovere tutti gli
imballaggi e le etichette e smaltirli in
modo appropriato.

Attenzione

° Le lame sono molto
affiliate! Per evitare
18

lesioni, si prega di maneggiare
le lame con cautela.

* Maneggiare con cura le lame
affilate, prestare attenzione
durante le operazioni di svuota-
mento della ciotola e la pulizia.

e Questo dispositivo pud essere
utilizzato da persone con
ridotte capacita fisiche, senso-
riali o mentali o prive di espe-
rienza e conoscenza, se sorve-
gliate o istruite su come



utilizzare il dispositivo in modo
sicuro e se prendono cono-
scenza die rischi implicati.

® | bambini non devono giocare
con I'apparecchio.

* | bambini non devono utilizzare
questo dispositivo.

* | bambini devono essere tenuti
lontani dall’apparecchio e dal
cavo direte.

* Pulizia e manutenzione non
devono essere eseguite da
bambini senza supervision.

e Staccare sempre I'apparec-
chio dall’alimentazione o spe-
gnerlo quando lo si lascia incu-
stodito e prima di montaggio,
smontaggio, pulizia, conserva-
zione.

¢ Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, deve essere
sostituito dal fabbricante, dal
suo agente addetto all’assi-
stenza o da altre persone simil-
mente qualificate al fine di evi-
tare pericoli.

e Assicuratevi che il voltaggio del
vostro impianto elettrico corri-
sponda a quello stampato sul
fondo del prodotto.

® | 'apparecchio é stato proget-
tato solo per I'utilizzo a casa e
per processare quantita per la
casa.

¢ Non utilizzare le parti di questo
apparecchio nel forno a micro-
onde.

e Si prega di pulire tutte le
parti precedentemente al
primo utilizzo o come richie-
sto, seguendo le istruzioni
nella sezione Manutenzione
e Pulizia.

e Interrompere |'uso del disposi-
tivo in caso di danneggiamento.

¢ Se il dispositivo cade in un
liquido, staccare la spina prima
di toccarlo.

Parti e accessori

Tasto acceso velocita «I»

Tasto acceso velocita «lI»
Corpo motore

Tasti di rilascio EasyClick
Gambo frullatore

Frusta

a Attacco

b Frusta

Bicchiere graduato

Tritatutto da 350 ml «<hc»

a Coperchio

b Lama tritatutto

¢ Recipiente tritatutto

d Anello in gomma anti-scivolo
9 Accesorio picador de 500 ml «ca»
a Tapa (con engranaje)

b Hoja picadora

¢ Recipiente picador

d Anillo de goma antideslizante

ODOTA WN =
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Asta di miscelazione (A)

Il frullatore a immersione € ideale per
preparare salse, sughi, condimenti per
insalata, zuppe, omogeneizzati e anche
per cocktail, frappé e frullati.

Per ottenere risultati ottimali, impostare
la velocita turbo.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate
fare riferimento alla sezione A.
19



Frusta (A)

Usare la frusta solo per montare la
panna, sbattere gli albumi, preparare il
pan di Spagna e dessert gia miscelati.

Per ottenere risultati ottimali, impostare
la velocita massima.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate
fare riferimento alla sezione A.
Tritatutto (B)

| tritatutto (8/9) sono ideali per tritare
carne, formaggi a pasta dura, cipolle,

erbe, aglio, verdure, pane, cracker e noci.

Non usare i tritatutto (9/10) con le lame
tritatutto per lavorare cibi molto duri
come noci non sbucciate, cubetti di
ghiaccio, chicchi di caffé, cereali o
spezie dure come la noce moscata.

La lavorazione di questi cibi pud
danneggiare le lame.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate
fare riferimento alla sezione C.

Per il tritatutto «<hc» non superare la
quantita di ingredienti consentita dalla
linea di riempimento massimo. Massima
durata di funzionamento per il tritatutto
«hc»: 1 minuto per grandi quantita di
ingredienti liquidi, 30 secondi per
ingredienti secchi o solidi.

NOTA: lasciare trascorrere almeno

3 minuti prima del riutilizzo (per evitare
guasti). Interrompere subito la
lavorazione se la velocita del motore
diminuisce e/o si verificano forti
vibrazioni.

Guida alla risoluzione degli errori

Esempio di ricetta con «hc»: prugne

secche con miele (come farcitura per

pancake o da spalmare):

40 g di prugne secche

40 g di miele cremoso

10 ml di acqua (aromatizzata alla vaniglia)

e Riempire il recipiente tritatutto «<hc»
con prugne secche e miele cremoso.

e Tritare per 4 secondi a massima
velocita.

e Aggiungere 10 ml di acqua
(aromatizzata alla vaniglia).

e Tritare per altri 1,5 secondi.

Cura e pulizia (C)

Per informazioni dettagliate fare
riferimento alla sezione C.

Garanzia e assistenza

Per informazioni dettagliate consultare

il foglio illustrativo di garanzia e
assistenza separato o visitare il sito
www.braunhousehold.com.

Le specifiche di progettazione e le
presenti istruzioni d’uso sono soggette a
modifica senza preawiso.

Non smaltire il prodotto insieme ai
rifiuti domestici quando non piu
necessario. Il prodotto pud essere
smaltito presso un centro di
assistenza Braun o un centro di raccolta

adatto del proprio paese.
QI?

I materiali e gli oggetti destinati
al contatto con prodotti
alimentari sono conformi alle
prescrizioni del regolamento
Europeo 1935/2004.

funziona.

Problema Cause potenziali Soluzione
Il frullatore a | Alimentazione Verificare che I'apparecchio sia collegato.
immersione | assente Controllare il fusibile o I'interruttore automatico

non della propria abitazione.

Nel caso in cui la causa non sia riconducibile a
nessuna delle voci sopra indicate, contattare il
servizio clienti Braun.
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Nederlands
VG66r gebruik

Lees de gebruiksaanwijzing
|||I aandachtig en volledig voordat

u het toestel gebruikt en bewaar
ze voor toekomstige raadpleging.
Verwijder de verpakking en alle etiketten
volgens de voorschriften.

Waarschuwing:

o De messen zijn uiterst
scherp! Om letsels te

vermijden moeten de

messen zeer voorzich-

tig gehanteerd worden.

¢ Er moet voorzichtig te werk
worden gegaan bij de hantering
van scherpe snijmessen, de
lediging van de kom en tijdens
de reiniging.

e Dit toestel mag niet worden
gebruikt door personen met
verminderde fysieke, zintuig-
lijke of mentale vermogens of
een gebrek aan ervaring en
kennis tenzij onder speciaal
toezicht of wanneer ze werden
geinstrueerd in het veilige
gebruik van het toestel en tenzij
ze de ermee verbonden risico’s
kennen.

e Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen.

¢ Dit toestel mag niet worden
gebruikt door kinderen.

e Kinderen moeten uit de buurt
worden gehouden van het
apparaat en zijn netsnoer.

* Reiniging en gebruikerson-
derhoud mogen zonder toe-
zicht niet door kinderen uitge-
voerd worden.

¢ Ontkoppel of schakel het toe-
stel altijd uit wanneer u het
alleen laat en voor het
gemonteerd, gedemonteerd,
gereinigd of weggeborgen
wordt.

e Als het netsnoer beschadigd
is, moet het vervangen wor-
den door de fabrikant, diens
onderhoudsvertegenwoordi-
ger of personen met verge-
lijkbare kwalificaties om
gevaarlijke situaties te voor-
komen.

e Controleer, voordat u de
stekker in het stopcontact
steekt, of het voltage van het
stopcontact overeenkomt
met het voltage dat staat ver-
meld op de onderkant van
het apparaat.

® Het apparaat is enkel ontwor-
pen voor huishoudelijk
gebruik en voor het verwer-
ken van huishoudelijke hoe-
veelheden.

¢ Gebruik geen van de onder-
delen in de magnetron.

¢ Reinig alle onderdelen voor
het eerste gebruik of wanneer
nodig, volgens de instructies
in de rubriek «Onderhoud en
reiniging».
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® Gebruik het toestel niet indien
het beschadigd is.

¢ |ndien het toestel in vioeistof
valt, trek de stekker dan zo
snel mogelijk uit.

Onderdelen en accessoires

Aanknop: snelheid «I»
Aanknop: snelheid «lI»
Motordeel
EasyClick-vrijgaveknoppen
Blendervoet

Garde

a Aandrijving

b Garde

Beker

350 ml hakmolen «hc»

a Deksel

b Hakmes

¢ Hakkom

d Slipvrije rubberring

9 500 ml hakmolen «ca»

a Deksel (met uitrusting)
b Hakmes

¢ Hakkom

d Slipvrije rubberring

OO~ wON =
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Staafmixervoet (A)

De staafmixer is ideaal voor het bereiden
van dips, sauzen, dressings, soepen,
babyvoeding, drankjes, smoothies en
milkshakes.

Voor optimale resultaten gebruikt u de
turbosnelheid.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel A.

Garde (A)

Gebruik de garde enkel voor het kloppen
van room, stijf kloppen van eiwitten,
maken van biscuitgebak en kant-en-klare
desserts.

Voor optimale resultaten gebruikt u de
hoogste snelheid.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel A.
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Hakmolen (B)

De hakmolens (8/9) zijn ideaal geschikt
voor het hakken van vlees, harde kaas,
uien, specerijen, look, groenten, brood,
crackers en noten.

Gebruik de hakmolens(9/10) met
hakmessen niet om extreem hard
voedsel te verwerken, zoals noten in de
schaal, ijsblokjes, koffiebonen, granen of
harde specerijen zoals nootmuskaat. Het
verwerken van deze voedingsmiddelen
kan de messen beschadigen.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel B.

Voor de «hc» hakker mag u niet meer
ingrediénten toevoegen dan de max-lijn.
Maximale werkingstijd voor de «hc»
hakker: 1 minuut voor grote
hoeveelheden natte ingrediénten,

30 seconden voor droge of harde
ingrediénten.

OPMERKING: wacht minstens 3 minuten
voordat u het apparaat opnieuw gebruikt
(om storingen te voorkomen). Stop de
bereiding onmiddellijk wanneer de
motorsnelheid verlaagt en/of er sterke
trillingen plaatsvinden.

«hc» Voorbeeld van een recept: Pruimen

met honing (als vulling voor

pannenkoeken of smeersel):

40 g pruimen

40 g romige honing

10 ml water (met vanillesmaak)

e Vul de «hc» hakkom met de pruimen en
romige honing.

e Hak gedurende 4 seconden op
maximale snelheid.

e Voeg 10 ml water (met vanillesmaak)
toe.

e Hak opnieuw gedurende 1,5 seconde.

Verzorging en reiniging (B)

Voor gedetailleerde informatie
raadpleegt u deel C.



Garantie en service

Voor gedetailleerde informatie
raadpleegt u de afzonderlijke brochure
over garantie en service, of gaat u naar
www.braunhousehold.com.

Zowel de ontwerpspecificaties als deze
gebruiksaanwijzing kunnen zonder
voorafgaande kennisgeving worden
gewijzigd.

houdelijk afval aan het eind van

zijn levensduur. Breng het voor ver-
wijdering naar een Servicecentrum
van Braun of naar een geschikt
inzamelpunt in uw land.

De materialen en voorwerpen Il
bestemd om in aanraking te Q f
komen met levensmiddelen,

zijn conform met de

voorschriften van de
Europese richtlijn 1935/2004.

Gooi het product niet bij het huis- E

Gids voor het oplossen van problemen

Probleem Mogelijke oorzaken

Oplossing

Handmixer Geen stroom

Controleer of stekker is ingestoken.

werkt niet. Controleer de zekering/stroomonderbreker
in uw huis.
Indien het probleem aanhoudt, neem dan
contact op met de klantenservice van Braun.
Dansk

For ibrugtagning

e Dette apparat kan benyttes af
personer med reducerede

Lees brugsanvisningen
|||I omhyggeligt og fuldsteendigt,

for apparatet tages i brug og
gem den til fremtidig brug. Fjern al
emballage og alle etiketter og kassér
dem korrekt.

Bemaerk

° Knivene er meget
‘ skarpe! For at undga

skader skal knivene
handteres yderst for-
sigtigt.

o Var forsiktig nar du hanterar de
vassa knivarna, nar du tommer
skalen och nar du rengor
apparaten.

fysiske, sensoriske eller men-
tale evner, eller mangel pa
erfaring, hvis de er under
opsyn eller har modtaget
instruktion i brugen af appara-
tet pa en sikker made og har
forstaet de involverede farer.

® Bgrn ma ikke lege med appa-
ratet.

e Dette apparat ma ikke benyttes
af barn.

 Barn skal holdes veek fra appa-
ratet og dets stramkabel.

¢ Rengaring og brugerens vedli-
geholdelse ma ikke foretages
af barn uden opsyn.
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¢ Traek altid stikket ud eller sluk
for apparatet, nar det er uden
opsyn og far det samles, skil-
les ad, rengares eller stilles til
opbevaring.

¢ Hvis netledningen er beskadi-
get, skal den udskiftes af pro-
ducenten eller dennes ser-
viceveerksted eller af en
kvalificeret fagmand for at
undga enhver risiko.

e Kontroller fgr brug, at spaen-
dingen pa lysnettet svarer til
spaendingsangivelsen i bun-
den af apparatet.

¢ Dette apparat er designet til
brug i husholdningen og til
maengder som normalt indgar
i en husholdning.

¢ Ingen af delene ma anvendes i
mikroovn.

® Renggr alle dele far farste
brug eller efter behov ved at
fglge anvisningerne i afsnittet
om pleje og rengaring.

* Benyt ikke apparatet hvis det
er skadet.

® Hvis apparatet tabes i veeske,
tages stikket ud inden der
reekkes ned i veesken.

Dele og tilbehor

Teend-knap: hastighed «I»
Taend-knap: hastighed «lI»
Motordel

EasyClick frigarelsesknapper
Blenderskaft

Pisketilbehgr

a Gear

b Pisker

DO WON =

7 Beegerglas

8 350 ml hakketilbehgr «hc»
alag
b Hakkeknive
¢ Hakkeskal
d Anti-slip gummiring

9 500 ml hakketilbehgr «ca»
500 ml hakketilbehgr «ca»
a Lag (med gear)
b Hakkeknive
¢ Hakkeskal
d Anti-slip gummiring

Blenderskaft (A)

Stavblenderen er perfekt egnet til
tilberedning af dips, saucer,
salatdressinger, supper, babymad, savel
som drinks, smoothies og milkshakes.

For de bedste resultater bruges
turbohastighed.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner
henvises til afsnit A.

Pisketilbehor (A)

Brug kun piskeriset til at piske flade, sla
aggehvider, lave teertedej og klar-mix
desserter.

For de bedste resultater bruges hgjeste
hastighed.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner
henvises til afsnit A.

Hakketilbehor (B)

Hakkerne (8/9) er perfekt egnede til at
hakke kgd, hard ost, lgg, urter, hvidlag,
grentsager, brad, kiks og nadder.

Brug ikke hakketilbehgret (9/10) med
hakkeknivene til at tilberede ekstremt
harde fgdevarer, sdsom udbeelgede
ngdder, isterninger, kaffebgnner, korn,
eller harde krydderier f.eks. muskatnad.
Tilberedning af disse fgdevarer kan
skade knivene.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner
henvises til afsnit C.

Ga ikke hgjere op end maks. linjen med
hakkeren «hc» med maengden af



ingredienser. Maksimal kgretid for «hc»
hakkeren: 1 minut til store meengder
vade ingredienser, 30 sekunder til tarre
eller harde ingredienser.

BEM/RK: Lad der veere et interval pa
mindst 3 minutter fgr brug igen (for at
undga fejl). Stands tilberedningen med
det samme, nar motorhastigheden daler
og/eller der forekommer staerke
vibrationer.

«hc» Opskriftseksempel: Honningsvesker

(som pandekagefyld eller paleeg):

40 g svesker

40 g cremet honning

10 ml vand (med vanillesmag

e Fyld «<hc» skalen med svesker og
cremet honning.

e Hak i 4 sekunder ved maksimal
hastighed.

e Tilsaet 10 ml vand (med vanillesmag).

e Gentag hakningi 1,5 sekunder.

Pleje og rengering (C)

For detaljeret information henvises til
afsnit C.

Garanti og service

For detaljeret information, se separat
garanti- og servicebrochure eller besgg
www.braunhousehold.com.

Bade designspecifikationer og denne
brugervejledning kan aendres uden varsel.

Bortskaf ikke apparatet som
husholdningsaffald efter enden pa
dets levetid. Bortskaffelse kan ske
pa Braun Service Centre eller
passende indsamlingssted lokalt.

-
Materialer og genstande bestemt Il
til kontakt med fgdevarer er i

overensstemmelse med
EU-forordning 1935/2004.

Fejlfinding
Problem Mulige arsager Lasning
Handblenderen | Ingen stram Kontrollér, at apparatet er tilsluttet.
karer ikke. Kontrollér sikringen / kredslgbsafbryderen i
dit hjem.
Hvis intet af ovenstaende, kontakt Braun
Service.
Norsk skjeerebladene varsomt for &
For bruk unnga skader.

Les grundig gjennm hele
|||I bruksanvisningen fgr apparatet

tas i bruk, og ta vare pa den for
fremtidig referanse. Fjern all emballasje og
alle etiketter, og foreta passende
kassering av disse.

Advarsel
[ ]

Skjeerebladene er
sveert skarpe! Handter

e Der skal udvises omhu ved
handtering af de skarpe knive,
nar skalen tammes og under
rengaring.

e Dette apparatet kan brukes av
personer med fysiske, falel-
sesmessige eller psykiske
funksjonshemninger eller
manglende erfaring og kunn-
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skap dersom de har fatt opp-
leering eller instruksjon om
bruken av utstyret pa en sikker
mate og dersom de har forstatt
farene som er knyttet til dette.

® Barn skal ikke leke med appa-
ratet.

¢ Dette apparatet skal ikke bru-
kes av barn.

¢ Apparatet og tilhgrende strgm-
ledning ma holdes utenfor
barns rekkevidde.

* Rengjering og vedlikehold ma
ikke gjares av barn uten at de
er under tilsyn.

* Trekk alltid ut stikkontakten
eller skru av utstyret nar det
ikke er under oppsyn, og far
montering, demontering, ren-
gjering, eller lagring.

® Hyis strgmledningen er skadet
ma den skiftes av produsen-
ten, en av deres serviceverk-
steder, eller annen kvalifisert
person, for & unnga risiko for
skader.

 Fgr du setter stgpselet i stikk-
ontakten, sjekk at spenningen
korresponderer med spen-
ningsangivelsen som er trykt
pa apparatet.

® Dette apparatet er kun bereg-
net til bruk i husholdninger og
for tilberedning av mengder
som er vanlig i privathushold-
ninger.
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* Ingen av delene skal benyttes i
mikrobglgeovn.

e \ennligst rengjer alle deler far
de benyttes farste gang eller
nar det kreves, og falg
instruksjonene i avsnittet Pleie
0g Rengjaring.

e Stopp bruken av apparatet
dersom det er gdelagt.

¢ Dersom apparatet faller ned i
vaeske, dra ut stapslet far vees-
ken berares.

Deler og tilbehor

Pa-knapp: hastighet «I»
Pa-knapp: hastighet «Il»
Motordel
EasyClick utlgserknapper
Blandestav
Vispetilbehgr
a Girkasse
b Visp
Beger
8 350 ml hakketilbehgr «hc»
a Lokk
b Hakkekniv
¢ Hakkebolle
d Antiskli gummiring
9 500 ml hakketilbehgr «ca»
a Lokk (med gir)
b Hakkekniv
¢ Hakkebolle
d Antiskli gummiring

O wWN =

Miksekanal (A)

Handmikseren egner seg ogsa til a lage
dipp, saus, salatdressing, suppe,
babymat, samt drikke, smoothies og
milkshake.

For best resultat brukes Turbo-
hastigheten.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se
avsnitt A.



Vispetilbehor (A)

Bruk vispen kun til & vispe krem, sla
eggehvite, lage smakaker og
dessertblandinger.

For best resultat brukes den hgyeste
hastigheten.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se
avsnitt A.

Hakketilbehor (B)

Hakkene (8/9) er perfekt tilpasset a
hakke Kjgtt, hard ost, lgk, urter, hvitlgk,
gregnnsaker, brad, kjeks og ngtter.

Ikke bruk hakketilbehgret (9/10) med
hakkeknivene til & behandle ekstremt
hard mat, som ngtter med skall, isbiter,
kaffebgnner, korn eller hardt krydder, f.
eks. muskatngtt. Behandling av slik mat
kan gdelegge knivbladene.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se
avsnitt C.

Du ma ikke fylle pa med ingredienser
over max-streken til <hc» hakken.
Maksimum driftstid «hc» hakke: 1 minutt
for stgrre mengder av vate ingredienser,
30 sekunder for tgrre eller harde
ingredienser.

MERK: la det drgye minst 3 minutter far
den benyttes igjen (for & unnga feil).
Stopp behandlingen umiddelbart dersom
motorens hastighet synker og/eller
sterke vibrasjoner forekommer.

Fejlfinding

«hc» Eksempel pa oppskrift: Honning-

svisker (som pannekakefyll eller

40 g svisker

40 g kremaktig honning

10 ml vann (vanilje-smak)

* Fyll <hc» hakkebollen med svisker og
kremaktig honning.

e Hakk i 4 sekunder med med maksimal
hastighet.

e Tilsett 10 ml vann (vanilje-smak).

e Fortsett & hakke i 1,5 sekunder.

Pleie og rengjoering (C)
For mer informasjon, se avsnitt C.

Garanti og service

For detaljert informasjon, se den
separate garantien og servicebrosjyren
eller besgk www.braunhousehold.com.

Bade tekniske spesifikasjoner og denne
bruksanvisningen kan endres uten varsel.

Ikke kast produktet sammen med
husholdningsavfall pa slutten av
brukstiden. Det kann avhendes pa
et Braun servicesenter eller
tilsvarende gjenvinningsstasjon for
elektriske/ elektroniske apparater.

[ |
Materialer og gjenstander ment Il
for kontakt med matvarer

(food grade) er i samsvar med
EU-forskrift 1935/2004.

Problem Mulige arsaker

Lasning

Handmikseren
virker ikke.

Ingen strgm

Sjekk at apparatet er tilkoblet.

Sjekk sikringen/kretsbryteren i hjiemmet ditt.
Ta kontakt med Braun kundeservice dersom
ingen av delene hjelper.
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Svenska
Fore anvandning

Las noga och helt och hallet
|||I igenom bruksanvisningarna

innan du anvander maskinen
och behall dem f6r framtida bruk. Ta bort
allt férpackningsmaterial samt etiketter

och bortskaffa dem korrekt.

Varning!
° Knivbladen ar valdigt
=2\ vassa! Hantera kniv-
bladen ytterst forsik-
tigt for att forhindra
skador.

¢ Opptre varsomt nar de skarpe
knivbladene handteres, bol-
len tammes eller ved ren-
gjering.

¢ Den har apparaten kan
anvandas av personer med
minskad kroppslig, mental
eller sensorisk formaga eller
som saknar erfarenhet och
kunskap om apparaten, ifall
de dvervakas eller har fatt
instruktioner i hur apparaten
ska anvandas pa ett sakert
satt samt att personen ar
inforstadd med vilka risker
som ingar.

e Barn far inte leka med appa-
raten.

® Denna apparat ska inte
anvandas av barn.

¢ Barn ska hallas utom rackhall
for apparaten och dess nat-
kabel.
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® Rengdring och underhall bor
inte utforas av barn utan Gver
vakning.

e Koppla alltid fran eller stang av
apparaten nar den lamnas utan
tillsyn och innan montering,
demontering, rengoring eller
forvaring.

¢ Om anslutningskabeln ar ska-
dad maste den bytas ut av till-
verkaren, dennes serviceagent
eller en annan behorig person
for att undvika fara.

® Innan du ansluter stickkontak-
ten maste du kontrollera att
spanningen stammer overens
med den som anges pa appa-
ratens undersida.

¢ Den har apparaten ar utformad
endast for hushallsanvandning
och for hushallsmangder.

® Ingen av delarna far anvandas i
mikrovagsugn.

® Rengor alla delar innan pro-
dukten anvands for forsta
gangen eller efter behov, enligt
anvisningarna i avsnittet Skot-
sel och Rengoring.

e Sluta anvanda enheten om den
ar skadad.

e Om enheter faller ner i vatska
ska den kopplas fran innan den
nar vatskan.

Delar och tillbehor

1 Startknapp: hastighet «I»
2 Startknapp: hastighet «lI»
3 Motorenhet



Frikopplingsknappar med EasyClick
Mixerskaft
Visptillbehdr
a Vaxellada
b Visp
7 Bégare
8 hacktillbehor 350 ml «he»
a Lock
b Hackkniv
¢ Hackskal
d Gummiring for halkskydd
9 hacktillbehdr 500 ml «ca»
a Lock (med kugghjul)
b Hackkniv
¢ Hackskal
d Gummiring for halkskydd

Mixerskaft (A)

Handmixern ar perfekt att anvanda vid
tillredning av dippar, saser, salladsdres-
sing, soppor, barnmat samt drycker,
smoothies och milkshakes.

[N &I

Anvand turbohastighet for basta resultat.

Se avsnitt A for detaljerad anvandnings-
information.

Visptillbehor (A)
Anvand endast vispen for att vispa

gradde, aggvitor, sockerkakor och
fardiga desserter.

Anvand den hogsta hastigheten for basta
resultat.

Se avsnitt A for detaljerad anvandnings-
information.

Hacktillbehor (B)

Hacktillbehoren (8/9) ar perfekta for att
hacka kott, hard ost, 10k, Orter, vitlok,
gronsaker, bréd, kex och nétter.

Anvand inte hacktillbehéren (9/10) med
hackknivar for att bearbeta extremt harda
matvaror, som t.ex. oskalade notter,
isbitar, kaffebonor, sddeskorn eller harda
kryddor som muskot. Bearbetning av
dessa typer av matvaror kan skada
knivarna.

Se avsnitt C for detaljerad
anvandningsinformation.

Fyll inte pa mer ingredienser an upp till
maxlinjen ndr du anvander
hacktillberhoéret «hc». Maximal
anvandningstid for hacktillbehoret «hc»:
1 minut for stora mangder fuktiga
ingredienser, 30 sekunder for torra eller
harda ingredienser.

OBSERVERA: |at apparaten vila i minst
3 minuter innan du anvander den igen
(for att undvika att den gar sonder).
Avsluta bearbetningen omedelbart om
motorns hastighet minskar och/eller
vibrerar kraftigt.

«hc» Exempel pa recept: Sviskon med
honung (som palagg eller fylining i

pannkakor):

40 g sviskon

40 g kramig honung

10 ml vatten (med vaniljsmak)

e Hall bade sviskon och honung i
«hc»-hackskalen.

e Hacka i 4 sekunder med hogsta
hastighet.

e Tillsatt 10 ml vatten (med vaniljsmak).

e Fortsatt att hacka i ytterligare
1,5 sekunder.

Vard och rengoring (C)
Se avsnitt C for detaljerad information.

Garanti och service

Se den separata garantin och
servicebroschyren eller ga till
www.braunhousehold.com for
utforlig information.

Bade specifikationerna fér utformningen
och denna bruksanvisning kan andras
utan féregaende meddelande.

Nar produkten ar forbrukad far
den inte kastas tillsammans med
hushallssoporna. Avfallshantering
kann ombesdrjas av Brauns
servicecenter eller pa din lokala
atervinningsstation.
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Materialen och féremalen som
ar avsedda for kontakt med
livsmedel 6verensstammer
med foreskrifterna i Europa-
direktivet 1935/2004.

Veiledning for feilsoking

Wl

Problem Majliga orsaker

Losning

Den manuella
mixern fungerar

Ingen strom

Kontrollera att apparaten ar ansluten till strom.
Kontrollera husets sakring/effektbrytaren.
inte. Om inget av ovanstaende fungerar ska du
kontakta Brauns kundservice.

Suomi

Ennen kayttoa

Lue kayttoohjeet huolella ja
|||I taysin, ennen kun kaytat laitetta,

ja sailyta ne tulevaa kayttoa
varten. Poista kaikki pakkausmateriaalit

ja tarrat ja havita ne asianmukaisesti.

Varoitus
° Terat ovat erittain tera-
2\ vid! Kasittele teria erit-
tain varovaisesti valt-
tyaksesi vammoilta.
¢ QOle varovainen kasitellessasi
teravia teria, tyhjentaessasi kul-
hoa ja puhdistaessasi tuotetta.
* Tata laitetta saa kayttaa myos
henkild, jonka fyysinen, aistilli-
nen tai henkinen kyky on alen-
tunut tai jolla on vain vahaista
kokemusta tai tietamysta lait-
teen kaytosta, jos hanen toi-
mintaansa valvotaan tai hanelle
annetaan ohjeet laitteen turval-
lisesta kaytosta ja jos han
30

ymmartaa kayttoon liittyvat
vaaratilanteet.

e Lapset eivat saa leikkia lait-
teella.

e Tama laite ei sovellu lasten
kayttoon.

e Lapset eivat saa koskea laittee-
seen ja sen virtajohtoon.

e Lapset eivat myoskaan saa
puhdistaa ja huoltaa laitetta
ilman valvontaa.

e Sammuta laite tai irrota pistoke
seinasta aina kun sita ei kay-
teta, seka ennen kokoamista,
purkamista, puhdistusta tai
varastoimista.

¢ Jos virransyottojohto vahin-
goittuu on valmistajan, sen
huoltoedustajan tai vastaavasti
patevan henkilon vaindettava
se vaarojen valttamiseksi.

e Tarkista laitteen pohjasta ennen
kayttoonottoa, etta verkkovir-
ran jannite vastaa laitteeseen
merkittya jannitetta.




* Tama laite on tarkoitettu
ainoastaan tavalliseen koti-
kayttoon.

¢ Ala kayta mitaan laiteen osaa
mikroaaltouunissa.

¢ Puhdista kaikki osat ennen
ensimmaista kayttokertaa tai
tarpeen vaatiessa Hoito ja
puhdistus -luvun ohjeiden
mukaisesti.

® | opeta laitteen kaytto, jos se
vahingoittuu.

¢ Jos laite putoaa nesteeseen,
irrota se pistorasiasta ennen
kuin kurotat nesteeseen.

Osat ja lisavarusteet

Kaynnistyskytkin: nopeus «I»
Kaynnistyskytkin: nopeus «lI»
Moottoriosa
EasyClick-vapautuspainikkeet
Sekoitinvars

Vispilélisavaruste

a Kayttopyorasto

b Vispila

Sekoituslasi

350 ml:n pilkontalisévaruste «hc»
a Kansi

b Pilkkomistera

¢ Pilkontakulho

d Liukumaton kumirengas

9 500 ml:n pilkontalisdvaruste «ca»
a Kansi (ja ratas)

b Pilkkomistera

¢ Pilkontakulho

d Liukumaton kumirengas

OO wN =
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Sekoitusvarsi (A)

Sauvasekoitin sopii erinomaisesti
dippikastikkeiden, kastikkeiden,
salaattikastikkeiden, keittojen,
vauvanruokien seka juomien, smoothien
ja pirteldiden valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan Turbo-nopeudella.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat
osiossa A.

Vispildlisavaruste (A)

Kayta vispildd ainoastaan kerman ja
munanvalkuaisten vatkaamiseen seka
sokerikakkujen ja valmiiksi sekoitettavien
jalkiruokien valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurimmalla
nopeudella.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat
osiossa A.

Pilkontalisavaruste (B)

Pilkontalisavarusteet (8/9) sopivat
erinomaisesti lihan, kovan juuston, sipulien,
yrttien, valkosipulin, vihannesten, leivan,
keksien ja pahkinoiden pilkkomiseen.

Ala késittele pilkontalisivarusteilla (9/10)
erittéin kovia ruokia, kuten kuorimattomia
pahkindita, jaakuutioita, kahvinpapuja,
jyvia tai kovia mausteita, kuten muskotti-
pahkinaa. Muutoin terat voivat vioittua.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat
osiossa C.

«hc»-pilkontalisdvarustetta kaytettaessa
aineksia ei saa tayttda maksimiviivaa
korkeammalle. «<hc»-pilkontalisavarusteen
pisin kayttdaika: 1 minuutti suurella
maaralla kosteita aineksia, 30 sekuntia
kuivilla tai kovilla aineksilla.

HUOMAA: odota vahintdan 3 minuuttia,
ennen kuin kaytat sita uudelleen (vikojen
estamiseksi). Lopeta kasittely heti, jos
moottori hidastuu ja/tai laite alkaa tarista
voimakkaasti.

«hc» — esimerkkiresepti: Hunajaluumut

(pannukakkujen taytteeksi tai

levikkeeksi):

40 g kuivattuja luumuja

40 g juoksevaa hunajaa

10 ml vetta (vaniljalla maustettua)

e Tayta «hc»-pilkontakulho luumuilla ja
juoksevalla hunajalla.

e Pilko 4 sekuntia maksiminopeudella.
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e Lisda 10 ml vetta (vaniljalla
maustettua).
e Jatka pilkkomista 1,5 sekuntia.

Hoito ja puhdistus (C)
Lisatietoja on osiossa C.

Takuu ja huolto

Tarkempia tietoja on erillisessa takuu- ja
huoltolehtisessa ja osoitteessa www.
braunhousehold.com.

Vianetsintaopas

Seka mallin tietoja ettd naita kayttdohjeita
voidaan muuttaa ilman erillista ilmoitusta.

Ala havita tuotetta kotitalousjatt-
eiden kanssa sen kayttdian
lopussa. Havittaminen tapahtuu
Braun-huollossa tai sopivassa
kerdyspisteessa.

Elintarvikkeiden kanssa Il
kosketuksiin joutuvat
materiaalit ja tarvikkeet

vastaavat Euroopan yhteison
asetuksen 1935/2004 vaatimuksia.

Ongelma Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Sauvasekoitin Eivirtaa

Tarkista, etta laite on kytketty pistorasiaan.

ei toimi. Tarkista sulake/katkaisin.
Jos ei mikaan ylla olevista, ota yhteytta
Braunin huoltoon.

Polski ostrzami o ostrych krawe-

Przed uzyciem

dziach, oprozniania misy i

Przed uzyciem urzgdzenia
nalezy doktadnie i w catosci

nastepnie zachowac jg na przysztosc¢.
Zdemontuj wszystkie elementy oraz
wszystkie etykiety znajdujgce sie na
urzadzeniu i usun je w odpowiedni
sposob.

Uwaga
o Ostrza sg bardzo
ostre! Aby unikng¢
skaleczen, obchodz
sie z nimi niezwykle
ostroznie.

* Nalezy zachowac 0stroznos¢
podczas obchodzenia si¢ z
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czyszczenia.
¢ Urzgdzenie nie powinno byc

przeczyta¢ instrukcje obstugi, a uiywane przez osoby 0 obni-

zonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej
oraz osoby z niewystarczajgca,
wiedzg i doswiadczeniem, jesli
nie znajdujg sie one pod nad-
zorem 0soby odpowiedzialngj
za ich bezpieczenstwo, nie
zostaty poinstruowane jak
bezpiecznie uzywac urzadze-
nia oraz nie zrozumiaty zwig-
zanych z tym zagrozen.

¢ Nie wolno pozwoli¢, aby dzieci
bawity sie tym urzgdzeniem.



¢ Urzadzenie nie powinno by¢
uzywane przez dzieci.

¢ \W poblizu urzadzenia oraz
jego kabla zasilajgcego nie
moga, przebywac dzieci.

¢ Czyszczenie oraz nalezgce do
uzytkownika czynnosci kon-
serwacyjne nie moga by¢
wykonywane przez dzieci bez
nadzoru 0séb dorostych.

¢ Urzadzenie nie moze zostac
pozostawione bez nadzoru
zanim wtyczka kabla zasilajg-
Cego nie zostanie wyciggnieta
z gniazda sieciowego. Przed
przystgpieniem do rozbiera-
nia, skfadania lub czyszczenia
urzgdzania lub w przypadku
odstawienia go na przecho-
wanie zawsze nalezy wpierw
wyciggnac wtyczke z gniazda
sieciowego.

¢ W przypadku, gdy kabel zasi-
lajgcy jest uszkodzony, wow-
czas w celu unikniecia zagro-
zen dla uzytkownika, kabel
ten musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, autoryzo-
wany Serwis naprawczy pro-
ducenta lub przez osobe 0
podobnych kwalifikacjach
fachowych.

* Przed podfaczeniem urzagdze-
nia do gniazda zasilania
sprawdz, czy napiecie pradu
jest zgodne z napieciem
wskazanym na urzgdzeniu.

* Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku w gospo-
darstwie domowym i do
obrobki normalnych dla
gospodarstw domowych ilosci
produktow.

* Nie uzywac zadnych czesci
urzgdzenia w kuchenkach
mikrofalowych.

® Przed pierwszym uzyciem lub
W razie koniecznosci nalezy
wyczyscic¢ wszystkie elementy
zgodnie z instrukcjami z roz-
dziatu Konserwacja i Czysz-
czenie.

e Jesli urzgdzenie jest uszko-
dzone, nalezy zaprzestac jego
uzywania.

® Jesli urzgdzenie wpadnie do
cieczy, odfacz je od zasilania,
zanim siegniesz do cieczy.

Czescii osprzet
Witgcznik: szybkos¢ «I»
Wigcznik: szybkosc¢ «lI»
Silnik
Przyciski blokady EasyClick
Koncoéwka rozdrabniajgca
Koncowka do trzepania
a Przektadnia
b Trzepaczka
Wysokie naczynie
8 350 ml koncoéwka do siekania «hc»
a Pokrywa
b Ostrze do siekania
¢ Misa do siekania
d Antyposlizgowy pierscien gumowy
9 500 ml kohcéwka do siekania «ca»
a Pokrywa (z przektadnig)
b Ostrze do siekania
¢ Misa do siekania
d Antyposlizgowy pierécien gumowy
33
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Trzonek blendera (A)

Blender doskonale sprawdza sie podczas
przygotowywania dipéw, sosow,
dressingow do satatek, zup, pokarméw
dla dzieci, a takze drinkow i koktajli
mlecznych.

Aby uzyskac najlepszy efekt miksowania,
uzyj predkosci Turbo.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania
zawiera sekcja A.

Koncoéwka do trzepania (A)

Uzywaj trzepaczki tylko do ubijania
Smietany i jajek, przygotowania ciasta
biszkoptowego oraz gotowych do
miksowania deserow.

Aby uzyskac najlepszy efekt miksowania
urzadzenie nalezy ustawi¢ na najwyzsze
obroty.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania
zawiera sekcja A.

Koncowka do siekania (B)

Koncowki do siekania (8/9)
przeznaczone sg w szczegolnosci do
siekania miesa, twardego sera, cebuli,
przypraw, czosnku, warzyw, chleba,
krakersow i orzechow.

Nie uzywaj koncoéwki do siekania (9/10) z
ostrzami do siekania w przypadku
obroébki bardzo twardych produktow
takich jak nietuskane orzechy, kostki
lodu, ziarna kawy, ziarna zbo6z lub
twardych przypraw np. gatka muszkato-
towa. Obrébka takich produktéw moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia ostrzy.

Szczegotowe instrukcje przyrzagdzania
zawiera sekcja C.

Podczas uzywania koncowki «<hc» nie
przekraczac linii maksymalnej ilosci
sktadnikow. Maksymalny czas pracy
koncowki do siekania «hc»: 1 minuta dla
duzej ilosci mokrych sktadnikoéw, 30
sekund dla wysuszonych i twardych
sktadnikow.
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UWAGA: odczekaj co najmniej 3 minuty
przed kolejnym uzyciem (aby zapobiec
usterkom). Natychmiast zakoncz
obrobke, gdy zmniejszy sie predkos¢
obrotowa silnika lub gdy pojawig si¢ silne
wibracje.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki
z miodem (jako nadzienie do nale$nikow

ub pasta):

40 g suszonych sliwek

40 g kremowego miodu

10 ml wody (z aromatem waniliowym)

o Wt6z suszone sliwki i kremowy miéd do
misy do siekania «hc».

e Siekac¢ przez 4 sekundy przy
najwyzszej predkosci.

e Doda¢ 10 ml wody (z aromatem
waniliowym).

e Sieka¢ przez nastepne 1,5 sekundy.

Konserwacja i czyszczenie (C)
Szczegotowe informacije zawiera sekcja C.

Gwarancja i serwis

W celu uzyskania szczegotowych
informacji zapoznaj si¢ z trescig
oddzielnej broszury dotyczgcej
gwarancji i serwisu lub odwiedz witryne
www.braunhousehold.com.

Producent zastrzega sobie mozliwosc¢
wprowadzania zmian w specyfikacji
technicznej produktu oraz w instrukcji
obstugi urzadzenia bez wczesniejszego
powiadomienia.

Zuzytego urzgdzenia nie wolno
taczy¢ i wyrzucac wraz z odpadami
komunalnymi. Zuzyte urzgdzenie
nalezy przekaza¢ do odpowiedniego

punktu zbiorki zuzytego sprzetu
QI?

elektrycznego i elektronicznego.

Materiaty i przedmioty przeznacz
kontaktu z artykutami
spozywczymi sg zgodne ze
wskazaniami Rozporzgdzenia
Komisji Europejskiej 1935/2004.



Rozwigzywanie probleméw

Problem Mozliwe przyczyny | Rozwigzanie

Blender nie Brak zasilania. Sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest podtgczone

dziata. do zasilania.
Sprawdzi¢ bezpiecznik / wytgcznik obwodu
w domowej instalacji elektrycznej.
Jedli to nie pomoze, skontaktowac sie z
Centrum Obstugi Klienta Braun.

Cesky * S pristrojem si déti nesméji

Pred pouzitim

hrat.

Pred pouZitim pristroje si peclive

a kompletné prectéte pokyny
—— | pro uZivatele a uschovejte je pro
pristi potfebu. Odstrarite vSechny obaly a

Stitky a naleZité je zlikvidujte.

Pozor
° NozZe jsou velmi ostré!
Abyste predesli pora-
néni, zachazejte s nozi
velmi opatrné.

* Pfi manipulaci s ostrymi feza-
cimi noZi, pfi vyprazdnovani
nadoby a béhem Cisténi je
tfeba davat pozor.

¢ Osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo s nedostat-
kem zkuSenosti a znalosti
mohou pouZivat tento pristroj
pouze pod dozorem nebo po
instruktazi tykajici se bezpec-
ného pouzivani pristroje, a
pokud rozumi souvisejicim
rizik(im.

e Tento pristroj nesméji pouZivat
déti.

e Déti by se mély udrzovat
v dostateCné vzdalenosti od
pristroje a jeho privodni Sridry.

e Cisténi a uZivatelskou udrzbu
by déti nemély provadét bez
dozoru.

e Spotfebi€ vypnéte nebo vytah-
néte Sidiru ze zasuvky vzdy,
kdyZ je ponechan bez dozoru a
pred sestavovanim, rozebira-
nim, Cisténim nebo uskladné-
nim.

e Je-li privodni 8rilira poskozena,
musi ji vymeénit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo
podobné kvalifikované osoby,
aby se predeslo nebezpeci.

e Pred pripojenim k elektricke
zasuvce zkontrolujte, zda
napéti v elektricke siti odpovida
napéti uvedenému na pristroji.

* Tento pfistroj je konstruovan
pouze pro pouZzivani vdomac-
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nosti a pro zpracovavani mnoz-
stvi normalnich v domacnosti.

* NepouZivejte Zadny dil v mikro-
-vinné troubé.

e Odistéte pred prvnim pouZzi-
tim nebo podle potreby
vSechny dily podle pokyni v
Casti PéCe a Cisténi.

* NepouZivejte pristroj, pokud je
poskozeny.

® Pokud pristroj spadne do
kapaliny, odpojte ho predtim,
nez sahnete do kapaliny.

Dily a prisluSenstvi
1 Spinag pro zapinani/vypinani:
rychlost «I»
Spinac¢ pro zapinani/vypinani:
rychlost «lI»
Cast motoru
Uvoliiovaci tlagitka EasyClick
TyC€ovy mixovaci nastavec
Slehaci prislugenstvi
a Prevodovka
b Metla
Pohar
8 350 ml prislusenstvi na sekani «hc»
a Viko
b Sekaci ntz
¢ Sekaci nadoba
d Protiskluzovy pryZzovy krouzek
9 500 ml prislusenstvi na sekani «ca»
a Viko (s pfevodem)
b Sekaci ntiz
¢ Sekaci nadoba
d Protiskluzovy pryZovy krouZek

N
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Slehaci nasada (A)

Rucni Slehac se skvéle hodi k pfipravé
dipt, omadcek, salatovych dresinkd,
polévek, kojenecké stravy a také napoju,
smoothies a mlé&nych koktejlu.
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Pro nejlepsi vysledky pouZivejte rychlost
Turbo.

Podrobné pokyny k pripravé najdete v
casti A.

Slehaci prislugenstvi (A)

PouZzivejte metlu pouze ke Slehani krému,
vajec¢nych bilku, vyrobé piskotovych
buchet a hotovych dezert(.

Pro nejlepsi vysledky pouZivejte nejvyssi
rychlost.

Podrobné pokyny k pfipravé najdete v
castiA.

PrisluSenstvi na sekani (B)

Sekacky (8/9) se skvéle hodi k sekani
masa, tvrdého syru, cibule, bylin, €esneku,
zeleniny, chleba, suchar(i a ofechd.

NepouZivejte prisluSenstvi na sekani
(9/10) se sekacimi noZi ke zpracovavani
nadmérné tvrdych potravin, napriklad
nevyloupanych ofechu, ledovych kostek,
kavovych zrnek, zrn nebo tvrdého koreni,
napf. muskatového ofechu. Zpracovavani
téchto potravin by mohlo po3kodit noze.

Podrobné pokyny k pfipravé najdete v
¢asti C.

Pro sekacek «hc» mnoZstvi pfisad nesmi
presahnout vySe neZ je oznaceni max.
Maximalni doba provozu pro sekacek
«hc»: 1 minuta pro velka mnoZstvi
mokrych pfisad, 30 sekund pro suché
nebo tvrdé prisady.

POZNAMKA: pred dalim provozem
nechte interval nejméné 3 minuty (aby se
zabranilo porucham). lhned zastavte
zpracovavani, pokud rychlost motoru
klesne anebo dochazi k silnym vibracim.

Priklad receptu «hc»: Svestky s medem

(jako napln do pala€inek nebo

pomazanka):

40 g Svestek

40 g krémového medu

10 ml vody (ochucené vanilkou)

e Naplite sekaci nadobu «hc» Svestkami
a krémovym medem.




e Sekejte 4 sekundy p¥i maximalni
rychlosti.

e Pridejte 10 ml vody (ochucené
vanilkou).

e Pokracujte v sekani dalSich
1,5 sekundy.

Péce a éisténi (C)
Podrobné informace najdete v ¢asti D.

Zaruka a servis

Pro podrobné informace viz samostatny
zarucéni a servisni dokument nebo
navstivte www.braunhousehold.com.

Praivodce odstraiiovanim poruch

Konstrukeni specifikace a uZivatelsky
navod podléhaji zmé&nam bez
predchoziho upozornéni.

Nezahazujte vyrobek na konci jeho
zivotnosti do domovniho odpadu.
Likvidaci mGzZe provést servisni
stfedisko Braun nebo pfrislusné
sbérny ve vasi zemi.

Materialy a soucasti, které jsou
uréeny pro styk s potravinami,
spliuji ustanoveni evropského
nafizeni 1935/2004.

W

Problém Potencialni pfiiny | ReSeni
Ru&ni mixér Chybi napajeni Zkontrolujte, zda je pristroj pfipojeny k el. siti.
nefunguije. Zkontroluijte jisti¢ / pojistky ve vasem byté.
Pokud nic z vySe uvedeného nepomlize,
kontaktujte servis Braun.
Slovensky » Toto zariadenie mdZu pouZivat’

0soby s obmedzenymi fyzic-

Pred pouZzitim pristroja
Pred pouZitim spotrebica si
pozorne precitajte celé pokyny

I—I""—‘II pre pouzivatela a uschovajte si

ich pre referenciu do buddcnosti.
Odstrarite vSetok baliaci material a Stitky
a naleZzite ich zlikvidujte.

Upozornenie
° Ostrie je mimoriadne
=2\ ostré! Zaobchadzajte s
nim velmi opatrne, aby
ste sa neporanili.
® Pri manipulacii s ostrymi rez-
nymi Cepelami, vysypani misky
a pocas Cistenia bud'te opatrni.

kymi, vnemovymi alebo men-
talnymi schopnost'ami, pripade
osoby s nedostatoCnymi sku-
senost'ami a znalostami, ak na
ne dohliada ina osoba, pri-
padne boli zaskoleni v pouZi-
vani zariadenia bezpeCnym
spOsobom a porozumeli nebez-
pecenstvam, ktoré im hrozia.

e Deti sa nesmu hrat’s pristrojom.

e Toto zariadenie nie je urCené
na pouzitie detmi.

¢ Deti sa musia zdrziavat'v
dostatoCnej vzdialenosti od
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pristroja a jeho hlavného napa-
jacieho kabla.

e Cistenie ani beznu udrzbu
nesmu vykonavat’ deti bez
dozoru.

¢ Ak je pristroj bez dozoru, vyp-
nite ho. Pred zloZenim, rozloze-
nim, Cistenim alebo ulozenim
pristroja vytiahnite elektricku
zastrcku.

¢ Ak je napajaci kabel poSko-
deny, je v zaujme zachovania
bezpecnosti pouZivatela, aby
ho vyrobca, jeho zakaznicky
servis alebo podobne kvalifiko-
vany personal vymenil.

* Pred zapojenim pristroja do
elektrickej zasuvky skontro-
lujte, Ci napatie v sieti zodpo-
veda napatiu uvedenému na
pristroji.

¢ Tento spotrebi€ je navrhnuty
vyluCne pre pouZitie vdomac-
nosti a pre spracovavanie nor-
malnych mnozstiev v domac-
nosti.

e Ziadnu Cast’ nepouZzivajte v
mikrovinnej rure.

¢ Pred uporabo ustrezno odis-
tite vse dele ter pritem upos-
tevajte navodila v razdelku
Nega in CiSCenje.

* Ak je spotrebi€ poSkodeny,
prestarite ho pouZivat'.

® Ak spotrebi€ padne do kvapa-
liny, skor, ako sa naCiahnete do
kvapaliny, ho odpojte.
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Diely a prislusenstvo

Spinac: rychlost’ «I»
Spinac: rychlost’ «II»
Diel motora
Uvolfiovacie tlacidla EasyClick
TyCovy mixovaci nadstavec
Doplnkové metlicka
a Prevodovka
b Metlicka
Nadoba
8 350 ml doplnkovy kraja¢ «hc»
aVeko
b Cepel na krajanie
¢ Miska krajaca
d ProtiSmykovy gumeny kruh
9 500 ml doplnkovy kraja¢ «ca»
a Veko (s prevodom)
b Cepel na krajanie
¢ Miska krajaca
d ProtiSmykovy gumeny kruh

OO wWN =

Hriadel’ mixéra (A)

Ru&ny miesac je idealny na pripravu
dipov, omacok, dresingov na Salat,
polievok, jedal pre kojencov, ako aj
napojov, smoothie a mlie€nych kokteilov.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov
pouzite rychlost’ Turbo.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete
v Casti A.

Dopinkova metlicka (A)

Metli€ku pouzivajte len na Slahanie
smotany, vaje¢nych bielkov, pripravu
bublaniny a dezertov vo forme
polotovarov.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov
pouzite maximalne otacky.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete
v Casti A.

Doplnkovy krajac (B)

Krajace (8/9) su idealne na krajanie
masa, tvrdého syra, cibule, byliniek,
cesnaku, zeleniny, chleba, krekrov a
orechov.



Doplnkoveé krajace (9/10 s Eepelami na
krajanie nepouzivajte na spracovanie
mimoriadne tvrdych potravin, ako su
nevyliskané orechy, ladové kocky, zrnka
kavy, obilniny alebo tvrdé koreniny, ako
napr. muskatovy orech. Spracovanie
tychto potravin méZe poskodit’ Cepele.
Podrobné pokyny k spracovaniu najdete
v Casti C.

Pri krajaci «<hc» neprekraCujte mnozstvo
prisad nad liniu max. Maximalna doba
prevadzky pre krajac¢ «hc»: 1 minutu v
pripade velkého mnozstva prisad s
vysokym obsahom vody, 30 sekind v
pripade suchych alebo tvrdych prisad.
POZNAMKA: pred opéatovnou prevadzkou
pockajte minimalne 3 minuty (aby ste
predisli zlyhaniam). Ked’ otaCky motora
klesnu alebo za€nu vznikat’ silné vibracie,
okamZite ukoncite spracovanie.

Priklad receptu «hc»: Medoveé su$ené

slivky (ako pInka do lievancov alebo

natierka):

40 g sliviek

40 g krémového medu

10 ml vody (s prichut’'ou vanilky)

e Napliite misku kraja¢a «hc» slivkami
a krémovym medom.

e Sekajte 4 sekundy pri maximalnej
rychlosti.

Sprievodca rieSenim problémov

e Pridajte 10 ml vody (s prichut'ou
vanilky).

e Pokracuijte v sekani d’alSich
1,5 sekundy.

Starostlivost’ a Cistenie (C)
Podrobné pokyny najdete v ¢asti C.
Zaruka a servis

Podrobné informacie najdete v
samostatnej zaruénej a servisnej
broZurke, pripadne navstivte stranku
www.braunhousehold.com.

Dizajnoveé 3pecifikacie a tieto
pouzivatel'ské pokyny podliehaju
zmenam bez predchadzajuceho
upozornenia.

Produkt na konci svojej Zivotnosti
nelikvidujte v komunalnom odpade.
Zlikvidovat’ ho moZete cez servisné
stredisko spolo¢nosti Braun alebo
na prisludnych zbernych miestach vo

vasej krajine.
QI?

Materidly a predmety uréené pre
styk s potravinami su v sulade

s poZiadav-kami europskeho
nariadenia 1935/2004.

Problém MozZné pric¢iny

RieSenie

Ru&ny mixér Nie je zapojené

Skontrolujte, &i je spotrebi€ zapojeny.

nefunguije. napajanie Skontrolujte poistku/isti€ vo vasej
domacnosti.
Ak ni¢ z vy8Sie uvedeného nepomaha,
kontaktujte servis spolo€nosti Braun.
Magyar

Hasznalat el6tt

Gondosan és teljes korien
|I |I olvassa at a hasznalati utasitast,

miel6tt hasznalatba venné a

készlléket, és 6rizze meg azt késdbbi
hivatkozas céljabol. Tavolitson el minden
csomagolast és cimkét, majd
artalmatlanitsa azokat eléirasszer(en.
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Figyelem
o A kések rendkivl éle-
=2\ sek! Aseérilések elke-
rilése érdekében, kér-
juk, banjon rendkivl
. Ovatosan a kesekkel!

¢ Ovatosan kell banni az éles
vagokésekkel a tal Uritése es
tisztitasa soran.

o A késziiléket korlatozott fizikai,
érzékszervivagy szellemi
képességekkel rendelkezo,
illetve tapasztalattal vagy kell6
tudassal nem rendelkez0 sze-
mélyek is hasznalhatjak meg-
felel6 felugyelet vagy a készu-
lék biztonsagos hasznalatara
vonatkozo utmutatas mellett és
aveszélyek megértése esetén.

e Gyermekek ne jatsszanak a
késztlékkel.

e Ezt a készuleket gyermekek
nem hasznalhatjak.

o Akeészlléket és annak tapka-
belét gyermekektdl elzarva
tartsa.

o A késziilék tisztitasat és fel-
hasznaldi karbantartasat
gyermekek nem vegezhetik
felugyelet nélkil.

¢ Ha nem hasznalja a késztléket,
valamint 0sszeszerelés, szét-
szerelés, tisztitas és tarolas
el6tt minden esetben kapcsolja
ki a késziiléket.

¢ Ha a tapkabel meghibasodott,
akkor veszélyek elkertlése
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érdekében a gyartoval, annak
szervizugynokevel, vagy mas
ugyanilyen képesitési szak-
emberrel cseréltesse ki azt.

¢ Hasznalat el6tt ellendrizze,
hogy a halozati feszliltség
megfelel-e a készlléken jelzett
értéknek.

o Ezt a késziléket kizarolag haz-
tartasi hasznalatra és a haztar-
tasokban szokvanyos élelmi-
szer mennyiségek
feldolgozasara tervezték.

¢ Eqyik alkatreszt se hasznélja
mikrohullamu sttében.

* Elsd hasznalat el6tt, illetve
szlkség szerint tisztitson meg
minden alkatrészt, az «<Apolas
es tisztitas» rész utmutatasait
kovetve.

¢ Ha megsérult a készulek, akkor
nem szabad tovabb hasznalni.

¢ Ha folyadékba esne a készu-
lék, huizza ki az aljzatbdl,
miel6tt a folyadékba nydina.

Alkatrészek és tartozékok

Kapcsolégomb: «I». Fokozat
Kapcsoldgomb: «lI». fokozat
Motorrész

EasyClick kioldbgombok
Mixel6rud

Habver6 tartozék

a Forgorész-haz

b Habver6

Keverbedény

8 350 ml es apritétartozék «hc»
a Fedél

b Apritépenge

c Apritotal

d Csuiszasgatldé gumigydri
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9 500 ml-es apritétartozék «ca»
a Fedél (forgorésszel)
b Apritbpenge
¢ Apritotal
d Csuszasgatlo gumigydri

Keverdszar (A)

A botmixer tokéletesen alkalmas
martasok, szd6szok, salatadontetek,
levesek, bébiételek, valamint italok,
illetve gylimolcsos és tejes turmixok
készitésére.

Alegjobb eredmény eléréséhez hasznalja
a turbo sebességfokozatot.

A részletes hasznalati utasitasokat az A
részben taldlja.

Habverd tartozék (A)

A habvero6t kizarolag tejszin vagy
tojasfehérje felveréséhez, valamint
piskotatészta vagy desszertporbol
készult keverék készitéséhez hasznalja.

A legjobb eredmény eléréséhez hasznalja
a legmagasabb sebességfokozatot.

A részletes hasznalati utasitasokat az A
részben taldlja.

Apritétartozék (B)

Az apritok (8/9) kivaléan alkalmasak hus,
kemény sajt, voroshagyma, zoldfliszerek,
fokhagyma, zoldségek, kenyér, sos
keksz és olajos magvak apritasara.

Ne haszndlja az apritd-tartozékokat
(9/10) rendkiviil kemény élelmiszerek (pl.
Tisztitatlan di6félék, jégkocka, kavébab,
gabona vagy kemény fliszerek, pl.
szerecsendio) el6készitéséhez. Az ilyen
élelmiszerek elbkészités kozben
karosithatjak a pengéket.

A részletes hasznalati utasitasokat az C
részben taldlja.

Az apritand6 hozzavaldk mennyisége ne
legyen nagyobb, mint amennyi a ,hc”
jelzésli apritbba a max. jelzésig fér.

A ,hc” jelzésl apritd esetében a
mikodtetés maximalis iddtartama:

1 perc nagy mennyiség(, nedves
hozzavalo esetén; 30 masodperc szaraz
vagy kemény hozzavalok esetén.
UGYELJEN ARRA, HOGY: az Gjabb
mikddtetés megkezdése elbtt (a
meghibasodas elkerilése érdekében)
legalabb 3 percet varjon. Azonnal hagyja
abba az apritast, ha a motor sebessége
csokken és/vagy erds rezgés érezhet6.

«hc» Recept (példa): Mézes aszalt szilva
(palacsintatdltelékként vagy
péksiteményre kenve):
40 g aszalt szilva
40 g krémes méz
10 ml vizet (vanilia izesités(it)
e Tegye az apritétalba «hc» az aszalt
szilvat és a krémes mézet.
e Maximalis sebességen apritsa
4 masodpercig.
e Adjon hozza 10 ml vizet (vanilia
izesitésat).
e Folytassa az apritast még
1,5 masodpercig.

Rendbentartas és tisztitas (C)

Részletes informaciokért olvassa el a C
részt.

Garancia és szerviz

A részletes informaciokat lasd a kilon
garancia- és szervizflizetben vagy
latogasson el a www.braunhousehold.com
weboldalra.

A miszaki leiras és a jelen hasznalati
utasitas értesités nélkil médosithato.

)

A termék hasznos élettartamanak
leteltével ne dobja azt a haztartasi
hulladékok kozé. A kiszolgalt
késziléket hulladékként atveszi a
Braun szervizk6zpont vagy leadhatja azt
az On orszagaban talalhato megfeleld

hulladékgy(jto telepeken.
QI?
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Az élelmiszerekkel kapcsolatba
kertld targyak és anyagok
megfelelnek az Eurdpai Unio
1935/2004 rendeletében
foglaltaknak.



Hibaelharitasi utmutato

Probléma Lehetséges okok

Megoldas

A botmixer Nincs aramellatas

nem makadik.

Ellendrizze, hogy a készlilék be van-e dugva.
Ellenérizze a biztositékot/megszakitot
otthonaban.

Ha az ellenérzést kdvetden a probléma
tovabbra is fennall, forduljon a Braun
ugyfélszolgalatahoz.

Hrvatski
Prije uporabe

Molimo vas da prije poCetka
|| |I koriStenja uredaja pazljivo i u
cijelosti procitate korisnicke

upute i pohranite ih za buduce koristenje.
Uklonite ambalaZu i etikete i odloZite ih
na odgovarajuci nacin.

Pozor

° NoZevi su vrlo ostri!
Rukujte s njima Sto

paZzljivije kako biste

izbjegli mogucnost
ozljedivanja.

* Treba postupati paZljivo pri
rukovanju oStrim rezacima,
praznjenju posude i CiS¢enja.

¢ Ovaj uredaj mogu Kkoristiti
0sobe sa smanjenim fiziCkim,
senzornim ili mentalnim spo-
sobnostima ili osobe bez isku-
stva i znanja ako su pod nadzo-
rom ili ukoliko su dobile upute
0 koritenju uredaja na siguran
nacin te shvataju mogucu opa-
snost.

® Djeca se ne smiju igrati s apa-
ratom.
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e Ovaj uredaj ne bi smjela kori-
stiti djeca.

¢ Drzite djecu podalje od apa-
rata i njegova strujnog kabela.

e CiS¢enje i korisnicko odrzava-
nje aparata ne smiju se povje-
riti djeci bez nadzora.

e Uvijek izvucite utikaC strujnog
kabela ili iskljuCite aparat kad
ga ostavite bez nadzora te
prije montaze, demontaze,
Ci8¢enja ili pohrane.

¢ Ako se opskrbni kabel oSteti,
mora ga zamijeniti proizvo-
dac, njegova servisna sluzba
ili osoba sli¢nih kvalifikacija
kako bi se izbjegle moguce
opasnosti.

* Prije ukljuCivanja u uticnicu,
provjerite odgovara li vas
napon naponu ispisanom na
dnu uredaja.

e Ovaj uredaj je osmisljen isklju-
Civo za upotrebu u domacin-
stvu i za obradu normalnih
koli€ina koje se u domacinstvu
koriste.




¢ Ne koristite nijedan dio uredaja
u mikro-valnoj pecnici.

* Molimo vas da prije prvog
koriStenja ili kad je to
potrebno oCistite sve dijelove,
pridrZzavajuci se uputa nave-
denih u odjeljku Odrzavanje i
Ciscenje.

 Prekinite upotrebljavati uredaj
ako je oStecen.

® Ako uredaj padne u tekucinu,
izvucite utikac iz struje prije
posezanja u tekucinu.

Dijelovi i pribor
Kapcsolégomb: «I». Fokozat
Kapcsolégomb: «lI». fokozat
Kuciste s motorom
EasyClick gumbi za odvajanje
Osovina Stapnog miksera
Pjenjaca
a Kuciste
b Nastavak pjenjace
Posuda
8 Sjeckalica zapremine 350 ml «<hc»
a Poklopac
b Ostrica za sjeckanje
¢ Posuda za sjeckanje
d Gumeni obrug¢ protiv klizanja
9 Sjeckalica zapremine 500 ml «ca»
a Poklopac (s kuc¢istem)
b Ostrica za sjeckanje
¢ Posuda za sjeckanje
d Gumeni obruc protiv klizanja
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Nastavak za miksanje (A)

Ruéni mikser takoder je idealan za
pripremanje preljeva, umaka, preljeva za
salate, juha, kaSica za bebe, te pic¢a,
smoothija i frapea.

Za najbolji u€inak koristite Turbo brzinu.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte
odjeljak A.

Pjenjaca (A)

Koristite pjenjaCu samo za pripremu
Slaga od tu€enog vrhnja, Slaga od
bjelanjaka, izradu biskvitnog tijesta i
slastica za koje treba promijeSati gotove
sastojke.

Za najbolji ucinak koristite najvecu
brzinu.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte
odjeljak A.

Sjeckalica (B)

Sjeckalice (8/9) su idealne za sjeckanje
mesa, tvrdog sira, luka, za€inskog bilja,
¢eSnjaka, povréa, kruha, krekera i
oraSastih plodova.

Nemojte koristiti sjeckalice (9/10) sa
sjeCivima za obradu izrazito tvrde hrane
poput oraastih plodova u ljusci, kocaka
leda, zrna kave, ostalog zrnja i tvrdih
zacina kao Sto je muSkatni orascic.
Obrada takve hrane moZe oStetiti sjeCiva.
Za detaljne upute za pripremu pogledajte
odjeljak C.

Pri upotrebi «hc» sjeckalice ne
prekoracujte maksimalnu koli¢inu
sastojaka oznaCenu crtom. Maksimalno
vrijeme rada sjeckalice «hc»: 1 minuta za
vece koli¢ine mokrih sastojaka, 30 sekundi
za suhe ili tvrde sastojke.

NAPOMENA: izmedu upotreba potrebno
je razdoblje mirovanja od najmanje

3 minute (radi spre¢avanja greSaka). Kad
dode do smanjenja brzine i/ili jakih
vibracija, odmah prekinite s obradom
hrane.

«hc» Primjer recepta: Nadjev za palaCinke

ilinamaz od suhih $ljiva i meda:

40 g suhih §ljiva

40 g kremastog meda

10 ml vode (s okusom vanilije)

e U posudu za sjeckanje «hc» stavite
§ljive i med.
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e Sjeckajte 4 sekunde pri maksimalnoj
brzini.

e Dodajte 10 ml vode (s okusom vanilije).

¢ Nastavite sjeckati jos 1,5 sekundu.

Odrzavanje i ¢iS¢enje (C)

Za detaljne informacije pogledajte
odjeljak C.

Jamstvo i servis

Detaljnije informacije potrazite u
zasebnom jamstvu i letku ili posjetite
www.braunhousehold.com.

Vodi¢ za rjeSavanje problema

Specifikacije proizvoda i ove korisnitke
upute mogu se mijenjati bez prethodne

obavijesti.

Molimo vas da, nakon isteka
Zivotnog vijeka trajanja proizvoda
isti ne odlaZete kao ku¢anski otpad.
OdloZiti ga moZete u servisnom
centru tvrtke Braun ili prikladnom
sabirnom mjestu u va$oj zemlji.

Materijali i predmeti koji dolaze
u kontakt s hranom

ispunjavaju sve zahtjeve
EU-Direktive 1935/2004.

W

Problem Moguéi uzroci

RjeSenje

Stapni mikser | Nema napajanja

Provjerite je li uredaj uklju¢en u struju.

ne radi. Provjerite osigurac / prekidac strujnog kruga
uvasem domu.
Ako niSta od navedenog ne rijesi problem,
obratite se servisnom centru tvrtke Braun.
Slovenski Rigx

znjenju posode in CisCenju
bodite previdni.

Pred uporabo
Pred uporabo naprave natan¢no
in v celoti preberite navodila za

I“‘"I uporabo ter jih shranite za

kasnejSo uporabo. Odstranite vso
embalaZo in oznake ter jih ustrezno
zavrzite.

Opozorilo

° Rezila so zelo ostral Da
bi preprecili poskodbe,

vas prosimo, uprav-

ljajte z rezili z najvecjo

mozno skrbnostjo.

® Pri ravnanju z ostrimi rezili, pra-
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¢ Uporaba taga aparata s strani
ljudi, ki imajo zmanjSane
telesne, Cutne ali duSevne
zmoznosti ali nimajo
zadostnega znanja 0z. izku-
Senj, je dovoljena samo, Ce
S0 pod nadzorom ali Ce so jim
dana ustrezna navodila o
varni uporabi aparata in Ce
razumejo nevarnosti, ki so s
tem povezane.

e Otroci se ne smejo igrati z
aparatom.




¢ Otroci ne smejo uporabljati
tega aparata.

¢ Otroci se ne smejo zadrZevati
v obmocju aparata in glav-
nega kabla.

e Otroci brez nadzora ne smejo
vanja.

¢ \/edno izklopite ali izkljuCite
aparat, kadar je nenadzoro-
van in pred sestavljanjem,
razstavljanjem, CisCenjem ali
skladisCenjem.

¢ \/ primeru, da je napajalni
kabel poskodovan, ga mora
zamenjati proizvajalec, njihov
serviser ali podobno kvalifici-
rana oseba, da bi se izognili
nevarnosti.

¢ Preden prikljuCite aparat na
elektri¢no vtiCnico, preverite,
Ce vaSa omreZna napetost
ustreza napetosti, ki je nave-
dena na aparatu.

* Naprava je namenjena
izkljucno uporabi v gospodin;-
stvu in predelavi take koliCine
Zivil, ki je obiCajna za gospo-
dinjstvo.

* Nobenega dela naprave ne
postavite v mikrovalovno
pecico.

¢ Pred uporabo ustrezno ocis-
tite vse dele ter pritem upo-
Stevajte navodila v razdelku
Nega in CiSCenje.

¢ Napravo prenehajte uporab-
ljati, Ce je poskodovana.

¢ Ce naprava pade v tekocino,
jo najprej izkljuCite iz elektric-
nega omreZja, Sele nato z
roko sezite v tekocCino.

Deli in nastavki

Stikalo za vklop: hitrost «I»

Stikalo za vklop: hitrost «lI»

Motorna enota

Gumba za sprostitev EasyClick

Nastavek za meSanje

Nastavek za stepanje

a Menjalnik

b Metlica

Casa

350-ml nastavek za sekljanje «hc»

a Pokrov

b Rezilo za sekljanje

¢ Posoda za sekljanje

d Gumijasti podstavek za

preprecevanje drsenja

9 500-ml nastavek za sekljanje «ca»

a Pokrov (z nastavkom)

b Rezilo za sekljanje

¢ Posoda za sekljanje

d Gumijasti podstavek za
preprecevanje drsenja

OO WN =
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Mesalna gred (A)

Ro¢ni mesSalnik je popolnoma primeren
tudi za pripravo omak, solatnih prelivoy,
juh, hrane za dojencke kot tudi za pijace,
smutije in mle¢ne napitke.

Ce Zelite dosegi najboljse rezultate,
uporabite turbo hitrost.

Za podrobna navodila za pripravo glejte
razdelek A.

Nastavek za stepanje (A)

Metlico uporabljajte samo za stepanje
smetane, meSanje beljakov, pripravo
biskvitov in sladic.

Ce zelite doseéi najboljse rezultate,
uporabite najvisjo hitrost.
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Za podrobna navodila za pripravo glejte
razdelek A.

Nastavek za sekljanje (B)

S sekljalniki (8/9) lahko sekljate mesto,
trdi sir, Cebulo, zelisCa, Cesen, zelenjavo,
kruh, krekerje in oreS¢ke.

Nastavkov za sekljanje (9/10) z rezili za
sekljanje ne uporabljajte za pripravo
izjemno trdih Zivil, kot so neolusc¢eni
orescki, ledene kocke, kavna zrna,
Zitarice, ali trde zagimbe, npr. muskatni
oreséek. Ce Zelite pripraviti tak&ne vrste
zivil, lahko poSkodujete rezila.

Za podrobna navodila za pripravo glejte
razdelek C.

Pri sekljalniku «hc» ne presezite
maksimalne koli¢ine sestavin, ki jo
oznacuje Crta »max«. Najvecji dovoljeni

40 g sliv

40 g kremastega medu

10 ml vode (z okusom vanilje)

V posodo za sekljanje «<hc» dodajte slive

in kremastega medu.

e 4 sekunde seklajte z maksimalno
hitrostjo.

e Dodajte 10 ml vode (z okusom vanilje).

e Sekljajte Se 1,5 sekunde.

Vzdrzevanje in ¢iS¢enje (C)
Za podrobne informacije glejte razdelek C.
Garancija in servis

Za podrobne informacije glejte poseben
garancijski in servisni letak ali obisc¢ite
spletno mesto www.braunhousehold.com.

Tako tehni¢ni podatki kot tudi
uporabniSka navodila se lahko brez
opozorila spremenijo.

Cas delovanja za sekljalnik «<hc»: 1 minuta

za vecje koli¢ine mokrih sestavin, 30
sekund za suhe ali trde sestavine.
OPOMBA: Poc¢akajte vsak 3 minute,
preden izdelek spet uporabite (da se
izognete okvaram). Ce se hitrost motorja
zmanj8a in/ali se zatnejo pojavljati
mocne vibracije, takoj prenehajte z
uporabo.

Primer recepta za «hc»: Slive z medom

Ko izdelek ni ve¢ uporaben, ga ne
zavrzite med gospodinjske odpadke.
Izdelek lahko prinesete v Braunov
servisni center ali na ustrezno
zbirali§¢e v vasi drzavi.

-
Materiali in pripomocki, ki lahko ]
pridejo v stik z Zivili, so skladni

z uredbo Evropskega
parlamenta in Sveta §t.

(kot nadev ali namaz za palaZinke): 1935/2004.
Vodi€ za odpravljanje napak
TeZava Morebitni vzroki Resitev
Ro¢&ni Ni napajanja Preverite, ali je vti€ aparata vtaknjen v
mesSalnik ne vti¢nico.
deluje. Preverite varovalko/odklopnik v svojem domu.
Ce ni¢ od naStetega ne deluje, se obrnite na
servis druzbe Braun.
Tiirkce
Uyari dikkatlice okuyun ve ileride bagvurmak

Aleti kullanmadan 6nce litfen
kullanici talimatlarinin tamamini

m
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amaciyla saklayin. Tim ambalaj
malzemelerini ve etiketleri cikartip uygun
sekilde atin.




Dikkat
o Bicaklar cok keskindir!
=\ Yaralanmalara karsi,
litfen bicaklar cok
dikkatli bir sekilde kul-
lanin.

o Keskin kesme bicaklar takilip
cikartilirken, kap bosaltilirken
ve temizlik sirasinda dikkat
edilmelidir.

® Bu cihaz, cihazin guvenli
bicimde kullanimina iliskin
denetime veya bilgilendirmeye
tabi tutulmus olan ve mevcut
risklerin farkinda olan fiziksel,
duyusal veya zihinsel yetileri
dusuk ya da tecrlibesi ve bilgisi
olmayan kimseler tarafindan
kullanilabilir.

® Cocuklar cihazla oynamamali-
drr.

* Bu cihaz cocuklar tarafindan
kullaniimamalidir.

® Cocuklar cihazdan ve glic kab-
losundan uzak tutulmaldir.

* Temizlik ve bakim iglemleri
gozetimsiz bir sekilde gcocuklar
tarafindan yapiimamalidir.

¢ Basinda bulunmadiginiz
zamanlarda ve monte etme,
sokme, temizleme veya sak-
lama islemlerinden once mut-
laka cihazin fisini prizden ¢ekin
veya cihazi kapatin.

* Gug kablosu hasarliysa, riski
onlemek icin uretici, servis
yetkilisi veya benzer ehliyete

sahip kisiler tarafindan degis-
tirilmelidir.

e Cihazi prize takmadan Once,
sebeke cereyan geriliminin,
cihazin altinda yazili olan vol-
taj ile uygunlugunu kontrol
ediniz.

¢ Bu cihaz yalnizca evde kulla-
nilmak icin ve normal sart-
larda evde kullanilan miktarla-
rn iglenmesi icin
tasarlanmisgtir.

e Cihazin herhangi bir parcasini
mikrodalga firnda kullanma-
yin.

e Lutfen tim parcalart ilk kez
kullanmadan Once veya
gerekli oldukca, Bakim ve
Temizlik bolimundeki talimat-
lara uyarak temizleyin.

e Cihaz hasarliysa kullanmayin.

e Cihaz siviicine dligerse, elinizi
siviya sokmadan once cihazin
figini gekin.

Parcalar ve Aksesuarlar

Acma digmesi: Hiz «I»

Acma dugmesi: Hiz «l1»
Motor parcasi

EasyClick Cikarma digmeleri
Blendir safti

Cirpma aksesuari

a Digli kutusu

b Cirpici

Kap

350 ml dograma aksesuari «<hc»
a Kapak

b Dograma bigcagi

¢ Dograma kasesi

d Kaymaz kauguk halka

Ok wN =
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9 500 ml dograma aksesuari «ca»
a Kapak (digli ile)
b Dograma bigagi
¢ Dograma kasesi
d Kaymaz kaucuk halka

Karistirma Mili (A)

El blenderi meze, sos, salata sosu,
corba, bebek mamasi ile icecek, meyve
puresi ve milkshake hazirlamaya da ¢ok
uygundur.

En iyi sonuglar icin Turbo hizi kullanin.

Ayrintili isleme talimatlari icin bkz. Bolim A.

Cirpma Aksesuari (A)

Cirpiciyr yalnizca krema cirpmak,
yumurta aklarini cirpmak, kek hamuru ve
hazir tathlar karistirmak igin kullanin.

En iyi sonuglar icin en yiiksek hizi
kullanin.

Ayrintili isleme talimatlarticin bkz. Bolim A.

Dograma Aksesuari (B)

Dograyicilar (8/9) et, sert peynir, sogan,
yesillik, sarimsak, sebze, ekmek, kraker
ve kuruyemis dogramak icin idealdir.

Dograyici aksesuarlarini (9/10) ve
dograma bicaklarini kabuklu yemisler,
buz kiipleri, kahve ¢ekirdekleri, tahillar
veya sert baharatlar, 6r. muskat gibi cok
sert yiyecekleri islemek icin kullanmayin.
Bu yiyeceklerin islenmesi bicaklara zarar
verebilir.

Ayrintil isleme talimatlari icin bkz. Bolum C.

«hc» dograyici igin malzemelerin miktarini
maksimum ¢izgisinin tzerine gegirmeyin.
«hc» dograyici icin maksimum calisma
suresi: Blytk miktarlarda islak
malzemeler igin 1 dakika, kuru veya sert
malzemeler igin 30 saniye.

NOT: Tekrar calistirmadan 6nce en az

3 dakika ara verin (arizalari 6nlemek igin).
Motor hizi dustiginde ve/veya glcli
titresimler olustugunda islemeyi derhal
durdurun.
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«hc» Tarif Ornegi: Bal-Erik (krep icine

veya Uzerine stirmek icin):

40 g erik

40 g stizme bal

10 ml (vanilya aromali)

e «hc» dograma kasesini kuru erik ve
stizme bal ile doldurun.

e 4 saniye boyunca maksimum hizda
dograyin.

e 10 ml (vanilya aromali) su ekleyin.

e Dogramaya 1,5 saniye daha devam
edin.

Bakim ve Temizleme (C)
Ayrintil bilgi icin bkz. Bélim C.

Garanti ve Servis

Detayli bilgi icin ayri olarak verilen
garanti ve servis brosurune bakin veya
www.braunhousehold.com adresini
ziyaret edin.

Hem tasarim 6zellikleri hem de bu
kullanim talimatlari haber vermeksizin
degistirilebilir.

Cihaz kullanim émrini tamam-
ladiginda lutfen evsel atiklarla birlikte
atmayin. Cihazi atmak icin Braun
Servis Merkezine veya llkenizde
bulunan uygun toplama noktalarina

birakabilirsiniz.
QI?

EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR

Bakanlikca tespit edilen kullanim 6mru
7 yidir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Gida maddeleri ile temas eden
aksam ve materyaller Avrupa
Birliginin 1935/2004 sayil
yoOnergesi ile 6ngorilen
tavsiyelere uygundur.



Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S.
Meydan Sok. No:1

Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/
ISTANBUL

Sorun Giderme Kilavuzu

DLB Tuketici Hizmetleri
444 27 64

info@braunhousehold.com.tr

Sorun Olasi nedenler Coziim
El mikseri Elektrik yok Cihazin prize takili olup olmadigini kontrol
calismiyor. edin.

Evdeki sigortayi/devre kesiciyi kontrol edin.
Sorun bunlardan kaynaklanmiyorsa Braun
Mdsteri Hizmetleri ile temasa gegin.

Romana (RO/MD)

supraveghere sau dupa o
instruire care s le ofere infor-

Inainte de utilizare
Va rugam sa cititi cu atentie siin
Tntregime instructiunile Tnainte

I—I""JI de a utiliza aparatul si sé le

pastrati pentru referinta ulterioara.
Indepartati toate ambalajele si etichetele
sile evacuati ca deseu in mod
corespunzator.

Atentie

Lamele sunt foarte

ascutite! Pentru a evita

accidentele, manuiti

lamele cu cea mai

mare grija.

® Se va avea grijd la manevrarea
lamelor ascutite si tdioase, la
golirea bolului si in timpul
curatarii.

¢ Acest aparat poate fi utilizat de
persoanele cu capacitdti fizice,
senzoriale sau mentale reduse
sau de persoanele fard cunos-
tinte sau experienta doar sub

matiile necesare pentru utiliza-
reain siguranta a aparatului Si
dacé acestia inteleg pericolele
la care se expun.

e Copiii nu trebuie Iasati s& se
joace cu acest aparat.

e Acest aparat nu trebuie utilizat
de catre copii.

* Nu lasati aparatul si cordonul de
alimentare laindemana copiilor.

e Curatarea siintretinerea apa-
ratului nu trebuie realizate de
catre copii fara supravegherea
unui adult.

* Scoateti din priza sau opriti
aparatul intotdeauna atunci
cand il Iasati nesupravegheat
siinainte de asamblare, deza-
samblare, curatare sau depo-
zitare.

¢ Daca cordonul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie
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nlocuit de catre producator,
de catre agentul de service
sau de catre persoanele califi-
cate pentru a se evita potenti-
alele pericole.

¢ |nainte de conectarea la priza,
verificati daca tensiunea aces-
teia corespunde celei indicate
pe aparat.

e Acest aparat este proiectat
excluziv pentru uz casnic,
pentru procesarea de cantitati
obisnuite de gospodarie.

* Nu utilizati piesele aparatului
n cuptor cu microunde.

® \/a rugam sa curatati toate
piesele inainte de prima utili-
zare sau conform cerintelor,
urmand instructiunile din sec-
tiunea Ingrijire si curatare.

* Opriti utilizarea dispozitivului
daca este deteriorat.

¢ Daca dispozitivul cade in lichid,
scoateti- din priza inainte de a
ajunge in lichid.

Piese si accesorii

Comutator pornit: viteza «I»
Comutator pornit: viteza «lI»
Motor

Butoane de deblocare EasyClick
Axul blenderului

Accesoriu dispozitiv de batut

a Aparat de viteze

b Dispozitiv de batut

Cupa

8 Accesoriu tocdtor de 350 ml «hc»
a Capac

b Lama de tocare

¢ Castron tocator
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d Inel anti-alunecare din cauciuc
9 Accesoriu tocdtor de 500 ml «ca»

a Capac (cu angrenaj)

b Lama de tocare

¢ Castron tocator

d Inel anti-alunecare din cauciuc

Piciorul de amestecare (A)

Blenderul de mana este perfect adecvat
pentru prepararea legumelor pasate, a
sosurilor, a sosurilor pentru salate, a
supelor, a hranei pentru bebelusi,
precum si a bauturilor, a celor de tip
smoothie si milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate folositi
viteza Turbo.

Pentru instructiuni detaliate de procesare
consultati sectiunea A.

Accesoriu dispozitiv de batut (A)

Folositi dispozitivul de batut numai pentru
frisca, spuma de albus, pandispan si
deserturi semi-preparate.

Pentru cele mai bune rezultate folositi
viteza cea mai mare.

Pentru instructiuni detaliate de procesare
consultati sectiunea A.

Accesoriul tocator (B)

Tocatoarele (8/9) sunt perfect adecvate
pentru a toca carne, branza tare, ceapa,
ierburi, usturoi, legume, paine, biscuiti si
nuci.

Nu folositi accesoriile tocatorului (9/10)
cu lame tocatoare la prepararea alimen-
telor foarte tari, precum nuci intregi,
cuburi de gheatd, boabe de cafea,
graunte sau condimente tari, ca de
exemplu nucsoara. Prepararea acestor
alimente ar putea deteriora lamele.

Pentru instructiuni detaliate de procesare
consultati sectiunea C.

Tn cazul tocatorului <hc» nu depésiti
cantitatea de ingrediente mai sus de linia
de max. Timp maxim de functionare



pentru tocatorul «hc»: 1 minut pentru
cantitati mari de ingrediente umede,

30 de secunde pentru ingrediente uscate
sau tari.

NOTA: Idsati un interval de cel putin

3 minute Tnainte de a-I pune din nou in
functiune (Pentru a preveni defectele).
Opriti imediat prepararea daca viteza
motorului scade si/sau daca apar vibratii
puternice.

«hc» Exemplu de retetd: Prune uscate cu
miere (ca umplutura de clatite sau sos de

ornat).

40 g prune uscate

40 g miere cremoasa

10 ml de apa (aromata cu vanilie)

e Umpleti castronul tocatorului <hc» cu

prune uscate si miere cremoasa.

Tocati timp de 4 secunde la viteza

maxima.

Adaugati 10 ml de apa (aromata cu

vanilie).

e Tocati din nou timp deinca 1,5
secunde.

Instructiuni de depanare

ingrijire si curitare (C)

Pentru informatii detaliate consultati
sectiunea C.

Garantie si service

Pentru informatii detaliate vezi brosura
separata de garantie si service sau vizitati
www.braunhousehold.com.

Atat specificatiile de proiectare, cat si
aceste instructiuni de utilizare se pot

schimba fara aviz prealabil.
Nu aruncati produsul impreuna cu E
-

deseurile menajere la sfarsitul
ciclului de viata al acestuia.
Produsul poate fi remis la un centru
de service Braun sau la un punct de
colectare corespunzator din tara dvs.
Materialele si obiectele destinate ]
contactului cu produsele Q f
alimentare suntin conformitate

cu dispozitiile regulamentului

European 1935/2004.

functioneaza.

Problema Cauze posibile Solutie
Amestecatorul | Nu este energie Verificati aparatul sa fie in priza.
manual nu Verificati siguranta /disjunctorul din casa dvs.

Daca nu este nici unul din cazurile de mai sus,
contactati serviciul clienti Braun.

EAANVIKG
Mpw ™ xp1ion

MapakaAolue diaBdaote e
|| || TIPOOOX TIG 08NYieg xpriong
TIPWV XPNOUOTIONOETE TN
OLOKELT). AQAIPEDTE TN CUOKELATIO KOl

TIG ETIKETEG KAL ATIOCVPETE KATAAANAQL.

Mpoooxn
[ ]

Ot Adpeg eivat aipe-
TIKG KOPTEPEC! T va

OTOPUYETE TOUC TPOUUATL-
OMOUG XEIPICEOTE TIC AQMEC UE
eCalpeTikn pooox).

¢ [pénel va Bivetal mpoooxT)
KOTA TOV XEIPIOUO TRV alyun-
PGV AETBwV KOG, KaTA TNV
EKKEVWOT) TOU UTOA KOt KOTA
TOV KOBAPIONO.

e AuTh| 1) GUOKEUT| UTOPEL va Xpn-
olomomOei and atoua Je Jel-
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WHEVEC PUOIKES, AVTIANTITIKEG
11 B1avONTIKEG IKAVOTNTEG T
XWPIC EUMELPIO KAl YVWOELC,
Mapa POVo EPOCOV ETITNPOUV-
vTalLn Toug £xouv H00ei 0dn-
YieC OXETIKG UE TNV AOPOAN
XPr10N TG CUOKEUNC Kal €AV
€xouv katoAdBet Toug moa-
voUg KIvBUvoug.

¢ Ta a6t va unv naifouv e m
ouoKeun.

e Ayt n cuokeun Bev mpémetva
xenotornoieitat amod maibid.

e Ta oudid va Pnv £pxovtal oe
ETAPN L€ TN CUOKELT| KOL TO
KOA@BI0 TPOPOdOONG ¢
OUOKEUT|G.

¢ Ta moudid dev mpémet va kaba-
piCouv kai va ouvImpouv
OUOKELN XWPIC emiBAEY).

¢ [1GvTO VO OTIOOLVOEETE 1) Va
oprvete  ouokeur) 6tav dev
XPNOMOTIOLEITAL KO TIPIV TNV
OUVOPUOAGYNON, aTOCLVOP-
HOAGYNON, TOV KABAPIOKO 1)
@UAOEN.

® EGv 10 KaAQS10 TPOPOdO™ -
ong éxel pbapei, Ba mpénelva
avTikataoTtadei ano Tov kata-
OKELOOTN, TO €€ouol060TN-
HEVO ouvepyeio Tou Ny amnd
KOTAAANAQ KOTOPTIOUEVA
ATOWA TIPOKEIUEVOU VO OTIO-
pevxOei TuxoOv Kivbuvog.

® [1pwv ouVBEOETE TO PIC OTNV
npia, eAeyEte €Av 1 TAON TOU
PEVUATOC QVTIOTOIXEL 0NV
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TAON MOV UTIOHEIKVOETAL TTAV®
0TI OUOKEUT).

e AuTr| 1 ouoKeur| £xel oxedla-
oTel HOVO YIO OIKIOKT) XP1)0M Kall
yla enetepyaoia OIKIOKQOV
TIOCOTITGV.

e AnayopeVETAL T XPN 0T TV
€E0PMUATWV TG CLUOKELTC OF
(OUPVO UIKPOKUUATGV.

¢ [apakaAope va kabapilete
OAQ TO UEPN TPV XPNOIoTION -
O€TE 1) OLOKELN Y10 TIPAT
@opan étav xpedleTal, oOu-
PWVA WE TIC 08nyiec MG avti-
OTOIC EVOTNTOC.

¢ Mnv e€akoAovBnoeTe va xpnal-
LOTIOLELTE TN CUOKELN EQV gival
EAATTUATIKN.

¢ EQv 1 ovokeun TIECEL HEOQ O€
VypPd, aMOCUVEEDTE TNV TTPOTOU
BAAeTe Ta XEPIO 0OC OTO LYPO.

Mépn kat eEapmuara

1 AlokéTng evepyomnoinong:
TaXO™MTA «I>»
AlOKOTIING EVEPYOTIOINONG:
TaxuTTa «lI>»
EEGpmpa potép
Koupmd aneAevbépwong EasyClick
Papdog unAévrep
EEGpTNUA YO TO XTUTINTHPL
a MNpoodptmua pet@ddoong kivnong
b Xturinmpt
Aoxeio
8 350 ml eEdpmua k6 «he»
a Kamdki
b Aemiba kommg
¢ MToA k6
d AvTioAloONTIKOG SakTOALIOG OTIO
KQOUTOOUK
9 500 ml eEdpmua KOPTN «ca»

N

ook W




a Kamdkt (pe poTép)

b Aemiba komng

¢ M1oA k6¢pm

d AvtioAloONTIKOG SakTOAIOC Ao
KAOUTOOUK

Atovag avaugng (A)

To unAévtep Xelpog ivat 1Idaviko yia va
TIOPAOKEVAOETE VTITT, OAATOEG, VIPEDIVYK
YO TIC OAAATEG, OOUTIEG, BPEPIKEC TPOPEG,
KaB®G Kal TTOTA, OPOUOIG KAl HAKOEIK.

lNa dplota anoteAéopata,
Xpnotuotomate v taxdmTta Turbo.

['a eploodTEPECG AETITOPEPEIEG OXETIKA
UE TIG 08nyieg eneEepyaniag TPOPiL®V
avatpeEte omy evomTa A,

EEapmpua yia to xturmtipet (A)
XpNOILOTIONOTE TO XTUTINTPL LOVO YO
oavTlyi, yla va XTunmoeTe aompadia
AUYQV, va va pTIAEETE TIAVTECTIAVL KO
YAUKG amé €Tolo peiyua.

o KoAUTEPQ AMOTEAEOUATA, XPNOLUOTIOLN-
note mv ubnAGTEPN TOXLTNTA.

o MePIo0dTEPEG AETITOUEPELEG OXETIKA
JE TIG 08nyieg eneEepyaoiag TpoPiwv
avaTtpéEte oy evomTa A,

EgEapmpa k6¢p (B)

O1k6pTEC (8/9) eival iBavikoi yia Tnv
KOTI KPEATOG, OKANPOUL TUPLOV,
KPEUMLBIOV, BoTAvwv, okdpdou,
AaxavikaVv, Pwutol, agiuadiov kat
ENPOV KOPTIOV.

Mnv xpnotuotoleite Ta eEapmuaTa
KO6@TN (9/10 pe Tig Aemibeg KOTMG yia TNV
eneEepyaoia eEAIPETIKA OKANPOV
TPOPIHWY, OTIWG ENPOVG KAPTIOUG PE TO
TOOPAL, TIAYAKIA, KOKKOL KAPE, KOKKOLT)
OKANPA PTIAxapIKd, T.X. HOOXoKapudo. H
eneEePYQTia AUTAOV TWV TPOPIUWV UTIOPEL
Va TIPOKOAEDEL (NULG OTIG

Aemideg.

['a eplooOTEPEG AETITOPEPEIEG OXETIKA
JE TIG 08nyieg eneEepyaaniag TPOPinwV
avatpéEte omy evotnta C.

['a Tov kK6 «hc», N MOCOTNTA TWV
OLOTATIKQV Sev IPETEL va uTiePPaivel T
MEY. Ypauur. Méylotog xpdvog Aettoupyi-
ag yia Tov KO «hc»: 1 Aentd yia
MEYAAEG TIOOOTNTEG VYPQV CUCTATIKDV,
30 SevutepoOAemTa yia Enpa 1 okANpa
OouoTaTIKA.

YHMEIQXH: epipéveTe TOUAGXIOTOV

3 Aemtd TIPOTOU XPNOILOTIONOETE EQVA TN
AgtToupyia (ya v anoTpoTr) OPOANA-
T®V). ZTOpaToTE apuéowg T Sladikaoia
6tav n Tax0TNTA TOU JOTEP PEIVETALT)/
KQl TIPOKUTITOLV LOXUPEG SOV OELG.

«hc»Mapdadetypa cuvtayng: MéAl-

Aapdoknva (wg YEULoN 1 EMAAEIUUA YIO

TNYQVITEQ):

40 g Eepd Sapdoknva

40 g appAaTo PEAL

10 ml vepo (€xovtag piket Bavilieg)
e [epiote TO UMOA KOPTN «he» pe Eepd
Sapdoknva Kat appATo PEAL

o KOYTe yia 4 euTepOAETTA OTN HEYIOTN
TaxuTa.

e [MpooBeate 10 mlvepd (€xovtag pikel
Baviieg).

e Yuvexiote TV KO Y10 GAAO
1,5 BevtepodAETTTO.

dpovrida kot Kabapiopadg (C)

[Na Aentopépeleg avaTpEETe oTnV eVvOTNTA
C.

Eyyunon kat Zuvtiipnon

o Aemtopepeic MANPoPopieg unopeite
va avaTtpEEETE OTO EEXWPLOTO PUAAGSIO
€yyUnong Kat CUVINPENONG 1) VO ETIIOKE-
@Oeite TV 10TOOEAIBO
www.braunhousehold.com.

Tooo ol podlaypagég oxedlaouod 600
KAl QUTEG 01 08NYieg xpromG UTIOKEIVTAL
oe aAAaYEC xwpic poeidotoinon.

Mnv metdTe TO IPOIOV OTA OIKIAKA
ATOPPIUUOTA HETA TO TEAOG TOU
KOKAOUL (WG Tou. Mmnopeite va 1o
TIOPABMOOETE OTO KEVTPO OEPPIC TG
Braun 1y ota onueia GUAAOYNG TNG XOPAG
oag.
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Ta LAIKG KOl T QVTIKEIUEVO TIOU
npoopiCovtal va EpBouv oe
ETAPT] UE TPOPIUQA
OUUMOPPOVOVTAL UE TIG
Slata&elg Tou Eupwnaikol
Kavoviopou 1935/2004.

08nyoc avTieTOMoN G POBANUATOV

Wl

MpoépAnua MoOavég artieg Abon
To umnAévtep Aev TapéxeTal EA€yETe av n ouokeun givatl ouvBedepévn e TV
XEPOG Bev pedpa napoxr PEVUOTOG.
AelToupyel. EA€yETe TV aopaAEla/TO BlakoTm)
KUKA®UOTOG TG OIKiag 0aG.
Av kavéva amod Ta mopandve 8ev AEITOUPYNOEL,
ETUKOIVWVNOTE UE TO 0€PPIG ™G Braun.
Kasak Taxipbueci MeH xabapbl XOK
Miope %a6apiFsi T¥J'H_-' an_apF a, KYPbUIFbIHbI
Kyp iinana KayInci3 Typae KonpaHy
VPbUIFbIHBI NaiganaHy ™
|||I angplHaa nanganaqyLubl )KaM_” bl H¥CKaym3| KTap
HYCKAYIbIFbIH MYKUAT OKbIM 6ep|ﬂ FeH Xaraangoa XoHe

LWbIFbIN, BonallakTa aHblkTama any yLuiH
cakran KOnbIHbI3. Bykin opaybliL nex
Xancelpmanapbl anbin, TUICTi Typae
KOKbICKA JTaKTbIPbIHbI3.

Eckeptne
o Xy3anep ete eTkip
=\ Oonagp!!
JXapakatTtaHyapl

6onabipmay yLUiH
Xy30epai CakTblKeH
KOSOAHbIHBI3.
® OTKip KECKILU NblLLaKTapAb!
yCTaraH, lWapaHbl 60caTkaH
XOHe TasanaraH ke3ae aban
6ony Kaxer.
® Knmbingay, cesiHy Hemece
omnnay KabineTi wekTeyni xaHe
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TOHETIH KaYinTi TYCIHreH
Xafganaa faHa kongaHybliHa
pykcar eTinesi.

¢ bananap KypbliFbIMEH
oHamayhbl Tuic.

® by KypbinFbiHbl 6ananapabiy
KonaaHbaybl TMiC.

¢ bananap KypbliFbl MEH OHbIH,
KyaT CbIMblHAH abICTaTblybl
THiC.

® Tazanay XxaHe TEXHNKaSbIK
KbIBMET KepceTy bananap
TapanbiHaH 6akblnaychbi3
OpblHOAIMaYbI THIC.

e KapaychbI3 Kanablpbliica xaHe
XuHay, benwiekTey, Tasanay
Hemece cakrayra Kot




anibiHaa sapKallaH
KYPbIFbIHbI PO3ETKaaaH
CYbIPbIHbI3.

® Erep KyaTneH KamTy CbIMbl
3akbiMaanFaH 6onca,
XapakaTtTbl 60nabIpMay YLLiH
0J1 BHAIPYLLUI, OHbIH, KbI3MET
KepCEeTy areHTi HeMece ykcac
eKineTTiri 6ap TynFanap
TapanbiHaH aybICTbIPbIYbI
THiC.

® KypblnFbiHbI aFbiTara kocrnac
OYPbIH, aFbITNAHbIH, KyaT KyLUi
KYPbUTFbIAA KBPCETINreH KyaT
KYLLIHE Cal eKeHiHe Ke3
XETKIZIH]3.

® By KypbIiFbl Y WapycbiHAa
KONZaHyFa FaHa apHanFaH
XOHE Taramaapap! yi
LIapyacblHa KaxeTTi
MesILEPAE FaHa KoaaHy
KaXerT.

® ELu6ip GenLuekTi Kpicka
TONKbIHABI NELTe
nanganaHoaHbI3.

* AniFall peT nanganaHap
anabiHAA HEMECE KaXET
6onraH ke3ae,«KyTin yctay
X9He Tazanay»
OenimaepiHaeri Hyckaynapra
CyvieHin, 6apnblk,
OernLeKTepiH TasanaHbl3.

¢ Kypbinfbl Oy3binFaH 60nca,
OHbl Nanganaxygpl
TOKTaTbIHbI3.

® Erep KypbliFbl CyiblK 3aTka
TYCin KeTCe, CyMblk 3aTTaH

OHbl anMac OYpPbIH TOKTaH
aXblpaTblHbI3.

BenwekTep xaHe Kepek->Xapakrap

AybICTbIPbIM- OC bILTa: Xblngamapl «l»
AybICTbIPbIN- OC bilWTa: Xbaamapl «ll»
MoTop Geniri
Bacbin-6ocaty Tyrimenepi
Bnenpep Tipeyi
ApanacTblpfhblLll XabablFbl
a bepinic kopabbl
b ApanacTblpfbiLl
Onweyiw blapiCbl
8 350 ml Typay xababifbl <hc»
a Kaknak,
b Typay xy3i
¢ Typay blabIChbl
d CblpfFyFa KapCbl pe3eHKe cakyHachl
9 500 ml Typay xababifbl «ca»
a Kaknak (tTapTnacol 6ap)
b Typay xy3i
¢ Typay blabICbl
d CbipfFyFa KapCbl pe3eHKke CakMHachl

OOk WN =

~

ApanacTbipfbiwl Giniri (A)

Kon apanacTblpfbill CYMbIKTbI, TY30bIKTbI,
canart gamaeyilTepiH, kexenepai, 6ana
TaraMmaapblH, CyCblHAAPAbI, XEeMIC
KOVIMaXbIHOAPbIH XOHE CYT
OblaMbIKTapbIH 83ipieyre eTe Konansbl.

BapblHLLIA XakCbl HOTUXeNepre Kon
XEeTKi3y YLiH, Turbo XbingamabiKTbl
KONOAHbIHbI3.

OHaey Typanbl emKen-Tenkenni
Hyckaynapabl A 6eniMiHeH KapaHbl3.

ApanacTbipFbill XXababiFbl (A)

ApanacTbIpfFbILWThI TEK KaHa Kineremn,
XYMbIPTKAHbIH, aKybI3blH LLANKayFa XoHe
OUCKBUT NEH JanbiH KOcna AecepTTepiH
a3ipneyre KonaaHblHbI3.

55



BapblHLa XaKCbl HOTUXENepre Ko
JKETKI3Y YLUiH XOFapFbl XblNAaMabIKTbI
KONAaHbIHbI3.

OHaey Typasibl erKen-Terkenni
Hyckaynapabl A 6eniMiHeH KapaHpl3.

Typay xa6abiFbi (B)

Typaybiwtap (8/9) eT, kaTTbl ipiMLLIK,
nua3, LWer, capbiMcak, KeKeHicTep, HaH,
Kpekep XaHe XaHfFak TypayFa Konannbl.

KabblFbiHaH Ta3apTblIMaraH XaHFakTap,
My3 LuapLubinapel, kode asHaepi, 4sHaep
HeMece Xynap XaHfFarbl CUSKTbI KaTTbl
namMaeyiluTepai xXoHe KaTTbl TaFamaapabl
eHey YLUiH Typay xabapbikTapbiH (9/10)
Typay Xy3aepiMeH KonaaH6aHbI3.
ATanfaH Tarampaap Xy3aepre 3akbim
KENTipyi MyYMKiH.

OHaey Typanbl erKen-Tenkenni
Hyckaynapabl C 6eniMiHeH KapaHbl3.

«hc» TypayblLLbl YLLUIH UHTPEANEHTTEPAIH,
MeJiLepiH MakCMManabl Cbl3biFbIHAH
acbipMaHbI3. «hC» TypaFbILLbIH EH, y3aK,
KONQaHy yakbiTbl: blnFanabl
VIHTPEONEHTTEPAIH, YIKEH MenLIepi YLUiH
1 MUHYT, KypFak Hemece KaTTbl
vHrpegneHTTep ywiH 30 cekyHz,
ECKEPTIE: kanTagaH nanganaHy
anabliHAa KemiHae 3 MUHYT apanbik,
KanablpblHbI3 (akaynapabl 6ongsipmay
yLwiH). MoTop XbaamabiFbl 6asynaraH
Kespae XaHe/Hemece Tepbenic nanga
6onFaH ke3ne eHaey 6apbIChiH Aepey
TOKTaTbIHbI3.

«hc» PeuenTt mbicanbl: ban kocbuiraH

OpIK (KyMMak canmachkl Hemece Tocan

peTiHae):

40 g kapa epik

40 g koto 6an

10 Mn Cy KylbIHbI3 (BAHWIVH KOCbIIFaH)

e «hc» Typay blAbICbiHA Kapa epik NeH
6anapbl canbiHbI3.

e EH XoFapbl XblngaMmaplkneH 4 CEKyHA,
anHanablpbiHbI3.

e 10 mMn cy KYWbIHbI3 (BaHWUANH
KOCbIIFaH).

e 1,5 cekyHaTan KanTa arHanablpbIHpbI3.
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Kyty xaHe Tasanay (C)

Erxein-Terxeiini aknapatTbl C 6eniMiHeH
KapaHbi3.

Keningik >xaHe KbI3MeT KepceTy

Erxen-Terxkeiini aknapatTbl 6enex
KeNiNAjik XXoHe KbISBMET KepceTy
napakLuacbliHAa KapaHpl3 Hemece
www.braunhousehold.com carTbiHa
KipiHi3.

TexHukanblk cMnaTramachl CUSKTbI,
KONAAHbIC HYCKayblKTapbl Aa
€eCKepTyCi3 e3repTinyi MyMKiH.

OHiM KONAAHbICTaH LUbIKKaHAA
6acka yii KokblCbiMeH Bipre
TactamaHbl3. EniHisgeri Braun
KbI3BMET KepceTy opTasbifbiHa
HEMEeCe TUICTI XXMHay opTablKTapbiHa
eTKi3yiHi3re 6onaabl.

LLbIFapbinFaH XblJibl

LLIbirapbiiFaH XbUibiH 6enriney yLiH
OylibiM TakTallacbiHOAFbl 5-caHabIK,
LWbFapYLUbl KOAbIH KapaHbl3. LLbirapyLubl
KOAbIHbIH, GiPiHLLI CaHbI LWbFapFaH
XbINAbIH COHFbI CaHbIH Oingjpeai. Keneci 2
caHaap LbiFapbUFaH XblIAbIH KYHTI30enik
anTa caHblH 6ingjpeai. An CoHfbl 2 caHaap
1992 xbingaH 6actan aBTomMaTThl TYPAE
ecenTenreH 6ackin WoiFapy Mep3iMiH
Gingipeai.

Mbicanbl: 30421 — Bylibim 2013 XbInbIHbIH,
4 antacblHAA LWbFapbISFaH.

ERL

Ynri MQ 500-525-527-535

KepHey 220-240B

lepy 50 -60 Iy,

BartTt 600 BT

Cakray Temneparypa:

aptTapsbl: | +5°C xeHe +45°C
blnFanabinbik: < 80%

KblTaipa xxacanfaH
JenoHrn BpayH Xaycxong I'm6X



"epmaHus 3aHabl eHAipyLUi:
LenoHru BpayH Xaycxong FTM6X
Kapn-Ynpux-LlTtpacce H,

63263 Holi-13eHbypr

Bynbimapl icke nanganany
HYCKay/blFblHa CalKeC 63 MakcaTbiHAa
nanpanany kepek. BynbIMHbIH, KbI3MeT
Mep3iMi TYTbIHYLLbIFA CaTbI/IFaH KYHHEH
6acTan 2 xbingpl Kypangp.

MmnopTep:

«denoHrn» AAK, Pecein, 127055,
Mocksa kanacsl, CyLéBckas Kelleci,
27/3-yiA (27-yiA, 3-KypbinbiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrany mepa3imi: LLlektenmereH
Apbiny xarpannapsbi: KopwaraH
OpTaHbl KOpFay TananTapbiHa CoOMKec
Tacbimanpay Xxafgannapbi:
Tacbimangay Kesinge Kynartbin anyra
Hemece LamMaaH TbIC LWankanTyra
B6onmaingpl.

Carty xarpaiinapsbl: CaTy xargannapbiH
eHAipyLLi kepceTnereH, 6ipak onap
XKEePrinikTi, MEMNEKETTIK XXaHe
xXanblkapasnblk epexenep MeH
cTaHgapTTapFa ca 6onyra Tmic
©OHaipyLwi 3aybIT:

De‘Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4, 63263 Neu
Isenburg, Germany

AxkaynbiKTapabl XXOI0 XXOHIHAEri HYCKayJbIK,

Axkaynblik blktuman ce6enTtepi | Wewimi

Kon ONeKkTp KyaTtbl XOK, AcnanTblH, 3NeKTP PO3ETKAaCbIHA CYFybl

O6neHpepi €KEHiH TeKCepiHi3.

KYMbIC Yiiperi cakTanObIpFbILUThI / KbiICKa

ictemengi. TYWMbIKTaFbILUTbI TEKCEPIHI3.
YKorapblgarbinapapiH, eLlKancbicbl 6onmaca
Braun TyTbIHyLLbINAPAbLI KONAAY KbIBMETIHE
xabapnachblHbI3.

Pycckuin

Mepen ncnonb3oBaHuem

TwarenbHO 1 NOMHOCTLIO
|||I npoyuTanTe AaHHbIe MHCTPYKLMM
nepep HavasioM UCMoSb30BaHNS
npunbopa, a TakkKe CoOXpaHUTe Ux Ans
nosiydeHuns crpaeku B 6yayliem. CHumMuTe
BCIO YMaKOBKY W HAaKNewku; yTUIN3NpynTe ux
Hafnexalivm o6pasom.

BHumaHue
. Hoxw 04eHb ocTpble!
Bo n3bexaHune Tpasm,
noxanyicra, obpa-
LANTECh C HOXaMK C

0C000W OCTOPOXHO-
CThlO.

* [1pu 06paLLEeHN C OCTPLIMI
PEXYLLMMI HOXaMM, OMyCTO-
LLIEHMM eMKOCTM 1 BO BPEMS]
4MCTKM cneayeT cobnoaaTb
OCTOPOXHOCTb.

® YCTPOMCTBO MOXET UCMONb30-
BaTbCA MLAMU C OrPaHUYEH-
HbIMU QU3NYECKMMU, CEHCOP-
HbIMU UM YMCTBEHHbIMM
CNOCOBHOCTAMM NN NNLAMMU,
He 0b6naaaoLLmMMmn OCTaToy-
HbIM OTbITOM M 3HAHWAMMU, NPW
YCNOBW, ECNIN MCNONL30BA-
HUE OCYLLECTBASETCS NOA,
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Ha30POM U/ OHK NPOLLIMN
MHCTPYKTaX Mo 6e30macHOMy
MOb30BAHUIO YCTPONCTBOM M
0CO3HAIOT MOTEHLMASbHBIE
OMacHOCTW.

e [leTdM 3anpeLLeHo urpatb ¢
np1OOopPOM.

® YCTPOWCTBO He NpeaHasHa-
YEeHO A1 UCMOb30BAHNS
LETbMU.

© XpaHuTb NpMOOP 1 ero rnas-
HbIli COEANHUTENbHBIV Kabenb
BOANW OT AETEN.

 3anpeLleHa Y1cTka v yxopg 3a
npnbopom AeTbMmn 6e3 npu-
cMmoTpa.

¢ Bcerpga oTkntoyaiiTe nprdop
OT CETU 1N BbIKNIIOYANTe ero,
€CNIN OH OCTaeTcsa 6e3 npu-
CMOTPa, a TaKxe nepen coop-
KOV, pa3b0PKOWA, YACTKO U
XPaHEHNEM.

e Ecnn coegmHUTENBHBIN Kabesb
MOBPEXAEH, TO €ro OOMKEH
3aMEHUTb NPON3BOAUTEND,
cepBucHast cyxoba nnm
CMEeLyannCThbl Takom Xe KBaau-
duKaumm ¢ Lenbio npeLoTepa-
LLEHNS OMacHOCTM s NoNb-
3oBarens.

® [lepen NoaKIO4YEHMEM, NPO-
BEpbTE COOTBETCTBME HaMpsi-
XEHUS B CETW HANPSLKEHMIO,
yKa3aHHOMY Ha npubope

e [laHHbIl Nprbop NpeaHasHa-
YeH VCKITIOYNTENBHO A1s
ObITOBOr0 NCMOIb30BAHNS U
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paccyMTaH Ha nepepaboT Ky
006BbEMOB NPOAYKLMM B MaC-
wtabax OMALLHEro xo3si-

cTBa.

e [letann npubopa He npeaHa-
3Ha4eHbl 419 MICNOMb30BaHUS
B MUKPOBOJTHO-BbIX MEYax.

* [lepen, NepBbIM UCMO0Jb30Ba-
HWEM QYMCTUTE BCE AETaNN
Haanexatm obpasom B
COOTBETCTBUM C YKA3aHNSIMU
pazaena «Yxog v YicTka.

¢ He ncnonbayiite npmbop, ecnu
OH NOBPEXAEH.

e Ecnn npnbop nagaeT B Xua-
KOCTb, OTCOEAMHUTE ero Ao
TOro, Kak OH NOrpPy3nTCA B HEE.

AeTanun v NnpUHa[IEXHOCTU

KHonka nycka: CKopocCTb «I»

KHonka nycka: ckopocTb «lI»

MoTopHBbI 610K

KHonku ¢purkcaTopa EasyClick

Pabouas yacTtb 6neHaepa

Hacapgka-BeH4nk

a PegykTop

b BeHuunk

MepHbIli cTakaH

Hacagka-namensyntens Ha 350 ma

«hC»

a Kpbiwka

b Hox-namenbuntens

¢ Yawa namenbumtens

d Pe3unHoBoe KOnbLLO,
NPenSaTCTBYIOLEE CKOJIbXEHUIO

9 Hacagka-nameneyintens, 500 mn

«ca»

a Kpblwka (c nepegato4vHbiM
MeXaHN3MOM)

b Hox-namenbuntens

¢ Yawa namenbumtens

d Pe3unHoBoe KOnbLLO,
NPEenSaTCTBYIOLLEE CKOJIbXEHUIO

DU~ WN =
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CtepxeHb 6neHpepa (A)

Py4yHon 6GneHaep — 9T OT/IMYHOE
pelueHne Ang NpuroToBneHNs AMnos,
COYCOB, 3arnpaBokK /19 canaTos, CyroB.,
LEeTCKOro NUTaHns, a Takxke HanuTKoB,
CMY31 1 MOJIOYHbIX KOKTENNEN.

[na 0OCTUXKEeHNs HannyyLnx pesynbTa-
TOB UCMONb3YNTE CKOPOCTb Turbo.

Lns nonyyeHus noapoBHbIX MHCTPYKLMIA
no obpaboTke cM. pa3gen A.

Hacapka-BeHuuk (A)

Mcnonb3ynTe BEHYNK TOMbKO ANs
B30MBaHUS CIMBOK, ANYHbLIX 6ENKOB,
NPUroToBNEHNss BUCKBUTA U OECEePTOB U3
roTOBbIX CMECEN.

[na [OCTMXEHUS HAUNYYLINX Pe3yNbTaToB
MCNONb3YNTE MakCUMaJIbHYIO CKOPOCTb.

[na nonydeHns noapobHbIX MHCTPYKLNIA
no obpaboTke cM. pasaen A.

Hacapka-namensuutens (B)

M3menbuntenn (8/9) noeansHo
noaxoasT ANst USMESIbYEHUS MSICa,
TBEPAOro Cbipa, 3eNeHU, HeCHOKA,
oBoLLeit, xneba, KPeKEPOB 1 OPEXOB.

He ncnonbayiiTe Hacaaky-n3mMensinTesnb
(9/10) ¢ HOXXaMU-N3MeNBLYNTENAMU oS
06paboTkn 0co60 TBEPAbIX MULLEBbIX
NpOoAYKTOB, TaKMX Kak OPexu B CKopJiyne,
KyOVKN Nbaa, KodenHble 3epHa, 3epHO
V1 TBEpable creunn, Hanpumep,
MyCKaTHbIi opex. ObpaboTka Takmx
NpPOAYKTOB MOXET NPUBECTA K
NOBPEXAEHNIO HOXEN.

[ns nonydeHus noapoGHbIX MHCTPYKLMIA
rno obpaboTke cMm. pasgen C.

WNHrpegueHTol ons namenbymutens «hc»
HE JOMKHbI BbIXOAMTb 32 OTMETKY
MaKCUMasibHOro YpoBHs. MakcumanbHas
NPOAOIXNTENBHOCTb NCNONb30BAHNUSA
namenbuntens «hc»: 1 MmHyTa ans
60/1bLLMX 06 BEMOB BIAXHbIX
nHrpeaneHToB, 30 cekyHA, ANs CyxXux nnm
TBEPAbIX MHIPEANEHTOB.

NMPUMEYAHWE: BO nsdexaHune cb6os
VHTEpBa Mexay NPUMeHeHUSMN
[OJIXEH COCTaBATb MUHUMYM 3 MUHYTbI.
Mpw CHWXEHUN CKOPOCTY PaboThl
nBuraTenst u/unm cunbHom BMbpaumm
He3aMe[IMTENIbHO OCTAHOBUTE
06paboTky.

«hc» MNpumep peuenta: YepHocnms ¢

Me[oM (HayMHKa uan cnpepg ans

BJIMHYMKOB):

40 r YyepHoCnMBa

40 r kpem-mena

10 mMn BoAp! (NpYNpaBAeHHON BaHUIIbIO)

e [lomecTuTe B Yally U3Menb4mTens
«hc» YepHOCNB N KpEM-MeS,

® Iamenbyarite B TedeHne 4 CeKyHA, Ha
MaKCUMasnbHOM CKOPOCTH.

e lo6asbte 10 Mn BOABI
(NpunNpaBNeHHOW BaHWNbLIO).

e [pogonxanTe namenbyaTb B TEHEHNE
ewte 1,5 cekyHn

Yxon u ouuctka (C)

[lna nonyvyeHns noapo6HoMm
nHdopmauum cm. pasgen C.

FapaHTUsa n o6cnyXxmeaHme

[na nony4yeHns noapo6Hon
MHdOopMaLMN CM. OTAENbHBIN OYKNeT,
MOCBSILLLEHHbIV FapaHTUn 1
06CNyXMBaHWUIO, UM noceTuTe Be6-canT
www.braunhousehold.com.

TexHNYeckne xapakTepUcTUKn
KOHCTPYKLLMWN N HACTOSAILLAS MHCTPYKLMSA
no aKcryatauum MoryT ObiTb U3MEHEHbI
6e3 npeaBapuUTeNbHOrO YBEAOMIIEHMS.
—
akcnnyatauun. CoaTtb Npmubop Ha
YTUAN3ALMIO MOXHO B CepB1MCHOM
ueHTpe Braun nnm B COOTBETCTBYIOLLMX

nyHkTax cbopa, NpenyCMOTPEHHbIX B
BalLEN CTpaHe.

He BbibpackiBaiiTe Npnbop BMecTe
¢ 6bITOBBIMY OTXOAAMM MO
OKOHYaHUKM CpoKa ero
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AaTta usrotosneHus

Y1006kl y3HaTb AATY BbIMyCKa,
NOCMOTPUTE Ha NATU3HAYHbBIV KOZ,
npoaykTa (Bo3ssne Tabnnykm ¢
obosHayeHnem cepun). Mepas undpa
o0603HayaeT nocneaHoo unbpy roga
nsroTtosneHus. [ise cnepyowme umdpbl
— 3TO KaneHgapHasa Hegens.

A nocnepgHvie ABe ykasblBaloT U3gaHne
(aBTOMaTUHYECKN NOACUNTLIBAETCH C
1992 ropa).

MNpumep: 30421 — nspenve 66110
BbinyweHo B 2013 roay (B 4 Hepento).

EAL

Mogenb MQ 500-525-
527-535

HanpshkeHue 220-240B

YacrtoTa konebanuin | 50 - 60 'y

MowHocTb 600 BT

YcnoBusa xpaHeHnus: | Npu
Temneparype:
ot +5°C no
+45°Cun
BJIQXXHOCTU:
< 80%

MaroTosneHo B Kutae ans
[e’Nonrn BpayH Xaycxong MvoX
FepmaHns

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4
63263 Neu-Isenburg/Germany

M3penne ncnonb3oBatb N0 HA3HAYEHNIO
B COOTBETCTBUW C PYKOBOACTBOM MO
aKcnyaTaumm.

Cpok cnyx6bl n3genns coctaBnseT

2 roga c gatbl NpoAaxun NnoTpeduTento.

MiIMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIN 3a
npeTeH3nn noTpebuTenei:

000 «OenoHru», Poccusa, 127055,
Mockga, yn. Cywesckas, a. 27, cTp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHus: He orpaHuyeH
YcnoBus ytunusauum: YTunamamposaTtb
B COOTBETCTBUM C 3KONOMMYECKUMUI
TpeboBaHNaMMN

YcnoBus TpaHCNOPTUPOBKU: Bo
BPEMS TPAHCMOPTUPOBKK, He BpocaTb K
He noJBepratb U3nuLiHen Bubpauunn.
Ycnoeusa peanusauuum: lNpasuna
peannaauuu ToBapa He yCTaHOB/EHbI
N3roTOBUTESNIEM, HO JOJXKHbI
COOTBETCTBOBATH PErvoHasbHbIM,
HaLMOHANbHbIM Y MEXAYHapOAHbIM
HOpMaMm 1 cTaHaapTam.
MpoussoauTens:

De’Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,

63263 Neu Isenburg, Germany

PYyKOBOACTEO MO YyCTPaHEHUIO HEUCNpaBHOCTEN

MpoGnema BO3MOXHble PelueHue

MPUYUHBI
Py4yHon HeTt nutanus. Y6enuTech, 4TO NPMOOP NOAKIIIOHEH K CETU.
6neHaep He [MpoBepbTe NNaBkuii NpeaoxpaHnTens/
paboTaerT. aBTOMaTUYECKUI Bblk/lo4aTesnb Bawen

[OMALLHEN 9N1IEKTPOCETU.
Ecnu Bce BbllLenepeyncneHHoe B nopsiake,
obpaTnTechb B CEPBUCHBIN LIeHTp Braun.
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YKpaiHCbKa

Mepepn BUKOPUCTAHHAM

Mepepn BUKOPUCTAHHAM
|||I npunaay yBaxHo o3HariomTtecs
3 KepiBHULITBOM KOPUCTYyBa4ya Ta
36epexiTb MOro Ans NoaasbLIOro
BUKOPUCTAHHSA. YTUNI3YNTE BCi HaCTUHM

YNakOBKU Ta €eTUKETKN HAJIEXXHUM YHHOM.

YBara

. Hoxwu o4eHb ocTpble!
Bo nsbexaHve Tpaem,

noxanyincra, obpa-

LATEeCh C HOXaMW C

0c000i1 OCTOPOX-

HOCTbIO.

® [1p1 0OXOAXKEHHI 3 FOCTPUMM
PDKY4MMM HOXaMMU, CNOPOX-
HEHHI EMHOCTI Ta nig 4Yac
YULLLEHHS CAig, OTPUMYBATUCS
06epEexHOCTI.

® [TpucTpin 0O3BONAETHCH BUKO-
pucToByBaTK 0cob6am 3 obme-
XEHUMU PI3NHHNMMU 1 CEHCOP-
HUMU MOXJTMBOCTSIMM YU
PO3YMOBVMY 3[iOHOCTAMY
abo ocobam, L0 HEe MaIOTb
[0CTaTHLOro AOCBIAY Ta
3HaHb, SKLL0 BOHW NepebyBa-
t0Tb Nig Harnsaom abo oTpu-
MaJn IHCTPYKLLT LLOA0 BUKOPU-
CTaHHS npunagy n
YCBIAOMIOIOTb HEOE3MEKY, L0
MOXE BUHUKHYTU Yepes
HENPaBWIbHY ekcryaTawjio.

e [liTam 3a060pPOHEHO BaBUTUCH 3
JaHUM NPUIaaoM.

® [pucTpili 3a60POHEHO BMKO-
PVCTOBYBATY OiTSM.

® He cnig oonyckaTu giten ao
npwnagy Ta noro MepexHoro
LLUHYpA.

® YyiLeHHst i 06CnyroByBaHHS He
MOBWHHI 30iNCHIOBATCS AiTbMU
6e3 Harnaay.

e 3aBxau BUMUKanTe abo
BiO €HYNTE Npunag Big,
Mepexi nepen MOHTaXeM,
AEMOHTAXEM, YULLLEHHSIM,
30epiraHHaM abo AKLLO
3anumwiaete ioro 6e3 Harnsay
FAKLLO MepEeXHUI LUHYP
MOLLKOAXEHWIA, NOr0 Chif,
3aMiHUTN Y BUPOOHMKA
CEPBICHOro NpeacTaBHKKa abo
aHanoriyHoi ocobu, oo
YHUKHYTW HeBe3neku.

® [lepep BKIOYEHHSM B MEPEXY
YNEBHITLCS, WO Bawwa Hanpyra
BIONOBIAAE HANPY3i, BKa3aHin
Ha npunagj.

e |lei npucTpiin po3pobneHo
nuLLe ang nobyToBOro BUKOPU-
CTaHHA Ta ans 06pooKu.

e [leTani NpuCTPOIO HE NPK3Ha-
YeHi 415 BUKOPUCTaHHS y
MIKPOXBW/IbOBUX MiHKaXx.

¢ byab nacka, NOYNUCTITh BCI
LeTani nepes, nepLunmM BUKO-
pucTaHHaM abo 3a HeobXiaHO-
CTi, CnigynTe IHCTPYK LiSiM B
po3gaini ornaa i YnweHHs.

® Y pasi NoLWKOMKEHHs npunagy
MPUMUHITH MO0 BUKOPUCTAHHSI.
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Y pasi nagiHHa npunagy B
PIAVHY BUMKHITb 100 3
PO3ETKM, NEPLL HIX TOPKATUCS
PiOnHN.

AeTani Ta akcecyapu

lMyckoBa KHOMKa: WBUAKICTb «I»
[MyckoBa KHOMKa: WBUAKICTb «I»
MoTopHuin 610k
KHonku po36nokysaHHs EasyClick
Pyyka 6neHpepa
Hacanka-BiH4MK
a Kopobka LBUAKOCTEN
b BiHYMK
CrakaH
8 Hacazka ansa Hapiskm 350mn «he»
a KpuLuKa
b HiX ong Hapisku
C EMHICTb 4151 Hapi3kun
d NpOTMKOB3HE rYMOBE KifibLLe
9 Hacapgka gnsi Hapisku 500 mn «ca»
a KpuLLKa (3 KOPOOKOIO LLIBUAKOCTEN)
b HixX ons Hapiskn
C EMHICTb 719 Hapi3Kn
d NPOTNKOB3HE r'YMOBE KifbLie

OO wWN =

Hacapka-6neHgep (A)

PyuHuin 6neHaep ineanbHo nacye ans
npUroTyBaHHs Nigane, coycis, Npunpas
[0 canaris, CyniB, ANTAYOr0 Xap4yyBaHHS,
a TakoX HaroiB, MOJIOYHMX Ta IHLINX
KOKTENNIB.

Ansa nocArHeHHs Harkpawmx
pe3ynbTaTiB BCTAHOBONTE HANBULLY
LWIBMAOKICTb «turbo».

JeTanbHi iIHCTPYKLIi 3 TPUroTyBaHHA
OVBITbCS B po3aini A.

Hacapka-BiH4unk (A)

BukopucToByiTe Hacaaky-BiHYMK fivLle
nns 361BaHHA BEpPLLKiB, BiNnkiB,
npuroTyBaHHs GICKBITIB Ta AecepTiB 3
rOTOBMX MOPOLLIKIB.

[ns [OCArHEHHS HalKpaLLmx pe3ynbTaTiB
BCTaAHOBJIIOMTE HABULLY LUBUOKICTb.
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JleTanbHi iIHCTPYKU|i 3 NPUroTyBaHHsA
OVBITbCS B po3aini A.

Hacapka pns Hapisku (B)

Hacapnkn ans Hapiskn (8/9) ineanbHo
nacyloTb Ans NoapibHEHHs M‘aca,
TBEpPAOro cupy, umbyni, cneuii, YacHuKy,
OBOMIB, xJ1iba, KpekepiB Ta ropixis.

He BMKOPUCTOBYMTE Hacaakun Ans
Hapisku (9/10) Ta ix HOXi ons
noapibHeHHs ayxe TBepAMX NPOAYKTIB,
TaKUX K HENYLLEHI rOPiXu, KyOrKK oAy,
kaBoBi 6061, 3epHO abo TBepAi cneLiji,
Hanpuknaa, MyckaTHuin ropix. O6pobka
Takux NpoaykTiB MOXe NPUBECTUN 40
MOLLUKOXKEHHS HOXIB.

JleTanbHi iHCTPYKLi 3 NPUroTyBaHHSA
avBiTees B po3aini C.

BukopucToByoun Hacaaky «hc» He
HaNOBHIONTE KiNbKICTb iIHFPEAIEHTIB BULLLE
MaKCUManbHOI NiHii. MakcrmanbHmin Yac
ekcnnyaTauii Hacagkn-noapibHoBa4a
«he»: 1 XxBUnuHa ans BENUKNX KinbkocTen
BOJIOrnx iHrpenieHTie, 30 cekyHa, ans
Cyxux abo TBEPAVIX IHTPELIEHTIB.
MPUMITKA: nepen, HacTynHUM
BUKOPUCTaHHAM, 3a4eKkanTe NpuHanmMHi
3 XBUSIMHN (LLLOB YHUKHYTU
HecrnpaBHOCTe). HeraHo NpUNUHITL
po6OTY, AKLLO LWBUAKICTb ABUTYHA
3HUXYETHCS Ta/abo 3'ABNSETbCS CUMbHA
BiGpavis.

Mpuknag peuenTa ans Hacagku «he»:
MepnoBuii YopHOCAMB (Ha4YMHKa ans
MIMHLIB abo nacTa anis 6ytepbponis):

40 r yopHOCAUNBY

40 r kpemonoaibHoro meay

10 mn Boam (3i CMakoM BaHifni).

e [loknaiTb HOPHOCMB Ta
KpemonoaibHuii mep,y 3miLlyBanbHy
EMKICTb «hC».

e [lepeMmilynTe Ha MakCUMasbHil
LUBNAKOCTI MPOTSAroM 4 CEKyHA,.

e Nopainte 10 mn Boam (3i cMakom
BaHini).

e 3miwyinTe we 1,5 cekyHaum.




Aornsap Ta umweHHs (C)

HeTtanbHy iHpOopMaLiiio OMBITLCS B
posgaini C.

FapaHTia Ta 06CcnyroeyBaHHs

[na oTpuMaHHA aeTanbHOoi iIHpopMaLlii
avB. MoBHI yMOBW LLLOOO rapaHTii Ta
ob6cnyroByBaHHs, abo 3aifiTe Ha CalT:
www.braunhousehold.com.

MpoekTHi cneuudikauii, a TakoX AaHi
iHCTpPYKLIi 3 ekcrnyaTauii Mmoxe 6yTn
3MiHeHO 6e3 nonepeaHboOro
MNOBiJOM/IEHHS.

—

Bynb nacka, He yTunisymnte
NpUCTPIl pa3oM i3 NOBYTOBUMU
BiZXO4AMW HANPUKIHLL TEPMiHY

noro ekcnnyaradii. 34aTv NpUCTpii Ha
yTunizauiio MmoxHa B CEpBICHOMY LLEHTPI
Braun a6o y BianoBigHux nyHkTax 36opy,
nepean6ayeHnx y BaLliii KpaiHi.

Ob6nafHaHHA BiAMNoBiJae BUMOram
TexHiuYHOro pernamMmeHTy o6MexeHHs
BUKOPUCTaHHA AeAKUX HeﬁeSﬂe‘-{HMX
PEYOBUH B €NIEKTPUYHOMY Ta
eneKTPOHHOMY 0bnaZHaHHi.

¥

[apsiya niHia 0 800 503-507 (A3BiHKK 3i
cTauioHapHUX TenedoHiB 6e3KOLLTOBHI).

MociGHUK i3 NOLYKY Ta YCYHEHHS HECNPAaBHOCTEM

MpoGnema MoxxnuBa BupileHHs

npuyvHa
Py4Hunin Hemae xunBneHHs | MepesipTe, 4 NPUCTPRIN NIAKTIOYEHWIA.
6neHpep He MepeBipTe 3an0b6iXXHUK / BUMMKAY Yy BaLLIOMY
npaujoe. OYOMHKY.

Ko npobnema iHLLOoro xapakTepy,
3B’XiTbCS 3 Bigainom o6cnyroByBaHHs
KoMnaHii Braun.
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