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Bitte lesen Sie die Sicherheitshinweise (separate Broschiire) sorgfaltig und vollsténdig, bevor Sie
das Gerat in Betrieb nehmen.

Please read safety instructions (separate booklet) carefully and completely before using the
appliance.

Veuillez lire attentivement I'intégralité des instructions de sécurité (livret séparé) avant d’utiliser
I'appareil.

Lea completamente las instrucciones de seguridad (manual separado) con atencion antes de
utilizar el aparato.

Leia as instru¢des de seguranca (folheto separado) atentamente e por completo antes de utilizar o
aparelho.

Si prega di leggere attentamente ed integralmente le istruzioni di sicurezza (libretto separato) prima
di utilizzare I’apparecchio.

Lees de veiligheidsaanwijzingen (afzonderlijk boekje) aandachtig en volledig voordat u dit product
gebruikt.

Lees sikkerhedsinstruktionerne (separat heefte) omhyggeligt og fuldsteendigt, far apparatet bruges.
Les alle sikkerhetsanvisningene grundig for du tar i bruk apparatet.

Las igenom sakerhetsanvisningarna (separat hafte) noggrant innan du anvander apparaten.

Lue turvallisuusohjeet (erillinen kirjanen) huolella kokonaan ennen laitteen kayttoa.

Przed uzyciem urzgdzenia prosze uwaznie przeczytac instrukcje bezpieczenstwa (osobna
broszura).

Prectéte si peclivé a kompletné bezpecnostni pokyny (samostatna brozura) pred pouZitim pristroje.

Kym zacnete spotrebi¢ pouZivat, dokladne si preStudujte bezpetnostné pokyny (samostatna
brozurka).

Keérjuk, hogy a készUllék haszndlata el6tt olvassa végig figyelmesen a biztonsagi utasitasokat (kilon
flzet).

Molimo vas da prije poCetka koriStenja uredaja paZljivo i u cijelosti procitate sigurnosne upute
(posebna knjizica).

Pred napravo za&nete uporabljati, pozorno in v celoti preberite navodila (lo€ena knjizica).
Cihazi kullanmadan 6nce litfen glivenlik talimatlarini dikkatle ve tamamen okuyun (ayri kitapgik).

Va rugam sa cititi cu atentie si in intregime instructiunile de siguranta (brosura separatd) inainte de a
utiliza aparatul.

MeAe|ote pe Poooxr) OAeg TIg 08nyieg aopaAeiag (EexwPloTd PUAAABLO) TTPOTOU XPNOILOTIOCETE
M OUOKEUT).

AcnanTbl KOngaHapablH, anabliHAA Kayincisaik 6orbiHWa Hyckaynapapl (benek kitanwa) 3eiiH Konbin
TYyrenaen okbin LWbFblHBI3.

Mepep vcnonb3oBaHeM nNpubopa BHUMATENBHO MOIHOCTLIO MPOYTUTE MHCTPYKLLMMN MO TEXHUKE
6e30nacHoOCTU (0TAenbHasa 6poLutopa).

Mepen BUKOPUCTaHHAM NPUCTPOIO YBAXKHO Ta MOBHICTIO NPOYUTANTE IHCTPYKLIO 3 TEXHIKM 6e3nekn
(okpemy 6poLuypy).
Slagdl plasial U3 JelS ISty dolis (Ladte oiS) GleY) Slodss Bel 23
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Deutsch
Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
|||I sorgfaltig und vollstéandig, bevor Sie das

Gerat in Betrieb nehmen und bewahren
diese auf. Entfernen Sie samtliche Verpackungen

und Aufkleber und entsorgen diese ordnungsgeman.

Teile und Zubehor

1 Smartspeed Regler / stufenlose
Geschwindigkeitsanpassung
Motorteil
EasyClick Plus Entriegelungstasten
ActiveBlade-Mixstab
Becher
Schlagbesen
a Getriebeteil
b Schlagbesen
7 Stampfer

a Getriebeteil

b Plrierschaft

¢ Stampfereinsatz
8 350-ml-Zerkleinerer «hc»

a Deckel

b Messer

c Zerkleinerer-Topf

d Anti-Rutsch-Ring
9 1500-ml-Multifunktions-Zubehor «fp»
Deckel (mit Getriebe)
Kupplung fur Motorteil
Stopfer
Einfullschacht
Verriegelung
Arbeitsbehalter
Anti-Rutsch-Ring
Messer
Knetwerkzeug
Einsatztrager
(i) Schneideinsatz (grob)
(ii) Raspeleinsatze (fein, grob)
(iii) Julienne-Einsatz
k Pommes-Frites-Scheibe

Gebrauch des Gerates
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Smartspeed Regler fiir
stufenlose Geschwindigkeits-
anpassung

Einmal driicken fir alle Geschwindigkeiten. Je
fester Sie driicken, desto hoher die Geschwindig-
keit. Je hoher die Geschwindigkeit, desto schneller
und feiner das Verarbeitungsergebnis.

Einhdndige Bedienung: Mit dem Smartspeed
Regler (1) kdnnen Sie mit einer Hand das Gerat
einschalten und gleichzeitig die Geschwindigkeit
stufenlos regeln.

ActiveBlade-Mixstab (A)

Der Purierstab ist mit einem ActiveBlade-Mixstab
ausgestattet, welcher es ermoglicht, das Messer
bis zum zum Ende der Stabmixer-Glocke durch-
zudriicken. Die Anpassung erfolgt automatisch
durch driicken, wodurch der Stab insbesondere
zum Purieren harter Lebensmittel, wie rohem Obst
und Gemiise, geeignet ist.

Er eignet sich auch ideal zum Zubereiten von Dips,
Saucen, Salatdressings, Suppen, Babynahrung
sowie Getrédnken, Smoothies und Milchshakes.

Wahlen Sie die hochste Geschwindigkeit fiir beste
Ergebnisse.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt A.

Schlagbesen (A)

Verwenden Sie den Schlagbesen ausschlieBlich
zum Schlagen von Sahne, Eiweif3, Biskuitteig und
Fertig-Desserts.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt A.

Stampfer (B)

Mit dem Stampfer kénnen Sie gekochtes Gemiise
und Obst wie Kartoffeln, StiBkartoffeln, Tomaten,
Pflaumen und Apfel stampfen.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt B.

Zerkleinerer (C)

Der Zerkleinerer (8) eignet sich optimal zum
Zerkleinern von Hartkase, Zwiebeln, Krautern,
Knoblauch, Gemiuse, Brot und Nissen und fir
kleine Portionen Babyplree.

Beim «hc»-Zerkleinerer darf die Menge der Zutaten
die max-Markierung nicht Gberschreiten. Maximale
Betriebszeit flir den Zerkleinerer «hc»: 1 Minute fir
groBe Mengen nasser Zutaten, 30 Sekunden fiir
trockene oder harte Zutaten.

HINWEIS: Lassen Sie vor dem erneuten Betrieb
eine Pause von mindestens 3 Minuten (Vermeidung
von Beschadigungen). Unterbrechen Sie die
Bearbeitung sofort wenn die Motordrehzahl
abnimmt oder starke Vibrationen auftreten.

Verwenden Sie die Zerkleinerer (8) nicht, um sehr
harte Lebensmittel wie ungeschalte Nisse,
Eiswiirfel, Kaffeebohnen, Kérner oder harte
Gewlirze wie Muskat zu verarbeiten. Dadurch
kdnnten die Messer beschadigt werden.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt C.



Beispielrezept fur «<hc»: Honig-Pflaumen (als
Pfannkuchen-Fullung oder Brotaufstrich)

50 g Trockenpflaumen

75 g cremiger Honig

70ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

e Fllen Sie die Trockenpflaumen und den
cremigen Honig in den Zerkleinerungs-Topf «hc».

e Fir 24 Stunden bei 3°C im Kihlschrank ruhen
lassen.

e Fligen Sie 70 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)
hinzu.

e Mixen Sie 1,5 Sekunden bei maximaler
Geschwindigkeit (driicken Sie den Smartspeed
Regler vollstandig).

Multifunktions-Zubehor

Das Multifunktions-Zubehor (9) ist geeignet zum:

e Zerkleinern, Vermischen und Mixen von leichten
Ruihrteigen;

e Teig kneten (mit max. 250 g Mehl);

e Schneiden, Raspeln und Pommes frites.

Zerkleinern (D)

Mit dem Messer (9h) kdnnen Sie Fleisch, Hartkase,
Zwiebeln, Krauter, Knoblauch, Gemise, Brot und
Nusse zerkleinern.

Angaben zu Hoéchstmengen, empfohlenen Zeiten
und Geschwindigkeiten finden Sie in Verarbeitungs-
tabelle D.

Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel aus
Fleisch, um eine Beschadigung der Messer zu
verhindern.

Verwenden Sie das Multifunktions-Zubehor
nicht, um sehr harte Lebensmittel wie unge-
schalte Nusse, Eiswirfel, Kaffeebohnen, Korner
oder harte Gewtirze wie Muskat zu verarbeiten.
Dadurch kénnten die Messer beschadigt werden.

Entfernen Sie Sténgel von Krautern und Schalen
von Nussen.

Fehlerbehebung

Sie kénnen das Messer (9h) auch zum mixen von
leichten Teigen wie Pfannkuchenteig oder
Kuchenmischungen mit bis zu 250 g Mehl
verwenden.

Teig kneten (D

Abbildung D gilt auch fiir den Gebrauch des
Knetwerkzeugs (9i). Das Knetwerkzeug eignet sich
optimal fur das Kneten unterschiedlicher Teigtypen
wie Hefe- oder Mirbeteig.

Schneiden / Raspeln / Schneiden von Juliennes /
Pommes-Frites-Scheibe (E)

Verwenden Sie den Schneideinsatz (i), um rohes
Obst und Gemdse in Scheiben zu schneiden,
beispielsweise Gurken, Zwiebeln, Pilze, Apfel,
Karotten, Rettich, Kartoffeln, Zucchini und Kohl.
Verwenden Sie die feinen und groben
Raspeleinsatze (ii), um Lebensmittel wie Apfel,
Karotten, Kartoffeln, Rote Beete, Kohl oder Kase
(weich bis mittelhart) zu raspeln.

Verwenden Sie den Julienne-Einsatz (iii), um Obst
und Gemidse in Juliennes zu schneiden.
Verwenden Sie die Pommes-Frites-Scheibe (9k),
um Pommes frites herzustellen.

Detaillierte Anweisungen zur Verarbeitung finden
Sie in Abschnitt E.

Pflege und Reinigung (F)

Detaillierte Informationen entnehmen Sie den
Abbildungen in Abschnitt F.

Garantie und Service

Detaillierte Informationen finden Sie in der
separaten Garantie- und Servicebroschiire oder
unter www.braunhousehold.com.

Fehler Grund

Losung

Stabmixer funktioniert nicht Keine Energie

Uberpriifen Sie, ob das Gerat angeschlossen ist.
Uberpriifen Sie die Sicherung / den
Leistungsschalter in lhrem Haus.

Wenn keines der oben genannten Probleme
vorliegt, wenden Sie sich an den Braun Service.
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English
Before use

and completely before using the appliance
and retain for future reference. Remove all
packaging and labels and dispose them appropriately.

~[ I Please read the user instructions carefully

Parts and Accessories

Smartspeed switch / variable speeds
Motor part
EasyClick Plus release buttons
ActiveBlade shaft
Beaker
Whisk accessory
a Gearbox
b Whisk
7 Puree accessory
a Gearbox
b Puree shaft
¢ Paddle
8 350 ml chopper accessory «hc»
a Lid
b Chopping blade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubber ring
9 1500 ml food processor accessory «fp»
Lid (with gear)
Coupling for motor part
Pusher
Feed tube
Lid latch
Food processor bowl
Anti-slip rubber ring
Chopping blade
kneading hook
Insert holder
(i) Slicing insert (coarse)
(ii) Shredding inserts (fine, coarse)
(iii) Julienne insert
k French fry disc

How to Use the Appliance

OO ON =

=TS P00 oo

Smartspeed Switch for
Variable Speeds
One squeeze, all speeds. The more you press, the

higher the speed. The higher the speed, the faster
and finer the blending and chopping results.

One handed operation: the Smartspeed switch (1)
allows you to turn on the appliance and control the
speed with one hand.

ActiveBlade Shaft (A)

The hand blender is equipped with an ActiveBlade
shaft, which enables the knife extend to the bottom

of the bell. The adjustment is made automatically
by pressure required in blending tasks, especially
suited to mix hard foods e.g raw fruits and
vegetables.

It is also perfectly suited for preparing dips, sauces,
salad dressings, soups, baby food, as well as
drinks, smoothies and milkshakes.

For best results, use the highest speed.

For detailed processing instructions refer to
section A.

Whisk Accessory (A)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg
whites, making sponge cakes and ready-mix
desserts.

For detailed processing instructions refer to
section A.

Puree Accessory (B)

The puree accessory can be used to mash cooked
vegetables and fruits such as potatoes, sweet
potatoes, tomatoes, plums and apples.

For detailed processing instructions refer to
section B.

Chopper Accessory (C)

The chopper (8) is perfectly suited for chopping
hard cheese, onions, herbs, garlic, vegetables,
bread, crackers, nuts and for preparing small
portions of baby purée.

For «hc» chopper do not exceed the quantity of
ingredients higher than max line. Maximum
operation time for the «hc» chopper: 1 minute for
large amounts of wet ingredients, 30 seconds for
dry or hard ingredients.

NOTE: leave an interval of at least 3 minutes before
operating again (To prevent faults). Immediately
stop processing when motor speed decreases and/
or strong vibrations occur.

Do not use the chopper accessory (8) to process
extremely hard foods, such as unshelled nuts, ice
cubes, coffee beans, grains, or hard spices e.g.
nutmeg. Processing these foods could damage the
blades.

For detailed information refer to section C.

«hc» Recipe example: Honey-Prunes (as a pancake

stuffing or spread)

50 g prunes

75 g creamy honey

70ml water (vanilla-flavoured)

e Fill the «<hc» chopper bowl with prunes and
creamy honey.
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e Store at 3 °C in refrigerator for 24 hours.

e Add 70 ml water (vanilla-flavoured).

e Chop 1.5 seconds at maximum speed (fully press
the Smartspeed switch).

Food Processor Accessory

The food processor accessory (9) can be used for:
e Chopping, blending and mixing light batter;

e kneading dough (based on max. 250 g flour);

¢ slicing, shredding and making French fries.

Chopping (D)
Using the blade (9h) you can chop meat, hard

cheese, onions, herbs, garlic, vegetables, bread,
crackers, and nuts.

Refer to the Processing Guide D for maximum
quantities, recommended times and speeds.

Remove any bones, cartilage, tendons and
gristle from meat to help prevent damage to the
blades.

Do not use the food processor accessory to chop
extremely hard foods, such as unshelled nuts, ice
cubes, coffee beans, grains or hard spices e.g.
nutmeg. Processing these foods could damage the
blades.

Remove stems from herbs, shell nuts.
Using the blade (9h), you may also mix light batter

Troubleshooting Guide

like a pancake batter or a cake mixture based on up
to 250 g of flour.

Kneading Dough (D)

Figure D also applies for the use of the kneading
hook (9i). The kneading hook is ideal for kneading
different dough types such as yeast or pastry.

Slicing / Shredding / Julienne / French Fry (E)
Use the slicing insert (i) to slice raw fruit and
vegetables into slices; e.g. cucumbers, onions,
mushrooms, apples, carrots, radishes, potatoes,
zucchini and cabbage.

Use the fine and coarse shredding inserts (ii) to
shred foods such as apples, carrots, potatoes,
beetroot, cabbage, cheese (soft to medium).

Use the julienne insert (iii) to cut fruit and vegetable
into julienne.

Use the French fry disc (9k) to prepare french fries.

For detailed processing instructions refer to
section E.

Care and Cleaning (F)

For detailed information refer to section F.

Warranty and Service

For detailed information see separate warranty and
service leaflet or visit www.braunhousehold.com.

Problem

Potential causes

Solution

Hand blender does not operate. No power

Check appliance is plugged in.
Check the fuse /circuit breaker in
your home. If none of the above
contact Braun Service.

Francais
Avant utilisation

Veuillez lire attentivement I'intégralité des
instructions avant d’utiliser I’appareil et
conservez-les pour référence. Retirez tous

les emballages et les étiquettes et jetez-les de
maniére adaptée.

Piéces et accessoires

1 Commutateur de vitesse Smartspeed / vitesse
variable

2 Poignée a prise confortable et boitier du
bloc-moteur

3 Boutons déclencheurs EasyClick Plus

4 Manche ActiveBlade

12

5 Bol gradué
6 Accessoire fouet
a Entraineur
b Fouet
7 Presse-purée
a Entraineur
b Pied presse-purée
c Palette
8 Accessoire de hacheur 350 ml «<hc»
a Couvercle
b Lame hachoir
¢ Bol hachoir
d Socle antidérapant en caoutchouc
9 Accessoire de robot ménager 1500 ml «fp»
a Couvercle (avec entraineur)
b Piece d’assemblage pour I’organe moteur
¢ Poussoir
d Tube de remplissage




Loquet du couvercle

Bol du robot multifonction

Socle antidérapant en caoutchouc
Lame hachoir

Crochet de pétrissage

Porte-lame

(i) Lame pour trancher (grossiérement)
(ii) Lames pour raper (fine, large)

(iif) Lame pour rape a julienne

k Disque coupe-frites

— - Q o0

Utilisation de I’appareil

Commutateur de vitesse
intelligent a vitesse variable

Le commutateur commande toutes les vitesses.
Pour augmenter la vitesse, appuyer plus fortement.
Plus la vitesse est élevée, plus les aliments sont
meélangés et hachés rapidement et finement.

Utilisation d’une seule main: le commutateur de
vitesse intelligent Smartspeed (1) permet de mettre
I’appareil sous tension et de modifier la vitesse
d’une seule main.

Manche ActiveBlade (A)

Le mixeur a main est équipé d’un manche
ActiveBlade qui permet d’étendre la lame jusqu’au
fond. Le réglage se fait automatiquement via la
pression requise lors du mixage, ce qui est
particulierement adapté pour mixer les aliments
durs comme les fruits et Iégumes crus.

Il est aussi parfaitement adapté pour préparer des
dips, des sauces, des vinaigrettes, des soupes, de
la nourriture pour bébé ainsi que des boissons, des
smoothies et des milkshakes.

Pour obtenir des résultats supérieurs, utiliser la
vitesse la plus élevée.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section A.

Accessoire fouet (A)

Utiliser le fouet uniquement pour fouetter de la creme
et des blancs d’oeuf, et pour préparer des gateaux
éponge et des desserts préts a mélanger.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section A.

Presse-purée (B)

Le presse-purée peut étre utilisé pour écraser des
légumes et fruits cuits tels que les pommes de
terre, les patates douces, les tomates, les prunes
et les pommes.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section B.

Accessoire de hacheur (C)

Le hachoir (8) est parfaitement adapté pour hacher
les fromages a pate dure, les oignons, les herbes,
I’ail, les légumes, le pain, les crackers, les fruits a
coque, ainsi que pour préparer des petites portions
de purée de bébé.

Avec le hachoir « hc », ne remplir que jusqu’a la
ligne max pour la quantité d’ingrédients. La durée
de fonctionnement maximale du hachoir « hc »
s’éleve a: 1 minute pour les grandes quantités
d’ingrédients humides, 30 secondes pour les
ingrédients secs ou durs.

REMARQUE: laisser un intervalle d’au moins 3
minutes avant de le remettre en marche (pour éviter
les défaillances). Interrompre immédiatement
I’'opération en cas de diminution de la vitesse du
moteur et/ou de fortes vibrations.

Ne pas utiliser les accessoires de hacheur (8) avec
les lames de hacheur sur des aliments extrémement
durs tels que des noix non décortiquées, des
glacons, des grains de café, des graines ou des
condiments durs comme la muscade. Ces aliments
pourraient endommager les lames.

Voir la section C pour des informations détaillées.

Exemple de recette «hc»: Pruneaux au miel (en tant

que fourrage de pancake ou a tartiner)

50 g de pruneaux

75 g de miel crémeux

70 ml d’eau (aromatisée a la vanille)

e Verser les pruneaux et le miel crémeux dans le
bol du hacheur «hc».

e Conserver au réfrigérateur a une température de
3 °C pendant 24 heures.

e Ajoutez 10 ml d’eau (aromatisée a la vanille).

e Hachez pendant 1,5 secondes a vitesse
maximale (enfoncer complétement le bouton
Smartspeed).

Accessoire de robot culinaire

Le robot culinaire (9) peut servir a:

e hacher, mixer et mélanger les pates légéres;

e pétrir de la pate (a base de 250 g de farine max.);
e trancher, émincer et faire des frites.

Hacher (D)

La lame (9h) permet de hacher la viande, les
fromages a pate dure, les oignons, les fines herbes,
I’ail, les légumes, le pain, les crackers et les noix.

Consulter le guide D — Préparation pour connaitre
les quantités maximales, les durées recommandées
et les vitesses.

Enlever les os, le cartilage, les tendons et les nerfs
de la viande pour éviter d’endommager les lames.

Ne pas utiliser le robot culinaire pour hacher des
aliments extrémement durs, tels que des noix non
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décortiquées, des glacons, des grains de café, des
céréales ou des épices dures (par ex., de la
muscade). Ces aliments pourraient endommager
les lames.

Retirer les tiges des herbes, décortiquer les
noix.

En utilisant le couteau (9h), vous pouvez aussi mixer
une pate fine comme une pate a pancake avec
jusqu’a 250 g de farine.

Pétrir de la pate (D)

Lillustration D s’applique aussi pour I’utilisation
du crochet de pétrissage (9i). Le crochet de
pétrissage estidéal pour pétrir différents types
de pates comme celles au levain ou pour les
patisseries.

Trancher / Emincer / Julienne / Frites (E)

Utilisez les lames a trancher (i) pour couper en
tranches les fruits et Iégumes crus, p. ex. concombres,
oignons, champignons, pommes, carottes, radis,
pommes de terre, courgettes et choux.

Guide de dépannage

Les lames a raper finement et grossierement (ii)
permettent de raper des aliments tels que des
pommes, des carottes, des pommes de terre, des
betteraves, du chou et du fromage (pate molle jusqu’a
semi-ferme).

Utiliser la lame a julienne (iii) pour couper les fruits et
légumes en julienne.

Le disque coupe-frites (9k) permet de préparer des
frites.

Pour des instructions de fonctionnement détaillées,
voir la section E.

Entretien et nettoyageg (F)

Voir la section F pour des informations détaillées.

Garantie et service

Pour des informations détaillées, voir la
notice de garantie et de service ou consultez
le site www.braunhousehold.com.

Probléme Causes possibles

Solution

Le blender a main ne
fonctionne pas

Pas d‘alimentation électrique

Vérifiez que I'appareil est branché.
Vérifiez le fusible/disjoncteur de
votre logement.

Si aucune des solutions ci-dessus ne
fonctionne, contactez le service
aprés-vente Braun.

Espaiiol
Antes de empezar
Lea atentamente todas las instrucciones
|I |I del usuario antes de utilizar el aparato y
consérvelas para futuras consultas. Retire

todo el embalaje y las etiquetas y deséchelos del
modo apropiado.

Piezas y accesorios

1 Interruptor inteligente de velocidad /
velocidades variables
Mango y cuerpo del motor de agarre comodo
Botones de liberacion EasyClick Plus
Brazo ActiveBlade
Vaso
Accesorio batidor
a Caja de engranajes
b Batidor
7 Accesorio del pasapurés
a Caja de engranajes
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b Varilla del pasapurés
c Pala
8 Accesorio de 350 ml picadora de comida para
bebés «hc»
a Tapa
b Hoja picadora
¢ Recipiente picador
d Anillo de goma antideslizant
9 Accesorio procesador de alimentos de
1500 ml «fp»
Tapa (con engranaje)
Acople para el cuerpo del motor
Empujador
Tubo de alimentacion
Enganche de la tapa
Bol procesador de alimentos
Anillo de goma antideslizante
Hoja picadora
gancho de amasar
Soporte para insertos
(i) Inserto rebanador (grueso)
(ii) Insertos ralladores (fino, grueso)
(i) Inserto para juliana
k Disco para patatas fritas
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Como usar el aparato

Interruptor inteligente de
velocidad para velocidades
variables

Un apreton, todas las velocidades. Entre mas pulse,
mayor sera la velocidad. Cuanto mayor sea la
velocidad, mas rapidos y mas finos seran los
resultados de mezclado y picado.

Operacion con una mano: el interruptor inteligente
de velocidad (1) le permite encender el aparato y
controlar la velocidad con una mano.

Brazo ActiveBlade (A)

La batidora de mano esta equipada con un brazo
ActiveBlade que permite extender la cuchilla hasta
el fondo de la campana. El ajuste se realiza
automaticamente segun la presion requerida para
las funciones de mezclado, y es especialmente
apropiado para mezclar alimentos duros, como
frutas y verduras crudas.

También es ideal para preparar dips, salsas, alifios
para ensalada, sopas y comida de bebé, asi como
bebidas y todo tipo de batidos.

Para obtener los mejores resultados, utilice la
velocidad mas alta.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion A.

Accesorio batidor (A)

Utilice el accesorio batidor s6lo para montar nata,
batir claras de huevo, hacer bizcochos y postres
premezclados.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion A.

Accesorio de pasapurés (B)

El accesorio para puré puede usarse para triturar
frutas y verduras cocidas, como patatas, boniatos,
tomates, ciruelas y manzanas.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion B.

Accesorio picador (C)

La picadora (8) es perfecta para picar queso duro,
cebollas, hierbas, ajo, verduras, pan, galletas y
nueces, asi como para preparar pequenas
porciones de puré para bebés.

Para la picadora «hc» no supere la cantidad de
ingredientes por encima de la linea de maximo.

Tiempo de funcionamiento maximo para la picadora
«hc»: 1 minuto para grandes cantidades de
ingredientes humedos, 30 segundos para
ingredientes secos o duros.

NOTA: deje un intervalo de como minimo 3 minutos
antes de volver a ponerla en funcionamiento (para
evitar averias). Si disminuye la velocidad del motor
y/0 se producen fuertes vibraciones, detenga el
procesamiento de inmediato.

No use el accesorio procesador de alimentos para
picar alimentos extremadamente duros, como
frutos secos con cascara, cubitos de hielo, granos
de café, cereales o especias duras, por ejemplo la
nuez moscada. El procesamiento de estos
alimentos puede danar las cuchillas.

Para obtener informacioén detallada, consulte la
seccion C.

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas pasas con miel
(como relleno o para untar en tortitas)

50 g de ciruelas pasas

75 g de miel cremosa

70 ml de agua (sabor vainilla)

e Coloque las ciruelas y la miel cremosa en el
recipiente de la picadora «hc».

e Debe guardarse en la nevera a 3 °C durante
24 horas.

e Anada 70 ml de agua (sabor vainilla).

e Triture durante 1,5 segundos a maxima velocidad
(presione por completo el interruptor inteligente
de velocidad Smartspeed).

Accesorio de procesado de
alimentos

El accesorio de procesado de alimentos (9) se
puede usar para:

e Picar, batir y mezclar masas ligeras;

e amasar (masas con 250 g de harina max.);
e cortar rodajas, en tiras y patatas fritas.

Picar (D)

Usando la cuchilla (9h) puede picar carne, queso
duro, cebollas, hierbas, ajo, verduras, pan, galletas
y frutos secos.

Consulte la Guia de Procesamiento D para ver las
cantidades maximas y los tiempos y velocidades
recomendados.

Retire los huesos, tendones y fibra de la carne para
ayudar a evitarle dafos a las cuchillas.

No use el accesorio procesador de alimentos para
picar alimentos extremadamente duros, como
frutos secos con cascara, cubitos de hielo, granos
de café, cereales o especiasduras, por ejemplo la
nuez moscada. El procesamiento de estos
alimentos puede danar las cuchillas.

Retire los tallos de las hierbas y las cascaras de
nueces.
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Con la cuchilla (9h) tambien pueden prepararse
masas ligeras como masa de tortitas, con un
maximo de 250 g de harina.

Amasar (D)

El apartado D también se refiere al uso del gancho
de amasar (9i). El gancho de amasar es ideal para
trabajar diferentes tipos de masa, como la de
levadura o la de pasteles.

Fatiar / triturar / cortar em juliana / cortar em
palitos (E)

Utilice el inserto de corte (i) para cortar frutas y
verduras crudas en trozos; por ejemplo, pepinos,
cebollas, setas, manzanas, zanahorias, rabanos,
patatas, calabacinesy coles.

Use os encaixes para triturar fino e grosso (ii) para
triturar alimentos tais como macas, cenouras,
batatas, beterraba, couve, queijo (mole a médio).

Guia de resolucion de problemas

Use o0 encaixe para cortar em juliana (iii) para cortar
frutas e legumes em juliana.

Use o disco para cortar em palitos (9k) para
preparar batatas para fritar.

Para obtener instrucciones detalladas de
procesamiento, consulte la seccion E.

Cuidado y limpieza (F)

Para obtener informacioén detallada, consulte la
seccion F.

Garantia y servicio técnico

Para obtener informacion detallada, consulte el
cuaderno de la garantia y el servicio técnico o visite
www.braunhousehold.com.

Problema

Causas potenciales

Solucion

La batidora de mano no funciona.

No hay corriente

Compruebe que el aparato esté
conectado.

Compruebe los fusibles/
interruptores de su casa.

Sino se corresponde con
ninguna de las de arriba contacte
con el Servicio Técnico de Braun.

Portugués

Antes de Utilizar o seu Aparelho

Por favor, leia as instrucdes de utilizag@o
|||I atentamente e na integra antes de utilizar

o aparelho e guarde-as para referéncia
futura. Remova todas as embalagens e etiquetas e

elimine-as adequadamente.

Pecas e acessorios

Interruptor Smartspeed / velocidades variaveis
Peca do motor
Botdes de libertacao EasyClick Plus
Eixo ActiveBlade
Copo
Acessorio para bater
a Caixa de engrenagens
b Batedor
7 Acessorio para puré
a Caixa de engrenagens
b Eixo para puré
¢ Palheta
8 Acessorio picador de 350 ml «<hc»
a Tampa
b Lamina picadora
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¢ Recipiente picador
d Anel de borracha antiderrapante
9 Acessorio processador de alimentos de
1500 ml «fp»
Tampa (com engrenagem)
Acoplamento para a peca do motor
Impulsor
Tubo de entrada
Fecho da tampa
Recipiente para processar alimentos
Anel de borracha antiderrapante
Lamina picadora
Gancho de amassar
Suporte de encaixe
(i) Encaixe para fatiar (grosso)
(ii) Encaixes para triturar (fino, grosso)
(iii) Encaixe para cortar em juliana
k Disco para cortar em palitos
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Como utilizar o aparelho

Interruptor Smartspeed para
velocidades variaveis

Um acionamento, todas as velocidades. Quanto
mais pressionar, maior sera a velocidade. Quanto



maior for a velocidade, mais rapidos e finos seréo
os resultados de mistura e picagem.

Operagao com uma s6 mao: o interruptor
Smartspeed (1) permite-lhe ligar o aparelho e
controlar a velocidade com uma méao.

Eixo ActiveBlade (A)

A varinha magica esta equipada com um eixo
ActiveBlade, que permite que a lamina se estenda
ao fundo do sino. O ajuste é realizado automatica-
mente através da pressao necessaria em tarefas

de mistura, sendo especialmente adequado para
misturar alimentos duros como, por exemplo, frutas
e legumes crus.

Também se adequa perfeitamente a preparagéo
de pastas, molhos, molhos para salada, sopas,
alimentos para bebés, assim como bebidas,
smoothies e batidos de leite.

Para obter os melhores resultados, use a veloci-
dade mais alta.

Consulte a secgao A para instrugoes detalhadas de
processamento.

Acessorio para bater (A)

Use o batedor apenas para preparar chantilly, bater
claras de ovo, preparar pao-de-16 e sobremesas
pré-preparadas.

Consulte a seccao A para instrucoes detalhadas de
processamento.

Acessorio para puré (B)

O acessorio para puré pode ser usado para triturar
frutas e legumes cozinhados, tais como batatas,
batatas-doces, tomates, ameixas e macas.

Consulte a secgao B para instrucdes detalhadas
de processamento.

Acessorio picador (C)

O picador (8) é perfeitamente adequado para picar
queijo duro, cebolas, ervas aromaticas, alho,
legumes, pao, bolachas e frutas de casca rija e para
preparar pequenas porgoes de puré para bebés.

Para o picador «hc» ndo exceda a quantidade dos
ingredientes para além da linha max. Tempo de
operacao maximo para o picador «<hc»: 1 minuto
para grandes quantidades de ingredientes humidos,
30 segundos para ingredientes secos ou duros.
NOTA: deixe um intervalo de pelo menos 3 minutos
antes de voltar a operar (para evitar falhas).

Pare imediatamente de processar quando a
velocidade do motor diminuir e/ou ocorrerem
vibracoes fortes.

N&o use os acessorios picadores (8) com laminas
picadoras para processar alimentos extremamente
duros, como frutas de casca rija com casca, cubos
de gelo, graos de café, graos ou especiarias duras
como, p. ex., nozmoscada. O processamento
destes alimentos poderia danificar as laminas.

Consulte a seccao C para informacoes detalhadas.

Exemplo de receita para «<hc»: Ameixas secas com
mel (como recheio ou cobertura de panquecas)

50 g de ameixas secas

70 g de mel cremoso

70 ml de agua (com aroma de baunilha)

e Coloque as ameixas secas € 0 mel cremoso no
recipiente picador «hc».

e Guarde no frigorifico a 3 °C durante 24 horas.

e Adicione 70 ml de agua (com aroma de baunilha).

e Pique durante 1,5 segundos na velocidade
maxima (prima totalmente o interruptor
Smartspeed).

Acessorio processador de
alimentos

O acessorio processador de alimentos (9) pode ser

usado para:

e picar, misturar e preparar massa leve;

e amassar massa (com um maximo de 250 g de
farinha);

e fatiar, triturar e cortar batatas em palitos.

Picar (D)

Com alamina (9h) pode picar carne, queijo duro,
cebolas, ervas aromaticas, alho, legumes, pao,
bolachas e frutas de cascarija.

Consulte no Guia de processamento D as
quantidades maximas, as velocidades e os tempos
recomendados.

Remova 0sso0s, tenddes e cartilagens da carne para
ajudar a evitar danos nas laminas.

Nao use 0 acessorio processador de alimentos
para picar alimentos extremamente duros, como
frutas de casca rija com casca, cubos de gelo,
graos de café, graos ou especiarias duras como,
p. ex., noz-moscada. O processamento destes
alimentos poderia danificar as laminas.

Remova os caules das ervas aromaticas,
descasque as frutas de casca rija.

Com alamina (9h) também pode misturar massa
leve, como uma massa de panquecas ou uma
mistura de bolo com até 250 g de farinha.

Amassar m (D)

A figura D também se aplica ao uso do gancho de
amassar (9i). O gancho de amassar ¢ ideal para
amassar diferentes tipos de massa, tais como
massa levedada ou de pastelaria.
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Fatiar / triturar / cortar em juliana / cortar em
palitos (E)

Use o encaixe para fatiar (i) para fatiar fruta e
legumes crus em fatias; p. ex. pepinos, cebolas,
cogumelos, macas, cenouras, rabanetes, batatas,
curgete e couve.

Use os encaixes para triturar fino e grosso (ii) para
triturar alimentos tais como magas, cenouras,
batatas, beterraba, couve, queijo (mole a médio).
Use o encaixe para cortar em juliana (iii) para cortar
frutas e legumes em juliana.

Use o disco para cortar em palitos (9k) para
preparar batatas para fritar.

Guia de resolucao de problemas

Consulte a seccao e para instrucdes detalhadas
de processamento.

Cuidados e limpeza (F)

Consulte a seccao F para informagdes detalhadas.

Garantia e Assisténcia

Para informacoes detalhadas, consulte o folheto
separado sobre garantia e assisténcia ou visite
www.braunhousehold.com.

Problema

Potenciais causas

Solucao

Avarinha magica nao funciona.

Sem alimentacao

Verifique se o aparelho esta
conectado a tomada.Verifique o
fusivel/disjuntor da sua
habitacéo.Se nao for nenhuma
das situacdes acima, contacte o
Centro de Assisténcia da Braun.

Italiano
Prima dell’utilizzo

Si prega di leggere attentamente ed
|||I integralmente le istruzioni d’uso prima di

utilizzare il dispositivo e conservarle per la
consultazione. Rimuovere tutti gli imballaggi e le

etichette e smaltirliin modo appropriato.

Parti e accessori

Interruttore Smartspeed / velocita variabili
Corpo motore
Tasti di rilascio EasyClick Plus
Asta ActiveBlade
Bicchiere graduato
Frusta
a Attacco
b Frusta
7 Accessorio per pure
a Attacco
b Asta per pure
c Paletta
8 Tritatutto da 350 ml «hc»
a Coperchio
b Lama tritatutto
¢ Recipiente tritatutto
d Anello in gomma anti-scivolo
9 Accessorio robot da cucina da 1500 ml «fp»
a Coperchio (con attacco)
b Accoppiamento per il corpo motore
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Pestello

Tubo di alimentazione

Blocco coperchio

Recipiente universale

Anello in gomma anti-scivolo
Lama tritatutto

Gancio per impastare

Supporto inserti

(i) Inserto per affettare (grosso)
(ii) Inserto per sminuzzare (fine, grosso)
(iii)Inserto per julienne

k Disco per patatine fritte

T -TaQ "o a0

Come utilizzare I’apparecchio

Interruttore Smartspeed
pervelocita variabili

Una pressione, tutte le velocita. Piu si preme, piu
aumenta la velocita. Maggiore €& la velocita, piu
rapidi e fini sono i risultati della miscelazione e della
triturazione.

Funzionamento con una mano: I'interruttore Smart
Speed (3) consente di accendere I’apparecchio e di
controllare la velocita con una mano sola.

Asta ActiveBlade (A)

Il frullatore a immersione € dotato di un’asta
ActiveBlade che consente alla lama di raggiungere



il fondo dell’imbuto. La regolazione viene eseguita
automaticamente in base alla pressione necessaria
per la miscelazione; specialmente indicato per
mischiare cibi solidi, ad esempio frutta e verdure
crude.

Inoltre & ideale per preparare salse, sughi,
condimenti per insalata, zuppe, omogeneizzati e
anche per cocktail, frappé e frullati.

Per ottenere risultati ottimali, impostare la velocita
massima.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione A.

Frusta (A)

Usare la frusta solo per montare la panna, sbattere
gli albumi, preparare il pan di Spagna e dessert gia
miscelati.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione A.

Accessorio per pure (B)

L’accessorio per puré puo essere utilizzato per
schiacciare frutta e verdure cotte come patate,
patate dolci, pomodori, prugne e mele.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione B.

Accesorio picador (C)

Il tritatutto (8) & ideale per tritare formaggi a pasta
dura, cipolle, erbe, aglio, verdure, pane, cracker, noci
e per preparare piccole porzioni di puré per bambini.

Per il tritatutto «hc» non superare la quantita di
ingredienti consentita dalla linea di riempimento
massimo. Massima durata di funzionamento per il
tritatutto «hc»: 1 minuto per grandi quantita di
ingredienti liquidi, 30 secondi per ingredienti secchi
o solidi.

NOTA: lasciare trascorrere almeno 3 minuti prima
del riutilizzo (per evitare guasti). Interrompere
subito la lavorazione se la velocita del motore
diminuisce e/o si verificano forti vibrazioni.

Non usare i tritatutto (8) con le lame tritatutto per
lavorare cibi molto duri come noci non sbucciate,
cubetti di ghiaccio, chicchi di caffe, cereali

0 spezie dure come la noce moscata. La lavorazione
di questi cibi pud danneggiare le lame.

Per informazioni dettagliate fare riferimento alla
sezione C.

Esempio diricetta con «hc»: prugne secche con
miele (come farcitura per pancake o da spalmare)

50 g di prugne secche
75 g di miele cremoso

70 ml di acqua (aromatizzata alla vaniglia)

e Riempire il recipiente tritatutto «<hc» con prugne
secche e miele cremoso.

e Conservare in frigorifero a 3 °C per 24 ore.

e Aggiungere 70 ml di acqua (aromatizzata alla
vaniglia).

e Tritare per 1,5 secondi a massima velocita
(esercitare la massima pressione sul pulsante
Smartspeed).

Accessorio robot da cucina

L’accessorio robot da cucina (9) puo essere
utilizzato per:

e tritare, frullare e mischiare impasti leggeri;

e impastare (max. 250 g di farina);

e affettare, sminuzzare e fare le patatine fritte.

Tritare (D)

Utilizzando la lama (9h) € possibile tritare carne,
formaggi a pasta dura, cipolle, erbe, aglio, verdure,
pane, cracker e noci.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione D
per le quantita massime, i tempi e le velocita
raccomandate.

Rimuovere ossi, tendini e cartilagini dalla carne per
prevenire danni alle lame.

Non usare I’accessorio robot da cucina per lavorare
cibi molto duri come noci non sbucciate, cubetti di
ghiaccio, chicchi di caffe, cereali o spezie dure
come la noce moscata. La lavorazione di questi cibi
puod danneggiare le lame.

Togliere il gambo dalle erbe, sgusciare le noci.

Utilizzando la lama (9h) € anche possibile
mescolare impasti leggeri come le pastelle per
pancake o gliimpasti per torte con 250 g di farina.

Impastare (D)

La figura D si riferisce anche all’uso del gancio per
impastare (9i). Il gancio per impastare € adatto a
diversi tipi di impasto, come I'impasto di lievito o
I'impasto per dolci.

Affettare / Sminuzzare / Julienne /

Patatine fritte (E)

Utilizzare I'inserto per affettare (i) per affettare
frutta e verdura cruda in fettine; ideale per cetrioli,
cipolle, funghi, mele, carote, ravanelli, patate,
zucchine e cavoli.

Utilizzare I'inserto per sminuzzare fine e grosso (ii)
per sminuzzare mele, carote, patate, barbabietole,
formaggi (morbidi o di media consistenza).
Utilizzare I'inserto per julienne (iii) per tagliare frutta
e verdura alla julienne.

Utilizzare il disco per patatine fritte (9k) per
preparare patatine fritte.

Per istruzioni di lavorazione dettagliate fare
riferimento alla sezione E.
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Cura e pulizia (F)

Per informazioni dettagliate fare riferimento alla
sezione F.

Guida alla risoluzione degli errori

Garanzia e assistenza

Per informazioni dettagliate consultare il foglio
illustrativo di garanzia e assistenza separato o
visitare il sito www.braunhousehold.com.

Problema Cause potenziali Soluzione

Il frullatore a immersione non | Alimentazione assente Verificare che I’apparecchio sia collegato.

funziona. Controllare il fusibile o I'interruttore
automatico della propria abitazione.
Nel caso in cui la causa non sia riconducibile
a nessuna delle voci sopra indicate,
contattare il servizio clienti Braun.

Nederlands (iii) Inzetstuk voor julienne

VG6or gebruik

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig en
|||I volledig voordat u het toestel gebruikt en

bewaar ze voor toekomstige raadpleging.
Verwijder de verpakking en alle etiketten volgens de

voorschriften.

Onderdelen en accessoires

Smartspeed-schakelaar / variabele snelheden
Motordeel
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen
ActiveBlade-staafmixervoet
Beker
Garde
a Aandrijving
b Garde
7 Accessoire voor puree
a Aandrijving
b Puree-as
c Spatel
8 350 ml hakmolen «hc»
a Deksel
b Hakmes
¢ Hakkom
d Slipvrije rubberring
9 1500 ml keukenmachine-accessoire «fp»
Deksel (met uitrusting)
Koppeling voor motordeel
Duwer
Toevoerbuis
Dekselgrendel
Voedselkom
Slipvrije rubberring
Hakmes
Kneedhaak
Houder inzetstuk
(i) Inzetstuk voor snijden (grof)
(ii)Inzetstuk voor versnipperen (fijn, grof)
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Hoe gebruikt u het toestel

Smartspeed-schakelaar voor
variabele snelheden

Een druk op de knop, alle snelheden. Hoe harder u
drukt, hoe hoger de snelheid. Hoe hoger de
snelheid, hoe sneller en fijner het meng- en
hakresultaat.

Bediening met één hand: met de Smartspeed-knop
(1) kunt u het toestel inschakelen en de snelheid
regelen met één hand.

ActiveBlade-staafmixervoet (A)

De staafmixer is uitgerust met een ActiveBlade-
staafmixervoet, waarmee het mes tot de onderzijde
van de beker wordt verlengd. De aanpassing
gebeurt automatisch volgens de vereiste druk bij
het pureren. Deze optie is met name geschikt voor
het pureren van hard voedsel, bijv. rauwe groenten
en fruit.

Ze is ook ideaal voor het bereiden van dips, sauzen,
dressings, soepen, babyvoeding, drankjes,
smoothies en milkshakes.

Voor optimale resultaten gebruikt u de hoogste
snelheid.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel A.

Garde (A)

Gebruik de garde enkel voor het kloppen van room,
stijf kloppen van eiwitten, maken van biscuitgebak en
kant-en-klare desserts.



Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel A.

Accessoire voor puree (B)

Het accessoire voor puree kan gebruikt worden om
gekookte groenten en fruit zoals aardappelen,
bataten, tomaten, pruimen en appels fijn te
stampen.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel B.

Hakmolen (C)

De hakker (8) is ideaal geschikt voor het hakken van
harde kaas, uien, specerijen, look, groenten, brood,
crackers en noten, en voor het bereiden van kleine
porties puree voor baby’s.

Voor de «hc» hakker mag u niet meer ingrediénten
toevoegen dan de max-lijn. Maximale werkingstijd
voor de «hc» hakker: 1 minuut voor grote
hoeveelheden natte ingrediénten, 30 seconden
voor droge of harde ingrediénten.

OPMERKING: wacht minstens 3 minuten voordat u
het apparaat opnieuw gebruikt (om storingen te
voorkomen). Stop de bereiding onmiddellijk
wanneer de motorsnelheid verlaagt en/of er sterke
trillingen plaatsvinden.

Gebruik de hakmolens(8) met hakmessen niet om
extreem hard voedsel te verwerken, zoals noten in de
schaal, ijsblokjes, koffiebonen, granen of harde
specerijen zoals nootmuskaat. Het verwerken van
deze voedingsmiddelen kan de messen beschadigen.

Voor gedetailleerde informatie raadpleegt u deel C.

«hc» Voorbeeld van een recept: Pruimen met
honing (als vulling voor pannenkoeken of smeersel)

50 g pruimen

75 g romige honing

70 ml water (met vanillesmaak)

e Vul de «hc» hakkom met de pruimen en romige
honing.

e Bewaren bij 3 °C in de koelkast gedurende 24 uur.

e Voeg 70 ml water (met vanillesmaak) toe.

e Hak gedurende 1,5 seconden op maximale
snelheid (druk de Smartspeed-knop volledig in).

Foodprocessor-accessoire

Het foodprocessor-accessoire (9) kan gebruikt

worden voor:

e Hakken, mengen en mixen van luchtige beslag;

e kneden van deeg (op basis van max. 250 g
bloem);

e snijden, raspen en patat snijden.

Hakken (D)

Met het mes (9h) kunt u vlees, harde kaas, uien,

specerijen, knoflook, groenten, brood, crackers en
noten hakken.

Raadpleeg Bereidingsgids D voor maximale
hoeveelheden, aanbevolen tijden en snelheden.

Verwijder botten, pezen en kraakbeen van viees om
schade aan de messen te voorkomen.

Gebruik het foodprocessor-accessoire niet om
extreem hard voedsel te hakken, zoals noten in de
schaal, ijsblokjes, koffiebonen, granen of harde
specerijen zoals nootmuskaat. Het verwerken

van deze voedingsmiddelen kan de messen
beschadigen.

Verwijder stengels van kruiden en haal noten uit de
schaal.

Met behulp van het mes (9h) kunt u ook luchtig
deeg zoals pannenkoekbeslag of een cakemengsel
met maximaal 250 g bloem mixen.

Voorbeeld van een recept: Pannenkoekbeslag

375 ml melk

250 g bloem

2 eieren

e Giet melk in de kom, voeg dan de bloem en
tenslotte de eieren toe.

* Meng het beslag bij maximale snelheid tot het
glad is.

Deeg kneden (D
Afbeelding D geldt ook voor het gebruik van de

kneedhaak (9i). De kneedhaak is ideaal voor het
kneden van verschillende deegtypen zoals gistdeeg
of gebak.

Snijden / raspen / julienne / patat (E)

Gebruik het inzetstuk voor snijden (i) om rauwe
groenten en fruit in plakjes te snijden; bijv.
komkommers, uien, paddenstoelen, appels,
wortels, radijzen, aardappelen, courgettes en
kool.

Gebruik de inzetstukken voor fijn en grof raspen (ii)
om voedsel zoals appels, wortels, aardappelen,
biet, kool en kaas (zacht tot gemiddeld) te raspen.
Gebruik het inzetstuk voor julienne (iii) om
groenten en fruit in lange, dunne reepjes te
snijden.

Gebruik de patatschijf (9k) om patat te snijden.

Voor gedetailleerde bereidingsinstructies
raadpleegt u deel E.
Verzorging en reiniging (F)

Voor gedetailleerde informatie raadpleegt u deel F.

Garantie en service

Voor gedetailleerde informatie raadpleegt u de
afzonderlijke brochure over garantie en service, of
gaat u naar www.braunhousehold.com.
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Gids voor het oplossen van problemen

Probleem

Mogelijke oorzaken

Oplossing

Handmixer werkt niet.

Geen stroom

Controleer of stekker is
ingestoken.

Controleer de zekering/
stroomonderbreker in uw

huis.

Indien het probleem aanhoudt,
neem dan contact op met de
klantenservice van Braun.

Dansk

For ibrugtagning

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig
|| |I en volledig voordat u het toestel gebruikt
en bewaar ze voor toekomstige

raadpleging. Verwijder de verpakking en alle
etiketten volgens de voorschriften.

Dele og tilbehor

Smartspeed-kontakt / variable hastigheder
Motordel
EasyClick Plus udlgserknapper
ActiveBlade aksel
Beaegerglas
Pisketilbehgr
a Gear
b Pisker
7  Purétilbehgr
a Gear
b Puréaksel
c Ske
8 350 ml hakketilbehgr «hc»
a Lag
b Hakkeknive
¢ Hakkeskal
d Anti-slip gummiring
9 1500 ml foodprocessor tilbehgr «fp»
Lag (med gear)
Kobling til motordel
Nedstopper
Fadergr
Laglasning
Food processor skal
Anti-slip gummiring
Hakkeknive
/Eltekrog
Forsatsholder
(i) Snitteforsats (grov)
(i) Snitteforsatser (fin, grov)
(iii)Julienne-forsats
k Pommes frites skive
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Sadan bruges apparatet

Smartspeed-kontakt til
variable hastigheder

Et tryk, alle hastigheder. Jo mere der trykkes, jo
hgjere hastighed. Jo hgjere hastighed, jo hurtigere
og finere blande- og snitteresultater.

Enhandsbetjening: Smartspeed-kontakten (1) gar
det muligt at teende for apparatet og kontrollere
hastigheden med én hand.

ActiveBlade aksel (A)

Handblenderen er udstyret med en ActiveBlade
aksel, som ggr det muligt at forleenge kniven ned til
bunden af klokken. Justeringen sker automatisk
ved det tryk, der kraeves ved mikseopgaver, og er
iseer velegnet til at blende harde fadevarer,
eksempelvis ra frugt og grentsager.

Den er ogsa perfekt egnet til tilberedning af dips,
saucer, salatdressinger, supper, babymad, savel
som drinks, smoothies og milkshakes.

For de bedste resultater bruges hgjeste hastighed.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit A.

Pisketilbehor (A)

Brug kun piskeriset til at piske flade, sla
aeggehvider, lave teertedej og klar-mix desserter.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit A.

Purétilbehor (B)

Purétilbehgret kan bruges til at mose kogte
grentsager og frugter, sdsom kartofler, sade
kartofler, tomater, blommer og abler.



For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit B.

Hakketilbeher (C)

Hakkeren (8) egner sig perfekt til at hakke hard ost,
lag, urter, hvidleg, grentsager, brad, kiks, ngdder
og til at tilberede sma portioner babypuré.

Ga ikke hgjere op end maks. linjen med hakkeren
«hc» med maengden af ingredienser. Maksimal
karetid for «<hc» hakkeren: 1 minut til store maengder
vade ingredienser, 30 sekunder til tarre eller harde
ingredienser.

BEM/ERK: Lad der veere et interval pa mindst 3
minutter fgr brug igen (for at undga fejl). Stands
tilberedningen med det samme, nar motor-
hastigheden daler og/eller der forekommer steerke
vibrationer.

Brug ikke hakketilbehgret (8) med hakkeknivene
til at tilberede ekstremt harde fadevarer, sdsom
udbeelgede ngdder, isterninger, kaffebgnner,
korn, eller harde krydderier f.eks. muskatngd.
Tilberedning af disse fgdevarer kan skade knivene.

For detaljeret information henvises til afsnit C.

«hc» Opskriftseksempel: Honningsvesker
(sompandekagefyld eller palaeg)

50 g svesker

75 g cremet honning

70 mlvand (med vanillesmag)

¢ Fyld «hc» skalen med svesker og cremet
honning.

e Opbevares i kgleskab ved 3 °C i 24 timer.

e Tilsaet 70 ml vand (med vanillesmag).

e Haki 1,5 sekunder ved maksimal hastighed (tryk
Smartspeed-kontakten helt ned).

Foodprocessortilbehor

Foodprocessortilbehgret (9) kan bruges til:

e at hakke, blende og blande let dej;

e at eelte dej (baseret pad maks. 250 g mel);
e at udskeere, findele og lave pommes frites.

Hakning (D)
Ved at bruge kniven (9h) kan der hakkes kad, hard ost,
lag, urter, hvidlag, grentsager, brad, kiks og ngdder.

Fejlfinding

Der henvises til tilberedningsguide D for maksi-
mummaengder, anbefalede tider og hastigheder.

Fjern eventuelle knogler, bruskvaev, sener og brusk
fra kedet for at undgé skader pa knivene.

Brug ikke foodprocessorens tilbehgr til at hakke
ekstremt harde fgdevarer, sasom udbaelgede
ngdder, isterninger, kaffebgnner, korn, eller harde
krydderier f.eks. muskatngd. Tilberedning af disse
fgdevarer kan skade knivene.

Fjern stilke fra urter, afskal ngdderne.

Ved brug af kniven (9h) kan du ogsa blande let dej
sasom pandekagedej eller en kageblanding baseret
pa op til 250 g mel.

Zltning af dej (D)

Figur D geelder ogsa brug af dejkrog (9i). Dejkrogen
er ideel til seltning forskellige typer dej sasom
geerdej eller marde;j.

Skiveskaering / findeling / en julienne / pommes
frites (E)

Brug skaereforsatsen (i) til at skeere ra frugter og
grentsager i skiver; f.eks. agurker, lag,
champignons, abler, gulergdder, radiser, kartofler,
zucchini og kal.

Brug de fine og grove findelingsforsatser (ii) at
findele fadevarer sasom aebler, gulergdder,
kartofler, rgdbeder, kal, ost (fra blgd til medium).
Brug julienneforsatsen (iii) til at skeere frugt og
grentsager en julienne.

Brug pommes frites-skiven (9k) til at tilberede
pommes frites.

For detaljerede tilberedningsinstruktioner henvises
til afsnit E.
Pleje og rengoring (F)

For detaljeret information henvises til afsnit F.

Garanti og service

For detaljeret information, se separat
garanti- og servicebrochure eller besgg
www.braunhousehold.com.

Problem Mulige arsager

Lasning

Handblenderen kgrer ikke. Ingen strgm

Kontrollér, at apparatet er
tilsluttet.

Kontrollér sikringen /
kredslgbsafbryderen i dit hjem.
Hvis intet af ovenstaende, kontakt
Braun Service.
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Norsk
For bruk

Les grundig gjennm hele bruksanvisningen
|||I for apparatet tas i bruk, og ta vare pa den

for fremtidig referanse. Fjern all emballasje
og alle etiketter, og foreta passende kassering av

disse.

Deler og tilbehor

Smart tempobryter / variable hastigheter
Motordel
EasyClick Plus utlgserknapper
ActiveBlade kanal
Beger
Vispetilbehgr
a Girkasse
b Visp
7  Purétilbehgr
a Girkasse
b Puréskaft
¢ Skovl
8 350 ml hakketilbehar «hc»
a Lokk
b Hakkekniv
¢ Hakkebolle
d Antiskli gummiring
9 1500 ml matprosessortilbehar «fp»
Lokk (med gir)
Kobling for motordel
Stapper
Matergr
Lokklas
Matprosessor bolle
Antiskli gummiring
Hakkekniv
Eltekrok
Enhetsholder
(i) Kutteenhet (grov)
(if) Hakkeenhet (fin, grov)
(iii) Strimleenhet
k Frityrkokeplate
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Slik brukes apparatet

Smartspeed bryter for
variable hastigheter
Et trykk, alle hastigheter. Jo mer du trykker, desto

starre hastighet. Jo hgyere hastighet, desto raskere
og finere mikse- og hakkeresultater.

Enhandsoperasjon: Smartspeed bryter (1) lar deg
skru pa apparatet og kontrollere hastigheten med
kun en hand.

ActiveBlade kanal (A)

Handmikseren er utstyrt med en ActiveBlade kanal,
som forlenger kniven til bunnen av klokken.
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Justeringen foretas automatisk til trykket som
trengs ved miksing, og egner seg fremfor alt til &
mikse harde matvarer som ra frukt og grannsaker.

Den egner seg ogsa til & lage dipp, saus,
salatdressing, suppe, babymat, samt drikke,
smoothies og milkshake.

For best resultat brukes den hgyeste hastigheten.
For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt A.

Vispetilbehor (A)

Bruk vispen kun til & vispe krem, sla eggehvite, lage
smakaker og dessertblandinger.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt A.

Purétilbehor (B)

Purétilbehar kan benyttes til & mose kokte
grgnnsaker og frukt, slik som poteter, sgtpoteter,
tomater, plommer og epler.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt B.

Hakketilbehor (C)

Hakken (8) er perfekt tilpasset a hakke hard ost,
lok, urter, hvitlek, grannsaker, brad, kjeks og
netter, og for tilberedning av sma porsjoner med
babypuré.

Du ma ikke fylle pa med ingredienser over max-
streken til <hc» hakken. Maksimum driftstid «<hc»
hakke: 1 minutt for stgrre mengder av vate
ingredienser, 30 sekunder for tgrre eller harde
ingredienser.

MERK: la det drgye minst 3 minutter for den
benyttes igjen (for & unnga feil). Stopp
behandlingen umiddelbart dersom motorens
hastighet synker og/eller sterke vibrasjoner
forekommer.

Ikke bruk hakketilbehgret (8) med hakkeknivene til
a behandle ekstremt hard mat, som natter med
skall, isbiter, kaffebgnner, korn eller hardt krydder,
f.eks. muskatngtt. Behandling av slik mat kan
gdelegge knivbladene.

For mer informasjon, se avsnitt C.

«hc» Eksempel pa oppskrift: Honning-svisker (som
pannekakefyll eller -palegg)

50 g svisker

75 g kremaktig honning

70 ml vann (vanilje-smak)

e Fyll <hc» hakkebollen med svisker og kremaktig
honning.

e Lagres 24 timer i kjgleskap ved 3 °C.

e Tilsett 70 ml vann (vanilje-smak).

e Hakki 1,5 sekunder med med maksimal
hastighet (trykk fullt ut pa Smartspeed bryteren).




Matprosessortilbehor

Matprosessortilbeharet (9) kan benyttes til:
e Hakking, blanding og miksing av lett deig;
e elte deig (basert pa maks. 250 g mel);

e kutte, hakke og lage pommes frites.

Hakking (D)

Knivbladet (9h) kan du bruke til & hakke kjatt, hard
ost, lgk, urter, hvitlgk, grennsaker, brad, kjeks og
ngtter.

Se Behandlingsmanual D for maksimum mengde,
anbefalt lengde og hastighet.

Fjern alle bein, sener og brusk fra kjattet for & bidra
til @ unnga skader pa knivbladene.

Ikke bruk matprosessortilbehgret til & hakke
ekstremt hard mat, som ngtter med skall, isbiter,
kaffebgnner, korn eller hardt krydder f.eks.
muskatngtt. Behandling av slik mat kan gdelegge
knivbladene.

Fjern urtestilker, ngtteskall.

Ved a bruke knivbladet (9h) kan du ogsa blande lett
deig, som pannekakedeig eller en kakeblanding,
basert pa opptil 250 g mel.

Veiledning for feilsoking

Eltedeig (D)

Bilde D gjelder ogsa for bruken av eltekroken (9i).
Eltekroken er optimal for elting av ulike deigtyper,
som gjeerdeig eller bakverk.

Kutting / hakking / strimling / pommes frites (E)
Bruk kutteenheten (i) til a kutte ra frukt og
grennsaker i biter; f.eks. agurk, lgk, sopp, epler,
gulrgtter, reddiker, poteter, zucchini og kal.

Bruk fine og grove hakkeenheter (ii) til & hakke mat
som epler, gulrgtter, poteter, radbeter, kal, ost (myk
til medium).

Bruk strimleenheter (iii) til & lage strimler av frukt og
grgnnsaker.

Bruk frityrkokeplate (9k) for a tilberede pommes
frites.

For detaljerte instruksjoner for bruk, se avsnitt E.

Pleie og rengjoring (F)

For mer informasjon, se avsnitt F.

Garanti og service

For detaljert informasjon, se den separate
garantien og servicebrosjyren eller besgk
www.braunhousehold.com.

Problem Mulige arsaker

Lasning

Handmikseren virker ikke. Ingen strgm

Sjekk at apparatet er tilkoblet.
Sjekk sikringen/kretsbryteren i
hjemmet ditt.

Ta kontakt med Braun kundeservice
dersom ingen av delene hjelper.

Svenska
Fore anvandning

Las noga och helt och halletigenom

bruksanvisningarna innan du anvander

maskinen och behall dem for framtida
bruk. Ta bort allt férpackningsmaterial samt
etiketter och bortskaffa dem korrekt.

Delar och tillbehor

Smartspeed-knapp / reglerbar hastighet
Motorenhet

EasyClick Plus-frigéringsknappar
ActiveBlade-skaft

Bagare

Visptillbehdr

a Véaxellada

b Visp
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7 Puré-tillbehor

a Vaxellada

b Puré-skaft

¢ Degspade
8 Hacktillbehor 350 ml «<hc»

a Lock

b Hackkniv

¢ Hackskal

d Gummiring for halkskydd
9 Tillbehor for matberedare 1500 ml «fp»
Lock (med kugghijul)
Koppling till motorenheten
Pamatare
Matningsror
Locksparr
Matberedarskal
Gummiring for halkskydd
Hackkniv
Degkrok
Insatshallare
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(i) Insatser for skivning (grov)
(ii) Insatser for strimling (fin, grov)
(iii) Insats for finstrimling (Julienne)
k Skiva for pommes frites

Sa anviander du apparaten

Smartspeed-knapp for
reglerbar hastighet

En tryckning for alla hastigheter. Ju hardare du
trycker, desto hogre hastighet. Ju hogre hastighet,
desto snabbare och finare mix- och hackresultat.

Anvandning med en hand: Smartspeed-knappen
(1) gor att du kan sétta igang apparaten och reglera
hastigheten med en hand.

ActiveBlade-skaft (A)

Stavmixern ar utrustad med ett ActiveBlade-skaft,
som gor att knivenheten kan forlangas till nedre
delen av knivskyddet. Justeringen gors automatiskt
baserat pa det tryck som kravs vid mixningen, vilket
ar sarskilt anvandbart vid bearbetning av harda
livsmedel, t.ex. okokta frukter och gronsaker.

Funktionen ar aven idealisk vid tillredning av dippar,
saser, salladsdressing, soppor, barnmat samt
drycker, smoothies och milkshakes.

Anvand den hogsta hastigheten for basta resultat.

Se avsnitt A for detaljerad anvandningsinformation.

Visptillbehor (A)
Anvand endast vispen for att vispa gradde, aggvitor,

sockerkakor och fardiga desserter.

Se avsnitt A for detaljerad anvandningsinformation.

Puré-tillbehor (B)

Puré-tillbehoret kan anvandas for att mosa kokta
gronsaker och frukter som potatis, sotpotatis,
tomater, plommon och applen.

Se avsnitt B for detaljerad anvandningsinformation.

Hacktillbehor (C)

Hacktillbehoret (8) ar perfekt for att hacka hard ost,
16k, Orter, vitlok, gronsaker, brod, kex, nétter och for
tillagning av sma portioner barnmat.

Fyll inte pa mer ingredienser an upp till maxlinjen
nar du anvander hacktillberhoret «<hc». Maximal
anvandningstid for hacktillbehoéret «hc»: 1 minut for
stora mangder fuktiga ingredienser, 30 sekunder
for torra eller harda ingredienser.
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OBSERVERA: lat apparaten vila i minst 3 minuter

innan du anvander den igen (for att undvika att den
gar sonder). Avsluta bearbetningen omedelbart om
motorns hastighet minskar och/eller vibrerar kraftigt.

Anvand inte hacktillbehéren (8) med hackknivar for
att bearbeta extremt harda matvaror, som

t.ex. oskalade notter, isbitar, kaffebonor, sadeskorn
eller harda kryddor som muskot. Bearbetning av
dessa typer av matvaror kan skada knivarna.

Se avsnitt C for detaljerad information.

«hc» Exempel pa recept: Sviskon med honung (som
palagg eller fyllning i pannkakor)

50 g sviskon

75 g kramig honung

70 ml vatten (med vaniljsmak)

e Hall bade sviskon och honung i «hc»-hackskalen.

e Forvara i kylskap vid 3 °C under 24 timmar.

e Tillsatt 70 ml vatten (med vaniljsmak).

* Hackai 1,5 sekunder med hogsta hastighet
(tryck ner Smartspeed-knappen helt).

Tillbehor for matberedare

Matberedar-tillbehoret (9) kan anvandas for att:
® Hacka, blanda och mixa latta degar;

¢ knada deg (med max. 250 g mjol);

e Skiva och strimla pommes frites.

Hackning (D
Med hackkniven (9h) kan du hacka koétt, hard ost,
10K, orter, vitlok, gronsaker, brod, kex och nétter.

Se bearbetningsguide D fér maximala kvantiteter,
rekommenderade tider och hastigheter.

Ta bort ben, senor och brosk fran koétt for att
undvika skador pa knivarna.

Anvand inte matberedartillbehoret for att bearbeta
extremt harda matvaror, som t.ex. oskalade nétter,
isbitar, kaffebonor, sadeskorn eller harda kryddor
som muskot. Bearbetning av dessa typer av
matvaror kan skada knivarna.

Ta bort stjalkar fran 6rter och skal fran notter.

Med hjéalp av kniven (9h) kan du dven blanda latta
smetar som pannkakssmet eller kaksmet med upp
till 250 g mjol.

Knadning av deg (D)

Figur D géller aven for anvandning av degkroken
(9i). Degkroken ar idealisk for knadning av olika
degtyper, som jasdeg eller smordeg.

Skivning / Strimling / Julienne /

Pommes frites (E)

Anvand insatsen for skivning (i) om du vill skiva farsk
frukt eller gronsaker, t.ex. gurka, 16k, svamp,
applen, mordtter, radisor, potatis, zucchini eller kal.
Anvand insatserna for fin och grov strimling (ii) for




att strimla matvaror som applen, mordtter, potatis,
rodbetor, kal, ost (mjuk till mellanhard).

Anvand insatsen for julienne-strimling (iii) om du vill
skara frukt och gronsaker a la julienne.

Anvand pommes frites-skivan (9k) om du vill géra
pommes frites.

Se avsnitt E for detaljerad anvandningsinformation.

Veiledning for feilsoking

Vard och rengoring (F)

Se avsnitt F for detaljerad information.

Garanti och service

Se den separata garantin och servicebroschyren
eller ga till www.braunhousehold.com for utforlig
information.

Problem

Modjliga orsaker

Losning

Den manuella mixern fungerar inte. | Ingen strom

Kontrollera att apparaten ar ansluten till strom.
Kontrollera husets sakring/effektbrytaren.

Om inget av ovanstaende fungerar ska du
kontakta Brauns kundservice.

Suomi

Ennen kayttoa

Lue kayttoohjeet huolella ja taysin,
ennen kun kaytat laitetta, ja sailyta ne
—— | tulevaa kayttda varten. Poista kaikki

pakkausmateriaalit ja tarrat ja havita ne
asianmukaisesti.

Osat ja lisavarusteet

Alynopeuskytkin / nopeudensétd
Moottoriosa
EasyClick Plus -vapautuspainikkeet
ActiveBlade-varsi
Sekoituslasi
Vispilélisavaruste
a Kayttopyorasto
b Vispila
7 Soseutuslisdvaruste
a Kayttopyorasto
b Soseutusvarsi
¢ Sekoitustera
8 350 ml:n pilkontalisdvaruste «hc»
a Kansi
b Pilkkomistera
¢ Pilkontakulho
d Liukumaton kumirengas

9 1500 ml:n monitoimilisdvaruste «fp»
Kansi (ja ratas)

Moottoriosan kiinnike

Painin

Tayttoputki

Kannen salpa

Monitoimikoneen kulho
Liukumaton kumirengas
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h Pilkkomistera

i Taikinakoukku

j Lisdvarusteenpidike
(i) Viipalointilisdvaruste (karkea)
(ii) Raastinlisavarusteet (hieno, karkea)
(iii)Julienne-lisavaruste

k Ranskalaisten perunoiden leikkuukiekko

Laitteen kdyttaminen

Alynopeuskytkin
nopeudensaatoon

Yksi puristus, kaikki nopeudet. Mitd enemman
puristat, sita suurempi nopeus. Mita suurempi
nopeus, sitd nopeammat ja hienommat sekoitus- ja
pilkkomistulokset.

Yksikatinen kaytto: alynopeuskytkimella (1) voit
kaynnistaa laitteen ja saataa nopeutta yhdella kadella.

ActiveBlade-varsi (A)

Sauvasekoittimessa on ActiveBlade-varsi, jonka
avulla tera ulottuu astian pohjalle. Saato tapahtuu
automaattisesti sekoituksessa syntyvan paineen
ansiosta, ja tdma soveltuu erityisesti kovien
ainesten, kuten raakojen hedelmien ja vihannesten,
sekoittamiseen.

Se sopii my6s erinomaisesti dippikastikkeiden,
kastikkeiden, salaattikastikkeiden, keittojen,
vauvanruokien seka juomien, smoothien ja
pirteldiden valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurimmalla nopeudella.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa A.

27




Vispilalisavaruste (A)

Kayta vispilaad ainoastaan kerman ja munanvalkuais-
ten vatkaamiseen seka sokerikakkujen ja valmiiksi
sekoitettavien jalkiruokien valmistukseen.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa A.

Soseutuslisavaruste (B)

Soseutuslisavarusteella voidaan soseuttaa
keitettyja vihanneksia ja hedelmia, kuten perunoita,
bataatteja, tomaatteja, luumuja ja omenoita.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa B.

Pilkontalisavaruste (C)

Pilkontalisdvaruste (8) sopii erinomaisesti kovan
juuston, sipulien, yrttien, valkosipulin, vihannesten,
leivan, keksien ja pahkinodiden pilkkomiseen

seka pienien vauvanruokasoseannosten
valmistukseen.

«hc»-pilkontalisdvarustetta kaytettdessa aineksia
ei saa tayttaa maksimiviivaa korkeammalle.
«hc»-pilkontalisdvarusteen pisin kayttoaika:

1 minuutti suurella maaralla kosteita aineksia,

30 sekuntia kuivilla tai kovilla aineksilla.

HUOMAA: odota vahintadn 3 minuuttia, ennen kuin
kaytat sita uudelleen (vikojen estédmiseksi). Lopeta
kasittely heti, jos moottori hidastuu ja/tai laite alkaa
taristd voimakkaasti.

Ala kasittele pilkontalisavarusteilla (8) erittain kovia
ruokia, kuten kuorimattomia pahkinéita, jaakuutioita,
kahvinpapuja, jyvia tai kovia mausteita, kuten
muskottipahkinaa. Muutoin terat voivat vioittua.

Lisatietoja on osiossa C.

«hc» — esimerkkiresepti: Hunajaluumut
(pannukakkujen taytteeksi tai levikkeeksi)

50 g kuivattuja luumuja

75 g juoksevaa hunajaa

70 ml vetta (vaniljalla maustettua)

e Tayta «hc»-pilkontakulho luumuilla ja juoksevalla
hunajalla.

e Siilyta jadkaapissa 3 *C:n lampdtilassa 24 tuntia.

e Lisad 70 ml vetta (vaniljalla maustettua).

e Pilko 1,5 sekuntia maksiminopeudella (paina
alynopeuskytkin pohjaan).

Monitoimilisavaruste

Monitoimilisavaruste (9) sopii:

e ohuen taikinan pilkkomiseen ja sekoittamiseen;

e taikinan vaivaamiseen (kun on kaytetty enintaan
250 g jauhoja);

e viipalointiin ja ranskalaisten perunoiden
valmistukseen.
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Pilkkominen (D)

Tera (9h) sopii lihan, kovan juuston, sipulien, yrttien,
valkosipulin, vihannesten, leivan, keksien ja
pahkindiden pilkkomiseen.

Lue kasittelyoppaasta D maksimimaarat, suositellut
ajat ja nopeudet.

Poista luut, janteet ja rustot lihasta, jotta terat eivat
vioitu.

Al pilko monitoimilisdvarusteella erittéin kovia
ruokia, kuten kuorimattomia pahkindita,
jaakuutioita, kahvinpapuija, jyvia tai kovia

mausteita, kuten muskottipahkinda. Muutoin terat
voivat vioittua.

Poista yrteista varret ja kuori pahkinat.

Terélla (9h) voi my6s sekoittaa ohutta taikinaa,
kuten pannukakku- tai kakkutaikinaa, jossa on
kaytetty enintédan 250 g jauhoja.

Taikinan vaivaaminen (D)

Kuva D koskee myos taikinakoukun (9i) kayttoa.
Taikinakoukku sopii erinomaisesti erilaisten
taikinoiden, kuten hiiva- ja leivonnaistaikinoiden,
vaivaamiseen.

Viipalointi / pilkkominen / Julienne /
ranskalaiset perunat (E)

Viipaloi keittamattomat hedelmat ja vihannekset
viipaleiksi viipalointilisavarusteella (i). Kayta
esimerkiksi kurkkua, sipulia, sienid, omenoita,
porkkanoita, retiiseja, perunoita, kesakurpitsaa tai
kaalia.

Raasta esimerkiksi omenat, porkkanat, perunat,
punajuuret, kaali, juusto (pehmea tai keskikova)
hienolla tai karkealla raastinlisavarusteella (ii).

Leikkaa hedelmat ja vihannekset Julienneksi
Juliennelisdvarusteella (iii).

Valmista ranskalaisia perunoita ranskalaisten
perunoiden leikkuukiekolla (9k).

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet ovat osiossa E.

Hoito ja puhdistus (F)

Lisatietoja on osiossa F.

Takuu ja huolto

Tarkempia tietoja on erillisessa takuuja
huoltolehtisessa ja osoitteessa
www.braunhousehold.com.



Vianetsintaopas

Ongelma Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Sauvasekoitin ei toimi. Eivirtaa

Tarkista, etta laite on kytketty pistorasiaan.
Tarkista sulake/katkaisin.

Jos ei mikaan ylla olevista, ota yhteytta Braunin
huoltoon.

Polski
Przed uzyciem

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy
doktadnie i w catosci przeczytac instrukcje
—— | obstugi, a nastepnie zachowac jg na
przyszto$¢. Zdemontuj wszystkie elementy oraz
wszystkie etykiety znajdujgce sie na urzgdzeniu i
usun je w odpowiedni sposob.

Czescii osprzet

1 Inteligentny przetgcznik predkosci / rozne
predkosci

Silnik

Przyciski blokady EasyClick Plus

Nasadka ActiveBlade

Wysokie naczynie

Koncowka do trzepania

a Przektadnia
b Trzepaczka
7 Koncoéwka do przecierania
a Przektadnia
b Nasadka do przecierania
c kopatka
8 350 ml koncowka do siekania «hc»
a Pokrywa
b Ostrze do siekania
¢ Misa do siekania
d Antyposlizgowy pierscien gumowy
9 1500 ml koncowka do robota kuchennego «fp»
Pokrywa (z przektadnig)
Sprzegto silnika
Popychacz
Otwor do napetniania
Zatrzask pokrywy
Pojemnik uniwersalny
Antyposlizgowy pierscien gumowy
Ostrze do siekania
Hak do wyrabiania ciasta
Uchwyt wktadki
(i) Wktadka do krojenia w plasterki (grubo)
(if) Wktadki do szatkowania (na drobno i
grubo)
(iii)Wktadka typu julienne do krojenia w
stupki
k Tarcza do frytek
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Jak korzystac z urzagdzenia

Inteligentny przetacznik wielu
predkosci

Wszystkie predkosci dostepne za jednym
nacisnigciem. Im mocniej naciskasz tym wigksza
jest predkos¢. Im wyzsza predko$¢ tym szybsze i
bardziej efektywne jest miksowanie i siekanie.

Obstuga tylko jedna reka;: Inteligentny przetacznik
predkoéci (1) umozliwia wtgczanie urzgdzenia i
kontrole predkosci jego obrotow przy uzyciu jednej
reki.

Nasadka ActiveBlade (A)

Reczny blender wyposazony jest w nasadke
ActiveBlade, ktéra umozliwia wydtuzenie ostrza do
samego konca nasadki miksujgcej. Regulacja
potozenia ostrza nastepuje automatycznie, w
zaleznosci od sity nacisku podczas miksowania.
Funkcja ta jest szczegolnie przydatna podczas
miksowania twardych produktéw takich jak surowe
owoce i warzywa.

Rozwigzanie to doskonale sprawdza sie takze
podczas przygotowywania dipéw, sosow, dresingdw
do satatek, zup, pokarmow dla dzieci a takze
drinkéw i koktajli mlecznych.

Aby uzyskac najlepszy efekt miksowania urzgdzenie
nalezy ustawi¢ na najwyzsze obroty.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja A.

Koncéwka do trzepania (A)

Uzywaj trzepaczki tylko do ubijania $mietany i jajek,
przygotowania ciasta biszkoptowego oraz gotowych
do miksowania deserow.

Szczegotowe instrukcije przyrzgdzania zawiera
sekcja A.

Koncowka do przecierania (B)

Koncowka do przecierania moze stuzy¢ do
przecierania gotowanych warzyw i owocow takich
jak ziemniaki, bataty, pomidory, Sliwki i jabtka.
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Szczegotowe instrukcje przyrzagdzania zawiera
sekcja B.

Koncoéwka do siekania (C)

Koncowka do siekania (8) przeznaczona jest w
szczegolnosci do siekania twardego sera, cebuli,
ziot, czosnku, warzyw, chleba, krakersow i
orzechoéw, a takze przygotowywania niewielkich
porcji przecierow dla niemowlat.

Podczas uzywania koncowki «<hc» nie przekraczac¢
linii maksymalnej ilosci skfadnikow. Maksymaliny
czas pracy koncowki do siekania «hc»: 1 minuta dla
duzej ilosci mokrych sktadnikéw, 30 sekund dla
wysuszonych i twardych sktadnikow.

UWAGA: odczekaj co najmniej 3 minuty przed
kolejnym uzyciem (aby zapobiec usterkom).
Natychmiast zakoncz obrobke, gdy zmniejszy sie
predkos$c¢ obrotowa silnika lub gdy pojawig sie silne
wibracje.

Nie uzywaj koncéwki do siekania (8) z ostrzami do
siekania w przypadku obrébki bardzo twardych
produktéw takich jak nietuskane orzechy, kostki
lodu, ziarna kawy, ziarna zb6z lub twardych
przypraw np. gatka muszkatotowa. Obrébka takich
produktéw moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
ostrzy.

Szczegotowe informacije zawiera sekcja C.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z miodem

(jako nadzienie do nalesnikow lub pasta)

50 g suszonych $liwek

75 g kremowego miodu

70 ml wody (z aromatem waniliowym)

* Wi6z suszone $liwki i kremowy miod do misy
do siekania «hc».

e Przechowywac przez 24 godz. w lodoéwce,
w temperaturze 3 °C.

e Dodac¢ 70 ml wody (z aromatem waniliowym).

Sieka¢ przez 1,5 sekundy przy

najwyzszejpredkosci (naciskajac mocno

przycisk, az do uzyskania maksymalnej

predkosci).

Osprzet do robota kuchennego

Osprzet do robota kuchennego (9) moze stuzy¢ do:

e siekania, miksowania i mieszania luznego ciasta;

¢ wyrabiania ciasta (maksymalnie z 250 g maki);

e Kkrojenia w plasterki, szatkowania i przygotowania
frytek.
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Siekanie (D)

Ostrze (9h) przeznaczone jest do siekania miesa,
twardego sera, cebuli, przypraw, czosnku, warzyw,
chleba, krakersow i orzechow.

Informacje dotyczgce maksymalnej masy,
zalecanych czasow i predkosci zawarte sgw
instrukcji obrobki D.

Usun z migsa kosci, sciegna i chrzastki, aby
zapobiec uszkodzeniu ostrzy.

Nie uzywaj koncowki robota do siekania bardzo
twardych produktéw takich jak nietuskane orzechy,
kostki lodu, ziarna kawy, ziarna zb6z lub twardych
przypraw np. gatka muszkatotowa. Obrobka takich
produktéw moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
ostrzy.

Usun todygi z przypraw ziotowych i tupiny z
orzechoéw.

Przy uzyciu ostrza (9h) mozna takze mieszac¢ luzne
ciasto np. ciasto nalesnikowe lub ciasto na babke,
z maksymalng iloscig maki wynoszaca 250 g.

Wyrabianie ciasta (D)

Na ilustracji D pokazano uzycie haka (9i) do
wyrabiania ciasta. Hak do wyrabiania ciasta nadaje
sie idealnie do produkcji roznych rodzajow ciast np.
ciasta drozdzowego lub ciasta na placki.

Krojenie w plasterki / Szatkowanie / Krojenie
w stupki / Przygotowanie frytek (E)

Do krojenia surowych owocow i warzyw w plasterki;
np. ogorkow, cebuli, grzybéw, jabtek, marchwi,
rzodkiewki, ziemniakow, cukinii i kapusty uzywaj
wktadki do krojenia w plasterki (i).

Do szatkowania takich produktéw jak jabtka,
marchew, ziemniaki, buraki, kapusta, ser (miekki i
Srednio twardy) uzywaj wktadek do szatkowania na
drobno lub grubo (ii).

Do krojenia owocoéw i warzyw w stupki uzywaj
wktadki typu julienne (iii).

Do przygotowywania frytek uzywaj specjalnej tarczy
do produkgc;ji frytek (9Kk).

Szczegotowe instrukcije przyrzgdzania zawiera
sekcja E.

Konserwacija i czyszczenie (F)

Szczegotowe informacje zawiera sekcja F.

Gwarancija i serwis

W celu uzyskania szczegotowych informaciji
zapoznaj sie z tre$cig oddzielnej broszury
dotyczgcej gwarancji i serwisu lub odwiedz witryne
www.braunhousehold.com.



Rozwigzywanie problemow

Problem Mozliwe przyczyny | Rozwigzanie

Blender nie dziata. Brak zasilania. Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest podtgczone do zasilania.
Sprawdzi¢ bezpiecznik / wytgcznik obwodu w domowej
instalacji elektrycznej.

Jesli to nie pomoze, skontaktowac sie z Centrum Obstugi

Klienta Braun.

Cesky Jak pouZivat pristroj

Pred pouzitim

Pred pouZitim pristroje si peclivé a
kompletné prectéte pokyny pro uZivatele
a uschovejte je pro pristi potrebu. Jedno stisknuti, vdechny rychlosti. Cim vice stisknete,

Odstrarite vSechny obaly a stitky a nalezité je tim vy$88i je rychlost. Cim vy$Si je rychlost, tim
zlikvidujte. rychlejsi a jemnéjSi jsou vysledky mixovani a sekani.

Spina¢ Smartspeed pro
variabilni rychlosti

Obsluha jednou rukou: spina¢ Smartspeed (1)
Dily a pﬁ'sluéenstvi umoZziuje zapnout pristroj a ovladat rychlost jednou
rukou.
Spinat Smartspeed / variabilni rychlosti
Cast motoru — -
Uvoliiovaci tlacitka EasyClick Plus Hridel ActiveBlade (A)
Hridel ActiveBlade
Pohar Ruéni mixér je opatfeny hridelem ActiveBlade, ktery
umoziiuje vysunout nGiz do spodni ¢asti zvonu.
Nastaveni se provadi automaticky tlakem
potfebnym pfi mixovani, hodi se zvlasté k mixovani
tvrdych potravin, napfr. syrového ovoce a zeleniny.

O O WN =

Slehaci prisluenstvi
a Prevodovka

b Metla

7 PrisluSenstvi na pyré
a Prevodovka

Rovnéz se skvéle hodi k pfipravé dipl, omadek,

b Hridel na pyré

salatovych dresinku, polévek, kojenecké stravy a
také napojl, smoothies a mléénych koktejlu.

¢ Lopatka
8 350 ml ptisluSenstvi na sekani «<hc» Pro nejlepsi vysledky pouZivejte nejvyssi rychlost.
a Viko Szczegdtowe instrukcje przyrzadzania zawiera
b Sekacintz sekcja A.
¢ Sekacinadoba
d Protiskluzovy pryZzovy krouzek
9 1500 ml prislusenstvi kuchyfiského Slehaci prisluSenstvi (A)

robota «fp»

a Viko (s prevodem) PouZivejte metlu pouze ke Slehani krému, vajecnych
b Spojka pro ¢ast motoru bilkl, vyrobé piskotovych buchet a hotovych dezerta.
g Ilz%Si(l:Jint?:J/g(i:ce Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
e Zapadka vika sekcja A.
f Nadoba robota

Protiskluzovy pryZovy krouzek . o . =
il ol it Prislu§enstvi na pyré (B)
; gpf;ﬁ%'l ::}g, Prislugenstvi na pyré Ize pouzit k rozmagkavani

(i) Krajecivlozka (hruba)

(ii) Strouhaci vlozky (jemna, hruba)

(iii) VloZka Julienne
k Kotou¢ na hranolky

varené zeleniny a ovoce, napt. brambor, sladkych
brambor, rajéat, Svestek a jablek.

Szczegotowe instrukcje przyrzadzania zawiera
sekcja B.
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PrisluSenstvi na sekani (C)

Sekacek (8) se skvéle hodi k sekani tvrdého syru,
cibule, bylin, esneku, zeleniny, chleba, sucharu,
ofechU a pro pfipravu malych porci détské kaSe.

Pro sekacek «hc» mnoZstvi pfisad nesmi presahnout
vy$e nez je oznaceni max. Maximalni doba provozu
pro sekacek «hc»: 1 minuta pro velkd mnoZstvi
mokrych prisad, 30 sekund pro suché nebo tvrdé
prisady.

POZNAMKA: pred dal8im provozem nechte interval
nejméné 3 minuty (aby se zabranilo porucham).
lhned zastavte zpracovavani, pokud rychlost motoru
klesne anebo dochazi k silnym vibracim.

Nepouzivejte prislu§enstvi na sekani (8) se sekacimi
noZzi ke zpracovavani nadmeérné tvrdych potravin,
napriklad nevyloupanych ofechtl, ledovych kostek,
kavovych zrnek, zrn nebo tvrdého koreni, napfr.
muskatového ofechu. Zpracovavani téchto potravin
by mohlo poSkodit noze.

Podrobné informace najdete v ¢asti C.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z miodem
(jako nadzienie do nalesnikéw lub pasta)

50 g suszonych $liwek

75 g kremowego miodu

70 ml wody (z aromatem waniliowym)

e Wt6z suszone Sliwki i kremowy miéd do misy
do siekania «hc».

* Przechowywac przez 24 godz. w lodéwce,
w temperaturze 3 °C.

e Dodac¢ 70 ml wody (z aromatem waniliowym).

e Sieka¢ przez 1,5 sekundy przy
najwyzszejpredkosci (naciskajac mocno przycisk,
az do uzyskania maksymalnej predkosci).

Prislusenstvi kuchynského
robota

Prislusenstvi kuchyriského robota (9) Ize pouZit pro:
e sekani, mixovani a miseni lehkého tésta;

e hnéteni tésta (z max. 250 g mouky);

e Kkrajeni, strouhani a pfiprava hranolek.

Privodce odstraiiovanim poruch

Sekani (D)
Nozem (9h) miiZete sekat maso, tvrdy syr, cibuli,
byliny, Cesnek, zeleninu, chléb, suchary a ofechy.

Viz priivodce zpracovanim D ohledné& maximalnich
mnoZstvi, doporu¢enych dob a rychlosti.

Odstrarite kosti, chrupavky, Slachy a krupky z masa,
aby se neposkodily noze.

NepouZivejte prisluSenstvi kuchyfiského robota k
sekani nadmérné tvrdych potravin, napriklad
nevyloupanych ofechd, ledovych kostek, kavovych
zrnek, zrn nebo tvrdého koreni, napt. muskatového
ofechu. Zpracovavani téchto potravin by mohlo
poskodit noZe.

Odstrarite stonky bylin a ofechové skorapky.

NoZzem (9h) mizete také misit lehké tésto jako
palacinkové tésto nebo dortovou smés z 250 g mouky.

Hnéteni tésta (D)
Obrazek D takeé plati pro pouZiti hnétaciho haku (9i).

Hnétaci hak je idedlni k hnéteni riznych druhl
t&sta, napr. kynutého nebo pecivového.

Krajeni / strouhani / Julienne / hranolky (E)
Pouzijte krajeci vlioZku (i) pro nakrajeni syrového
ovoce a zeleniny na kousky; napt. okurky, cibule,
houby, jablka, mrkve, fedkvi¢ky, brambory, cukety a
zeli.

Pouzijte jemné a hrubé strouhaci vioZky (ii) ke
strouhani potravin jako jablek, mrkvi, brambor, fepy,
zeli, syru (mé&kkého az stfedné tvrdého).

PouZijte vloZku julienne (iii) k nakrajeni ovoce a
zeleniny na jemné nudlicky.

Pouzijte kotou¢ na hranolky (9k) pro pfipravu
hranolek.

Szczegotowe instrukcije przyrzgdzania zawiera
sekcjai E.

Péce a cisténi (F)
Podrobné informace najdete v ¢asti F.
Zaruka a servis
Pro podrobné informace viz samostatny zaru¢ni

a servisni dokument nebo navstivte
www.braunhousehold.com.

Problém Potencialni priciny

Reseni

Ru&ni mixér nefunguje. Chybi napajeni

Zkontrolujte, zda je pfistroj pfipojeny k el. siti.
Zkontrolujte jisti€ / pojistky ve vaSem byté.
Pokud nic z vySe uvedeného nepomdize,
kontaktujte servis Braun.
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Slovensky
Pred pouzitim
~[ I Pred pouZitim spotrebica si pozorne

precitajte celé pokyny pre pouzivatela a
uschovajte siich pre referenciu do
buducnosti. Odstrarite vietok baliaci material a
Stitky a naleZite ich zlikvidujte.

Diely a prislusenstvo

Spinac inteligentnych/premenlivych otacok
Diel motora
Uvolmovacie tlacidla EasyClick Plus
Hriadel ActiveBlade
Nadoba
Doplnkovéa metlicka
a Prevodovka
b Metlicka
7 PrisluSenstvo na pyré
a Prevodovka
b Hriadel na pyré
c Lopatka
8 350 ml doplnkovy kraja¢ «hc»
a Veko
b Cepel na krajanie
¢ Miska krajaca
d ProtiSmykovy gumeny kruh
9 1500 ml dopinkovy kuchynsky robot «fp»
Veko (s prevodom)
Spojka pre diel motora
Piest
Privodna trubica
Zapadka veka
Miska kuchynského robota
ProtiSmykovy gumeny kruh
Cepel na krajanie
Hak na miesenie
Drziak nastavca
(i) Nastavec na krajanie (hrubé)
(ii) Nastavec na drvenie (jemné, hrubé)
(ili)Nastavec Julienne
k Kotu¢ na pripravu hranol¢ekov

Obsluha spotrebica
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Spina€ inteligentnych otacok

pre variabilné otacky
Jedno stlaCenie, vetky otacky. Cim viac stlagite, tym
vy$8ie budu otacky. Cim vy$Sie su otacky, tym rychlejSie
a jemnejSie budu vysledky mixovania a krajania.
Obsluha jednou rukou: spina¢ inteligentnych otacok
(1) vdm umoZziiuje zapnut’ spotrebi¢ a ovladat’
otacky jednou rukou.

Hriadel’ ActiveBlade (A)

Ru&ny mixér je vybaveny hriadelom ActiveBlade,
ktory umoZiuje noZu vysunut’ sa ku dnu zvona. Toto

nastavenie prebieha automaticky na zaklade tlaku
potrebného pri mixovani a tento rezim je vhodny
obzvlast na mixovanie tvrdych potravin, ako napr.
surového ovocia a zeleniny.

TaktieZ je idealny na pripravu dipov, omacok,
dresingov na Salat, polievok, jedal pre kojencov, ako
aj napojov, smoothie a mlie€nych kokteilov.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pouZite
maximalne otacky.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v Casti A.

Doplinkova metlicka (A)

Metli¢ku pouZivajte len na Sfahanie smotany,
vajecnych bielkov, pripravu bublaniny a dezertov vo
forme polotovarov.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v Casti A.

Pris'luéenstvo na pripravu
pyré (B)

PrisluSenstvo na pripravu pyré je mozné pouZit' na
roztlaGenie uvarenej zeleniny a ovocia, ako su
zemiaky, bataty, rajCiny, slivky a jablka.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v ¢asti B.

Doplinkovy krajac (C)

Krajac (8) je idealny na krajanie tvrdého syra, cibule,
byliniek, cesnaku, zeleniny, chleba, krekrov,
orechov a na pripravu malych porcii detského pyré.

Pri krajaci «hc» neprekracujte mnoZzstvo prisad nad
liniu max. Maximalna doba prevadzky pre kraja¢
«hc»: 1 minatu v pripade velkého mnoZstva prisad s
vysokym obsahom vody, 30 sekund v pripade
suchych alebo tvrdych prisad.

POZNAMKA: pred opatovnou prevadzkou pockajte
minimalne 3 minuty (aby ste predisli zlyhaniam).
Ked'’ ota€ky motora klesnu alebo za¢nu vznikat’ silné
vibracie, okamZite ukoncite spracovanie.

Doplnkové krajace (8) s Cepelami na krajanie
nepouzivajte na spracovanie mimoriadne tvrdych
potravin, ako su nevyluskané orechy, ladové kocky,
zrnka kavy, obilniny alebo tvrdé koreniny, ako napr.
muskatovy orech. Spracovanie tychto potravin
moZe poskodit’ Cepele.

Podrobné pokyny najdete v ¢asti C.

Priklad receptu «hc»: Medové suSené slivky (ako

plnka do lievancov alebo natierka)

50 g sliviek

75 g krémového medu

70 mlvody (s prichut'ou vanilky)

e Napliite misku krajaca «hc» slivkami a krémovym
medom.

e UloZte na 24 hodin do chladnicky pri teplote 3 °C.
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e Pridajte 70 ml vody (s prichut'ou vanilky).
e Sekajte 1,5 sekundy pri maximalnej rychlosti
(uplne stlacte spinac inteligentnych otacok).

Dopinkovy kuchynsky robot

Doplnkovy kuchynsky robot (9) sa da pouzivat’' na:

e Kkrajanie, mixovanie a zmieSavanie l'ahkého cesta;
* miesenie cesta (z max. 250 g muky);

e krajanie, drvenie a pripravu hranol€ekov.

Krajanie (D)

Pomocou ¢epele (9h) mdzete krajat’ maso, tvrdy
syr, cibul'u, bylinky, cesnak, zeleninu, chlieb, krekry
a orechy.

Maximalne mnoZstva, odporucané ¢asy a otacky
najdete v navode na pripravu D.

Odstrarite kosti, Sfachy a chrupavky z mésa, aby
nedoslo k poSkodeniu Cepeli.

Doplnkového kuchynského robota nepouzivajte na
spracovanie mimoriadne tvrdych potravin,

ako su nevyluskané orechy, ladové kocky, zrnka
kavy, obilniny alebo tvrdé koreniny, ako napr.
muskatovy orech. Spracovanie tychto potravin
moZe poskodit’ Cepele.

Odstrarite stonky z byliniek a $krupiny z orechov.

Pomocou ¢epele (9h) mdZete tiez miesit’ fahké
cesto, ako napr. cestit¢ko na lievance alebo zmes
na kola¢ s hmotnost'ou muky do 250 g.

Sprievodca rieSenim problémov

Miesenie cesta (D)

Obrazok D sa vzt'ahuje aj na pouzitie haku na
miesenie (9i). Hak na miesenie je idealny na
miesenie r6znych druhov cesta, ako napr.
kysnutého cesta alebo cesta na pecivo.

Krajanie / drvenie / julienovanie/priprava
hranoléekov (E)

Nastavec na krajanie (i) pouZite na krajanie
surového ovocia a zeleniny na platky, napr. uhorka,
cibula, hriby, jablka, mrkva, red’kovka, zemiaky,
cukina a kapusta.

Nastavce na jemné a hrubé drvenie (ii) pouZite na
drvenie potravin, ako su jablka, mrkva, zemiaky,
Cervena repa, kapusta syr (makky az stredne tvrdy).
Nastavec Julienne (iii) pouZite na nakrajanie ovocia
a zeleniny do formy Julienne.

Kotu¢ na pripravu hranol¢ekov (9k) pouZite na
pripravu hranol&ekov.

Podrobné pokyny k spracovaniu najdete v ¢asti E.

Starostlivost’ a Cistenie (F)

Podrobné pokyny najdete v Casti F.

Zaruka a servis

Podrobné informacie najdete v samostatnej
zarucnej a servisnej brozurke, pripadne navstivte
stranku www.braunhousehold.com.

Problém MozZné pri€iny

RieSenie

Rucny mixér nefunguje.

Nie je zapojené napéjanie

Skontrolujte, €i je spotrebi¢ zapojeny.
Skontrolujte poistku/isti¢ vo vasej
domacnosti.

Ak ni¢ z vy§8ie uvedeného nepomaha,
kontaktujte servis spolo¢nosti Braun.

Magyar
Hasznalat el6tt

Gondosan és teljes korlien olvassa at a
hasznalati utasitast, miel6tt hasznalatba
—— | venné a készliléket, és 6rizze meg azt
kés6bbi hivatkozas céljabdl. Tavolitson el minden
csomagolast és cimkét, majd artalmatlanitsa azokat
elbirasszerlen.

Alkatrészek és tartozékok

1 Smartspeed kapcsol6 / allithatd sebesség
2 Motorrész
3 EasyClick Plus kioldogombok
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ActiveBlade tengely
Keverbedény
Habver¢ tartozék
a Forgoérész-haz
b Habver®
a Forgoérész-haz
b Pirésitd meghajtotengelye
c Lapat
8 350 ml es apritétartozék «hc»
a Fedél
b Apritopenge
c Apritotal
d Csuszasgatlo gumigydr
9 1500 ml-es robotgép-tartozék «fp»
a Fedél (forgorésszel)
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A motorrész csatlakozorésze
Nyomoérud

Betoltdgarat

Fedélzar

Munkatal

Csuszasgatlo gumigyri
Apritépenge

Dagasztovilla

Betéttartd

(i) Szeleteldbetét (durva)
(ii) Reszeldbetét (finom, durva)
(iii) Julienne-betét

k Hasabburgonya-tarcsa
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A késziilék hasznalata

Sebességallitas a Smartspeed
kapcsoldéval

Egy nyomassal valamennyi sebességfokozat
elérhet6: erésebb nyomasra n6 a sebesség.
Gyorsabb sebességnél a keverés és az apritas
gyorsabban és finomabbra torténik.

Mikodtetés egy kézzel: a Smartspeed kapcsoloval
(1) a késziilék egy kézzel is bekapcsolhato, és
sebessége egy kézzel is szabalyozhato.

ActiveBlade tengely (A)

A botmixer ActiveBlade tengellyel van felszerelve,
amely lehet6vé teszi, hogy a kés a keveréedény
aljaig elérjen. A beallitas automatikusan, a
keveréshez sziikséges nyomas hatasara torténik.

A tengely kiilondsen alkalmas kemény élelmiszerek
(pl. nyers gyiimolcsok és zoldségek) keverésére.

Valamint tOkéletesen alkalmas martasok, sz6szok,
salatadntetek, levesek, bébiételek, valamint italok,
smoothie-k és tejes turmixok készitésére.

Alegjobb eredmény eléréséhez hasznalja a
legmagasabb sebességfokozatot.

Arészletes hasznalati utasitasokat az A részben
taldlja.

Habver6 tartozék (A)

A habver6t kizarolag tejszin vagy tojasfehérje
felveréséhez, valamint piskétatészta vagy
desszertporbol késziilt keverék készitéséhez
hasznalja.

A részletes hasznalati utasitasokat az A részben
talalja.

Piirésitotartozék (B)
A purésitdtartozék fott zoldségek és gyiimolcsok

(pl. burgonya, édesburgonya, paradicsom, szilva,
alma) purésitésére hasznalhato.

A részletes hasznalati utasitasokat az B részben
talalja.

Apritotartozék (C)

Az aprit6 (8) kivaldéan alkalmas kemény sajt,
voréshagyma, zoldfiszerek, fokhagyma, z6ldségek,
kenyér, sos keksz és olajos magvak apritasara,
valamint kis mennyiség( bébiételek készitésére.

Az apritand6 hozzavalok mennyisége ne legyen
nagyobb, mint amennyi a «hc» jelzési apritoba a
max. jelzésig fér. A «<hc» jelzésl aprito esetében a
mikodtetés maximalis idétartama: 1 perc nagy
mennyiség(l, nedves hozzavalo6 esetén; 30 masod-
perc szaraz vagy kemény hozzavalok esetén.
UGYELJEN ARRA, HOGY: az Gjabb mikddtetés
megkezdése el6tt (a meghibasodas elkertilése
érdekében) legalabb 3 percet varjon. Azonnal
hagyja abba az apritast, ha a motor sebessége
csoOkken és/vagy er6s rezgés érezhetd.

Ne hasznalja az aprit6-tartozékokat (8) rendkivdil
kemény élelmiszerek (pl. Tisztitatlan diofélék,
jégkocka, kavébab, gabona vagy kemény fliszerek,
pl. szerecsendio) elbkészitéséhez. Az ilyen
élelmiszerek eldkészités kdzben karosithatjak a
pengéket.

Részletes informaciokért olvassa el a C részt.

«hc» Recept (példa): Mézes aszalt szilva
(palacsintatoltelekként vagy pékstuteményre kenve)

50 g aszalt szilva

75 g krémes méz

70 ml vizet (vanilia izesitésit)

e Tegye az apritotalba «hc» az aszalt szilvat és a
krémes mézet.

e Tarolja hiit6szekrényben 3 °C-on 24 6ran
keresztil.

e Adjon hozza 70 ml vizet (vanilia izesitésit).

e Maximalis sebességen (a Smartspeed gombot
teljesen benyomva) apritsa 1,5 masodpercig.

Robotgép-tartozék

A robotgép-tartozék (9) alkalmas:

e apritasra, keverésre, konnyl tészta kikeverésére;

e tésztadagasztasra (maximum 250 g lisztb6l);

e szeletelésre, reszelés és hasabburgonya
készitése

Apritas (D)

A pengével (9h) aprithaté hus, kemény sajt,
voroshagyma, zoldfiszerek, fokhagyma, z6ldség,
kenyér, sos keksz és olajos magvak.

A maximalis mennyiségeket, az ajanlott idétartamot
és a sebességet Id. az D. Elkészitési utmutatoban.

A pengék sériilésének elkerilése érdekében a
husbol tavolitsa el a csontokat, a porcokat, az inakat
és a hartyas részeket.
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Ne hasznalja az robotgép-tartozékot rendkivil
kemény élelmiszerek (pl. tisztitatlan diéfélék,
jégkocka, kavébab, gabona vagy kemény fliszerek,
pl. szerecsendid) eldkészitéséhez. Az ilyen
élelmiszerek feldolgozaskor karosithatjak a
pengéket.

Tavolitsa el a fiszerndvények szarat és a diofélék
héjat.
A penge (9h) hasznalataval konny( tészta (pl.

maximum 250 g lisztb6l készllt palacsintatészta
vagy siiteménytészta is kikeverhetd).

Tésztadagasztas (D)

Az D abran a dagasztovilla (9i) hasznalata is lathato.

A dagasztovilla idealis eszkoz kulonféle tésztak (pl.
élesztds tésztak vagy stiteménytésztak) dagasztasara.

Szeletelés / Reszelés / Julienne szeletelés /
Hasabburgonya készitése (E)

A szeleteldbetét (i) hasznalataval nyers gyimolcs és
z0ldség szeletelhetd vékony szeletekre (pl. uborka,

= -

Hibaelharitasi utmutato

voréshagyma, gomba, alma, sargarépa, retek,
burgonya, cukkini és kaposzta).

A finom és durva reszeldbetétek (ii) hasznalataval
pl. alma, sargarépa, burgonya, cékla, kaposzta, sajt
reszelhetd (finomra vagy kbzepesen durvara).
Gylumolcsok és zoldségek julienne szeleteléséhez
hasznalja a julienne betétet (iii).

Hasabburgonya készitéséhez hasznalja a
hasabburgonya-tarcsat (9k).

A részletes hasznalati utasitasokat az E részben
talalja.
Rendbentartas és tisztitas (F)

Részletes informaciokért olvassa el a F részt.

Garancia és szerviz

A részletes informaciokat lasd a kilon garancia-
és szervizflizetben vagy latogasson el a
www.braunhousehold.com weboldalra.

Probléma Lehetséges okok

Megoldas

A botmixer nem muikodik. Nincs aramellatas

Ellen6rizze, hogy a készulék be van-e dugva.
Ellendrizze a biztositékot/megszakitdt otthonaban.
Ha az ellendrzést kbvetden a probléma tovabbra is
fennall, forduljon a Braun ugyfélszolgalatahoz.

Hrvatski
Prije uporabe

Molimo vas da prije poCetka koristenja
uredaja paZljivo i u cijelosti procitate
—— | korisniCke upute i pohranite ih za buduce

koriStenje. Uklonite ambalazu i etikete i odloZite ih na
odgovarajuci nacin.
Dijelovi i pribor
Smartspeed prekidac za razlicite brzine
Ku¢iste s motorom
EasyClick Plus gumbi za otpustanje
Nastavak ActiveBlade
Posuda
Pjenjaca
a Kuciste
b Nastavak pjenjace
7 Dodatak za pripremu pirea
a Kuciste
b Posuda za pire
¢ Lopatica
8 Sjeckalica zapremine 350 ml «<hc»
a Poklopac
b O§trica za sjeckanje
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¢ Posuda za sjeckanje
d Gumeni obru¢ protiv klizanja
9 Dodatak procesora hrane zapremine 1500 ml «fp»
Poklopac (s kucistem)
Nastavak za kuciste s motorom
Potiskivac
Otvor za punjenje
Poklopac za zatvaranje
Posuda procesora hrane
Gumeni obru¢ protiv klizanja
Ostrica za sjeckanje
Nastavci za mijeSenje
Drza€ umetka
(i) Umetak za rezanje (grubo)
(ii) Umeci za usitnjavanije (fino i grubo)
(iif) Umetak za rezanje povrc¢a tehnikom julienne
k Disk za prZzene krumpirice
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Kako koristiti uredaj

Smartspeed prekidac za
biranje brzine
Jedan pritisak, sve brzine. Sa svakim pritiskom

brzina se povecava. Sto je brzina vec¢a, mijesanje i
sjeckanije bit ¢e brZe i sitnije.




Rukovanje jednom rukom: Smartspeed prekidac
(1) omogucava vam ukljucivanje uredaja i
upravljanje brzinama jednom rukom.

Nastavak ActiveBlade (A)

Stapni mikser je opremljen nastavkom ActiveBlade
koji omogucava sjecivu dohvac¢anje dna posude.
Brzina se automatski prilagodava primjenom pritiska
potrebnog za miksanje, to je posebno pogodno

za miksanje tvrdih namirnica, npr. sirovog voc¢a i
povrca.

Uredaj je takoder idealan za pripremanije preljeva,
umaka, preljeva za salate, juha, kaSica za bebe, te
pi¢a, smoothija i frapea.

Za najbolji u€inak koristite najve¢u brzinu.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak A.

Pjenjaca (A)

Koristite pjenjacu samo za pripremu Slaga od
tu€enog vrhnja, Slaga od bjelanjaka, izradu biskvitnog
tijesta i slastica za koje treba promijeSati gotove
sastojke.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak A.

Dodatak za pripremu pirea (B)

Sjeckalica se moze koristiti za pripremu pirea od
povrc¢a i voca poput krumpira, batata, raj€ica, Sljiva
i jabuka.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak B.

Sjeckalica (C)

Sjeckalica (8) je idealna za sjeckanje tvrdog sira,
luka, za€inskog bilja, ¢eSnjaka, povrca, kruha,
krekera i ora8astih plodova te za pripremu malih
porcija djecjih kaSica.

Pri upotrebi «hc» sjeckalice ne prekoracujte
maksimalnu koli¢inu sastojaka ozna¢enu crtom.
Maksimalno vrijeme rada sjeckalice «hc»:

1 minuta za vece koli¢ine mokrih sastojaka,

30 sekundi za suhe ili tvrde sastojke.
NAPOMENA: izmedu upotreba potrebno je
razdoblje mirovanja od najmanje 3 minute (radi
sprecavanja greSaka). Kad dode do smanjenja
brzine i/ili jakih vibracija, odmah prekinite s
obradom hrane.

Nemojte koristiti sjeckalice (8) sa sjecivima za
obradu izrazito tvrde hrane poput ora8astih plodova
u ljusci, kocaka leda, zrna kave, ostalog zrnja i
tvrdih zacina kao §to je muSkatni orasc¢i¢. Obrada
takve hrane moZe ostetiti sjecCiva.

Za detaljne informacije pogledajte odjeljak C.

«hc» Primjer recepta: Nadjev za palacinke ili namaz

od suhih §ljiva i meda

50 g suhih §ljiva

75 g kremastog meda

70 ml vode (s okusom vanilije)

e U posudu za sjeckanje «hc» stavite §ljive i med.

e DrZite na temperaturi od 3 °C u hladnjaku 24 sata.

e Dodajte 70 ml vode (s okusom vanilije).

e Sjeckajte 1,5 sekunde pri maksimalnoj brzini
(pritisnite do kraja Smartspeed prekidac).

Dodatak za obradu hrane

Dodatak za obradu hrane (9) idealan je za:

e sjeckanje, miksanje i izradu laganog tijesta;

e mijeSenje tijesta (za koli¢inu od 250 g brana);

e rezanje, usitnjavanje i priprema krumpiri¢a za
prZzenje.

Sjeckanje (D)

Sjecivo (9h) koristite za sjeckanje mesa, tvrdog
sira, luka, za€inskog bilja, ¢eSnjaka, povrca, kruha,
krekera i oraSastih plodova.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane D kako biste
saznali podatke o najve¢im koli¢inama,
preporu¢enom vremenu rada i brzinama.

UKlonite iz mesa sve kosti, hrskavicu i Zile kako se
oStrice ne bi oStetile.

Dodatak za obradu hrane nemojte koristiti za
obradu izrazito tvrde hrane poput orasastih plodova
u ljusci, kocaka leda, zrna kave, ostalog zrnja i
tvrdih zacina kao $to je mu$katni orasci¢. Obrada
takve hrane moZe oStetiti sjeCiva.

Prije obrade uklonite peteljke biljki i ljuske orasastih
plodova.

SjeCivom (9h) moZete takoder mijeSati lagano
tijesto poput tijesta za palacinke ili mjeSavinu za
biskvitne kolace s koli¢inom bragna do 250 g.

MijeSenje tijesta (D)

Slika D prikazuje i uporabu nastavka za mije$enje

(9i). Nastavak za mijeSenje idealan je za mijeSenje
tijesta kao §to su dizana tijesta ili tijesta za peciva.

Rezanje / Usitnjavanje / Rezanje tehnikom
julienne / Rezanje krumpiri¢a za prZzenje (E)
Koristite umetak za rezanje (i) kako biste rezali
sirovo voce i povrée, npr. krastavce, luk, gljive,
jabuke, mrkve, repu, krumpir, tikvice i kupus.
Koristite umetke za sitno i grubo usitnjavanje (ii) za
usitnjavanje hrane poput jabuka, mrkve, krumpira,
cikle, kupusa i sira (mekog i srednje tvrdog).
Koristite umetak za rezanje tehnikom julienne (iii) za
rezanje voc¢a i povréa na duge uske trakice.
Koristite disk za rezanje krumpiri¢a za przenje (9k)
za pripremu prZenih krumpiri¢a.

Za detaljne upute za pripremu pogledajte odjeljak E.
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Odrzavanje i ¢iSéenje (F)

Za detaljne informacije pogledajte odjeljak F.

Vodi€ za rjeSavanje problema

Jamstvo i servis

Detaljnije informacije potrazite u zasebnom jamstvu
i letku ili posjetite www.braunhousehold.com.

Problem Moguéi uzroci

RjeSenje

Stapni mikser ne radi. Nema napajanja

Provijerite je li uredaj uklju€en u struju.
Provijerite osigurac / prekidag strujnog kruga u
vaSem domu.

Ako nista od navedenog ne rijesi problem,
obratite se servisnom centru tvrtke Braun.

Slovenski
Pred uporabo

Pred uporabo naprave natan¢no in v celoti

preberite navodila za uporabo ter jih

shranite za kasnej$o uporabo. Odstranite
vso embalazo in oznake ter jih ustrezno zavrzite.

Deli in nastavki

Pametno stikalo za prilagajanje hitrosti
Motorna enota
Gumbi za sprostitev EasyClick Plus
Drzalo ActiveBlade
Casa
Nastavek za stepanje
a Menjalnik
b Metlica
7 Nastavek za tlacenje
a Menjalnik
b DrZalo za pire
c Lopatka
8 350-ml nastavek za sekljanje «hc»
a Pokrov
b Rezilo za sekljanje
¢ Posoda za sekljanje
d Gumijasti podstavek za prepre¢evanje drsenja
9 1500 ml nastavek za pripravo hrane «fp»
Pokrov (z nastavkom)
Spoj motorne enote
Potisni nastavek
Nastavek za polnjenje
Zapah pokrova
Posoda za pripravo Zivil
Gumijasti podstavek za prepre¢evanje drsenja
Rezilo za sekljanje
Nastavek za gnetenje
Nosilec za nastavke
(i) Nastavek za rezanje (grobo)
(ii) Nastavek za strganje (fino, grobo)
(iii) Nastavek za rezanje tankih trakov
k PloS¢a za ocvrt krompiréek
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Uporaba naprave

Pametno stikalo za
prilagajanje hitrosti

Z enim pritiskom imate na voljo vse hitrosti. Mo¢nejsi,
kot je stisk, vi§ja je hitrost. Vi§ja, kot je hitrost, hitrejSe
in bolj natantno bo me3anije ter sekljanje.

Enoro¢no delovanje: pametno stikalo za prilagajanje

hitrosti (1) vam omogocd&a, da vklopite napravo in
prilagajate hitrost z eno roko.

Drzalo ActiveBlade (A)

Roc¢ni meSalnik vkljuCuje drzalo ActiveBlade, ki
rezilu omogoca, da se razteza vse do dna drzala.
Prilagoditev se izvede samodejno tako, da prilagaja
tlak opravilom za me$anje. To je posebej priro€no
za meSanije trdih Zivil, npr. surovega sadja, in
zelenjave.

Prav tako je ta postopek primeren tudi za pripravo
omak, solatnih prelivov, juh, hrane za dojencke kot
tudi za pijace, smutije in mle¢ne napitke.

Ce zelite doseéi najboljse rezultate, uporabite
najvisjo hitrost.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek A.

Nastavek za stepanje (A)

Metlico uporabljajte samo za stepanje smetane,
mes3anje beljakov, pripravo biskvitov in sladic.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek A.

Nastavek za tlacenje (B)

Nastavek za tlacenje uporabljate za tlacenje kuhane
zelenjave in sadja, kot so krompir, sladki krompir,
paradiznik, slive in jabolka.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek B.



Nastavek za sekljanje (C)

S sekljalnikom (8) lahko sekljate trdi sir, ebulo,
zelis¢a, Cesen, zelenjavo, kruh, krekerje in ore5¢ke
ter pripravite manj3e porcije kasic za otroke.

Pri sekljalniku «hc» ne presezite maksimalne
koli€ine sestavin, ki jo oznaCuje Crta »max«. Najvecji
dovoljeni €as delovanja za sekljalnik «<hc»: 1 minuta
za vecdje koli¢ine mokrih sestavin, 30 sekund za
suhe ali trde sestavine.

OPOMBA: Pocakajte vsak 3 minute, preden izdelek
spet uporabite (da se izognete okvaram). Ce se
hitrost motorja zmanj3a in/ali se zacnejo pojavljati
mocne vibracije, takoj prenehajte z uporabo.

Nastavkov za sekljanje (8) z rezili za sekljanje ne
uporabljajte za pripravo izjemno trdih Zivil, kot so
neolusceni orescki, ledene kocke, kavna zrna,
Zitarice, ali trde zacimbe, npr. mugkatni ores¢ek. Ce
Zelite pripraviti takSne vrste Zivil, lahko poSkodujete
rezila.

Za podrobne informacije glejte razdelek C.

Primer recepta za «hc»: Slive zmedom
(kot nadev ali namaz za palaCinke)

50 g suhih sliv

75 g kremastega medu

70 ml vode (z okusom vanilje)

e V posodo za sekljanje «<hc» dodajte slive in
kremastega medu.

e 24 ur hranite v hladilniku pri temperaturi 3 °C.

e Dodajte 70 ml vode (z okusom vanilje).

¢ 1,5 sekunde seklajte z maksimalno hitrostjo (do
konca pritisnite pametno stikalo za prilagajanje
hitrosti).

Pripomocek za pripravo zivil

Pripomocek za pripravo Zivil (9) lahko uporabite za:

e sekljanje in meSanje lahkega testa;

e gnetenje testa (z najve¢ 250 g moke);

e rezanje, strganje in za pripravo ocvrtega
krompircka.

Sekljanje (D)
Z rezilom (9h) lahko sekljate mesto, trdi sir, ¢ebulo,
zeli8Ca, Cesen, zelenjavo, kruh, krekerje in oreSCke.

V Navodilih za pripravo D najdete ve¢ informacij o

Vodic¢ za odpravljanje napak

najvecji dovoljeni koli€ini, priporocenih €asih in
hitrostih.
Meso ocistite, da bo brez kosti, kit in hrustancev —

tako se boste izognili morebitnim poSkodbam rezil
pri sekljanju.

Nastavka za pripravo Zivil ne uporabljajte za
sekljanje izjemno trdih Zivil, kot so neolu§ceni
oreScki, ledene kocke, kavna zrna, Zitarice, ali trde
zacCimbe, npr. muskatni oreScek. Ce Zelite pripraviti
tak8ne vrste Zivil, lahko poSkodujete rezila.

Pri zeli&€ih in neolus¢enih ores¢kih odstranite
stebla.

Z rezilom (9h) lahko prav tako zmeS$ate lahko testo,
kot je testo za palacinke ali meSanica za torte z
najve¢ 250 g moke.

Gnetenje testa (D)

Slika D velja tudi za uporabo nastavka za gnetenje
(9i). Nastavek za gnetenje predstavlja odli¢no izbiro
za gnetenje razlicnih vrst testa, kot je kvaseno testo
ali testo za pecivo.

Rezanje / strganje / rezanje tankih trakov /
priprava ocvrtega krompircéka (E)

Uporabite nastavek za rezanje (i), da nareZete
surovo sadje in zelenjavo na rezine; npr. kumare,
Cebulo, gobe, jabolka, korenje, redkvice, krompir,
bucke in zelje.

Z nastavkoma za grobo in fino strganje (ii)
nastrgajte Zivila, kot so jabolka, korenje, krompir,
rdeCa pesa, zelje, sir (mehki, poltrdi).

Z nastavkom za rezanje tankih trakov (iii) narezite
sadje in zelenjavo na tanke trakove.

S plosco za ocvrt krompiréek (9k) lahko pripravite
ocvrt krompir€ek.

Za podrobna navodila za pripravo glejte razdelek E.
Vzdrzevanje in ¢iS¢enje (F)

Za podrobne informacije glejte razdelek F.
Garancija in servis

Za podrobne informacije glejte poseben garancijski
in servisni letak ali obiS¢ite spletno mesto
www.braunhousehold.com.

Tezava Morebitni vzroki

ResSitev

Ro&ni mesalnik ne deluje. Ni napajanja

Preverite, ali je vti€¢ aparata vtaknjen v vti¢nico.
Preverite varovalko/odklopnik v svojem domu.
Ce ni¢ od nastetega ne deluje, se obrnite na
servis druZbe Braun.
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Tiirkce
Uyan

Aleti kullanmadan 6nce lutfen kullanici
talimatlarinin tamamini dikkatlice okuyun
—— | ve ileride bagvurmak amaciyla saklayin.

Tam ambalaj malzemelerini ve etiketleri cikartip
uygun sekilde atin.

Parcalar ve Aksesuarlar

Akilli Hiz anahtan / degisken hiz
Motor parcasi
EasyClick Plus ¢ikartma dugmeleri
ActiveBlade mili
Kap
Cirpma aksesuari
a Digli kutusu
b Cirpici
7 Pure aksesuari
a Disli kutusu
b Plre mili
c Palet
8 350 ml dograma aksesuari «<hc»
a Kapak
b Dograma bicagi
¢ Dograma kasesi
d Kaymaz kaucuk halka
9 1500 ml mutfak robotu aksesuari «fp»
Kapak (digli ile)
Motor parcasi icin baglanti elemani
itme pargasi
Besleme borusu
Kapak mandal
Mutfak robotu kabi
Kaymaz kaucuk halka
Dograma bicagi
Yogurma kancasi
Ek parga tutucusu
(i) Dilimleme ek parcasi (kalin)
(ii) Parcalama ek pargalari (ince, kalin)
(iif) Julyen dograma ek parcgasi
k Patates kizartmasi diski
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Cihazin Kullanilmasi

Degisken Hizlar icin Akilli Hiz
Anahtan
Tum hizlar icin bir kere basmak yeter. Ne kadar basarsa-

niz, hiz o kadar yikselir. Hiz ne kadar yiiksek olursa, ka-
ristirma ve dograma sonuglari o kadar hizli ve ince olur.

Tek el ile calistirma: Akilll Hiz anahtari (1) cihazi tek
elinizle calistirmanizi ve hizi tek elinizle kontrol
etmenizi saglar.

ActiveBlade Mili (A)

El mikseri, bigagin haznenin tabanina kadar
uzanmasini saglayan bir ActiveBlade miline sahiptir.
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Ayarlama, 6zellikle ¢ig meyveler ve sebzeler gibi
sert yiyecekleri karistirmaya uyacak bigcimde,
karistirma islerinde ihtiyac duyulan basinca gore
otomatik olarak gergeklestirilir.

Ayrica meze, sos, salata sosu, corba, bebek
mamasi ile icecek, meyve puresi ve milkshake
hazirlamaya da cok uygundur.

En iyi sonuglar icin en yiiksek hizi kullanin.
Ayrintili isleme talimatlar igin bkz. Bélum A.

Cirpma Aksesuari (A)

Cirpiciyr yalnizca krema cirpmak, yumurta aklarini
cirpmak, kek hamuru ve hazir tatlilar karistirmak
icin kullanin.

Ayrintili isleme talimatlari igin bkz. Bélum A.

Piire Aksesuari (B)

Plre aksesuari, patates, tatl patates, domates, erik
ve elma gibi pismis sebzeleri ve meyveleri piire
haline getirmek icin kullanilabilir.

Ayrintiliigsleme talimatlari icin bkz. Bolim B.

Dograma Aksesuari (C)

Dograyici (8) sert peynir, sogan, yesillik, sarimsak,
sebze, ekmek, kraker, kuru yemis dogramak ve
kiicuk porsiyonlar halinde bebek mamasi
hazirlamak icin idealdir.

«hc» dograyici icin malzemelerin miktarini
maksimum c¢izgisinin lizerine gegirmeyin. «hc»
dograyici icin maksimum calisma siresi: Buyuk
miktarlarda islak malzemeler icin 1 dakika, kuru
veya sert malzemeler icin 30 saniye.

NOT: Tekrar calistirmadan 6nce en az 3 dakika ara
verin (arizalari 6nlemek igin). Motor hizi distiginde
ve/veya guclu titresimler olustugunda islemeyi
derhal durdurun.

Dograyici aksesuarlarini (8) ve dograma bicaklarini
kabuklu yemigler, buz kipleri, kahve cekirdekleri,
tahillar veya sert baharatlar, 6r. muskat gibi cok sert
yiyecekleri islemek igin kullanmayin. Bu yiyeceklerin
islenmesi bigaklara zarar verebilir.

Ayrintil bilgi igin bkz. Bélim C.

«hc» Tarif Ornegi: Bal-Erik (krep icine veya (izerine

sirmek icin)

50 g erik

75 g stizme bal

70 ml (vanilya aromali)

e «hc» dograma kasesini kuru erik ve stizme bal ile
doldurun.

e Buzdolabinda 3°C isida 24 saat saklayin.

e 70 ml (vanilya aromal) su ekleyin.

¢ 1,5 saniye boyunca maksimum hizda dograyin
(Akill Hiz anahtarina tamamen basin).




Mutfak Robotu Aksesuari

Mutfak robotu aksesuari (9) su islemler icin

kullanilabilir:

e Dograma, karistirma ve hafif hamur karistirma;

e hamur yogurma (maks. 250 g un igin);

e dilimleme, parcalama, ve patates kizartmasi
dograma.

Dograma (D)

Bicagi (9h) kullanarak et, sert peynir, sogan, yesillik,
sarimsak, sebze, ekmek, kraker ve kuruyemis
dogranabilir.

Maksimum miktarlar, 6nerilen streler ve hizlar igin
Isleme Kilavuzu D’ye basvurun.

Bicaklarin zarar gérmesini 6nlemeye yardimci olmak
icin kemikleri, sinirleri ve kikirdagr ayirin.

Mutfak robotu aksesuarini kabuklu yemisler, buz
kupleri, kahve cekirdekleri, tahillar veya sert
baharatlar, 6r. muskat gibi cok sert yiyecekleri
dogramak icin kullanmayin. Bu yiyeceklerin
islenmesi bicaklara zarar verebilir.

Yesilliklerin saplarini ayirin, yemislerin kabugunu
cikarin.

Bicagi (9h) kullanarak maksimum 250 gram un
kullanarak krep hamuru veya kek hamuru gibi hafif
hamurlar da karistirabilirsiniz.

Hamur Yogurma (D)

Sekil D, yogurma kancasinin (9i) kullanimricin de
gecerlidir. Yogurma kancasi, maya veya pasta
hamuru gibi farkl hamur tirlerinin yogurulmasi icin
idealdir.

Dilimleme / Parcalama / Jillyen Dograma /
Patates Kizartmasi (E)

Elma, havug, patates, pancar, lahana, peynir
(Parmesan gibi) benzeri yiyecekleri pargalamak igin

Sorun Giderme Kilavuzu

ince ve kalin parcalama ek parcalarini (ii) kullanin.
(ii) ElIma, havuc, patates, pancar, lahana, peynir gibi
(yumusak - sert arasi) yiyecekleri parcalamak igin
ince ve kalin parcalama ek parcalarini kullanin.

(iif) Meyve ve sebzeleri jilyen dogramak icin jilyen
dograma ek parcasini kullanin.

Patates kizartmasi hazirlamak icin Patates
kizartmasi diskini (9k) kullanin.

Ayrintiliigsleme talimatlarr igin bkz. Bolim e.

Bakim ve Temizleme (F)
Ayrintil bilgi igin bkz. Bélim F.

Garanti ve Servis

Detayli bilgi icin ayr olarak verilen garanti ve servis
brostriine bakin veya www.braunhousehold.com
adresini ziyaret edin.

EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR
Bakanlikca tespit edilen kullanim omru 7 yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme
kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S$ Meydan
Sok. No:1

Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ITANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri

444 27 64

info@braunhousehold.com.tr

Sorun Olasi nedenler Coziim
El mikseri calismiyor. Elektrik yok Cihazin prize takil olup olmadigini kontrol edin.
Evdeki sigortayi/devre kesiciyi kontrol edin.
Sorun bunlardan kaynaklanmiyorsa Braun Musteri
Hizmetleri ile temasa gecin.
Romaéana (RO/MD) Piese si accesorii

Inainte de utilizare

Va rugam sa cititi cu atentie si in intregime
|||I instructiunile Tnainte de a utiliza aparatul
L si sa le pastrati pentru referinta ulterioara.
Indepartati toate ambalajele si etichetele si le

evacuati ca deseu in mod corespunzator.

1 Buton pentru controlul inteligent al vitezei Smart
Speed / viteze variabile

Motor

Butoane de declansare EasyClick Plus

Picior pasator ActiveBlade

Cupa

g wnN
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6 Accesoriu dispozitivde batut
a Aparat de viteze
b Dispozitiv de batut
7 Accesoriu pentru piure
a Cutie de viteze
b Picior pasator pentru piure
c Paleta
8 Accesoriu tocator de 350 ml «hc»
a Capac
b Lama de tocare
¢ Castron tocator
d Inel anti-alunecare din cauciuc
9 Accesoriu dispozitivde procesare alimente de
1500 ml «fp»
Capac (cu angrenaj)
Cuplaj pentru motor
Dispozitivde Tmpingere
Tub de introducere alimente
Incuietoare capac
Recipient dispozitiv de procesare alimente
Inel anti-alunecare din cauciuc
Lama de tocare
Carlig de framantare
Portcutit insertii
(i) Insertie de feliere (gros)
(ii) Insertii de tocare (subtire, gros)
(iii) Insertie pentru taiere Julienne
k Disc pentru cartofi prajiti

=T STQ Tt Qo0 oo

Cum se utilizeaza aparatul

3 Butonul pentru controlul
inteligent al vitezei pentru
viteze variabile

O apasare, toate vitezele. Cu cat apdsati mai mult,
cu atat viteza va fi mai mare. Cu cat viteza este mai
mare, cu atat mai repede si mai subtire va amesteca
siva toca aparatul.

Operatiune pentru o singurd mana: butonul pentru
controlul inteligent al vitezei Smartspeed (1) va
permite sa porniti aparatul si sa controlati viteza cu
0 singurda mana.

Piciorul pasator ActiveBlade (A)

Blenderul de mana este dotat cu un picior pasator
ActiveBlade, care permite cutitului sa se extinda
catre partea inferioara a palniei. Reglarea se face
automat prin apasarea necesara in operatiunile de
amestecare, fiind potrivit Tn special pentru
amestecarea alimentelor tari, ca de exemplu fructe
si legume crude.

Este, de asemenea, perfect adecvat pentru
prepararea legumelor pasate, a sosurilor, a
sosurilor pentru salate, a supelor, a hranei pentru
bebelusi, precum si a bauturilor, a celor de tip
smoothie si milkshake.
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Pentru cele mai bune rezultate folositi viteza cea
mai mare.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea A.

Accesoriu dispozitiv de
batut (A)

Folositi dispozitivul de batut numai pentru frisca,
spuma de albus, pandispan si deserturi
semipreparate.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea A.

Accesoriul pentru piure (B)

Accesoriul pentru piure poate fi utilizat pentru a zdrobi
legume si fructe gatite precum cartofi, cartofi dulci,
rosii, prune si mere.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea B.

Accesoriul tocator (C)

Tocatorul (8) este perfect adecvat pentru a toca
branza tare, ceapa, ierburi, usturoi, legume, paine,
biscuiti, nuci si pentru prepararea portiilor mici de
piure pentru bebelusi.

Tn cazul tocatorului <hc» nu depasiti cantitatea de
ingrediente mai sus de linia de max. Timp maxim de
functionare pentru tocatorul <hc»: 1 minut pentru
cantitdti mari de ingrediente umede, 30 de secunde
pentru ingrediente uscate sau tari.

NOTA: Iasati un interval de cel putin 3 minute Thainte
de a-I pune din nouin functiune (Pentru a preveni
defectele). Opriti imediat prepararea daca viteza
motorului scade si/sau daca apar vibratii puternice.

Nu folositi accesoriile tocatorului (82) cu lame
tocatoare la prepararea alimentelor foarte tari,
precum nuci intregi, cuburi de gheata, boabe de
cafea, graunte sau condimente tari, ca de exemplu
nucsoara. Prepararea acestor alimente ar putea
deteriora lamele.

Pentru informatii detaliate consultati sectiunea C.

«hc» Exemplu de reteta: Prune uscate cu miere
(ca umplutura de clatite sau sos de ornat)

50 g prune uscate

75 g miere cremoasa

70 ml de apa (aromata cu vanilie)

¢ Umpleti castronul tocatorului «<hc» cu prune
uscate si miere cremoasa.

e Tinetila 3 °Cin congelator timp de 24 de ore.

e Adaugati 70 ml de apd (aromata cu vanilie).

® Tocati timp de 1,5 secunde la vitezd maxima
(apasati butonul pentru controlul inteligent al
vitezei Smartspeed pana la capat).




Accesoriul dispozitivului de
procesare a alimentelor

Accesoriul dispozitivului de procesare a alimentelor

(9) poate fi folosit pentru:

e tocarea, amestecarea si framantarea aluatului
moale;

e framantarea aluatului (cu max. 250 g de fdind);

* tdiere, maruntire si prepararea cartofilor préjiti.

Tocarea (D

Utilizand lama (9h) puteti toca carne, branza tare,
ceapa, ierburi, usturoi, legume, paine, biscuiti si
nuci.

Consultati Ghidul de preparare D pentru a vedea
cantitétile maxime, vitezele si timpii recomandati.

ndepértati oasele, cartilajele, tendoanele si
zgarciurile din carne pentru a preveni deteriorarea
lamelor.

Nu folositi accesoriul dispozitivului de procesare a
alimentelor la tocarea alimentelor foarte tari,
precum nuci intregi, cuburi de gheata, boabe de
cafea, graunte sau condimente tari, ca de exemplu
nucsoard. Prepararea acestor alimente ar putea
deteriora lamele.

Tndepértati cozile ierburilor si cojile de nuca.

Utilizand lama (9h), puteti de asemenea sa
amestecati aluatul moale precum cel de clatite sau
o compozitie de prajitura cu pana la 250 g de faina.

Instructiuni de depanare

Framantarea aluatului (D)

Figura D se aplica de asemenea si la utilizarea
carligului de framantare (9i). Carligul de framantare
este ideal pentru framantarea diverselor tipuri de
aluat, cum ar fi cel din drojdie sau cel de foi.

Felierea / taierea / taierea Julienne / cartofi
prajiti (E)

Utilizati insertiile pentru feliere (i) pentru a tdia
fructele si legumele crude in bucati subtiri; de ex.
castraveti, ceapa, ciuperci, mere, morcovi, ridichi,
cartofi, dovlecei si varza.

Folositi insertiile pentru feliere subtire si groasa (ii)
pentru a felia alimente precum mere, morcovi, cartofi,
sfecla rosie, varza, branza (moale catre medie).
Folositi insertia pentru taiere Julienne (iii) pentru a
taia fructe si legume in forma Julienne.

Folositi discul pentru cartofi prajiti (9k) pentru a
prepara cartofi prajiti.

Pentru instructiuni detaliate de procesare consultati
sectiunea E.

Ingrijire si curatare (F)

Pentru informatii detaliate consultati sectiunea F.

Garantie si service

Pentru informatii detaliate vezi brosura
separata de garantie si service sau vizitati
www.braunhousehold.com.

Problema

Cauze posibile

Solutie

Amestecatorul manual nu functioneaza.

Nu este energie

Verificati aparatul sa fie in priza.

Verificati siguranta /disjunctorul din casa dvs.
Daca nu este nici unul din cazurile de mai
sus, contactati serviciul clienti Braun.

EAANVIKG
Mpw ™ xprion

MapakaAolue BlaBAOTeE e TIPOCOXT TIG
|||I o8nyiec xprong mptv XpnolLOTIONOETE T

OLOKEUT). AQAIPEDTE TN CLUOKELAGIA KAl TIG
ETIKETEG KAl ATIOCVUPETE KATAAANAQ.

Mépn kot eEapmpparta

Alokoénng Smartspeed / 8idpopeg Tax0TTES
EEdpmua potép

Kovumé anaocpdAiong EasyClick Plus
Atovag ActiveBlade

Aoxeio

aRhownN =

6 EEAPTNUO YO TO XTUTINTNPL
a [lpoocdptnua petddoong kivnong
b Xturmmpt
7 EEApTnua yia TOATO
a [lpocdpmua petddoong kivnong
b Agovag yla TIoATo
¢ Mteplylo
8 350 ml eEdptTnua KOPTN «hc»
a Kamndkt
b Aemnida kommg
¢ MmoA k6pm
d AvTIoAloONTIKOG SAKTUALIOG OTIO KAOUTOOUK
9 1500 ml eEdpmua enefepyaotr) TPOPIPwV «fp»
a Kamndki (ue HoTtéP)
b Z0v6eouog yia To HOTEP
¢ lMpowbnmpag

43




JwAnvag Tpogodoaiag

MavdaAo kanakiov

MmoA eneEepyaom TPOPIL®V
AvTIOAIOONTIKOG 6AKTUALOG OTIO KAOUTOOUK
Nemiba kommng

ZUPWTPAC

Yrioboxr) évBetou diokou

(i) 'EvBeTtog Siokog kotmg (xovdpog)

(i) "EvBeTol biokol Tepaxopol (Aemtog, xovbpog)
(iii) 'EvBeTog Siokog kotmg o Awpibeg

Kk AIOKOG Y10 TNYOVITEG TIOTATEG

— = TQ +0oa

Tpomog XP1ong TNG CUOKEUNG

Awakonm g Smartspeed yua
duagopeg TaxvTNTEG

Me éva opi€lno, 6Aeg ol TaxvmTeg. Ooo
mePLO0OTEPO TIECETE, TOOO HEYOAUTEPN N TAXUTNTA.
‘000 peyoAlTEPN 1 TAXVTNTA TOCO YPNYOPOTEPA KOl
AEMTOTEPO TA ATIOTEAECUATA AVANEIENG KOL KOTING.

Netrtoupyia pe o éva xépt: 0 dlakoémmg Smartspeed
(1) oag divel T SuvatdTa VO EVEPYOTIOLEITE TN
OULOKELT) KAl va pUBUICETE TV TOXOTNTA HE TO EVa XEPL.

Atovag ActiveBlade (A)

To unAévtep xelpog eivat eEoTAIoUEVO pe GEova
ActiveBlade, Tou apéxet ™ duvatoTnTa £KTAONG
TOUL paxaplod oTov MUOUEVA TOU UTOA. H puBuion
yiveTal autéuaTa pe v Tieon 1oV anatteital oTIg
e£pYaoieq avauelENg, Tou XpelaleTal IBIATEPWG Yia
TNV QVANEIEN OKANPOV TPOPIHQY, TL.X. WHOV
PPOUTWV KAl AOXOVIKOV.

Eival emiong 16avikdg yia va mMapaokeVACETE VT,
OAATOEG, VIPEODIVYK YO TIG OAAATEG, OOUTIEG,
BPePIKES TPOPECS, KABMC Kal TIOTA, TUOVOIC Kal
MAKOEIK.

[Na KaAOTEPQ ATIOTEAECUATA, XPNOILOTIOW|OTE TNV
vdnAdTEEN TOXVTTA.

[Na eplocOTEPEG AETITOUEPEIEG OXETIKA ME TIG
odnyiec eneEepyaoiag TpoPipwy avatpEEte otV
evotnTa A.

ESaptua ywa to xtummtipt (A)

XpNOILOTIOINCTE TO XTUTINTIPL LOVO YIa 0avTLyi, Yia
Va XTUTINOETE AoTPAdla avyayv, va va QTIdgete
TIAVTEOTIAVL KAl YAUKA OTIO £TOIUO UETYHAL.

[a eplooOTEPEC AETITOUEPEIEC OXETIKA WE TIG
odnyieg eneEepyaoiag TpoPipwy avatpeEte oy
evomTa A.

EEapmmua yia moAto (B)

To €EGpmMUa Y TIOATO UMopei va xpnotuoromoei
Y10 VO TIOATOTIOINOETE HAYEIPEUEVA AQXAVIKA KAl
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ppoUTA, OTIWG TIATATEG, YAUKOTIOTATEG, VIOUATEG,
Saudoknva Kat uRAa.

[0 MePLooOTEPEG AETITOUEPELEG OXETIKA WE TIG
obnyieg enekepyaoiag TPOPIU®Y avatpEETe TNV
evomTa B.

EEapmpa k6 (C)

O moAtonoinmg (8) evbeikvuTtal andAuTta yia

TNV MOATOTOINGN OKANPOL TUPLOVY, KPEUMLEIWV,
Botavwv, ok6pdou, Aaxavikav, Pwutol, magipadiov,
KUPGV KAPTIGV KAL YIO TNV TIOPAOKEUN MIKPWV
LEPIBWV TMAUBIKMV KPEUDV.

['a Tov KOPTN «hc», N TOCOTNTA TWV CUCTATIKWV SV
npémnet va utiepPaivel m HEY. Ypauur). Méylotog
XPOVOG Aettoupyiag yia Tov KOP «he»: 1 Aento yia
MEYAAEG TOCOTNTEG LYPKV CLOTATIKAV, 30 deuTePO-
AeTTa yia ENPdA 1) OKANPA CUCTATIKA.

YHMEIQZH: nepiuévete TOuAGxIoTov 3 Aemtd poTou
XpnotgotomoeTte Eava T Aeitoupyia (yia v
QATIOTPOT) OPOARATWY). ZTANOTIOTE OUECWG TN
Sladikacia 6Tav n Tax0TTA TOU HOTEP HEIDVETAL
1)/KaL TIPOKUTITOUV LOXLPEG BOVNOELG.

Mnv xpnotuomoleite Ta eEaptuaTa KO (8) YE TIQ
Aemibeg kOTNG Yo ™V ente€epyaaia eEQIPETIKA
OKANPQV TPOPIU®Y, OTIWG ENPOUG KAPTIOUG UE TO
TOOMAL, TAYAKLIO, KOKKOL KApE, KOKKOL ) OKANPA
UTTaxapIkd, T.X. Hooxokapudo. H eneEepyaoia
AUTOV TWV TPOPIHWV UTIOPET va TIPOKAAETEL CnULd
0TI AeTtibec.

[Na Aentopépeleg avatpéEte oy evomra C.

«hc»lMapdaderypa ovvrayng: MEA-Aapdoknva
(@G Yéuon 1) eMAAEILUA VIO TNYAVITEG)

50 g &epd dapdoknva

75 g appAaTo HEAL

70 ml vepo (€xovtag piket Bavilieg)
e [euioTe TO UTMOA KOPTN «he» pe Eepd Sapdoknva
KOL ApPATO HEAL

e MuAda&te otoug 3 °C oto Yuyeio yia 24 opeg.

e [1pocBéote 70 ml vepd (€xovrag pikel Bavilleg).

o Koyte yua 1,5 devtepdAenTa o PEYLOTN
TaxOTa (TIEOTE TEAEIWG TO SLAKOTITN
Smartspeed).

EEapmua enegepyaot)
TPOPINWV

To eEdpmua eneEepyaot TPOPIU®Y (9) umopei va

xpnotuotomnei yia:

e va kOYeTE, avakatéPeTe Kal avapiEete eEAa@pLa
Coun;

e CupwoeTe COUN (1e BAon pey. TOoOHTNTA AAELPLOD
250 g);

® KOTIN) O€ PETEC, TPIPTNG KAL TIAPACKELT] TNYAVITNG
MoTATOG.



Tepdxiopa (D)

Me m Aemiba (9h) umnopeite va kOYeTE KPEQAG,
OKANPO TUPL, KPePPOBIa, BoTava, okOpP80o, Aaxavikd,
Youi, magudadia kat Enpoic kapmolg.

AvatpéEte atov O6nYo6 EneEepyaaiag D yia Tig
MEYIOTEG TTOOOTNTEG, TOUG CGUVIOTWUEVOUG XPOVOUG
KOl TIG OUVIOTWWEVEG TAXVTNTEG.

ApalpéaTe TuXOV KOKOAQ, velpa Kal xdvEpoug and
TO KPEQG Yyla va unv mpokAnOei {nuid otig Aemibeg.

Mnv xpnowuomnoleite To €EAPTNUA ETIEEEPYQTTT YIA
va KOPETE eEAIPETIKA OKANPA TPOPIUA, OTIWG
ENpoug KapmolG e TO TOOPAL, TIAYAKIA, KOKKOUG
KAPE, KOKKOUG 1] OKANPA UTTAXAPIKA, TLX.
pHooxokdpudo. H emeEepyania auTaV TwV TPOPIU®V
uTopei va pokaA€oel {nuid oTig Aemibeg.

A@aipéaTe Ta KOToAvia anod Ta BOTava, Kal Ta
ToOPALIa amd Toug ENPoUG KapToUG.

Me ™ Aemiba (9h), unopeite emniong va avapiEete
eAA@EPUL KOUPKOUTL OTIWG KOUPKOUTL YIO TNYAVITEG
Jelypa yia K€K pe Baon €wg 250 g aAevpl.

Zopopa Loung (D)

H eikéva D 1ox0el eTtiong yia T xprion Tou AyKioTpou
Cupopatog (9i). To aykiotpo CupOuaTog eivat
16avIKo Yia T0 CONWUA BLapOPETIKAOV TUTIWV JUUNG,
OGS CUAPL N COPES CaxaPOTAQOTIKNAG.

Komj oe péteg / Ko og YiAd koppdtia / Komm
oe Awpibeg / Tnyavitég mardareg (E)
Xpnotuotmoote 1o €vOeTo diokou koTmng (i) yia va
KOPETE WUA PPOUTA KAl AOXAVIKA OE PETEC, TLX.,
ayyoupla, KpePMLdia, pavitdpla, unia, kapodta,
pamavdkia, Tatareg, KOAoKkOOa kat Adxavo.
Xpnotuomomnote To AeTTd Kal XovEpo évBeTo diokou
KOt o€ PING KOPPATIa (ii) Yia va PiAokopeTe
TPOPILA OIS UNAQ, KapOTA, MOTATEG, TTAVTCAPLa,
Adxavo, Tupi (LaAQKO €WC PETPLO).
Xpnotuomonote 1o £VvOeTO 8ioKou KOTIG 0€ AwPideg
(iii) yio va k6 eTe ppolTa KAl Aaxavikd oe Awpibeg.
Xpnotuomomote Tov 8i0KOo Yla TNYAVITEG TTATATEG
(9k) yia va mapaokeLAOETE TNYAVITEG TIOTATEG.

[a mePIocOTEPEC AETITOUEPELEG OXETIKA WE TIC
obnyieg eneepyaoiag TPOPiNwY avatpEETe oTnv
evomra E.

Ppovrida kat Kadapiopog (F)

[Na Aentopépeleg avatpéeEte oy evomra F

EyyOnon kot Zuvtipnon

[a AemTouepEic MANPOPOPIECG UTIOPEITE Va
avatpeEeTe 0TO EEXWPLOTO PUAAAGBIO £YyUNnoNng Kal
OULVTIPNONG 1) VO ETIIOKEPOEITE TNV I0TOCEAIBO
www.braunhousehold.com.

06nyo6c avripeTOMONG MPOBANUATOV

MpoépAnua |MOavég artieg | AGon
To umAévtep | Aev mapéxetal EA€yETe av n cuokeun gival ouvEedepévn e TNV TIAPOXY) PEVUATOG.
XEPOG Bev pedua EAEYETE TNV AOPAAELQ/TO B1OKOTTN KUKADUATOG NG OlKiag oac.
AelToupyet. Av kavéva amnod Ta Tapamdave dev AEITOVPYNOEL, ETIIKOWVWVIOTE LE TO OEPRIG
mg Braun.
KasaK 5 ©nuweyiw biabICbl
6 ApanacTblpfblll XabapblFbl
|'||.ope )Kaﬁp,bl‘Fbl a bBbepinic kopabsl

KypblnFblHbI Manganandy angbiHaa
|||I nanganaHyLubl HyCKaysblFbIH MyKUAT

OKBbIM LWbIFbIM, 6onalakTa aHbikTama
any yLWiH cakTan KOMbIHbI3. Bykin opaybllw neH
XancelpManapabl anbin, TUICTi TYPAE KOKbICKA
NaKTblPbIHbI3.

BenwekTep XXaHe Kepek-
)Xapakrap

1 Akb1abl Xbingamablk ayblCTbIPFbILL/@PTYPI
Xblngamabikrap

2 Motop 6eniri

3 EasyClick Plus 6ocaty Tyiimenepi

4 ActiveBlade cantamacsl

b ApanacTbipfbill
7 TMope xabablfbl

a bBepinic kopabsl

b TMope cantamacsl

¢ Kanakwa
8 350 ml Typay xababifbl <hc»

a Kaknak

b Typay xya3i

¢ Typay bigpiCbl

d ChblpfFyFa Kapcbl pe3eHKe cakMHachl
9 1500 ml ac kombariHbl «fp»

a Kaknak (Taptnacbl 6ap)

b MoTop 6eniriHiH KOCKbILbI

c Wrepriw

d Mypxa

e Kaknak 6ekitneci

f Taram koMOaliHbIHbIH, bibICHI
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ChbIpFyFa KapCbl pe3eHKke cakuHachl
Typay xy3i

Wney inmeri

TiniMmwe ycTasbiLbl

(i) Kecy Tinimweci (kaTkpin)

(ii) ¥cakray Tinimweci (xiHilke, ipi)
(iiif) ¥3bIHHaH Kecy Tinimweci

k ®pu kapTobbIHA apHanFaH AncK

e (o]

KypbinfbiHbl Kasan KongaHy
Kepek

OpTypni XbingamabiKkTapra
apHanfaH akbiigbl Xblgam-
AbIK aybICTbIPFbILUbI

Bip peT 6acy - 6apsbIk XbngamabikTap. backaH
canblH Xblngamablk, yoen Tyceai. Xboingamabik,
HEeFypJIbIM XOFapbl 60Ca, apanacTbipy XaHe Typay
HaTMXeNepi CoOFYPbIM Xbiiaam api XiHjlike 6onaapl.

Bip KONIMEH XyMbIC iCTey: akblnapbl XbllaamaplK,
aybICTbIPFbILWbI (1) KYPLINFbIHBI KOCY XaHE
XblnaamabiKTbl 6ip KonMeH 6ackapy MyMKiHAIriH
6epeai.

ActiveBlade cantamachi (A)

Kon 6nenpepi ActiveBlade cantamacbimeH
XabablKTanFaH, CoNl apKbibl Nbiluak TabakTbiH,
TyGiHe neliiH y3apaabl. PeTTeynep apanactbipy
MakcaTblHAa KaxXeT 60naTblH KbicbiMFa 6aiinaHbICTbl
aBTOMaTTbl TYPAE Xacanaabl. 9cipece, KK Xemic
MeH KOKBeHICTEP CUSIKTbI KaTTbl TaFaMAbl apanacTbipy
YLUIH KOonannbl.

Ty3abIKTbl, AaMAaeyilTepai, canaTt gomMaeyilTepiH,
Kkexeneppai, 6ana TamakTapblH, CyCblHAAPAbI, XEMIC
KOKTENNbAEPIH XBHEe CYT KOKTENIbAEPIH a3ipneyre
Konansnbl.

BapblHLLIA XaKCbl HOTWXENEPre KO XeTKi3y yLUiH
XKOFaPFbl Xb1AAMOBIKTbI KOJIAaHbIHbI3.

OHaey Typanbl erken-Terkenni Hyckaynapabsl A
6eniMiHEeH KapaHbI3.

ApanacTbipfbill XXa0abiFbi (A)

ApanacTbIpFbIlWThl TEK KAHA Kineremn, XyMblpTKaHbIH,
aKybI3blH LLAMKaYFa XXaHe BUCKBUT NeH AaliblH
Kocna AecepTTepiH a3ipneyre KonaaHblHbI3.

OHaey Typanbl emnken-Tenkenni Hyckaynapabl A
6eniMiHeH KapaHbI3.

Mope xababirbl (B)

Miope xababiFbiH KAPTOM, TOTTI KAPTOM, Kbi3aHakK,
KapaepiK XaHe anma CUSKTbl XXeMICTEP MeH
nicipinreH kekeHicTepaj e3y YLUiH KongaHyra 6onaasbl.
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OHaey Typanbl enkeii-Terkenni Hyckaynapasl B
GeniMiHeH KapaHbI3.

Typay xao6abifbl (C)

Typarbiw (8) KaTThl ipiMLUIK, NWUA3, acLuer,
capbIMcak, TYPJi KOKOHIC, HaH, KpEKEP MEH XaHFak,
CUSIKTbl a3blK-TYIKTi TypayFa Konamnsi.

«hC» TypayblILWbl YLWiH MHTPEANEHTTEPLIH, MOLIEPIH
MakcumManabl Cbi3biFbIHAH acblpMaHpl3. «<hc»
TyparFbILLbIH €H, y3aK KOnAaHy yakbiTbl: blnFangsl
VHrpeaVeHTTePAiH YIKEeH MenLwepi YLWiH 1 MUHYT,
KypFak Hemece KaTTbl MHFpeaueHTTep yLwiH 30 cekyHA,
ECKEPTIE: kanTagaH naganaHy anabiHaa
KeMiHge 3 MUHYT apanblk, KanablpbiHbi3 (akaynapabl
6ongpipmay yLiiH). MoTop XbingamabiFbl 6asynaraH
Keaae XxoHe/Hemece Tepbernic naiiga 6osFaH kesne
eHAey 6apbICbiH fiepey TOKTaTbIHbI3.

KabbiFblHaH Ta3apTbIMaraH XaHFakTap, My3
LapLubinapsl, kode AsHOepi, AsHAep HeMece
Xynap XaHfFaFbl CUSIKTbI KATTbl AaMALYILITePAj
XOHe KaTThl TaFaMaapabl eHAeY YLUiH Typay
xabaplKTapbiH (8) Typay Xy3aepiMmeH
KOoNnaaHbaHbI3. ATanFaH Taramaap Xy3nepre 3akbim
KENTipYi MYMKIH.

Erxei-Terkeiini aknapattsl C 6eniMiHeH KapaHbl3.

«hc» PeuenT mbicanbl: ban kocbiiFaH epik (Kyimak,
canMachbl HEMece Tocan peTiHae)

50 g kapa epik

75 g koo 6an

70 mn ¢y (BaHWNb oaMmi 6ap)

«hc» Typay biabICbliHA Kapa epik neH 6angpl
casblHpI3.

ToHasbiTKbILWKa 3 °C TemnepatypamMmeH

24 caraTka KOMbIHbI3.

e 70 M1 Ccy KOCbIHbI3 (BaHWUIIb AaMi 6ap).

EH, xofapbl XbingamabikneH 1,5 cexkyHa, TypaHpl3
(AKbINObI XbiNAAMAbIK, aYbICTbIPFbILLbIH
TOJIbIFbIMEH BacbIHbI3).

Taram KOMOaWHbI

Ac KoMbaliHbIH (9) keneci apekeTTep yLiH
KongaHyra 6onaabl:

e Typay, apanacTbipy XaHEe XEeHin Kamblp Xacay;
e KambIp uney (eH ken gereHae 250 g yH);

e Tiny, ycakTray XoaHe KapTon KybIpy.

Typay (D)

(9h) xy3iH KONAaHbIN T, KATTbl iPIMLLIK, N1A3, Wen,
capbIMcak, KOKOHICTep, HaH, Kpekep XaHe
XaHFakTapabl Typayra 6onaabl.

Taram mMenwepi, yakbIT XaHe Xbli4, aMabIK, Xaniabl
keHecTepai D HyckaynbiFbIHAH KapaHbl3.

JKy3aepiHe 3aKkbiM KENIMEC YLUIH eTTiH, CYNEKTEpPIH,
CiHIp/IEPIH X8He LeMipLLeKTePiH abln TacTaHbI3.



KabblfblHaH Ta3apTblsIMaraH XaHrFakTap, My3
wapLubinapsl, kode AsHAEpi, AsHAep HeEMece
Xynap XXaHfFarbl CUSIKTbl KaTTbl AoMaeyilTepai
XOHe KaTTbl TaFaMaapabl Typay yLliH KoMOanHabI
KongaHbaHbi3. ATanfaH Taramaap Xysaepre 3akbim
KENTipyi MYMKiH.

LLlenTepaiH, cabakTapblH XaHe XaHFakTapOblH,
KaObIFbIH anbin TaCTaHbI3.

(9h) Xy3iH KOnAaHbIN, KyNMak Kamblpbl CUSKTbI
XeHin cynblk kKamblpabl Hemece 250 g yHHa
acnanTbiH TOPT KOCMachlH a3ipneyre 6onaabl.

Kawmbip uney (D)

D cyperTi uney inmeriHiHin, (9i) kongaHbiCbiHa Aa
KaTblCTbl Nangananblnanbl. ney inmeri awwbiTkbl
HEeMece TaTTi KaMbIp CUAKTbI TYPJIi KaMbIP TYpRepiH
a3ipneyre Konamnbl.

Tiny / yry / y3biHwakTan kecy / ¢pu kapTo6si (E)
LLInki >xemic neH KeKeHICTi Typay YLUiH KecKill Tinimaj
(i) nanpanaHbiHbI3; MbiCabl, KNP, NUA3,
caHplpaykynak, anma, cabia, wasnram, kapTon, kagj
XX8He opamxanblpak.

Anma, cabis, kapTon, Kbi3bljLla, opamxanbipak,
>X8HE CbIp CUSIKTbI TaFamaapapbl (KYMCaKTbIFbl
opTaLla) ycakTay YLUiH XiHiLLIKe XaHe KaTKbl
ycakray TinimMwenepiH (ii) KonaaHbIHbI3.

JKemicTep MeH kekeHicTepj y3blHLaKTan kecy
YLiH apHanbl Tinimwenepai (i) KonaaHbIHbI3.

®pu kapTObOLIH 83ipney yLwiH dpun kKapTobbiHA
apHanfaH amckiHi (9k) konaaHbIHbI3.

©Haey Typasnbl emken-Terkerini Hyckaynapabl E
GerniMiHeH KapaHbI3.

KyTty xaHe Tasanay (F)

Erxen-Terxeiini aknapatTel F 6eniMiHEH KapaHbI3.

Keninpik xxaHe KbI3mMeT KepceTy

Erxeinn-terkenni aknapatTtbl 6enek keningjk xxeHe
KbISMET KepceTy NapakllacbiHaa KapaHbl3 Hemece
www.braunhousehold.com canTblHa KipiHi3.

LUbIFapbinFaH Xbinbl

LLbiFapbinFaH XbiblH 6enriney yiuiH Gyibim
TakTalacbiHAarbl 5-caHblK LWbFapyLLbl KOObIH
KapaHbi3. LLIbiFrapyLubl KoapIHbIH, GipiHLLI caHbl
LbIFAPFaH XblAbIH COHFbI CaHbIH Ginaipeai. Keneci
2 caHpap LblFapbinFaH XblnablH, KyHTi3benik anta

caHblH 6ingipeni. An confbl 2 cangap 1992 xeinpaH
6actan aBToMaTThl TYpAE ecenTenreH 6achin
LblFapy Mep3imMiH 6ingipesi.

Mbicanbl: 30421 — Byiibim 2013 XbinbIHbIH, 4
anTacblHAA LWblFapbliFaH.

EAL

Ynri MQ 7075x-7087x
KepHey 220-240B
Fepuy, 50-60Tuy,
BatTt 850 - 1000 BT
Cakray wapTtTapbl: | TeMnepaTypa:
+5°C xaHe +45°C
blnFanabinbik: < 80%

PymblHMsiga xacanfaH

Lenonru BpayH Xaycxong, M'mM6X
F'epmaHns 3aHabl eHAIpyLUi:
Lenonru BpayH Xaycxong, M'mM6X
Kapn-Ynpux-LUTtpacce H

63263 Hoin-N3eHbypr

ByibiMabl icke nanpanaHy HyckayJsibiFbiHa Calikec o3
MakcaTblHAa nanganaHy kepek. BynbIMHbIH, KbI3MEeT
Mep3iMi TYTbIHYLLbIFa CaTbliiFaH KYHHeH 6acTtan

2 Xblngbl Kypanapl.

MmnopTep:

«denonHrn» AAK, Pecein, 127055,
Mockga kanachl, CyLEBcKkas KeLUeci,
27/3-yn (27-yi4, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrany mep3imi: LLektenmereH

Apbiny xarpannapsbl: KopLuaraH opTaHbl KopFay
TanantapblHa Calikec

Tacbimanpay xafpannapsbl: Taceimangay kesiHge
KyJ1aTbIn anyFa HeMece WwamaaaH ThiC WalkanTyFa
6onmainapbl.

Carty xarpaiinapbl: CaTy XargannapbiH eHAipyLui
KepceTrnereH, 6ipak onap XeprifikTi, MeMNeKkeTTiK
XKOHE XasblkapasblK epexenep MeH cTaHaapTTapFa
caw 6onyra Tmic

©HAipyLwi 3aybIT:

De’Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-
Strasse 4, 63263 Neu Isenburg, Germany

AkaynbiKTapAbl XXOI0 XXOHiHAEeri HYCKaynbIK

Axkaynblik blkTuman cebenTepi

LWewimi

Kon 6neHaepi
KYMbIC
ictemengi.

ONeKTp KyaTbl XOK,

AcnanTblH, 9N1EKTP PO3EeTKAChIHA CYFYbl EKEHIH TEKCEPIHIS.
Yiperi cakTaHAbIPFbILLTHI / KbICKA TYMbIKTaFbILLUThI TEKCEPIHI3.
JKorapblgarbinapapbiH, eLkaicbicbl 6onmaca Braun
TYTbIHYLUbIIAPAb! KONaay Kel3MeTiHe xabapnachiHp!3.
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Pycckuin

NMepea ncnonb3oBaHneEM

TwaTenbHO 1 NOJSIHOCTLIO NpoYUTanTe
|||I [aHHble MHCTPYKUUN Nepes HavyanoMm

1CMNoNb30BaHUs Npubopa, a Takke
COXpaHUTe UX 4715 MOJy4eHUsl CNpaBku B 6yayLLEM.
CHMMUTE BCIO YNAKOBKY M HAKNENKW; YTUAN3NPYNnTe

UX Hagnexawym obpasom.

Adetanuu npuHaae>xxHoCTun

1 bBeccTyneH4yaTbln NnepektoyaTenb CKOPOCTH /
perynmpoBka CKopocTu

2 MoTOpHBbIi 6ok
3 KHonku dukcaropa EasyClick Plus
4 CrtepxeHb ActiveBlade
5 MepHblli cTakaH
6 Hacaaka-BeH4MK
a PepykTop
b BeHuuk
7 Hacapgka onsa niope
a PepykTop
b CrepxeHb Hacaaku ans nope
¢ Jlonatka
8 Hacagka-namenbuntesnb Ha 350 ma «he»
a Kpsbiwka
b Hox-namenbumtenb
¢ Yawa namenbuntens
d Pe3nHOBOE KOJIbLLO, MPENnsTCTBYIOLLEE
CKOJIbXEHUIO
9 Hacagka ans KyxoHHOro kombaiiHa Ha
1500 mn «fp»

a Kpebiwka (C nepesaTto4HbIM MEXaHU3MOM)
b MydTa ons coeamHeHN C MOTOPHbLIM
6710kOM

TonkaTenb

3arpy3oyHas Tpybka

dukcaTop KPbILLKK

Yalua KyxoHHOro kombarHa

Pe3nHoBOE KOJbLO, MPEnsATCTBYIOLLEE
KONBbXEHWIO

Hox-namenbuntenb

Kptok onsa tecta

JepxaTtenb BCTaBKN

(i) BcTaBka onsi Hapes3ku (rpyboro)

(ii) BcTaBka ons namenb4eHns (TOHKO, KPYMHOM)
(iif) BcTaBka Anst Hape3Kkn CoNI0MKOM

k Ownck ons kaptodens dpu

=T SToQ 0o Q0

MUcnonb3oBaHue npudopa

BeccTtyneH4yaTbii
nepexsno4yaTesib CKOpoCcTH s
perynmpoBKu CKOpPOCTH

Jilo6as CKOPOCTb — OAHUM HaxaTneM. HYem cunbHee
HaxaTtune, TeM BbILLE CKOPOCTb. Yem Bbile
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CKOPOCTb, TeM ObICTpee 06paboTka, MHTEHCUBHEN
CMELLNBAHME U TOHbLLE N3MESTbYEHME.

YnpaBsneHve 04HOWM pyKoi: 6eCcTyneHyaTbiv
perynsatop ckopocTtu (1) [aeT BO3MOXHOCTb BKIIIOYNTb
nprbop 1 perynnpoBaTb CKOPOCTb OAHOW PYKOWA.

CrtepxeHb ActiveBlade (A)

Py4yHoi 6neHaep ocHaleH ctepxxHem ActiveBlade,
KOTOPbIV MO3BOJISIET BbIABMHYTb HOX A0 HM3a
pacTpyba. PerynnpoBka ocyLLecTBAseTCs
aBTOMATUYECKM NOL AEVICTBUEM AAB/IEHUS B
npouecce paboTbl 6ieHaepa n 0cobeHHO XOPOLLIO
noaxoAuT A CMeLUMBaHWS TBEPAbIX MPOAYKTOB,
Takux Kak cbipble GPyKTbl 1 OBOLLN.

Kpome Toro, aTo OT/IMYHOE peLueHue ans
NPUroTOBMIEHMS ONUMOB, COYCOB, 3anpaBok AJ1s
canartos, CyrnoB, AE€TCKOro NUTaHns, a Takxe
HaMMTKOB, CMY3U 1 MOJIOYHbBIX KOKTEEN.

ONns 0OCTUXEHNS HAaMNyYLWINX Pe3ysibTaToB
MCMONb3yNTe MaKCUMaSIbHYIO CKOPOCTb.

[ns nony4yeHns noapobHbIX MHCTPYKUWIA NO
obpaboTke cM. pasgen A.

Hacapka-BeH4YuK (A)

Vcnonb3yinTe BeHYMK TOJIbKO A1 B3OUBaHUSA
CJINBOK, SINYHbIX 6ENKOB, MPUroTOBNAEHUSt BUCKBUTA
1 0EeCepTOB U3 FOTOBbIX CMECEN.

[ns nonyy4eHnst Nogpo6HbIX UHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cM. pasgen A.

Hacaaka pna mope (B)

Hacagnky ons noope MOXHO NCNob30BaTh AN
MIOPUPOBaHNSA BapeHbIX OBOLLEN U DPYKTOB, TaKMX
Kak kapTodenb, cnagkmin kaptodenb, NMOMUAOP.I,
CNMBbI NN 9610KN.

[ns nonyyeHnsi Nogpo6HbIX MHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cM. pa3gen B.

Hacapka-usmenbuurtens (C)

MNamenbuntens (8) nageanbHo noaxoauT ons
M3MeNbYeHns TBEPLOro Chipa, Jiyka, 3ef1eHu,
4yecHoka, OBOLLEN, xnieba, KDEKEPOB 1 OPEXOB, a
TakKe Ansi NPUroToBAEHUS HEOONbLLMX NOPLWYA
[EeTCKOro nope.

WHrpeamneHTsl Anis namensuntens «hc» He OXKHbI
BbIXOAMTb 32 OTMETKY MaKCUMaJibHOIrO YPOBHS.
MakcumanbHasi TPOAOIXKUTENIBHOCTb
MCMNONb30BaHNSA U3MENbUMTENS «he»: 1 MUHYTa
Onsi 60/1bLLMX 06BEMOB BIXHbIX UHFPEANEHTOB,
30 cekyHA, Ans CyXux UM TBepabiX UHrPeaneHToB.
MPUMEYAHMUE: Bo n3bexaHue c60s MHTepBan
Mexay NPUMEHEHUAMU LO/KEH COCTaBNATb
MUHUMYM 3 MUHYTbI. [1pY CHUXEHMM CKOPOCTU



paboTbl ABUraTens u/vnmv cuibHolk Bubpaumm
He3aMeannTeNbHO OCTaHOBUTE 06PabOoTKy.

He ncnonb3yiite Hacaaky-musamensumTens (8)

C HOXaMU-n3mMenbymuTensMmn asas o6paboTkm 0cobo
TBEPAbIX MULLEBbIX MPOAYKTOB, TAKNX Kak Opexu B
ckopnyne, Kyoukun nbaa, kodenHole 3epHa, 3epHO
W TBEpAble Creuun, HanpuMep, MyckaTHbli opex.
O6paboTka TakmMx NPoaYKTOB MOXET NPUBECTU K
NOBPEXAEHUNIO HOXEN.

[na nonyveHns nogpo6HoM nHdopMaLmm cMm.
paspen C.

«hc» Mpumep peuenTa: YepHocnAnB ¢ MegOM
(HayrHKa v cnpeg aJis 6MHYMKOB)

50 r yepHocnmBa

75 r Kpem-mepa

70 Mn BoAbl (MpUNpaBnAeHHOM BaHUIbIO)

e [lomecTuTe B YaLly namenbynTens «hc»
YEPHOCNB N KPEM-MEL,

e OcTaBbTe B X0J104UTbHUKE HA 24 Yaca npu
Temnepatype 3 °C.

e Jlo6aBbTe 70 M BoAb! (MPUMNPaBAEHHOM
BaHWJIbIO).

* [I3menbyanTe B TeyeHune 1,5 cekyHa Ha Makcu-
MasnbHOI CKOPOCTU (HaxaB 6eccTyneHyaTbll
nepeksyaTenb CKOPOCTH A0 ynopa).

Hacapka gns KYXOHHOro
KomOaiHa

Akceccyapbl 4151 KyXOHHOro kombarHa (9)

vaeanbHO NOAXOANT ANs:

® 1I3MENbYEeHUsl, CMELUNBAHUS 1 3aMeLLVBaHNS
NIerkoro TecTa;

® 3aMeLUMBaHMA TecTa (C MCNOJIb30BAHMEM MAKC.
250 r myku);

e Hapeska ToMTUKaMu, u3MenbyeHne, a Takke
npuroToBneHne kaptodens dpu.

WU3amenbyenue (D)

C nomoLbto Hoxa (9h) MOXHO n3menb4yaTb MSICO,
TBEPAbI CbIp, 3e/1EeHb, YECHOK, OBOLLM, XNeD,
KPEKepPbI 1 OPEXM.

[aHHble No MakcrmManbHbIM 0ObemMam,
pekoMeHgauum No BPEMEHU 1 CKOPOCTU CM. B
rpaduyeckor MHCTPYKLMKX NO NpuMeHeHuto D.

Ypanute 13 msica BCe KOCTU, XWUJ1bl U XPSILLY, YTOObI
npenoTBPaTUTb NOBPEXOEHNE HOXEN.

He ncnonbayiTe Hacaaky Anst KYXOHHOro kombariHa
019 U3MEeNbYeHNs 0co00 TBEPAbIX MULLEBbIX NMPO-
LYKTOB, TakMX Kak OPexu B CKopnyne, Kybuku nbaa,
KodeliHble 3epHa, 3epHO U1 TBEPAbIE CNeLnn, Ha-
npuMep, MyckaTtHblli opex. O6paboTka Taknx Npo-
LYKTOB MOXET NPUBECTN K MOBPEXAEHUIO HOXEN.

Ypanute BETOYKN N3 3EeN1EHU, OYNCTUTE opexu.

C nomoLupio Hoxa (9h) MOXHO Takxke B36MBaTb
Jlerkoe TecTo, Hanpumep, 6/IMHHOE N FOTOBYIO
CMECb AJ151 Kekca € cnosib3oBaHnem ao 250 r myku.

3amewmBaHue Tecta (D)

Puc. D Takke MOXET CNy>XUTb UHCTPYKLIMEN st
ncnonb3oBaHus Kptoka ansa Tecta (9i). Kptok ans
TecTa naeanbHO NOAXOAUT AN 3aMeLlnBaHns
pasnnyHbIX BUOOB TecTa, Hanpumep, ApOoXOKeBOro
nnu coo6Horo.

Hapeska nomtukamm / namenb4yeHue / Hape3ka
conomMkoii / kaptodensb ppu (E)

VMcnonb3yinTe BCTaBKy AJ1s Hape3ku (i), 4Tobbl
Hape3aTb Cbipble GPYKTbI M OBOLLM HA TOHKME
JIOMTUKW, HANpUMep, orypupl, nyk, rpubsl, 1610ku,
MOPKOBb, PeAunC, kKapTodesnb, LyKUHN 1 KanycTy.
VMcnonb3yinTe BCTaBKW AJ151 TOHKOM 1 rpy6oi
Hapesku (ii) N9 Hape3Kkn TakmMx NPOAYKTOB, Kak
a610K1, MOPKOBb, KapTodesib, CBEKITY, KanycTy,
CbIp (MAMKMIA NN CPEAHEN MATKOCTK).
Vlcnonb3yinTe BCTaBKy 419 HAPE3KM CONTOMKOW (iii)
0191 NPUrOTOBNIEHNSI COTOMKM 13 (DPYKTOB 1 OBOLLIEIA.
JOuck ana kaptodens dpu (9k) npeaHasHayveH ans
npuroToBneHusa kaptodensa eppu.

[nsi nony4eHms noapoGHbIX MHCTPYKLMIA MO
obpaboTke cM. pasgen E.

Yxop n ouncrtka (F)

[ns nonyveHns noapobHon nHbopmaummn cMm.
pasgen k.

FapaHTUa n o6cnyXXuBaHme

[ns nonyvyeHns noapobHon nHbopmaumm cMm.
OTAENbHbIV BYKNeT, NOCBSALLEHHbIV FrapaHTUX 1
06Cny>X1BaHMIO, U MOCETUTE BEO-CalT Www.
braunhousehold.com.

[laTta u3roTtoBnieHus

Y106bl y3HaTb AATy BbINyCKa, MOCMOTPUTE Ha
NATU3HAYHbIV KOL NPOAyKTa (BO3fe Tabnmykm ¢
o6o3HavyeHmeM cepun). MNMepeasa umdbpa obo3HavaeT
nocnegHow undpy roga n3rotosneHus. ige
crnepyoLme uMdpbl — 3TO KanieHaapHas Heaens.

A nocnepHue ABe ykasbiBalOT U3gaHne
(aBTOMaTM4eCKkM noacynTbiBaeTcsa ¢ 1992 ropa).
Mpumep: 30421 — n3pgenue 6bIn0 BbinyLeHo B 2013
roay (B 4 Hepeno).

EAL

Mopaenb MQ 7075x-7087x
HanpshkeHue 220-240B
Yactota kone6anuin | 50 - 60 'y,
MouwHocTb 850 - 1000 BT

YcnoBusi xpaHeHus: Mpwn Temneparype:
ot +5°C no +45°C n

BnaxHocTu: < 80%
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M3roTtoBneHo B PymMbIHUN ans

[e’NloHrn BpayH Xaycxong, I'M6X MepmaHus
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

M3penve ncnonb3oBaTth N0 HA3HAYEHWNIO

B COOTBETCTBMN C PyKOBOACTBOM MO 3KCriyaTtaunmn.

Cpok cnyx6bl n3genns coctaBnsieT 2 roga ¢ Aathbl
npoaaxu noTpebuTento.

MIMnopTep 1 OTBETCTBEHHbLIN 3a NPeTEH3Un
notpebuteneii: 000 «[enoHrn», Poccus,
127055, Mocksa, yn. Cywesckas, a. 27, cTp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHus: He orpaHuyeH

Ycnosusa yrunusauum: YTunnsanposatb B
COOTBETCTBUU C 3KOSOMMHYECKMMUN TPEOOBAHMAMM

Ycnoeus TpaHCNOPTUPOBKK: Bo Bpemsi
TPaHCMNoOpPTUPOBKM, He BpocaTb 1 He NoaBepraTb
N3NULWHEN BUopaumn.

Ycnoeusa peanusauuu: lNpasuna peannsaummn
TOBapa He YCTaHOBJIEHbl N3roTOBUTENIEM, HO
DOJIXKHbI COOTBETCTBOBATb PEMMOHASIbHBIM,
HaLUMOHAsbHbLIM 1 MEXAYHapOAHbIM HOPMaM 1
cTaHpapTam.

Mpoussogutens:
De’Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-
Strasse 4, 63263 Neu Isenburg, Germany

PykoBOACTBO NO YyCTPAHEHUIO HEUCNPaABHOCTEN

MpoGnema

Bo3MoOXHbIe NMPUYUHBbI

PeweHune

PyyHo 6nenpep He paboTaeT. | HeT nutaHus.

Y6eautech, 4TO NPUBOP NOAKIOYEH K CETU.
[MpoBepbTe NNaBKMIN NPefoXpaHnTeNb/
aBTOMaTU4ECKUI BbIKoYaTens Bawuen
LOMaLLHEN 3NeKTPOCETU.

Ecnun BCe BbillenepeyncneHHoe B Nopsiake,
obpaTtuTech B CEPBUCHbIN LeHTp Braun.

YKpaiHCcbKa
Mepepn BUKOPpUCTAHHAM

lMepepn BUKOPUCTaHHAM Npunagy
|| |I YBaXHO O3HaMOMTECH 3 KEPIBHULTBOM
KopucTyBaya Ta 36epexiTb 1oro ans

noganbLIOro BUKOPUCTAHHS. YTUNi3ynTe BCI
YaCTUHW YNAKOBKN Ta ETUKETKU HANTEXHUM YUHOM.

AeTtani Ta akcecyapu

1 «Po3ymMHuMin» nepemMmmkay LWBUAKOCTEN
Smartspeed / 3miHa 4acToTn 06epTaHHA
MoTopHwWi1 610K
KHonku po36nokyBaHHs EasyClick Plus
CtpuxeHb ActiveBlade («akTUBHUIA HixX»)
CrakaH
Hacazgka-BiH4MK
a kopobka BnaKocTen
b BiHYMK
7 Hacapgka ona niope

a kopobka WBnaKocTen

b Hacapka pnsa niope

c nonartesa 6OBTHULS
8 Hacagka ans Hapisku 350 mn «hc»

a KpuLika

b HiX onga Hapi3kn

B EMHICTb 419 HAPi3Kn

I NPOTUKOB3HE rN'YMOBE KifnbLie
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9 Hacagka «KyxoHHUn kombainH» 1500 mn «fp»
a Kpuiuika (3 kKopobKoto LWBUOKOCTEN)
b MydTa moTopHOro 610Ky

LLIToBxay

3aBaHTaxyBasibHa BOPOHKA

3aMOK KpULLKK

Yalua KyxoHHOro kombariHa

[MpoTnKOB3HE ryMOBE KinbLe

Hixx onsa Hapi3km

MicunbHUIA rak

Tpumay BCTaBOK

(i) BcTtaBka onst Hapi3aHHS cknboykamm
(rpy6oro)

(ii) BcTaBku ons nogpibHEHHs (TOHKVMU, Fpy6rMi)

(iii) BcTaBka onsi XynbeHy

Kk Auck ong HapisaHHA kapTonni ¢pi

= (o BN M e N @)

ik BUKOPUCTOBYBaTU NPUCTPIN

Po3ymMHuii nepeMukay
LWBUAKOCTEN AN 3MiHN
4acTOTU 06epTaHHA

OJpHe HaTUCKaHHSA, BCi LUBUAKOCTI. Ym BinbLue Bu
HaTUCKaeTe, TUM BULLLOIO CTA€E LWBUAKICTb. Yum
BULLLE LWIBNAOKICTb, TUM CKOpilLe BiabyBaTMMeTbCs
MPOLLEC NEPEMILLYBAHHS Ta HAPI3AHHS | TUM
OpiOHilWMMK ByayThb A0ro peaynbTaTu.



YnpasniHHS OOHIEI0 PYKOIO: NepemMuKaYy LBUAKOCTEN
Smartspeed (1) LO3BONSE BaM BMUKATU NPUCTPIN Ta
KOHTPOMIOBATM NOro LWBUAKICTb OAHIEIO PYKOIO.

CtpunxeHb ActiveBlade (A)

Py4Hunin GneHaep ycTaTKOBaHUM CTPUXKHEM
ActiveBlade, sknin ,03BONSIE HOXY NOAOBXYBaTUCH
Tak, LWo6 AOCArHYTU HUXKHbLOI YaCTUHK YaLli. Take
HanawTyBaHHS 34iACHIOETLCA aBTOMATUYHO 3a

[ OMOMOIOI0 TUCKY, HEOOXiAHOrO NPY BUKOHAHHI
3MilLyBasibHUX onepaLii, i 0co6a1MBO NpU3HaveHe
L9 NepeMilllyBaHHA TBEPANX NPOAYKTIB, HaNpu-
Knag, cupmnx GpykTiB Ta OBOYIB.

Lls dyHKujia Takox ineanbHO nacye ans
npuroTyBaHHA NiAnvBe, COyCiB, NpuUnpas 4o canartis,
CyniB, OUTAYOro XxapyyBaHHS, a TakoX Harnois,
MOJIOYHUX Ta IHLIMX KOKTENNIB.

[na fOCArHeHHS HankKpaLumx pesynbTaris
BCTAHOBJIONTE HANBULLY LUBUAKICTb.
JeTanbHi iHCTPYKLIT 3 NPUroTyBaHHA AMBITLCS B

posgaini A.

Hacapka-BiH4uK (A)

BukopucTOBYIMTE HaCaaKy-BiHYMK ULLE A5F
36MBaHHS BEPLLKIB, BinkiB, NPUroTyBaHHs BiCKBITIB
Ta JecepTiB 3 FOTOBUX MOPOLLKIB.

JeTanbHi IHCTPYKLIT 3 TPUroTyBaHHA ANBITLCS B
po3aaini A.

Hacapka pns niope (B)

Hacazky ons niope MoXxHa BMKOPUCTOBYBATU ANS
NepeTBOPEHHS B NOPenoaibHuiA CTaH BapeHux
0BOMIB Ta GPYKTIB, HANpPUKNaa, 3BU4aNHOI Ta
COJIOZKOI KapTOomJli, NOMiA0pPIB, CNMB Ta S6YK.

JeTanbHi iIHCTPYKLIT 3 TPUrOoTyBaHHA AMBITLCS B
po3aini B.

Hacapgka pnsa Hapisku (C)

Hacagka-noppibHioBau (8) ineanbHo nacye ans
noapibHEHHs TBEPAOro cupy, unbyrni, cnewji,
YyacHWKy, OBOYIB, xJ1iba, kpekepis, ropixis Ta ans
MPUroTyBaHHS HEBEJIMKMX NOPLL AUTAYOrO Mope.

BukopucToBytoun Hacaaky «hc» He HarnoBHIONTE
KiNIbKICTb IHFPEAIEHTIB BMLLE MaKCMMabHOI NiHii.
MakcumanbHuii Yac ekcnyaraLii Hacaaku-
noapibHioBaya «hc»: 1 xBununHa ons BenKnx
KinbkoCTen Bonorux iHrpeaieHTis, 30 cekyHa ons
Cyxux abo TBepAUX iHrPeaieHTiB.

MPUMITKA: nepe HaCTyNHUM BUKOPUCTAHHAM,
3ayekarite NnpuHariMHi 3 XBUAMHK (W06 YHUKHYTU
HecnpaBHOCTeN). HeranHo npunuHiTe poboTy,
AKLLO WBWAKICTb ABUIMYHA 3HMXYETLCS Ta/abo
3'ABNSAETLCA CUJIbHA BiOpaLLis.

He BUKOpUCTOBYINTE Hacaaku Ans Hapisku (8) Ta ix
HOXi A1 NoAPiIOHEHHS Aoy>e TBepauX NPOAyKTiB,
Takux K HeNyLeHi ropixv, Kybuku oAy, KaBoBi
606u, 3epHo abo TBepAi cnedji, Hanpuknaa,
MyckaTHUIA ropix. O6pobka Takmx NPOAYyKTiB MOXe
NPUBECTUN A0 MOLUKOAXKEHHS HOXIB.

LeTtanbHy iHbopmauito aneiTbes B po3aini C.

Mpuknag peuenta gnsa Hacagku «hc»: Meposuin

YOPHOCMB (Ha4YMHKa AJ19 MAnHLiB abo nacTta ons

Gyrepbpoais)

50 r yopHOCNMBY

75 r kpemonopaibHoro meay

70 mn BOAM (3i CMakoM BaHifi).

e [loknafitb HOPHOCMB Ta KPeMonoaibHnI men,y
3MiLlyBasibHY EMKICTb «he».

e 36epirati npun TemnepaTypi 3 °C B X0N0ANTbHUKY
npPOTAroM 24 roouH.

e [lopainte 70 mn BOAM (3i CMakoM BaHini).

[MepemiwyriTe Ha MakCUManbHI LWBUAKOCTI

npotarom 1,5 cekyHA (HaTuckamTe nepemmkad

Smartspeed oo ynopy).

Hacapka «KyxOHHMIA KOMOaH»

Hacagka «kyxoHHUIA komBariH» (9) ineanbHo
nigxoanTb Ans:

Hapi3aHHS, 3MiLlyBaHHS Ta NPUrOTYBaHHS
Nlerkoro TicTa;

BUMILLIyBaHHS TiCTa (3 Makc. BMiCTOM G0opoLLHa
250r);

Hapi3aHHs cknboykamu, NoapidbHeHHs Ta
NpUroTyBaHHA kaptoni dpi.

Hapiska (D

BurkopucToBYOUN HacaaKy ans Hapisku (9h), Bn
MOXeTe NoapibHIOBaTH M’CO, TBEPAMUIA cUp, LMbYIo,
crneLuii, YacHWK, 0BoMi, XJ1i0, KpeKepu Ta Fropixu.

LLlo6 pigHaTmncsa Npo MakCUManbHY KiflbKiCTb
NPOoAYKTiB A/15 06p0o0KM, a TaKoX PEKOMEHO0BaHNI
yac Ta WBWAKICTb NPUrOoTyBaHHS, 3BEpPTaNTECH A0
KepisHuuTBa 3 ekcnnyaTauii D.

Bupanite 3 M’sica KicTKU, XWX Ta XPsLLi, oo
YHUKHYTU NOLUKOAXKEHHSI HOXIB.

He BMKOPUCTOBYINTE HAaCcaaKy «KyXOHHWUN KOMOaH>»
D19 NOAPIOHEHHS [yXXe TBEPAMX MPOAYKTIB, TaKUX
AIK HenyLLeHi ropixun, kybukun nboay, kaBosi 606w,
3epHo abo TBepAi cnewji, Hanpuknag, MyckaTHUM
ropix. O6pobka Takmx NPoayKTiB MOXe NPUBECTUN
[0 NOLUKOAXEHHSA HOXIB.

Bupanite ctebna y Tpas, NoONyLLiTk FOpixu.

Hoxem (9h) B Takox MoxeTe BUMiLLlyBaTu nerke
TiCTO, Hanpuknaa, Ans MAKHLIB abo TiCTe4oK, B
AKOMY MICTUTbCS He Binblue 250 r 6opoLuHa.

BumiwyBaHHs TicTa (D)

306paxeHHs D TakoX CTOCYETbCS BUKOPUCTAHHS
MicunbHoro raka (9i). MicunbHuii rak ineanbHo
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nigxoamTb AN BUMILLYBaHHS Pi3HX BUAIB TiCTa,
Hanpvknaz, ApikaKoBoro Ticta abo Ticta ans
KOHAUTEPCbKUX BUPOOIB.

Hapiska ckub6oukamu / nogpioHeHHs /
NPUroTyBaHHS XyJNbeHy / kapTonni ¢pi (E)

BukopurcToByiiTe BCTaBky A5t HApi3ku Cknboykamm
(i), wob HapizaTn cupi GPyKTN Ta OBOYI CKMOKaMu;
Hanpuknag, oripku, unbynio, rpnbu, abnyka,
MOPKBY, peanc, KapTornsio, LLyKiHi Ta kanycTy.
BukopucToByiiTE BCTABKM 47151 MiIKOrO Ta rpyboro
noapibHeHHs (i), Wo6 noapiGHIOBATY Taki NPOAYKTY,
K 61yKa, MOPKBY, KapTonto, 6ypsik, KarnycTy, CUp
(BiO, M*KOro cmnpa Ao cupa cepeaHboi TRepOoCTi).
BukopucToBy#iTE BCTaBKY 4711 MPUrOTYBAHHS XYIbEHY
(iii), LLOB Hapi3aTK PPYKTN Ta OBOYI 151 XKYIIbEHY.
BukopucToByinTe ANCK 41K NPUrOTyBaHHA KapTonsi
dpi (9k) ona HapidyBaHHSA KapPTOMJi COOMKOIO.

JeTanbHi iIHCTPYKLIT 3 TPUroTyBaHHA AMBITLCS B
po3aini E.

Aornsap ta uymweHHs (F)

JetanbHy iHbopmaLio anBiTbCA B po3aini F

FapaHTia Ta 06cnyroByBaHHS
[nsa oTpumaHHa geTtanbHoi iHpopmauii ane. MoBHiI

YMOBW LLOA0 rapaHTii Ta 06CcnyroByBaHHsi, abo
3anpitb Ha canT: www.braunhousehold.com.

¥

apsiya nidis 0 800 503-507 (A3BiHKM 3i
cTauioHapHUX TenedoHiB 6€3KOLITOBHI).

MociOHMK i3 NOLWYKY Ta YCYHEHHS HecrpaBHOCTeN

MpoGnema Moxnuea npuunHa | BupiweHHs

PyyHnin Hemae xunBneHHs [MepesipTe, Y NPUCTPIN NIGKNIOYEHNIA.

O6neHpep He MepeBipTe 3an06iXHWK / BUMUKaAY Y BalOMy OYAMHKY.

npawyoe. Akuio npobnema iHLWOoro xapakTepy, 3B’sxiTbes 3 Bigainom
obcnyroByBaHHS koMnaHii Braun.
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